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OSTRZEZENIA

Ogolne zalecenia dotyczace

bezpieczenstwa

o UWAGA: symbol ten
oznacza, ze powierzchnie
urzgdzenia i jego dostepne
elementy stajg sie bardzo
gorqgce podczas
uzytkowania. Czesci tych
nie nalezy dotykac bez
zachowania odpowiednich
srodkdéw ostroznosci.

e UWAGA: urzqdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy
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dotykac elementéw
grzejnych. Trzymad dzieci i
zwierzeta z dala od
urzgdzenia.

e Nie nalezy nigdy probowac
gasic¢ ptomienia lub pozaru
wodgq: wytqczyc urzqgdzenie
i nakry¢ ptomien pokrywq
lub ognioodporng narzuta.

e Urzgdzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci
powyzej 8. roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy,
o ile pozostajg one pod
nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie
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bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i zwigzanych z
nim potencjalnych
zagrozen.

Urzgdzenie nie stuzy do
zabawy.

Trzymac z dala od
urzgdzenia dzieci ponizej 8
roku zycia, chyba ze
pozostajg one pod statym
nadzorem.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego
urzgdzenia.

Upewnic sie, ze gniazdko
elektryczne przeznaczone
dla urzgdzenia znajduje sie
w tatwo dostepnym
miejscu.

Nie zanurzac kabla
zasilania w wodzie ani
innych ptynach.
Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem
elektrycznym.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i
konserwacjg nie powinny
by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.
Korzystanie z
nieoryginalnych lub
niezalecanych przez
producenta akcesoriow
moze spowodowac
obrazenia ciata.

Podczas obstugi
urzgdzenia nalezy nosic
rekawice odporne na ciepto
(zgodne z normqg EN407).
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Nalezy stale nadzorowad
proces gotowania. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.
Podczas przenoszenia
tluszczdéw i gorgcych
ptyndw nalezy zawsze
zachowac ostroznosc.

W przypadku podgrzania
ttuszcz i olej mogq sie
zapali¢. Podczas
przygotowywania positkdw
Z uzyciem oleju lub ttuszczu
zaleca sie pozostanie w
kuchni. Jezeli ttuszcz lub olej
zapalg sie nie gasi¢ ognia
woda.

Nie wypetniac tacek
ociekowych ptynami lub
materiatami tatwopalnymi.
Nie umieszczad pod
elementami grzejnymi
kamieni ogniotrwatych ani
kamieni lawowych.

Nie wktadac do tacek
ociekowych elementéw z
aluminium.

Nie nalezy wktadac ostro
zakoniczonych metalowych
przedmiotow (sztucce lub
przyrzqdy) do szczelin
urzqdzenia.

Uzywad wytgcznie suchych
chwytakow: wilgotne
przedmioty w kontakcie z
gorgcymi powierzchniami
mogqg spowodowad
oparzenia parq.

Nie wylewac wody
bezposrednio na mocno
rozgrzane ruszty.

Po zakonczeniu
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uzytkowania wytgczyc
urzgdzenie.

e Nigdy nie ciggngc za
przewaod, aby wyjqc
wtyczke (gdzie
zainstalowana).

e Nie poruszac urzgdzeniem
podczas uzytkowania go.

e Podczas korzystania z
urzgdzenia nie nosic¢ luznej
odziezy.

e Pokrywe opuszczac,
podtrzymujqgc jg reka.

e WTYMURZADZENIU NIE
NALEZY STOSOWAC
WEGLA ANI PODOBNYCH
PALIW. )

e NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

e NIE UZYWAC
POJEMNIKOW Z _
AEROZOLEM W POBLIZU
TEGO URZADZENIA
PODCZAS JEGO PRACY.

e NIE WPROWADZAC
ZMIAN W URZADZENIU.

e Przed jakgkolwiek
interwencjq na urzgdzeniu
(montaz, konserwacja,
ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
nalezy wyposazyc sie w
odpowiednie srodki
ochrony indywidualnej.

e Nie przeprowadzac
operacji czyszczenia, gdy
urzqdzenie jest jeszcze
gorgce lub podczas jego
dziatania.
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Przed kazdg czynnoscig na
urzgdzeniu nalezy odtgczyc
gtéwne zasilanie
elektryczne.

Instalacja i naprawy
powinny by¢ wykonywane
przez wykwalifikowany
personel, zgodnie z
obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie nalezy prébowac
naprawiac urzqdzenia
samodzielnie lub bez
pomocy
wykwalifikowanego
serwisanta.

W celu zapobiegania

wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewod zasilania
elektrycznego jest
uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowac
sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
jego wymiany.

Nie grillowac na ruszcie,
jesli jest uszkodzony:
ttuszcze i oleje mogtyby
wowczas zetkngd sie z
elementem elektrycznym,
stwarzajqc ryzyko pozaru
lub porazenia prgdem
elektrycznym.

Nie uzywac urzgdzenia w
stanie zachodzgcych zmian
psychofizycznych.

Nie zatykac otwordw,
szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.
Nie siadad na urzgdzeniu.
UWAGA: nie zostawiac
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urzgdzenia bez nadzoru
podczas przyrzqgdzania
potraw z uzyciem ttuszczu
lub oleju.

Niebezpieczenstwo pozaru.

Zachowad maksymalng
ostroznosc.

e Niebezpieczenstwo pozaru:

nie umieszczad
przedmiotow na

powierzchniach gotowania.

e Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu
urzgdzenia.

e W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA
DO OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

e Nie uzywac do
przyrzgdzania potraw
naczyn stotowych lub
pojemnikow z plastiku.

e Kazda stal nierdzewna
wystawiona na dziatanie
warunkdéw otoczenia, aby
zapewnic jej potysk i
integralnosc strukturalng,
bedzie wymagata uwagi i
pielegnacji przez caty czas
uzytkowania jej.

e Nie stosowac strumieni
pary do czyszczenia
urzgdzenia.

e Nie myc¢ wodqg pod
cisnieniem.

e Nie uzywac szorstkich,
sciernych materiatéw ani
ostrych metalowych
skrobaczek.

e Nie stosowac produktéw
czyszczqcych
zawierajgcych chlor,
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amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Nie uzywac uchwytu do
podnoszenia lub
przenoszenia tego
urzgdzenia.

Trzymac kable zasilajgce z
dala od wody i rozgrzanych
powierzchni.

Regularnie sprawdzac
kabel zasilajgcy pod kgtem
uszkodzen. Urzgdzenia nie
nalezy uzywag, jesli kabel
jest uszkodzony.

Nigdy nie uzywac tego
urzgdzenia do celédw innych
niz przyrzqdzanie potraw.
Po kazdym uzyciu
wyczyscic ruszty i tacki
ociekowe gorgcg wodq z
mydtem.

Nie myc rusztow w
zmywarce.

Do kazdej tacki ociekowej
mozna dola¢ maksymalnie
1000 ml wody przez
szczeliny otwartego rusztu.
UWAGA: woda w
kontakcie z gorgcym
rusztem moze
spowodowac pryskanie i
natychmiastowe
odparowywanie wrzqgcej
cieczy, co stwarza ryzyko
oparzen. Nalezy zachowad
maksymalng ostroznosé.
Nadmiar ttuszczu w tacce
ociekowej moze
spowodowac pozar
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podczas grillowania. Po
kazdym uzyciu urzqdzenia
opréznic i wyczyscic tacke
ociekowaq.

e Gdyby zapalit sie ttuszcz,
nalezy zamknqgc pokrywe,
wyitgczyc urzgdzenie,
przekrecajqc pokretto na
wartosc 0, odtgczyc je od
gniazdka elektrycznego i
pozostawic pokrywe
zamknietq do czasu
ugaszenia ptomieni.

e Tacki ociekowe mozna my¢
W zmywarce.

e Odfqczyc urzgdzenie od
gniazdka elektrycznego,
gdy nie jest uzywane, gdy
zamierza sie je wyczyscic i
przeprowadzi¢ w nim
czynnosci konserwacyjne.

e Po czyszczeniu upewnic
sie, ze wyjmowane
komponenty i grzatki sg
prawidtowo ustawione.

e Uzywanie nieoryginalnych
akcesoriow moze
spowodowac uszkodzenia
w urzgdzeniu.

e Jezeli urzgdzenie jest
instalowane na specjalnym
wozku, gdy nie jest
uzywane, nalezy
przechowywac je w
zamknietym
pomieszczeniu.

e Urzgdzenie to mozna
instalowad wytgcznie na
zewnqtrz.

e Niniejszego urzgdzenia nie
mozna montowac na
zadnej podstawie.
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e W przypadku przegrzania

sie czesci elektronicznych
wydajnos¢ urzgdzenia
moze zostac ograniczona.
W pewnych przypadkach
urzgdzenie moze sie
wytgczyc. Nalezy wowczas
poczekac na zmniejszenie
sie temperatury, a
urzgdzenie samoczynnie
uruchomi sie ponownie.
Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowac za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Urzgdzenie to nalezy
zainstalowac i podtqczyc
zgodnie z obowigzujgcymi
wymogami instalacyjnymi.
Przy podtgczaniu
urzqdzenia do zrodta
zasilania upewnic sie, ze
napiecie zasilania
odpowiada napieciu
znamionowemu podanemu
na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Podtgczenie elektryczne
powinno byc¢ wykonane
przez autoryzowany
personel techniczny.
Urzgdzenie nalezy
podtqczyc do gniazdka
prgdowego wyposazonego
w uziemienie, jak
przewidujg normy
bezpieczenstwa dotyczqgce
instalacji elektryczne;.

Nie przekracza¢ mocy
przewidzianej w gniazdku
elektrycznym.

Urzgdzenie to musi byc
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zasilane poprzez wytgcznik
réznicowoprgdowy (RCD) o
znamionowym prgdzie
réznicowym wynoszgcym
nie wiecej niz 30 mA.
Uzywac przewodow
odpornych na temperature
co najmniej 90 °C.

Moment dokrecenia $rub
przewodow zasilajgcych
listwy zaciskowej powinien
wynosi¢ 1,5-2 Nm.
Okleiny, spoiwa lub powtoki
z tworzyw sztucznych na
meblach przylegajgcych do
urzqdzenia powinny byc¢
odporne na wysokq
temperature.

Gdyby dziatanie byto
nieoptymalne, NIE NALEZY.
PROBOWAC NAPRAWIAC
URZADZENIA, ale
skontaktowac sie z
najblizszym
autoryzowanym centrum
serwisowym.

Nigdy nie ciggngc za kabel,
aby odtgczyc wtyczke
zasilania gtéwnego.
Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci
2000 metréw nad
poziomem morza.

W przypadku uzytkowania
urzqdzenia przez ponad
godzine na poziomie mocy
wyzszym niz 8 nalezy
zamkngc pokrywe.

Aby urzgdzenie mogto byc
uzywane na zewnaqtrz,
nalezy je chronic przed
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deszczem.

Nie uzywac urzgdzenia na
zewngtrz podczas
niekorzystnych warunkéw
pogodowych.

Przed otwarciem pokrywy
nalezy usungc z niej
wszelkie slady ptyndw (jesli
wystepujq).

Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do
dziatania z zewnetrznymi
programatorami
czasowymi lub z
systemami zdalnego
sterowania.

Przeznaczenie urzadzenia
Niniejsze urzgdzenie jest
przeznaczone do pieczenia
potraw w warunkach
domowych. Kazde inne
uzycie jest nieprawidtowe.
Ponadto nie nalezy go
uzywac:

e W kuchniprzeznaczonej dla

personelu sklepdw, biur i
innych srodowisk pracy;

w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

przez klientéw w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu
mieszkalnego;

w pensjonatach typu bed
and breakfast;

na todziach, w kamperach
lub przyczepach
kempingowych.

Instrukcja obstugi
e Niniejsza instrukcja stanowi integralng

czesc urzgdzenia i powinna byd
przechowywana w catosci oraz w
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zasiegu uzytkownika przez caty okres
eksploatacji urzgdzenia.

e Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje
obstugi.

Odpowiedzialnosc¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

e uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
Z przeznaczeniem;

e nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukcji uzytkowania;

e naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

e uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowac tabliczki znamionowe;.

Utylizacja

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
E dyrektywq europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego
eksploatacji nie nalezy go wyrzucad wraz z
innymi odpadami.
Urzgdzenie nie zawiera substancji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odfgczyc gtéwne zasilanie elektryczne.

e Odtgczyd kabel zasilajgcy od instalagji
elektryczne;j.

Aby dokonad utylizacji urzgdzenia nalezy:

e Odcig¢ kabel zasilania elektrycznego i
usungc go.

e Powierzy¢ urzgdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbidrki odpaddw
elektrycznych i elektronicznych lub
oddac sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane

z materiatdw, ktdére nie zanieczyszczajg

srodowiska i nadajq sie do recyklingu.

e Materiaty z opakowania nalezy oddaé
do odpowiednich punktéw selektywnej
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zbiérki odpaddw.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczeristwo uduszenia sie

e Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawic sie
plastikowymi torebkami z opakowania.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzgdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet
efektywnosci energetycznej i eko-projektu
znajdujg sie w osobnym dokumencie
dotgczonym do instrukcji produktu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobrac ze strony
internetowej w zaktadce poswieconej
przedmiotowemu produktowi.

Oszczednosc energii

e Przed upieczeniem zamrozonego
produktu nalezy go rozmrozié, chyba ze
wskazano inaczej na opakowaniu.

e Wytgczyd pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

e Ograniczyé do minimum otwieranie
pokrywy, aby uniknq¢ straty ciepta.

Informacje o zuzyciu energii w

trybie wytaczonym/gotowosci

Dane techniczne dotyczqgce zuzycia energii

w trybie wytgczonym/gotowosci

urzgdzenia mozna uzyskad w witrynie

internetowej www.smeg.com na stronie
poswieconej danemu produktowi.

Jak czytac instrukcje obstugi
W instrukcji zastosowano nastepujqce
symbole utatwiajqce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacja/Wskazéwka
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OPIS

Opis ogolny
3 ?A 1 2 3 I4
== I
=" —
60 90
LA GO
120

1 Zamkniety ruszt ,teppanyaki”

2 Ruszt do utrzymywania temperatury
3 Otwarty ruszt zebrowany

4 Panel sterowania
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Panel Sterowania

A

SPEmeg SESMEG SPSmEg
60 90 120
Obszar stref grzewczych Pokrywa
60
! Srodkowa strefa grzewcza
20

B(] Lewa strefa grzewcza
[ JB Prawa strefa grzewcza

120

@Lewo strefa grzewcza
@érodkowo strefa grzewcza
mProwo strefa grzewcza

Akcesoria

e W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, ktére majg stycznosc z
zywnosciq, sq wykonane z
odpowiednich materiatéw, zgodnych z
obowigzujgcymi normami.

e Oryginalne akcesoria obecne w
wyposazeniu lub akcesoria opcjonalne
mozna zakupic¢ oddzielnie. Nalezy
uzywad tylko oryginalnych akcesoridow
producenta.
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Przydatna podczas grillowania
posredniego, pomaga ustabilizowad
temperature wewngtrz grilla, réwnomiernie
upiec potrawy i zatrzymywad w nich na

dtuzej wilgod.

/ Pokrywe te mozna zdjq¢, aby tatwiej

odpowiednio jg wyczyscié. Patrz
— | punkt ,CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA”".

Ruszt do utrzymywania temperatury (tylko
w modelach 90 1 120)

Przydatny do utrzymywania temperatury
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przyrzgdzanych potraw.

powstatych podczas przyrzgdzania potraw.

/ Ruszt do utrzymywania

£ temperatury mozna wyjqc, aby

— 1 umozliwi¢ odpowiednie
wyczyszczenie go. Patrz punkt
.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA"

/ Tacki sg wyjmowalne i mozna je
£ my¢ w zmywarce. Patrz punkt

— 1 ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”"

Otwarty ruszt zebrowany

Uchwyt podtrzymujacy grzatke (tylko w
modelach 9o i 120)

Stuzy do szybkiego przyrzgdzania mies, ryb
i warzyw bezposrednio na ruszcie, co
poprawia ich smak dzieki bezposredniej
ekspozycji.

/ Ruszty mozna wyjmowac itatwiej je
£ waéwczas wyczyscié. Patrz punkt
— | ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”"

Stuzy do podtrzymywania odchylanych
grzatek, zapobiega tez przesuwaniu sie

tacek ociekowych.

/ Uchwyt ten mozna wyjgc, aby

£ umozliwi¢ wyjecie tacek ociekowych

— 1 i wyczysci¢ komore wewnetrzng.
Patrz punkt ,CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA”

Zamkniety grill teppanyaki

Stuzy do szybkiego przyrzgdzania mies, ryb
i warzyw bezposrednio na ruszcie w celu
zapewnienia lekkosci potrawy z

zachowaniem jej wartosci odzywczych.

/ Ruszty mozna wyjmowad i fatwiej je
£ waéwczas wyczyscié. Patrz punkt
— 1  CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”.

Tacka ociekowa

Stuzy do gromadzenia pozostatosci
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Pozostate czesci
Analogowy termometr

Znajduje sie nad pokrywaq, a stuzy do
monitorowania temperatury po jej stronie
wewnetrznej.

Ostona przeciwbryzgowa

Skutecznie chroni przed rozbryzgami i
rozpryskami podczas uzywania

urzqdzenia.
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Mikrowytgcznik

Odnotowuje, czy pokrywa urzgdzenia jest
otwarta czy zamknieta; stuzy do regulacji
parametrow i zapewniania idealnej
temperatury na ruszcie.

Odchylana grzatka elektryczna

Niezbedny element urzgdzenia, ktéry
wytwarza ciepto niezbedne do grillowanig;
jest wyposazony w sonde do elektronicznej
kontroli temperatury rusztu.

UZYTKOWANIE

Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Ruszt do pieczenia posredniego

Umozliwia réwnomierne grillowanie bez
przypalania powierzchniowej czesci
potrawy. Zaleca sie korzystanie z tego
rusztu do powolnego grillowania.

Sonda bezprzewodowa

Stuzy do precyzyjnego przyrzgdzania miesa
o réznej wielkosci i roznych rozmiarach.
Sonda ta pozwala bowiem na idealne
pieczenie potraw dzieki precyzyjnej kontroli
temperatury wewnqtrz potrawy.

Skrzynka wedzarnicza

Stuzy do wedzenia i wzmacniania smaku
mies.

Zestaw narzedzi

Utatwia proces grillowania w bezpieczny i
skuteczny sposob.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

e Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewngtrz urzqdzenia i akcesoridw.

e Usungc ewentualne etykiety (za
wyjatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridw i pdtek.

e Wyjqgc i umyd wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

91477B351/C

Pierwsze nagrzewanie

Nagrzewad urzgdzenie przez co najmniej
godzine z maksymalng mocg, aby usungé
ewentualne pozostatosci z produkcji. (Patrz
,Obstuga grilla”)

Uzytkowanie akcesoriow

Ruszty
Ruszty nalezy zmontowac jak na
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ponizszym rysunku.

/ Delikatnie wiozy¢ ruszty do komory
& | pieczenia, jak przedstawiono na

rysunku, az do ich zablokowania sie.

/ Wyczyscié ruszty przed pierwszym
& | uzyciem ich, aby usung¢ wszelkie
— | pozostatosci produkeyjne.

kiedy ruszty bedq na swoich
miejscach, aby unikngd
ewentualnych zagrozen dla
uzytkownika lub zaktécenia
dziatania i pogorszenia wyglgdu
zewnetrznego urzgdzenia.

/ Rozpoczaqé grillowanie dopiero,

Wyjmowanie rusztu do utrzymywania
temperatury

Ruszt do utrzymywania
temperatury nalezy wyjgé, kiedy
urzqdzenie jest zimne.

Urzqgdzenia mozna uzywac bez rusztu do

utrzymywania temperatury.

1. Ruszt do utrzymywania temperatury
nalezy podnosic, jak pokazano na
rysunku.

308 - UZYTKOWANIE

Wktadanie rusztu do utrzymywania
temperatury

Przed umieszczeniem rusztu do
A utrzymywania temperatury w jego

gniezdzie nalezy poczekac, az

urzgdzenie catkowicie sie ochtodzi.

Z rusztu do utrzymywania temperatury

mozna korzystac do utrzymywania ciepta

przyrzgdzonej potrawy.

1. Wiozy¢ ruszt do utrzymywania
temperatury do jego gniazda.

Ustawianie rusztu do pieczenia
bezposredniego

é Uzy¢ rekawic odpornych na wysokie

temperatury.

Natozy¢ ruszt do pieczenia bezposredniego
na otwarty ruszt zebrowany, jak pokazano
na rysunku.

Obstuga grilla
é Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce

bezpieczerstwa.

Witaczanie urzadzenia

Wszystkie elementy sterujgce urzgdzeniem

znajdujg sie na panelu sterowania. Obok

kazdego pokretta jest wskazana
przypisana mu strefa.

Procedura wigczania urzgdzenia:

1. Podtgczyd je do sieci elektrycznej.

2. Aby ustawic¢ zgdang moc, nalezy
obrécic¢ pokretto w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdéwek zegara lub
przeciwnym do niego.

91477B351/C




Etap wstepnego nagrzewania

/ Rozgrzad urzgdzenie z zamknietq
£7 | pokrywa.

Aby przyspieszyc¢ czas wstepnego
nagrzewania, zaleca sie wigczenie
wszystkich grzatek elektrycznych.

7

Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiqggniecie pozgdanej mocy
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem diody
w pokretle.

Po zakonczeniu etapu wstepnego
nagrzewania dioda pozostaje zaswiecona,
wskazujqc, ze urzgdzenie dziata w trybie
grillowania.

Wytaczanie urzadzenia

Aby wytgczyé urzgdzenie, nalezy obrdcic
pokretta na wartosé 0.

Jesli nie zamierza sie uzywad urzgdzenia
przez pewien czas, zdecydowanie zaleca
sie odtgczy¢ urzqgdzenie od sieci
elektrycznej.

/ Przed wznowieniem jego dziatania
& | sprawdzi¢, czy kabel zasilania nie
jest uszkodzony.

Sygnalizowanie btedow

W przypadku nieprawidtowego dziatania
lub nietypowego zachowania urzqgdzenie
emituje szereg sygnatéw akustycznych.
Obréci¢ pokretta na 0, poczekad kilka minut
i sprébowad ponownie uzy¢ urzgdzenia.
Jesli problem wystepuje nadal, nalezy
skontaktowad sie z dziatem wsparcia
technicznego.

Porady dotyczace
przygotowywania potraw

Porady ogolne

e Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnatrz).

e Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

e Podczas grillowania posredniego
pokrywa powinna pozostawadé
zamknieta.

Mieso (grillowanie bezposrednie)

Czas grillowania jest rézny w zaleznosci od
grubosci potrawy i od osobistych preferencji
uzytkownikow.

91477B351/C

Aby uzyskad dobre wypieczenie, zaleca sie
pieczenie potraw na maksymalnej mocy, a
nastepnie ustawienie za pomocg pokretet
wartosci sredniej/minimalnej, aby mieso
upiekto sie catkowicie w $rodku i nie
przypalito sie na zewnaqtrz. Grzatki
elektryczne zmieniajg swojg moc w
zaleznosci od wczesniej ustawionego
poziomu, utrzymujgc statq temperature, co
pozwala uzyskad rownomierne

wypieczenie.

/ Zaleca sie wstepnie nagrzad

£ urzgdzenie na maksymalnym

— | poziomie mocy z zamknietq
pokrywa.

Mieso (grillowanie posrednie)

Zawsze po nagrzaniu wstepnym, z
grzatkami elektrycznymi na maksymalnym
poziomie i z zamknietq pokrywq, umiescic¢
mieso na ruszcie do grillowania
posredniego (tylko w modelach 60 i 90) lub
w strefie Srodkowej, stosujgc mniejszqg moc,
pozostawiajqgc strefy sgsiednie wigczone z
wiekszg mocgq (tylko w modelach 120).
Oczywiscie czas znacznie wydtuzy sie w
porownaniu z grillowaniem bezposrednim,
ale gwarantowany bedzie doskonaty
rezultat.

Do grillowania posredniego nadajg sie duze
kawatki miesa lub ryb, na przyktad
pieczenie, cate kurczaki, jagniecina lub
potrawy szczegdlnie grube i/lub ttuste.

Warzywa i ryby (grillowanie
bezposrednie)

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
umiesci¢ warzywa i/lub rybe na ruszcie,
dokoniczy¢ grillowanie zgodnie ze
wskazaniami i zaleceniami podanymi w
przepisie.

Przyktadowe tabele grillowania

Ponizej zamieszczono tabele
przedstawiajgce sposoby grillowania w
przypadku kazdego pojedynczego modelu.
Podane czasy grillowania wotowiny,
jagnieciny i wieprzowiny nalezy traktowad
jako odnoszgce sie do $redniego stopnia
wysmazenia. Czasy grillowania drobiu
nalezy traktowad jako odnoszqce sie do

bardzo dobrego wysmazenia.

/ W przypadku uzytkowania

& | urzgdzenia przez ponad godzing na
poziomie mocy wyzszym niz 8

nalezy zamknaé pokrywe.
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/ W przypadku uzytkowania

£ urzgdzenia na poziomie mocy

— wyzszym niz 8, po zakoriczeniu
nalezy zamknac pokrywe.

Grillowane potrawy (model 60)
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Grillowane potrawy (model 90)
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* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawic w strefie, w ktérej znajduje sie ruszt do grillowania
posredniego. Co pewien czas potrawe nalezy obrdcié, aby uzyskac bardziej réwnomierne

wysmazenie.
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* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié w strefie, w ktérej znajduje sie ruszt do grillowania
posredniego. Co pewien czas potrawe nalezy obrécié, aby uzyskac bardziej rGwnomierne

wysmazenie.
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* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawic w strefie, w ktérej znajduje sie ruszt do grillowania
posredniego. Co pewien czas potrawe nalezy obrdcié, aby uzyskac bardziej réwnomierne

wysmazenie.
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* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié w strefie, w ktérej znajduje sie ruszt do grillowania
posredniego. Co pewien czas potrawe nalezy obrécié, aby uzyskac bardziej réwnomierne

wysmazenie.
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- & Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié w strefie, w ktérej znajduje sie ruszt do grillowania
posredniego. Co pewien czas potrawe nalezy obrécié, aby uzyskad bardziej rownomierne

wysmazenie.
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batatéw
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J otwarta > zamknieta %bezpos’redni @pos’redni % otwarty

. zamknigty

- @ Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié w strefie, w ktérej znajduje sie ruszt do grillowania
posredniego. Co pewien czas potrawe nalezy obrdcié, aby uzyskac bardziej réwnomierne
wysmazenie.
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. zamknigty

- @ Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawic w strefie, w ktérej znajduje sie ruszt do grillowania
posredniego. Co pewien czas potrawe nalezy obrécié, aby uzyskac bardziej rownomierne
wysmazenie.
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Grillowane potrawy (model 120)
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J otwarta = zamknieta

. zamknigty

%bezpos’redni @pos’redni

- @ Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

% otwarty

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié na srodkowej strefie grzewczej, natomiast najwyzszy
poziom mocy nalezy ustawié na lewej i prawej strefie grzewcze;j.
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J otwarta =2 zamknieta %bezpos’redni @pos’redni % otwarty

. zamkniety

- & Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié na srodkowej strefie grzewczej, natomiast najwyzszy
poziom mocy nalezy ustawic na lewej i prawej strefie grzewcze;j.
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- & Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

% otwarty

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié na srodkowej strefie grzewczej, natomiast najwyzszy
poziom mocy nalezy ustawi¢ na lewej i prawej strefie grzewcze;j.
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. zamkniety

- & Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié na srodkowej strefie grzewczej, natomiast najwyzszy
poziom mocy nalezy ustawic na lewej i prawej strefie grzewcze;j.

91477B351/C

UZYTKOWANIE - 325



o) > I>‘.9 ) > = : o) 5
= = 2~ b= o3 5.8 E'g o5 s
S & S €88 382 9% £5% 55 a2 o2
g 5§ S g2f [FEE Sg gEE 38 gRE  R°
< o Qo. ] Oa Q Qo. - == C‘) = D
Pierd z 0.140 B b 10 % 12 %
kurczol/(o_
bez kosci 0,340 _ - — 10 % 21 %
0,150 - - e 10 ez 8
Steki z t %
indyka AR
Y 0,250 - - — 10 - 12 %
Grillowany 1,200 10 g — 8+0" @ = % / .
kurczak (w
catosci) 3.200 10 o] — 8+0%* @ 136 /
. ;o [N
~O : V oy ,
0,100 10 4 e 6 19
5 Udka z t %
kurczaka AR
0,200 10 4 ] 6 11 25 %
0,150 10 4 e 5 s 41
Udka z t %
kurczaka AR
0,210 10 & — 5 - 61 %
0,500 10 6’ 0 8+0* @ 36 /
Kogut (w 4 % .
catosci)
1,500 10 6 = 8+0* fé@ 59 % / .

J otwarta = zamknieta

. zamkniety
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- & Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

% otwarty

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawié na srodkowej strefie grzewczej, natomiast najwyzszy
poziom mocy nalezy ustawi¢ na lewej i prawej strefie grzewcze;j.
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- @ Po nagrzewaniu wstepnym zaleca sie naoliwi¢ zamkniety ruszt Teppanyaki.

% otwarty

* Najnizszy poziom mocy nalezy ustawic na srodkowe;j strefie grzewczej, natomiast najwyzszy
poziom mocy nalezy ustawié na lewej i prawej strefie grzewcze;j.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzadzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzymad powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscic.

Podczas czyszczenia lub polerowania stali
nierdzewnej nalezy zawsze wykonywad
ruchy zgodne z widocznym na materiale
wzorem.

Czyszczenie zwyczajne codzienne
Stosowad wytqgcznie produkty
niezawierajgce substancji $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatkg lub Sciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Stosowad zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgddéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrzeé miekkg szmatkg
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ emalie
wewnqtrz urzgdzenia.

Ruszty

Aby uzyskac optymalne rezultaty, nalezy
czyscic ruszty, gdy sq jeszcze ciepte.

Po zatozeniu odpornych na temperature
rekawic wyszorowac je szczotkq z
mosieznym wiosiem, aby usung¢ wszelkie
pozostatosci zywnosci. Czyszczenie
zakonczy¢ poprzez umycie rusztéw
srodkiem odttuszczajgcym i doktadnie
optukanie oraz osuszenie.

Wyjmowanie tacki ociekowej

Przed czyszczeniem nalezy
poczekad, az urzgdzenie catkowicie
sie ochtodzi.

/ Po wyjeciu tacek ociekowych mozna
£~ | wyczyscic tacke wewnetrzng.

Wyijqg¢d ruszty, podniesc odchylane grzaiki
elektryczne i wyjaé uchwyty podtrzymujgce
grzatke (zaleznie od wyposazenia).

328 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Ruszty nalezy wyjmowacd, gdy znajdujg
sie w pozycji jak ta przedstawiona na
rysunku.

2. Podnies¢ grzatki elektryczne az do
napotkania oporu.

3. Wyjg¢ uchwyty podtrzymujqce grzatke
(1), a nastepnie wyjagc tacki ociekowe
(2).

Wyjmowanie pokrywy (tylko w modelach
90 1 120)

Przed czyszczeniem nalezy
poczekad, az urzgdzenie catkowicie
sie ochtodzi.

Odkreci¢ sruby, wyjgc stalowe wsporniki, a

nastepnie zdjaé pokrywe.

1. Postugujgc sie monetq, odkreci¢ sruby
(1) znajdujgce sie na tylnej czesci

91477B351/C



urzgdzenia i wyjgc¢ stalowe wsporniki 1. Postugujgc sie monetq, odkrecié sruby
(2). znajdujgce sie na tylnej czesci
urzgdzenia.

2. Odchyli¢ delikatnie pokrywe do pozycji
pionowej.

3. Odchyli¢ delikatnie pokrywe do pozyciji
pionowe;.

3. Wyjqg¢ pokrywe do gory. L

4. Wyjq¢ pokrywe do gdry.

Wyjmowanie pokrywy (tylko w modelu

60)
Przed czyszczeniem nalezy
poczekaé, az urzgdzenie catkowicie
sie ochtodzi.

Odkreci¢ sruby, wyjac¢ stalowy wspornik, a
nastepnie zdjaé pokrywe.

MONTAZ

/ Urzgdzenie musi zainstalowad
& | wykwalifikowany technik, zgodnie z

— 1 obowigzujgcymi przepisami.
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Podtaczanie do instalacji elektrycznej

A

Informacje ogolne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elektrycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowad tabliczki
znamionowej.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgq przewodu dtuzszego niz pozostate
o przynajmniej 20 mm.

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Urzgdzenie moze dziataé w nastepujgcych trybach:

Podtaczanie listwy zaciskowej

Przewody nalezy tak rozmiesci¢, aby
unikngc ich naktadania sie lub stykania sie z
ewentualnymi zworkami. Przewody
powinny mie¢ prawidtowq dtugosc, aby
unikngc zbyt grubych warstw/skreconych
miejsc w listwie zaciskowe;j.

220-240V ~
3x15mm?2

kabel tréjzytowy

tylko modele 60 i 90

220-240V ~
3x25mm?

kabel tréjzytowy

tylko model 120

380-415V2N~
4x25mm?2

kabel czterozytowy

tylko model 120

380-415V 3 N~
5x1,5mm ?2

kabel pigciozytowy

tylko model 120
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Wskazane wartosci dotyczg
wewnetrznego przekroju przewodu.

Wymiary kabli zasilajgcych
uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg
EN 60335-2-6).

IN| 1IN
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/ W przypadku kazdego podtgczenia,
£ jesli przewidziano, nalezy stosowad

— | zawsze miedzy zaciskami 4 i 5

dotgczong na wyposazeniu zworke.

Podtgczenie state
Nalezy na linii zasilania przewidzied
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urzqdzenie, ktére umozliwi odtqgczenie Gabaryty urzadzenia (mm)
opisywanego urzgdzenia od sieci 60

wielobiegunowej, dysponujgce takg
odlegtoscig otwierania sie stykéw, ktéra
zapewni kompletne odtgczenie urzqdzenia
w warunkach kategorii przepieciowej Il
zgodnie z zasadami instalacji.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odfgcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podtaczenie za pomoca gniazda i wtyczki
Sprawdzié, czy wtyczka i gniazdo sqg tego
samego typu. .
Unikad uzywania przejsciéwek, .

przedtuzaczy i bocznikdw, poniewaz mogqg H 168
powodowad nagrzewanie lub przepalenie. Jaiy i
A - - - . ‘ 7\
Wyciecie blatu @ : . @ e
Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa . o y
podczas ustawiania i instalacji

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenistwa.

e Instalacje mozna wykonad na réznych
materiatach takich jak mury, metal, lite
drewno i drewno pokryte tworzywem
warstwowym, muszg one by¢ jednak
odporne na wysokg temperature (>
90°C). : = = - ‘

e Okleiny, spoiwa lub powtoki z tworzyw @ . . @
sztucznych znajdujgce sie na meblach
przylegajqgcych do urzgdzenia powinny : : *
by¢ odporne na wysokq temperature (>
90°C), w przeciwnym wypadku z < 5
czasem mogq ulec deformacji.

e Jezeli mebel nie dysponuje wymaganym
otworem do zabudowy, nalezy wykonac
niezbedne prace stolarskie i/lub
murarskie, ktére powinny by¢ wykonane © 5
przez osobe kompetentng.

e Nalezy zachowad minimalne odlegtosci
wycied blatu na tylnej stronie, jak
wskazano w instrukcjach montazu.

e Aby zapewnié integralny stan blatu
roboczego w miarg uptywu czasu, 540
nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami producenta, by upewnic sie,
iz zachowano minimalne wymiary i
sprawdzi¢, czy nie sq wymagane
ewentualne wzmocnienia. g
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Punkt przytacza elektrycznego (mm)

Wymiary mebla do zabudowy (mm)

za pomocq specjalnych narzedzi.

C min. 70 mm

D maks. 50 mm

=

Niezamontowanie podwdjnego
drewnianego dna naraza
uzytkownika na przypadkowy

kontakt z ostrymi lub gorgcymi
powierzchniami.

Uszczelnienie blatu roboczego

Aby unikng¢ przenikania ptynéw pomiedzy [
ramkg urzqdzemo a blatem roboczym,

nalezy umiesci¢ dotqczong do zestawu

uszczelke przylepng wzdtuz catego obwodu

blatu roboczego.

1. Odnies¢ sie do wymiaréw podanych na
rysunku, majgc na uwadze, ze
wszystkie boki uszczelki wewnetrznej
(A) muszq by¢ zréwnane z otworem.

60 90 120

X (mm)

517 - 522 811-816 1110- 1115
Y (mm)

505-510 505 - 510 505 - 510
A (mm)

min. 200 min. 200 min. 200
B (mm)

min. 78 min. 78 min. 78

Zabudowa pod grillem
Jezeli pod urzgdzeniem znajdujg sie inne
meble, aby unikng¢ przypadkowego

kontaktu, nalezy zainstalowad podwadjne

A A

B—-

drewniane dno w minimalnej odlegtosci 70
mm od dolnej strony urzqdzenia. Podwdjne
dno musi umozliwiaé wyjecie go wytgcznie

91477B351/C

2. Przywrzed jq, wywierajgc delikatny
nacisk, do powierzchni obwodu
zewnetrznego otworu wykonanego w
blacie roboczym (B).

3. Odcig¢ ostroznie wystajgcg krawedz (C)

uszczelki.

SFamg
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f Nie mocowac ptyty kuchennej na

silikonie. Uniemozliwitoby to zdjecie

ptyty kuchennej bez jej uszkodzenia.

Instrukcje dla instalatora

e W przypadku podtgczenia za pomocq
wtyczki (jesli wystepuje), musi ona
pozostac zawsze tatwo dostepna po
instalacji.

e Nie zginad i nie przygniata¢ kabla
zasilajgcego.

e Urzgdzenie musi by¢ zainstalowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

e Jezeli po wykonaniu wszystkich préb
urzqdzenie dziata nieprawidtowo,
nalezy skontaktowac sie z najblizszym

Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

e Po prawidtowym zainstalowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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