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Ostrzezenia

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia
dotyczqgce bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

* Urzqdzenie i jego dostepne
elementy stajqg sie bardzo
glgorqce podczas uzytkowania.
rzymac urzadzenie z dala od
dzieci.
Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pleczenia nalezy chroni¢ rece
zaktadajge rekawice
tfermiczne.
Nie nalezy ning Erébowoé
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylqezy¢ urzqdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywaq lub
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8. roku
Zycia oraz osopy o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
oswiadczenia lub wiedzy, o ile
pozostajq one pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i zwigzanych z nim
potencjalnych zagrozen.
Urzgdzenie nie stuzy do
zabawy.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzgdzenia bez statej opieki
osoby dorosfe;.
Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roky zycia na
zblizanie sie do

A

funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Upewnic¢ sie, ze korony
znajdujq sie na swoim miejscu
oraz posiadajg naktadki.
Pamietag, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo
szybko. Nie podgrzewad
ﬁ]UStyCh garnkow.

iebezpieczenstwo
przegrzania.

Nalezy stale nadzorowaé
roces gotowania. Proces
rotkiego pieczenia nalezy

stale nadzorowad.

W przypadku podgrzania

ffuszcz i olej moggq sie zapali¢.

Podczas przygotowywania

positkow z uzyciem oleju lub

Huszczu zaleca sie pozostanie

w kuchni. Jezeli ttuszcz lub olej

zapalq sie nie gasi¢ ognia

wodgq. Przykry¢ garne
pokrywka i wylqgczy¢ strefe
grzewcza.

Podczas gotowania nie ktase

na powierzchni grzewcze;

metalowych przedmiotéw,
takich jak naczynia lub sztucce,
poniewaz moglyby sie
nagrzac.

Nie nalezy wkiadac¢ ostro

zakonczonych metalowych

przedmiotow (sztuéee lub
przyrzqdy| do szczelin
urzqdzenia.

Nie wlewa¢ wody
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bezposrednio na bardzo
gorgce blachy.

Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszg by¢
zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekamik jest
wigczony ijeszcze gorgey.
Przedmioty w schowku mogg
by¢ bardzo gorgce po
korzystaniu z piekarnika.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczy¢ urzgdzenie.

Nigdy nie ciggna¢ za
przewdd, aby wyjge wiyczke.
NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZELI
WYSTEPUJE) LUB W POBLIZU
URZADZENIA.

W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

NIE WPROWADZAC ZMIAN
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W URZADZENIU.

Przed jokakolwiek interwencijqg
na urzqdzeniu (montaz,
onserwacja, ustawienie [ub
orzesuniecie| zawsze nalezy
wyposazyc¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualnei.
Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtdwne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowad
naprawia¢ urzgazenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

W celu zapobiegania wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewod zasilania elekirycznego
lest uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowac sie z
serwisem technicznym, ktory
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzqdzenia

Nie stosowaé agresywnych
detergentéw o dzictaniu
$ciernym lub ostrych metalowych
skrobakow do czyszczenia
szklanych drzwiczek piekarnika,
poniewaz mogq porysowad
powierzchnie T spowodowad
pekniecie szkia.

Ewentualnie uzywac
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin



Ostrzezenia

wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.
Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zopobie%o]q ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrdcone do

dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

Nie zostawiad urzqgdzenia bez
nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw
mogacych wydzielac ttuszcz
lub olej, ktéry moze ulec
rzegrzaniu i zaptonowi.
Ewrécié maksymalng uwage
Niebezpieczernstwo pozaru: Nie
kta$¢ przedmiotow na
powierzchniach gotowania.

Nie rozpyla¢ produkiéw w
sprayu w poblizu urzqdzenia.
W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywa¢ do przyrzqdzania
potraw naczyn stofowych lub
pojemnikow z plastiku.

Nie umieszcza¢ w komorze

A

pieczenia puszek lub innych
pojemnikéw zamknietych.
Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzgdzenia folig aluminiowg
lub cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania pofrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktéeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewnqtrz
urzqdzenia.

Nie kfas¢ garmkow ani blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewngtrz
obwodu ptyty kuchenne;.
Dno wszystkich garnkow musi
by¢ ptaskie i gtadkie.

W przypadku przelania lub
wylania usungé ptyn z plyty
kuchenne;.

Nie wylewa¢ na plyte
kwasnych substancji, takich jak
sok z cytryny lub ocet.
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Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Nie kta$¢ pustych garnkéw i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowaé materiatéw
chropowatych, $ciernych ani
ostrych metalowych
skrobakow.

Nie stosowaé produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich
jak kratki, korony i naktadki.

Nie uzywa¢ otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowaé klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzqdzenia.
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Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NA tODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

niniejszego urzqgdzenia nie
mozna montowaé na zadne;j
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Przed rozpoczeciem instalaci
nalezy upewni¢ sie, ze lokalne
warunki dystrybucji (rodzaj i
ci$nienie gazu) oraz regulacjo
urzqdzenia sg kompatybilne.
Niniejsze urzgdzenie nie jest
podifgczone do systemu
odprowadzajgcego produkty
spalania. Nalezy je
zainstalowad i podtqezyé
zgodnie z obowigzujgcymi
wymogami instalacyjnym.
Nalezy zwroci¢ szczegding
uwage na zalecenia
dotyczgce wentylacj.



Ostrzezenia

Ustawienia dla omawianego
urzqdzenia wskazano na
etykiecie regulaciji gazu.
Podfgczenie gazowe powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel.
Przy podtgczeniu za pomocg
gietkiego przewodu dfugo$¢
instalacji nie moze
przekracza¢ 2 metréw w
przypadku gietkich stalowych
przewodéw oraz 1,5 metra w
przypadku gumowego weza.

Przewody rurowe nie mogq
wchodzi¢ w kontakt z
ruchomymi cze$ciami i nie
mogq by¢ przygniecione.
Gdzie wymagane,
wyregulowa¢ cisnienie
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Po kazdej interwencji
sprawdzi¢ moment
dokrecenia

przytqczy gazowych; musi
sie zawiera¢ w przedziale

od TO Nm do 15 Nm.

Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za
pomocq wody z mydtem,
nigdy nie stosowa¢ ognia.

Podtgczenie elekiryczne

powinno by¢ wykonane przez
autoryzowany persone
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykonaé
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.

Uzywad przewoddw
odpornych na temperature co
najmnie] 90 °C.

Moment dokrecenia $rub
Frzewodéw zasilajgeych
istwy zaciskowej powinien
wynosi¢ 1,5 -2 Nm.

Informacje na temat
omawianego urzqdzenia

Przed wymiang zaréwki
upewnic sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone.

Nie opiera¢ sie ani nie siadac¢
na otwartych drzwiczkach
urzqdzenia.

Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotow.

1.2 Odpowiedzialnoéé

producenta

Producent nie ponosi zadnej

od
osobowe lub

powiedzialno$ci za szkody
rzeczowe powstate

w wyniku:

uzycia urzqdzenia w sposdb
niezgodny z przeznaczeniem:;
nieprzestrzegania zalecen
zawartych winstrukcji
uzytkowania;

naruszenia chociaz jedne;
czeéci urzgdzenia;
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* uzywania nieoryginalnych
czesci zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzgdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest niewlasciwe.

 Urzqdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania z
zewnetfrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe;.

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng czes$¢ urzqdzenia i musi
by¢ przechowywana w catosci oraz
w zasiegu reki uzytkownika przez
caty okres eksploatacii.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.
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1.6 Utylizacja

hi¢

Niniejsze urzadzenie jest
zgodne z dyrektywq
europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakoriczeniu
iego eksploatacii nie nalezy go
wyrzucaé wraz z innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substancji w
ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
srodowiska, zgodnie z
obowigzujgcymi dyrektywami
europe;jskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia

nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem
z wiyczkq.

Napiecie elektryczne

Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem

* Odtgczy¢ gtowne zasilanie
elekiryczne.

* Odfgczy¢ urzqdzenie od
zasilania elekirycznego.



* Powierzy¢ urzqdzenie 1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi
odpowiednim centrom W instrukeji zastosowano nastepujgce
selektywnej zbiorki odpadéw symbole utatwiajgce czytanie:
elekirycznych i elekironicznych Ostrzezenia
lub Odd‘?c sprzedawcy w Ogolne informacije dotyczgce
momencie zakupu podobnego instrukcji, bezpieczenstwa i
urzgdzenia. koncowej utylizacii.

Opakowanie urzgdzenia zostato Opis

wykonane z materiatow, kidre nie ‘ . .
EE Opis urzqdzenia i akcesoriow.

zanieczyszczajq Srodowiska i
nadajq sie do recyklingu. Uzytkowanie
* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich
punktow selektywnej zbiérki
odpadéw.

Informacje o uzytkowaniu
urzgdzenia i akcesoriéw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenia.

Montaz

technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

X Informacje dla wykwalifikowanego

-
o

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.

697



A Ostrzezenia

1.8 Oszczednosé energii 1.9 Wskazéwki dla europeiskich

* Aklywowaé nagrzewanie organéw kontrolnych

wstepne tylko, jezeli jest ono Conventional mode

wskazane w przepisie. funkcja ECO wykorzystywana w celu

* Przed wiozeniem zamrozonego okreslenia klasy efektywnosci
produktu do komory pieczenig, energefycznej jest zgodna ze
oz i« chvba : specyfikacjami normy europejskiej EN
nalezy go rozmrozi¢, chyba ze 50350.1.

wskazano inaczej na

opakowaniv. Dane techniczne efektywnosci

energetycznej
* W przypadku przyrzgdzania kilku gelyeznel
Informacje zgodnie z rozporzqdzeniami

potraw, zaleca sie pieczenie Nl .
.. . europejskimi w zakresie etykief
produkiéw jeden po drugim, aby efekiywnosci energetycznej i eko-projektu

jak najlepiej wykorzystac znajduijq sie w osobnym dokumencie
nagrzang juz komore. dotqgczonym do instrukeji produktu. Dane te
T o widniejq w ,Karcie informaciji o produkcie”,
* Najlepiej uzywac ciemnych ktérg mozna pobra¢ ze strony internetowe;
metalowych foremek: lepiej w zaktadce poswieconej przedmiotowemu
pochtaniajg ciepto. produkiow.
* Wyjg¢ z komory pieczenia Zrédia $wiatta
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
sq uzywane podczas pieczenia. $wiatfa wymienne przez uzytkownika.

* Wylgczy¢ pieczenie kilka minut
przed uptywem ustawionego '

czasu. Pieczenie trwa przez _‘O’_ — _‘O’_
pozostate minuty dzieki wysokiej - &L <

temperaturze w komorze.

o Zrédta swiatta znajdujgee sie w tym

* Nie otwiera¢ zbyt czesto produkcie sq przeznaczone do
drzwiczek, aby nie rozpraszaé dziatania przy temperaturze otoczenia =
oot 300°C i do korzystania z nich w
ciepfa. . !
) zastosowaniach o wysokie]
* Zawsze utrzymywac komore temperaturze, takich jak piekarniki.
pieczenia w czystosci. * Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia

$wiatta o klasie efektywnosci ,G".
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Opis

2 Opis

2.1 Opis ogélny
1 2
\

1 Plyta kuchenna 5 Drzwiczki

2 Panel sterowania 6 Wentylafor

3 Lampka 7 Schowek

4 Uszczelka m Ramki na ruszty/blache
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2.2 Panel sterowania

1 2

3

Opis

090 ¢

I

4 ]
!

@)A

A

@1»

(=] ]

B

1 Pokretta palnikéw ptyty

Do wigczania i regulowania palnikéw
piyty.

Aby wigczy¢ dane palniki weisngé i
przekreci¢ pokreffo w lewo na wartosé

. Przekreca¢ pokretto w zakresie od

maksimum A do minimum A , aby
wyregulowac pfomien.

Przywréci¢ pokretta na pozycje @/ aby
wyltgczyé palniki.

2 Pokretto wsteczne Q — D

Za pomocq tego pokretta mozna powrdcic
do poprzedniego hasta w menu
urzgdzenia. Poza tym umozliwia reczne
wigczenie lub wylgczenie lampki w
komorze urzqdzenia.

700

3 Wyswietlacz

Wyswietla biezgcq godzine, wybrang
funkcje i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas trwania.

4 Pokretto sterowania (D — @

Za pomocq tego pokreffa mozna
wigczy¢/wylqczy¢ urzqdzenie i wybrag
dostepne funkcje.

Przekreci¢ pokreffo w prawo lub w lewo,
aby zmieni¢,/wybraé¢ zqdang funkcje.
Weisng¢, aby potwierdzi¢.

4

Przytrzymaé przez przynajmniej
5 sekund, aby natychmiast
zakonczy¢ ewentualne pieczenie.




2.3 Ptyta kuchenna

UR2 AUX SR
AUX = Pomocniczy R = Szybki
SR = Pét-szybki UR2 = Ultraszybki
2.4 Pozostate czesci Funkcjonowanie wentylatora powoduje
L przeptyw powietrza, ktére ulatnia sie z
Uchwyty pozioméw tylnej czesci urzqdzenia i moze trwac
Urzqdzenie posiada poziomy do przez kilka chwil nawet po jego

umieszczania na nich blach i rusztéw na wylgczeniu.
réznych wysokosciach. Wysokosci ustala

—

o
sie od dotu do géry (patrz 2.1, ,Opis ﬂwwwh I
Wentylacja s

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia

sig podczas pieczenia. Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajqceych ciepto.
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Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wlgcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* po uruchomieniu kiorejkolwiek funkciji, z

wyijatkiem funkcji Vapor Clean m

* gdy pokreffo temperatury zostaje
przekrecone delikatnie w prawo
(aktywacja i dezaktywacia recznal.

e | Gdy drzwiczki sq otwarte nie

1 mozna wytgczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.

2.5 Dostepne akcesoria

Kratka redukujgca Wok

Przydatna podczas stosowania patelni

Wok.

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.
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Blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie.

Ruszt

Do podtrzymywania naczyh z pieczong
potrawaq.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.



Panele samoczyszczqgce

Pochtaniajgce niewielkie resztki ttuszczu.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




3.2 Srodki ostroznosci

Wydobywanie sie gazu moze

spowodowaé wybuch.

W razie wyczucia zapachu gazu lub

usterek instalacji gazowej nalezy:

* zamkng¢ natychmiast zasilanie gazem
lub zamkng¢ zawér butli gazowej;

* wylgczyé natychmiast wszystkie otwarte
plomienie i zgasi¢ papierosy;

nie uzywa¢ wigeznikow prgdu lub
urzqdzen ani nie wyjmowa¢ zadnej
wiyczki z gniazdka energii elekirycznej;
nie korzysta¢ z telefondw lub komérek
wewnatrz budynky;

* ofworzy¢ okna i przewietrzy¢
pomieszczenie;

wezwad serwis lub dostawce gazu.

=3

Nieprawidtowe dziatanie

Kazdy z wymienionych ponizej warunkéw
$wiadczy o nieprawidfowym dziataniu
urzqdzenia i wymaga podjecia
odpowiedniego dziatania:

* Przyzétkniecie plyty palnika.

* Uszkodzenie narzedzi kuchennych.

* Nieprawidfowe wigczanie sie palnikdw.

* Trudnosci w utrzymaniu wigczenia
palnikow.

* Wylqczanie sie palnikéw podczas
funkcjonowania.

* Trudnosci w przekreceniu kurkéow
gazowych.

Jezeli urzqdzenie funkcjonuje

nieprawidfowo, nalezy skontaktowad sie z

najblizszym Autoryzowanym Centrum

Serwisowym.

3.3 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub
wewngfrz urzqdzenia lub akcesoriéw.

2. Usunq¢ ewentualne etykiety (za
wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriow i komér
pieczenia.

3. Wyjqé i umyé wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4, ,Czyszczenie i
konserwacja”).

4. Rozgrzaé puste urzqdzenie do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.
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3.4 Uzytkowanie akcesoriéw

Kratki redukujgce

Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na
kratkach ptyty. Upewni¢ sie, ze sq dobrze
wysrodkowane.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W
fen sposéb bedzie mozna zebraé ttuszez z
pieczonego produktu.
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Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne ramki, az do punktu zatrzymania.

Ruszty i blachy

Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny byé odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.




3.5 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzqdzenie jest wyposazone w
elektroniczny zapton. Wystarczy weisngc i
przekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazowek zegara, na
symbol maksymalnego pfomienia, dopéki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciqgu pierwszych 15 sekund, przekreci¢
pokreffo na . i ponowi¢ prébe po
uptywie przynajmniej 60 sekund. Po
wigczeniu przytrzymaé pokretto przez kilka
sekund, aby termopara rozgrzata sie.

W momencie puszczenia pokreffa palnik
moze zgasngc: oznacza to, ze termopara
jeszcze sie nie rozgrzata. Poczeka¢ chwile
i powtdrzyé czynno$e. Przytrzymad
pokreffo przez dfuzszq chwile.

=3

Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewni¢ sie,
ze korony i ich nakfadki znajdujg sie na
prawidlowej pozycji. Upewnic sie, ze
otwory korony 1 odpowiadaijg pozycji
termopar 2 i $wiec 3.

Praktyczne porady dotyczqgce
stosowania ptyty

Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikow i
minimalne zuzycie gazu oraz, aby ptomien
nie przypalat bokéw garnka nalezy
stosowaé naczynia z pokrywkg i o
wymiarach odpowiednich do palnika. W
momencie wrzenia obnizy¢ pfomien, aby
plyn nie wykipiat.
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Prawidtowa pozycja kratek na ptycie

Przed wigczeniem palnikéw plyty upewni¢

sie, ze kratki znajdujg sie na prawidfowe;

pozycji na plycie kuchennej.

Wziq¢ pod uwage, ze:

* Urzgdzenie jest wyposazone w dwie
kratki boczne (A) i jedng kratke
$rodkowq (B).

BESAEREE

—

_1,4--' 2 2|11

t At t Bt tA 1

* Kratki boczne (A) majqg grubszq
krawedz, ktdra musi by¢ zwrécona w
kierunku bocznej czesci urzqdzenia.

* Wystajgce punkty odniesienia (1)
powinny by¢ zwrécone w strone $rodka
plyty kuchenne;.

* Kratki boczne (A) powinny by¢
ustawiane na plycie kuchennej jako
pierwsze.

* Kratka $rodkowa (B) ma krawedzie o fe]
samej grubosci.
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* Ustawi¢ kratke $rodkowq (B) tak, aby
dopasowad rowki (2) do wystajgcych
punkiéow odniesienia (1) na kratkach

bocznych (A).

3.6 Uzytkowanie schowka

W dolnej czesci kuchni znajduie sie
schowek, do ktérego mozna wlozy¢ garnki
lub metalowe przedmioty zwigzane z
uzytkowaniem urzqdzenia.

* W celu otwarcia schowka nalezy
pociqgnqg¢ do siebie uchwyt.




Uzytkowanie

3.7 Uzytkowanie urzqdzenia

Pierwsze uzycie

12:30

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energiqg, na
wyswietlaczu urzqdzenia miga symbol
(O]OROI0). Aby uzyc¢ jakiegokolwiek
programu pieczenia, nalezy ustawi¢
biezqcq godzine (w przypadku
pierwszego wigczenia, zaleca sig rowniez
ustawienie jezyka).

Weisngé pokretto sterowania, aby wejs¢
do menu ustawien, patrz 3.12,
,Ustawienia”.

e | Przy pierwszym uzyciu

1 wyswietlacz urzqdzenia bedzie
ustawiony na jezyku ,English”
(Angielskim).

Po pierwszym wigczeniu lub po
przerwie w zasilaniu nalezy
poczeka¢ kilka sekund przed
uzyciem elementéw
sterowniczych.

4

3

Ponowna aktywacja wyswietlacza

Jezeli jest aktywny tryb Eco-Oswietlenie

(patrz ,Eco-oéwietlenie” w rozdziale

,Ustawienia”), wyswietlacz wylqczy sie po

2 minutach od ostatniego uzycia

urzgdzenia.

Aby uaktywni¢ wyswietlacz, gdy jest on

wylgczony:

* przekreci¢ lub weisng¢ jedno z dwaoch
pokretet urzqdzenia.

Nastgpi emisja sekwenciji kilku dzwigkow i

po kilku sekundach wyswietlacz wigczy sie.

Po ponownym wigczeniu wyséwietlacza jest

wskazywana na nim biezqca godzina.

o | Jezeli w celu ponownego

1 wigczenia wyswietlacza, obréci
sie pokretto powrotu w prawo lub
w lewo, wigczy sie lampka
znajdujgca sie wewngtrz komory
urzqdzenia.

e | Jezeliw celu ponownego

1 wigczenia wyswietlacza weisnie
sie pokreffo sterowania, na
wyswietlaczu pojawi sie menu
gtowne.

funkcje pieczenia

funkcje specjalne

programy
przepisy osobiste
ustawienia
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Pamigé 3. Wybra¢ SI (Tak) w celu skasowania
Na ekranie zegara weisng¢ pokretto pamieci.

wsteczne w celu wyswietlenia ostatnich
uzytych programéw lub osobistych
przepisow.

. N
pamiec pamiec usunieta!

Funkcje pieczenia

1. Na wyswietlaczu zegara wcisngé
pokreffo sterowania, aby wejs¢ do

Kasowanie pamigci I
menu gléwnego.

W razie zamiaru wykasowania pamieci: 2. Przekreci¢ pokretto sterowania w

1. Nao ekranie zegara wcisng¢ pokretfo prawo lub w lewo, az do wyboru
wsteczne w celu wyswietlenia ostatnich funkcii pieczenia z menu gtéwnego.
uzytych programéw lub osobistych

3. Woeisng¢ pokretfo sterowania w celu

rzepisow.
preep potwierdzenia.

2. Wecisng¢ na kilka sekund pokretfo
sterowania.

funkcje pieczenia

funkcje specjalne
usung¢ pamiec?

programy
przepisy osobiste
ustawienia

4. Przekreci¢ pokreffo sterowania w celu
wybrania zqgdanej funkcii.
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5. Weisng¢ pokretto, aby potwierdzié.

funkcje pieczenia

grzatki z ob. pow

Urzqgdzenie rozpocznie etap nagrzewania.

Na wyswietlaczu pojawi sie wybrana
funkcja, ustawiona wstepnie temperatura,
biezgca godzina i pasek postepu
osiggania temperatury.

12:30
grzatki z ob. pow.

auto nagrzewanie
[ | S e— s—  —

/ Aby w jakiejkolwiek chwili zmieni¢
& ustawionq temperature, przekreci¢
pokreffo sterowania. Wecisng¢,
aby potwierdzi¢ lub poczeka¢

5 sekund.

/ Nie zaleca sie wkiadania
& | produkiu do piekarnika podczas
— etapu nagrzewania.

3

Po nagrzaniu wigczy sie sygnat dzwigkowy
wskazujqcy, ze piekarnik jest gotowy i
mozna wlozy¢ produkt do komory
urzqdzenia.

12:37
grzatki z ob. pow.

funkcja uruchomiona

Przerwanie funkcji

Aby przerwac jednq z funkcji pieczenia:

1. Nacisng¢ pokretto powrotu.

2. Wybdr zgdanej opcii

3. Weisng¢ pokretto wsteczne w celu
potwierdzenia.

czy przerwac funkcje?

/ W celu natychmiastowego

&7 | przerwania pieczenia, w kazdej
chwili, nalezy przez przynajmniej
5 sekund przytrzymaé pokretfo
sterowania i powréci¢ do menu
gtéwnego.
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Uzytkowanie

Spis funkcji pieczenia

ECO

IN

Eco

Ta funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealny do pieczenia migsa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagaijgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiéw bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

W funkcji ECO czas pieczenia |i
ewentualnego nagrzewania) jest
duzszy.

Grzatka gérna i dolna

Ciepto pochodzgce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju potraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chlebo,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

~)
(g4

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwtaszcza kawatkéow
migsa $redniej i mafej wielkosci, aw
pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rbwnomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza migsa.

Grzatka dolna

Ciepfo pochodzqgce wytqcznie z
dotu umozliwia dokonczenie
pofraw wymagaijgcych wyzszei
tfemperatury bez wptywu na ich
opieczenie. ldealne do stodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

Obieg powietrza

Dziafanie termoobiegu w
pofgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rébwnomierne pieczenie,
nawet zlozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
uzywadé 1-ego i 4-ego poziomu).
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Uzytkowanie

Wentylator+grill

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowal.

Wentyl.+grz. dolna

Potgczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

Okragta grzatka

Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng
cze$¢ komory) pozwala na
pieczenie potraw na réznych
potkach, pod warunkiem ze
wymagaiq fakiej samej temperatury
i fakiego samego rodzaju
pieczenia. Obieg gorgcego
powiefrza zapewnia
natychmiastowe i rGwnomierne
rozprowadzenie ciepta. Jest na
przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachéw i
smakow.

3

e~ lurbo
@ Pofqgczenie systemu z

termoobiegiem z fradycyjnym
sprawia, ze pieczenie jest bardzo
szybkie i skuteczne w przypadku
produkiéw umieszczonych na
réznych poziomach, bez
przesylania zapachéw i smakéw.
Idealne do potraw o duzej
objetosci, wymagajqcych
infensywnego pieczenia. (Do
pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 1-ego i 4-ego poziomu.

Termoobieg + Grill z ob. pow.

Potgczenie systemu z
termoobiegiem z tradycyjnym
sprawia, ze pieczenie jest bardzo
szybkie i skuteczne w przypadku
produkiéw umieszczonych na
roznych poziomach, bez
przesylania zapachéw i smakow.
Idealne do duzej wielkosci potraw,
wymagaijgcych infensywnego
pieczenia.
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Minutnik podczas trwania funkgiji

Ta funkcja nie przerywa pieczenia,

[ J
1 uaktywnia wytgcznie sygnat
dzwiekowy.

1. Podczas trwania funkcji pieczenia
wecisng¢ pokretfo sterowania.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo aby ustawi¢ czas
frwania {od 1 minuty do 4 godzin). Po

kilku sekundach przyciskm
przestanie migac i rozpocznie sig
odliczanie.

12:37
grzatki z ob. pow.

> 00g30m

funkcja uruchomiona

3. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie

ustawionego czasu. Miga symbol E

/ Przekreci¢ pokretto w prawo lub w
£ | lewo, aby wybra¢ dodatkowy
minutnik lub wcisngé¢ pokretto
sterowania, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy.

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcig,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakoriczenie pieczenia po
uplywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

e | Aktywacja tej funkcji uniewaznia
1 ewentualny, ustawiony wczes$niej
minutnik.

1. Po wybraniu jednej z funkgii i
femperatury pieczenia, dwukrotnie
wecisngé pokretto sterowania.

2. Przekreci¢ pokretfo w prawo lub w
lewo aby ustawi¢ minuty pieczenia od
00:01 do 13:00. Przytrzyma¢
przekrecone pokretto w celu
szybkiego zwiekszenia lub
zmniejszenia warfosci.

12:39
grzatki z ob. pow.

<, 00g00m

czas trwania
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3. Po kilku sekundach od wyboru
zqdanego czasu przestanie migad

symbol i rozpocznie sie pieczenie.

Aby doda¢ kilka minut, przekreci¢
pokretto sterowania.

IN

12:40
grzatki z ob. pow.

Aby recznie wydfuzy¢ czas
pieczenia, ponownie wcisngé
pokreffo sterowania. Urzqdzenie
wznowi normalne funkcjonowanie
wedtug wezesniej wybranych

<, 00g30m

funkcja uruchomiona

ustawien.
4. Po zakonczeniu pieczenia na / Po |nfoerC|e docfiyczqce
wyswietlaczu pojawi sie napis , funkcja £ | wylqczenia urzadzenia patrz
zakonczona” i wigczy sie sygnaf ,Przerwanie funkgji”.

dzwiekowy, ktéry mozna wylqczyd
weiskajgc pokretto sterowania.

Zmiana danych w funkcji pieczenia
na czas

13:10
grzatki z ob. pow.

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
< 00g00m czas trwania pieczenia na czas:

1. Gdy symbol jest staty i frwa

pieczenie, wcisngé pokretto

sterowania. Symbol zacznie

migac.

funkcja zakoriczona

2. Przekreci¢ pokretfo sterowania w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczedniej ustawiony czas pieczenia.
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Zaprogramowane pieczenie

e | Pieczenie zaprogramowane jest
1 funkcjg umozliwiajgeg

zakoniczenie pieczenia w
ustalonym czasie, ustawionym
przez uzytkownika, z podzniejszym
automatycznym wylgczeniem
piekarnika.

Po wybraniu funkcji i temperatury
pieczenia wcisng¢ pokretto sterowania
w celu ustawienia czasu pieczenia.

12:40
grzatki z ob. pow.

&, 00g30m

funkcja uruchomiona

2. Zanim symbol przestanie migad

wecisng¢ pokretto sterowania, aby
usfawi¢ godzine zakoAczenia
pieczenia.

Miga symbol . Przekreci¢ pokretfo
w prawo lub w lewo, aby ustawi¢
godzine zakoriczenia pieczenia.

/716

4.

5.

.

Po kilku sekundach symbole ig

przestang miga¢. Urzgdzenie ustawi
sie w stanie oczekiwania godziny
rozpoczecia pieczenia.

12:40
grzatki z ob. pow.

<, 00g30m

2 19:30

rozpocznij proces za
06920 m

W zaleznosci od ustawionych
wartoéci, urzgdzenie rozpocznie
wstepne nagrzewanie frwajgce okofo
10 minut...

18:50
grzatki z ob. pow.

< 00g30m

auto nagrzewanie
| s | o | | s |

... a nastepnie uaktywni wybrang
funkcie.

19:00
grzatki z ob. pow.

<, 00g30m

funkcja uruchomiona
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7. Po zakoAczeniu pieczenia na Zmiana danych w funkcji
wyswietlaczu pojawi sie napis ,funkcja  zaprogramowanego pieczenia
zakonczona” i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyc

/ Po zmianie czasu trwania

o ) = pieczenia, konieczne jest
weiskajgc pokretto sterowania. — o —
ponowne ustawienie godziny jego

19:30 zakonczenia.
grzatki z ob. pow.

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
&, 00g00m czas trwania zaprogramowanego
pieczenia:

1. Gdy symbole i g sq stafe i

urzqdzenie oczekuje na rozpoczecie
pieczenia wcisngé pokretto

funkcja zakoriczona

sterowania. Symbol zacznie

/ Aby recznie wydfuzy¢ czas o

& | pieczenia, ponownie wcisng¢ migac.

— pokretto sterowania. Urzqdzenie 2. Przekreci¢ pokretfo sterowania, aby
wznowi normalne funkcjonowanie zmieni¢ wczesniej ustawiony czas
wedtug wezesdniej wybranych pieczenia.

ustawien. 3. Ponownie wcisngé pokreﬁo

. ; , sterowania. S mbo|@w czy siei
e | Ze wzgledéw bezpieczeristwa, Y ylaczy sie
1 mozna ustawié czas zakorczenia zacznie migad E Na wyswietlaczu

pieczenia wylgcznie po
uprzednim zaprogramowania
czasu trwania.

pojawi sie czas zakoAczenia
pieczenia.

4. Przekreci¢ pokreffo sterowania, aby
opdzni¢ czas zakornczenia pieczenia.

5. Po kilku sekundach symbole E i E

przestang migac¢ i zaprogramowane
pieczenie zosfanie wznowione wedfug

—
[

nowych ustawien.

o | W przypadku zmiany czasu
1 frwania pieczenia, godzina
zakonczenia zostanie skasowana.
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3.8 Porady dotyczqce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomierme pieczenie na
kilku poziomach zastosowac jednq z
funkciji z termoobiegiem.

Zwigkszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewnqfrz i niedopieczony
wewngtrz).

Przy takiej samej wadze, czas pieczenia
produkiu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produkiu w
iednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie tyzkg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgji

Grilla

Mieso mozna grillowad wkiadajgc je
zaréwno do zimnego urzqdzenia jok i
do nagrzanego, jezeli chce sie zmieni¢
rezultat.

W funkciji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.
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Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produkiu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minut i uzywad
wylgcznie funkeji z wentylatorem.

Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu z piekarnika ciasto
opada, podczas kolejnego pieczenia
obnizy¢ ustawiong temperature o okoto
10 °C ewentualnie ustawiajgc diuzszy
czas pieczenia.

Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

Nie noktada¢ produkiow jeden na
drugim.
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* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na 3. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu
drugim poziomie i blachy na pierwszym. potwierdzenia.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

funkcje pieczenia

* Owoce i chleb, jezeli sq podzielone no funkcje specjalne
kawatki, wymagajq takiego samego programy
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.

przepisy osobiste
ustawienia

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowa.

* Dla zapewnienia prawidiowego o | Nie wszystkie funkcje sq dostepne

wyrastania umiesci¢ na dnie komory .
: o we wszystkich modelach.
pieczenia pojemnik z woda.

3.9 Funkcje specjalne Wykaz funkcji specjalnych
e | W menu funkcji specjalnych Minutnik
1 znajduiq sie opcje takie, jak D To funkqo uaktywnia dzwonek po

minutnik wylqczonego piekarnika,
funkcije rozmrazania lub
czyszczenie.

plywie ustawionych minut.

Rozmraz. wg wagi

1. Na wyswietlaczu zegara weisngc¢ ) Taka funkcjo umozliwia
pokretto sterowania, aby wejs¢ do rozmrazanie produktéw na
menu gtéwnego. podstawie ich ciezaru i rodzaju.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru Rozmraz. wg czasu
special functions (funkcje specjalne) z ‘é‘ Taka funkcja pozwala na
menu gléwnego. rozmrozenie potraw wedfug

ustalonego czasu.

r14 Wyrastanie ciasta

V&Y \\yrastaniv kazdego rodzaiju ciasta
sprzyja ciepfo pochodzqgce z goéry,
gwarantujgc idealny efekt w krotkim
czasie.

Podgrzewanie naczyr

Do podgrzania lub utrzymywania
cieplych talerzy.
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Sabbath

Funkcja ta pozwala na pieczenie
potraw zgodnie z fradycijq
zydowskiego $wieta.

Czyszczenie parowe

Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zastosowanie pary
wytwarzanej z niewielkiej ilosci
wody wlewanej przez specjalny
lejek znajdujgcy sie na dnie
piekarnika.

Ponizej przedstawiono bardziej
Zozone funkcje specjalne.

Po informacje dotyczqce funkcii
Czyszczenie parowe, Eco-
piroliza i Piroliza skonsultowac 4,
,Czyszczenie i konserwacja”.

Minutnik

1.

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
minutnik w menu , funkcji specjalnych”.
Weisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje specjalne

minutnik

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo aby ustawi¢ czas
frwania (od 1 minuty do 4 godzin). Po

kilku sekundach przycisk E

przestanie migac i rozpocznie sig
odliczanie.

12:30
minutnik

> 00g35m

9
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4. Powyijsciu z ekranu ustawierd minutnika, ~ Rozmraz. wg wagi
w gérym lewym rogu zostanie 1. Wiozy¢ produkt do urzgdzenio.
wyswietlony symbol E ktdry 2. Przekreci¢ pokretfo sterowania w
wskazuje ze minutnik jest aktywny. prawo lub w lewo, az do wyboru
rozmraz. wg. wagi w menu ,funkcii
specjalnych”.

3. Woeisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje specjalne

LY

rozmraz. wg wagi

/ Aby skasowa¢ minutnik, nalezy

_£ ustawic¢ warto$¢ na zero.

o | Jezeli po ustawieniu czasu na

4. Przekreci¢ pokreffo sterowania w celu
minutniku uaktywni sie jedng

wybrania rodzaju produkiu do

z funkcji, czas ten zostanie
automatycznie ustawiony jako
minutnik funkcii, z wyjatkiem
niektérych funkcji specjalnych,
programéw automatycznych i
indywidualnych przepisow.

rozmrozenia.

rozmraz. wg wagi

e | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,
1 uaktywnia wytgcznie sygnat

dzwigkowy.
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5. Przekreci¢ pokreto sterowania w celu
wybrania ciezaru (w kilogramach)
produkiu do rozmrozenia.

rozmraz. wg wagi
mieso

min 0.1 kg
max 1.1 kg ﬁ 0.5kg

6. Wecisng¢ pokretfo sterowania, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry.

12:30
rozmraz. wg wagi

mieso

<

zmien
() 0.5kg

7. Ponownie wcisng¢ pokretto
sterowania, aby rozpoczqgé
rozmrazanie lub wybra¢ zmiane w
celu dodatkowego zmieniania
ustfawionych parametréw.

12:31
rozmraz. wg wagi

mieso
< 01g44m

3 kg0.5

funkcja uruchomiona
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8. Po zakonczeniu na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,funkcja zakoAczona”
i wigczy sie sygnat dzwiekowy, ktdry
mozna wylqczy¢, weiskajge pokretfo
sterowania.

14:15
rozmraz. wg wagi

mieso
< 00g00m

8 kgo0.5

funkcja zakoriczona

Ustawione wstepnie parametry:
: Ciezar Czas
Rodzai (9) (domyslnie)
0,1do 1,1
Mieso | (domyélnie = 02h00m
0,1do 0,7
Ryby | (domysélnie OO h 55 m
= 0,1do0,5
Owoce  (domyslnie = 00 h 35m
Bread Ol do,O,'S -
] (Chleb) (domyslnie m

*Czas rozmrazania zalezy od ksztaftu |
wymiaréw rozmrazanego produkiu.
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Rozmraz. wg czasu 5. Weisnqg¢ pokreffo sterowania, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry.

1. Wiozy¢ produkt do urzqdzenio.

2. Przekreci¢ pokretfo sterowania w 12:30

prawo lub w lewo, az do wyboru rozmraz. wg czasu

rozmraz. wg czasu z menu ,funkcji

specjalnych”. < 01g00m Y
3. Woeisng¢ pokretto sterowania w celu O

potwierdzenia.

nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

funkcje specjalne

6. Weisng¢ je ponownie, aby uaktywni¢
rozmrazanie.

rozmraz. wg czasu 7. Podczas frwania funkcji mozna

dodatkowo zmienié¢ czas trwania

rozmrazania. Przekreci¢ pokretio

sterowania w prawo lub w lewo,

aby wprowadzi¢ zqdane zmiany.

4. Przekreci¢ pokretfo sterowania,

aby zmieni¢ warto$¢ (od 1 minuty do 8. Weisnq¢ pokretto sterowania, aby
13 godzin). potwierdzi¢ nowy ustawiony czas
frwania rozmrazania. W kazdym
12:30 wypadku, po 5 sekundach od ostamiej
rozmraz. wg czasu , . .
zmiany rozmrazanie automatycznie
& 01g00m wznowi swoiq funkcie.

9. Po zakoAczeniu na wyséwietlaczu

pojawi sie napis ,funkcja zakonczona”
czas trwania i wigczy sie sygnat dzwiekowy, ktéry
mozna wylqgczyé, weiskajge pokretto
sterowania.

13:30
rozmraz. wg czasu

<, 00g00m

funkcja zakoriczona
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Woyrastanie ciasta 5. Urzqdzenie rozpocznie etap
wstepnego nagrzewania...

e | Dla zapewnienia prawidfowego
1 wyrastania umiesci¢ na dnie 12:30
komory pieczenia pojemnik PREllEER 2

z wodag.

1. Umiesci¢ ciasto do wyroéniecia na
drugim poziomie.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w auto nagrzewanie

i [ | s | e— | — —|
prawo lub w lewo, az do wyboru
wyrastanie ciasta w menu , funkcji 6. .. a nastepnie uakiywni wybrang
specijalnych”. funkdie.

3. Woeisng¢ pokretfo sterowania w celu
P 12:32

potwwerdzemq wyrastanie ciasta

funkcje specjalne

wyrastanie ciasta

funkcja uruchomiona

Podczas trwania funkcji, mozna ustawi¢
minutnik na maksymalnie 4 godziny (patrz

4. Weisng¢ pokretto sterowania, aby ,Minutnik podczas trwania funkcji’), czas
uaktywni¢ funkcje. frwania wyrastania (patrz ,Pieczenie na
czas') lub wyrastanie opdznione (patrz

ey Zaprogramowane pieczenie”
wyrastanie ciasta »£AProg P ).

nacisnij prawy przycisk aby zacza¢
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7. Wocisng¢ pokretto sterowania, aby

wprowadzi¢ zgdane zmiany.

12:33

wyrastanie ciasta

<&, 01g00m

funkcja uruchomiona

el o

i

Jezeli nie ustawiono inaczej,
wyrastanie trwa maksymalnie
13 godzin.

W funkcji wyrastania $wiatto
wewngtrz komory pieczenia jest
wylgczone.

8. Po zakoriczeniu na wyswietlaczu

pojawi sie napis ,funzione terminata”

(funkcjo zakonczona) i wigczy sie
sygnat dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczy¢, weiskajge pokretfo
sterowania.

13:33

wyrastanie ciasta

<, 00g00m

funkcja zakoriczona

W funkciji wyrasfania ciasta nie
mozna zmieni¢ temperatury.

Podgrzewanie naczyn

1. Ustawi¢ blache na pierwszym
poziomie, na kiérym umieszcza sie
talerze do podgrzania.

Nie uktadaé zbyt duzo naczyn.
Ufozy¢ maksymalnie 5/6 naczyn
w maksymalnie dwéch rzedach.

2. Przekreci¢ pokretfo sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
podgrzewanie naczyr w menu
Jfunkciji specjalnych”.

3. Woeisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje specjalne

podgrzewanie naczyn
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4. Wecisnq¢ pokretlo sterowania, aby Podczas trwania funkcji, mozna ustawi¢
uaktywni¢ funkcje lub przekreci¢ je, minutnik na maksymalnie 4 godziny (patrz
aby wyregulowaé wstepnie ustawiong  »Minutnik podczas frwania funkcji’), czas
temperature (od 40° do 80°). frwania podgrzewania (patrz ,Pieczenie

na czas") lub nagrzewanie opdznione
12:30 60° (pafrz ,Zaprogramowane pieczenie”).

podgrzewanie naczyn

7. Wecisng¢ pokretfo sterowania, aby
wprowadzi¢ zqgdane zmiany.

12:33 600

podgrzewanie naczyn

nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

<&, 01g00m

5. Urzadzenie rozpocznie efap
wstepnego nagrzewania... funkcja uruchomiona

12:30 600

podgrzewanie naczyn

8. Po zakoniczeniu na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,funkcja zakoAczona”
i wigczy sie sygnat dzwiekowy, kiéry
mozna wylqczy¢, weiskajge pokretfo
sterowania.

13:33 600

podgrzewanie naczyn

auto nagrzewanie
|| s | o | — —

6. ... a nasfepnie uaklywni wybrang

12:32 600

podgrzewanie naczyn

funkcja zakonczona

/ W funkcji podgrzewanie naczyn

funkcja uruchomiona £ . . N
=— | nie mozna zmienic temperatury.
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Sabbath 2. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

/ W takim ustawieniu urzqdzenie
& | wykonuje pewne szczegdlne funkcje specjalne
funkcie:

* Pieczenie nie moze frwad przez
nieokreslony czas, nie mozna
ustawi¢ zadnego czasu
pieczenia.

szabat

* Nie jest wykonywane wstepne
nagrzewanie.

* Temperatura pieczenia w 3. Przekreci¢ pokretto sterowania w
zakresie 60-100 °C. prawo lub w lewo, aby zmieni¢
* Lampka komory urzqdzenia jest femperaturg nagrzewania.

wyltgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub reczne;
aktywacja za pomocq pokretta.

* Wewnetrzny wentylator jest
wyltqczony.

* Podswietlenie pokretef i sygnaty
dz'WiQkov\/e sq Wychzone. nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

/ Po uaktywnieniu funkcji Sabbath

y e e FeiE Serheae 4. Weisng¢ pokretto sterowania, aby

=1 arametru. uruchomié funkcje Szabat.

Weiskanie pokretet nie daje
zadnych efektéw; jest aktywne szabat
wylgcznie pokretto sterowania
umozliwiajgce powrét do menu
gtéwnego.

60°

1. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
Szabat w menu ,funkciji specjalnych”.

5. Po zakonczeniu przytrzymaé pokretfo
sterowania przez przynajmniej 5
sekund w celu powrécenia do menu
gtéwnego.
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3.10 Programy

o | W itym trybie mozna wybra¢

1 zapisany W pamigci program

1.

3.

przyrzqdzania potraw. W
zaleznosci od wybranego ciezaru
urzqdzenie automatycznie obliczy
idealne parametry pieczenia.

Na wyswietlaczu zegara weisngé
pokretto sterowania, aby wejs¢ do
menu glownego.

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
programy z menu gléwnego.
Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje pieczenia
funkcje specjalne

przepisy osobiste
ustawienia

Uruchomienie programu

1.

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
rodzaju potrawy w menu ,programy”.

728

2. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu

potwierdzenia.

programy

mieso
ryba

warzywa

desery
chleb

3. Wybra¢ rodzaj produkiu do pieczenia

i weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

warzywa

mieszanka warzyw

ziemniaki

4. Wybra¢ rodzaj funkeji (gdzie mozliwe

na podstawie wybranej potrawy) i
wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

mieszanka warzyw

grillowane

pieczone
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5. Przekreci¢ pokreto sterowania, aby
wybra¢ ciezar potrawy.

mieszanka warzyw
pieczone

min 0.1 kg
max 2.0 kg ﬁl kg 1.0
Mozna uruchomi¢ wybrany program,
zmieni¢ ustawienia na sfate lub upiec
pdZniej, w zaprogramowanym czasie.

12:30
mieszanka warzyw

pieczone

zmien

() kg 1.0

opdzniony start

6. Jezeli wybierze sie funkcije start
pieczenie rozpocznie sie wedfug
ustawien programu, na wyswietlaczu
pojawig sie wszystkie
zaprogramowane parametry.

12:30 o
mieszanka warzyw 2 OO

pieczone
&, 00g45m

auto nagrzewanie
|| e | e— | s—— | — |

Wiskazany czas nie uwzglednia
czasu niezbednego na

osiggniecie temperatury.

rozpoczeciu pieczenia, mozna
zmieni¢ niektére ustawione

/ W kazdej chwili, nawet po

parametry.

7. Specijalny komunikat wskaze moment

wlozenia potrawy i zezwolenia na
rozpoczecie pieczenia.

12:40 o
mieszanka warzyw 200

pieczone
<, 00g45m

() kg 1.0

umies¢ potrawe
i nacisnij prawy przycisk

Weisng¢ pokretto sterowania, aby
rozpoczqgc pieczenie.

12:41 o
mieszanka warzyw 200

pieczone
< 00g44m

() kg 1.0

trwa proces pieczenia
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Zakorczenie programu

1. Po zakonczeniu programu urzqdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i pojawi

sie migajqcy symbol .

13:25
mieszanka warzyw

pieczone
<, 00g00m

200°

proces pieczenia zakoriczony ﬁ kg 1.0

2. Aby ponownie wykorzysta¢ program
z ustawionymi parametrami wcisng¢
pokreffo sterowania (wcisng¢
dwukrotnie jezeli sygnat dzwiekowy
jest aktywny). Jezeli temperatura jest
odpowiednia urzqdzenie
automatycznie wznowi pieczenie; w
przeciwnym wypadku rozpocznie etap
nagrzewania wstepnego.

o | Takie pieczenie ciggiem jest

1 uzyteczne w przypadku
przyrzqdzania kilku potraw tego
samego rodzaju. Na przyktad do
pieczenia kilu pizzy po kolei.

/ Nie zaleca sie wkiadania

& | produkiv do piekarnika podczas
— etapu nagrzewania. Poczekad na
odpowiedni komunikat.

3. Wecisnqg¢ pokretlo wsteczne, aby wyjs¢
i zakoriczy¢ program.

730

Ostateczna zmiana programu

1. W wybranym programie przekreci¢
pokreffo sterowania w prawo lub w
lewo, az do wybrania zmied z menu
wybranej potrawy.

2. Wecisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.

12:30
mieszanka warzyw

pieczone

start

zmien

opozniony start

() kg 1.0

3. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
funkeja do przypisania do programu.

200°

ustaw funkcje
mieszanka warzyw
pieczone

< 00g45m

zmien przepis

4. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.



5.

.

7.

8.

Uzytkowanie

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
waga pofrawy do przypisania do
programu.

ustaw wage
mieszanka warzyw
pieczone

< 00g45m

200°

zmien przepis

Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru czas
trwania pieczenia do przypisania do
programu.

czas trwania
mieszanka warzyw
pieczone

< 00g35m

200°

zmien przepis

Weisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

3

Q. Przekreci¢ pokreto sterowania w

prawo lub w lewo, az do wyboru
temperatura pieczenia do przypisania
do programu.

ustaw temperature
mieszanka warzyw
pieczone

&, 00g35m

180°

zmien przepis

10. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu

potwierdzenia.

11. Przekreci¢ pokrefto sterowania w

prawo lub w lewo, az do wyboru
poziom do przypisania do programu.

180°

wybierz poziom
mieszanka warzyw
pieczone

<L 00g35m

zmien przepis

12. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu

potwierdzenia.
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13. Po ponownym wecisnieciu pokretta
powréci sie do punkiu 2 zmienionej
sekwenciji. W celu zapisania programu
nalezy wcisng¢ pokretto wsteczne.
Pojawi sie zgdanie potwierdzenia
wybranych zmian.

potwierdzi¢
zmiane programu?

s | Jezelinie nastqpi potwierdzenie,
1 program nie zostanie zmieniony.

14. W przypadku potwierdzenia zmiany
na wyswietlaczu pojawi sie sfosowna
informacjoa.

program zapisany!
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Tabele ustawionych programéw

MIESO
Rodzaj Obrébka
krwisty
$rednio
Rosfbef wysmazony
wysmazony
Piecz. wieprzowina -
srednio
Jagniecina wysmazony
wysmazony
Cielecina

Zeberka wieprzowe -

Kotlety
Kietbaski

wieprzowe

Bekon
Indyk pieczony
Kurczak pieczony

Krolik pieczony

Uzytkowanie

C(iEgi;" Poziom
1,3 2
1,3 2
1,4 2
0,8 2

2 2
2,1 2
] 2
| 4
1,3 4
1 4
0,4 4
2,3 2
1 2
0,9 2

Funkcja

Re|e|e|®@|®

A)
¥

I

A) A, |

@ ‘@’ i |
I

Temp.

(°C)
200
200

200

250
280
280

250

3

Czas
(minut)

49
56

70

88

80
10+6 1
14+40
g+l
4+2M

15

80

/5

U'W przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produkiéw po obydwu stronach,
konsultujgc czasy wskazane w tabeli. Wskazany diuzszy czas odnosi sie zawsze do
pierwszej strony poczynajqc od surowego produkiu.

733



' -
=

RYBA

Rodzaj
Swierze ryby
Ryby mrozone
Okon morski
Zabnica
Lucjan

Turbot

WARZYWA

Rodzaj

Mieszanka warzyw

Ziemniaki

Uzytkowanie

Obrébka Cigzar Poziom

(kg)
05 2
- 06 2
- 1 2
05 2
- 12 2
1 2

Obrébka Cigzar Poziom

(kg)
grillowane 0,5 4
pieczone | 2
pieczone ] 2

frytki mrozone 0,5 2

Funkcja

D
[\

BREEEE

Funkcja

@] |

)
((\4

Temp.

(°C)
160

Temp.

(°C)
250
200
200

220

Czas
(minut)

35
50
50
57
65

40

Czas
(minut)

15+8g !l
33
30

18

BAVY, przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produkiéw po obydwu stronach,
konsultujge czasy wskazane w tabeli. Wskazany diuzszy czas odnosi sie zawsze do
pierwszej strony poczynajgc od surowego produkiu.
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Uzytkowanie

DESERY/CIASTKA

Rodzaj Obrébka C(iE;;]r Poziom  Funkcja
Babka piaskowa - 1,5 2 RO
Ciastka - 0,5 2
Muffiny - 0,5 2
Profiterole - 0,5 2
Bezy - 0,4 2
Biszkopt - 1 2
Strudel - 0,8 2 :
Tarta - ] 2 :
Butka ,brioszka” - 0,9 2
Croissants - 0,5 2
CHLEB

Rodzaj Obrébka C(iEgi)ar Poziom  Funkcja
Chleb na zakwasie - 0,8 2
Focaccia - | 2

Temp.

(°C)
200

180

3

Czas
(minut)

50

23

70

Q3

60

45

43

39

35

Czas
(minut)

27

20

735
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PIZZA

Pizza z patelni - 0,9 2 280 12
swieza 07 1 B3 280 7

Pizza z kamienia

mrozona 0,2 11213 ? 230 4

2 Kamier musi sie znajdowaé na dnie komory pieczenia.

) Mrozona pizza pieczona na kamieniu o réznej wadze wymaga takiego samego czasu
pieczenia.

MAKARON/RYZ

Zapiekanka

X - 1,9 1 220 35
makaronowa

Lasagne - 3 1 230 40
Paella - 0,5 2 D 190 25
Qu?che lorraine ] ! ! 200 20
(quiche)

CIASTA/TARTY

Suflet i 05 2 180 25




POWOLNE PIECZENIE

=3

Cielecina - 15 2 90 540
knwisly 14 2 : %0 190
Wotowina
wysmazony 1 2 : Q0 480
Schab - 1 2 00 420
Jagniecina - 1,5 2 Q0 480
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3.11 Przepisy osobiste

e | Za pomocq tego przycisku mozna
1 wprowadzi¢ indywidualny przepis
z wlasnymi parametrami. Przy
pierwszym uzyciu zostanie
zaproponowane dodanie
nowego przepisu. Po zapisaniu
wlasnych przepiséw, bedg one
wskazywane w odpowiednim
menu.

1. Na wyswietlaczu zegara wcisngé
pokretto sterowania, aby wejs¢ do
menu gtéwnego.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
Przepisy osobiste w menu gfownym.

3. Wecisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje pieczenia
funkcje specjalne

programy

przepisy osobiste

ustawienia

Mozna zapisa¢ maksymalnie
1 10 przepisdéw osobistych.

738

Dodanie przepisu

1. Wybra¢ dodaj w menu ,przepisy
osobiste”.

przepisy osobiste

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
funkcja do przypisania do przepisu.

< 00g45m

ustaw funkcje

3. Woeisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.



Uzytkowanie -2

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
waga pofrawy do przypisania do
przepisu.

< 00g45m

ustaw wage

5. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

e | Mozna ustawi¢ lub zmieni¢ ciezar
1 do wartosci 5 kg, ale uzytkownik

musi oceni, czy wymiary potrawy
zmieszczq sie w komorze
pieczenia.

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, oz do wyboru czas
trwania pieczenia do przypisania do
przepisu.

&, 00g35m

czas trwania

7. Woeisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

8. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
temperatura pieczenia do przypisania
do przepisu.

&, 00g35m

ustaw temperature ﬁ kg 0.7

Q. Wecisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.

10. Przekreci¢ pokrefto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
poziom do przypisania do przepisu.

<, 00g35m

wybierz poziom

11. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.
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. Po ponownym weci$nieciu pokretfa
powrdci sie do punktu 2 zmienionej
sekwenciji. W celu zapisania przepisu
nalezy wcisng¢ pokretto wsteczne.
Nastgpi zgdanie wprowadzenia
nazwy stworzonego przepisu.

wprowadz nazwe
proba

nacisnij lewy przycisk aby zapisac

. Wpisa¢ nazwe przepisu. Przekrecac
pokretto sterowania, az do wybrania
znaku ktéry chee sie wprowadzi¢. Po
kazdym wcisnieciu pokreta sterowania
zostanie wprowadzony jeden znak

nazwy. Strzatka kasuje

poprzedniq litere.

s | Nazwa nie moze by¢ diuzsza niz
1 10 znakéw, fgcznie ze spacjami.

Aby méc zapisaé przepis, nazwa
musi zawiera¢ przynajmniej jeden
znak.

[l o

740

14. Po wprowadzeniu nazwy wlasnego

przepisu wcisng¢ pokreffo wsteczne,
aby potwierdzi¢ lub nie
zaprogramowanie. Wybra¢ YES (TAK)
w celu zapisania przepisu.

zapisac przepis?

s | Wybra¢ ,NO" (NIE), aby

1 odrzuci¢ dokonane zmiany.

15. W przypadku potwierdzenia zmiany

na wyswietlaczu pojawi sie sfosowna
informacja.

przepis zapisany!
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3

Aktywacja wlasnego przepisu Rozpocznie sie pieczenie wedlfug

1. Przekrecic¢ pokretto sterowania w ustawionych w przepisie parametrow.

prawo lub w lewo, az do wyboru 12:30
osobistego przepisu, zapisanego préba
wczeéniej w menu , przepisy osobiste”

(na przyktadzie zapisano przepis <& 00g35m
prébal.

przepisy osobiste auto nagrzewanie

(| s | e— o—  — |

e | Podczas pieczenia mozna

1 zawsze zmieni¢ temperature i
czas, kiére jednak nie zostang
zapisane w przepisie na stafe.

2. Wocisng¢ pokretto sterowania w celu

potwierdzenia. Zmiana przepisu osobistego
3. Przekreci¢ pokretto sterowania w 1. Przekreci¢ pokrefto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wybrania prawo lub w lewo, az do wyboru

osobistego przepisu, zapisanego
wczesniej w menu ricette personali”
12:30 (przepisy osobiste] (na przyktadzie
préba zapisano przepis prébal.

uruchom.

przepisy osobiste
zmien

usun
opdzniony start

4. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.
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2. Wecisng¢ pokreffo sterowania w celu 3. Przekreci¢ pokretto sterowania w
potwierdzenia. prawo lub w lewo, aby wybra¢ hasto
3. Przekreci¢ pokretto sterowania w usun.
prawo lub w lewo, aby wybra¢ hasto 12:30

zZmien. préba

12:30
préba

start

zmien

usun

opdzniony start

start

zmien

usun

opozniony start 4. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu

potwierdzenia.

4. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu 5. Potwierdzi¢ usuniecie. Wybraé YES
potwierdzenia. (TAK) w celu ostatecznego
5. Powtérzyé te same czynnosci wykasowania przepisu.

poczynajgc od punkiu 2 rozdziatu

,Dodanie przepisu”.

. . czy na pewno

Usuwanie wiasnego przepisu usunac?

1. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
osobistego przepisu, zapisanego
wczeéniej w menu ,ricette personali”
(przepisy osobiste] (na przyktadzie

Zopisono przepis prébq) é W prZypOde pOTWIeFdzeﬂIO
kasowania na wyswieflaczu pojawi sie
przepisy osobiste komunikat potwierdzenia.

przepis anulowany!

2. Wecisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.
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Pieczenie opdznione

1.

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
osobistego przepisu, zapisanego

wczeéniej w menu , przepisy osobiste”

(na przyktadzie zapisano przepis
prébal.

przepisy osobiste

Weisng¢ pokreto sterowania w celu
potwierdzenia.

Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, aby wybra¢ hasfo
opdzniony start.

12:30
préba

start

zmien

usun

opdzniony start

4. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu

potwierdzenia.

5. Przekreci¢ pokreto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
godziny zakonczenia pieczenia. Miga

& 00g35m
& 19:30

ustaw czas zakoriczenia ﬁ kg 0.7

6. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

12:40
préba

< 00g35m
2 19:30

rozpocznij proces za ﬁ kg 0.7
06g15m

Po kilku sekundach symbol przestanie

migac. Urzgdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia
pieczenia.
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3.12 Ustawienia

1

W tym menu mozna dokonad
ustawien urzqdzenia.

1. Na wyswietlaczu zegara weisngé
pokretto sterowania, aby wejs¢ do
menu gtéwnego.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru

funkcji ustawienia z menu gtéwnego.

3. Weisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje pieczenia
funkcje specjalne

programy
przepisy osobiste

ustawienia

/744

Uzytkowanie

Jezyk

Pozwala na wybranie jednego z

dostepnych jezykéw.

1. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
jezyka z menu ,ustawienia”.

ustawienia

jezyk

zegar

blokada sterowania
tryb demo
eco-logic

2. Wecisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.

3. Przekreci¢ pokretfo sterowania w
prawo lub w lewo, aby wybra¢
zqdany jezyk.

Deutsch
portugués

nederlands
svenska

4. Wecisnq¢ pokretfo sterowania, aby
potwierdzi¢ wybrany jezyk.



Uzytkowanie -2

Zegar Blokada sterowania
Pozwala na zmiane wyswietlanej godziny. Pozwala na automatyczne zablokowanie
sterowania po uptywie jednej minuty
ustawienia funkcjonowania bez zadnych interwencii
e uzytkownika.
ustawienia
blokada sterowania X
tryb demo Jezyk
ol zegar
e
tryb demo
1. Aby ustawi¢ godzine, przekreci¢ eco-logic
pokreffo sterowania w prawo lub w
lewo.

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie blokady

2. Weisnqc pokrefio sterowania, aby sterowania, nalezy wybra¢ Tak.

przej$¢ do zmiany minut.
3. Aby ustawi¢ minuty, przekreci¢

pokretto sterowania w prawo lub w blokada sterowania: wytacza
lewo gtéwne przyciski
. po 1 minucie

czy wiaczyc¢ blokade sterowania?

tak nie

12:30
Podczas normalnego funkcjonowania jest

naciénij lewy przycisk aby zapisac wskazywany wigczeniem sie kontrolki ﬂ
a

* Aby podczas pieczenia chwilowo
wylgczyé blokade przytrzymaé
wciéniete przez 3 sekundy pokreffo
wsteczne. Po uptywie jednej minuty od
osfatniej intferwencji, blokada ponownie
sie uaktywnia.

4. Wcisng¢ pokretto wsteczne w celu
potwierdzenia.

/ W przypadku dotkniecia lub
& | zmiany pozyciji pokretet
sterowania i wstecznego, na
wyswietlaczu pojawia sie
ostrzezenie frwajqce dwie
sekundy.
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Tryb demonstracyjny

(tylko dla wystawcéw)

Ten tryb umozliwia wylgczenie elementow
grzejnych i jednoczesne zachowanie
aklywnego panela sterowania.

ustawienia

jezyk
zegar
blokada sterowania

eco-logic

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie trybu
demo, nalezy wybra¢ Tak.

tryb demo: umozliwia uzywanie
wyswietlacza bez wiaczania
elementéw grzejnych

czy wiaczy¢ tryb demo?
tak nie

Jezeli tryb jest aktywny, na
wyswietlaczu zostanie
wyswietlony napis ,fryb demo”.

Aby uzywaé urzqdzenia w
normalny sposéb nalezy ustawi¢

ten fryb na WYL

IN)| [P
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Eco-Logic

(tylko w niektérych modelach)

Taki tryb pozwala urzgdzeniv na
ograniczenie mocy. Wskazany w
przypadku jednoczesnego stosowania
kilku urzqdzen.

Jezeli taki tryb zosfanie wigczony, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol .

ustawienia

jezyk

zegar

blokada sterowania
tryb demo

eco-logic

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie trybu eco-
logic, nalezy wybra¢ Tak.

eco-logic: umozliwia redukcje
poboru mocy
piekarnika

czy wiaczyc¢ eco-logic?

tak nie

/ Gdy tryb eco-logic jest
£ aklywny,czas nagrzewania
wstepnego i pieczenia moze sie

wydtuzy¢.
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Dzwigk

Przy kazdym wcisnieciu pokreffa

urzqdzenie emituje jeden dzwiek.
Za pomocgq tej funkcji mozna go

dezaktywowad.

ustawienia

zegar
blokada sterowania
tryb demo
eco-logic

* Aby dezaktywowac¢ dzwiek przypisany
danemu poleceniu pokretfa, nalezy
wybra¢ Nie.

dzwieki: aktywuje dzwieki
po dotknieciu
przyciskéw na wyswietlaczu

czy wiaczyc¢ dzwiek?

tak nie

Podgrzewanie potrawy

Dzieki takiej funkcji urzqdzenie, po
zakonczeniu pieczenia, dla kidrego
ustawiono czas trwania (jezeli nie zostanie
ono recznie przerwane| utrzymuje ciepfo
przyrzqdzonych potraw (w niskiej
temperaturze) zachowujgc wszystkie jej
wilasciwosci organoleptyczne i smak
uzyskany podczas pieczenia.

ustawienia

blokada sterowania
tryb demo
eco-logic

dzwiek

podgrzewanie potrawy

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie
utrzymywania ciepta, nalezy wybra¢

Tak.

podgrzewanie: pozwala
podgrzewac potrawy
przez okreslony czas
czy wiaczy¢ podgrzewanie potrawy?

tak nie

Eco-oswietlenie

Dla oszczednosci energetycznej lampka
jest automatycznie wylgczana po uptywie
jednej minuty od rozpoczecia pieczenia. [

ustawienia

tryb demo
eco-logic

dzwiek

podgrzewanie potrawy

eco-o$wietlenie
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* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie frybu Zegar cyfrowy

Eco-Oswietlenie wybrac¢ TAK. Umozliwia wyswietlenie godziny w
formacie cyfrowym.
eco-oswietlenie: wylacza ustawienia
oswietlenie
po 1 minucie

eco-logic
dzwiek

czy wiaczyc¢ eco-oswietlenie?

podgrzewanie potrawy
eco-o$wietlenie

zegar cyfrowy
* Aby urzqdzenie nie wylgczyto

automatycznie lampki po jednej minucie  » Aby potwierdzi¢ uaktywnienie zegara

tak nie

ustawic taki fryb na WYL, cyfrowego, nalezy wybra¢ Tak.

e | Jezeli funkcjo Eco-Oswietlenie jest

1 ustawiona na WY, urzqdzenie w zegar cyfrowy: umozliwia
stand-by przedstawia na wyéwietlenie zegara cyfrowego nawet

Wyéw]eﬂgczu biezqcg godzin@ z kiedy urzadzenie jest w trybie standby

niskim poziomem jasnosci. .
wilaczy¢ zegar cyfrowy?

tak nie

Ustawienie funkciji Eco-
Oswietlenie na WYt wigze sie z
wiekszym zuzyciem energii
urzqdzenia w trybie stand-by.

[l o

Gdy zadna z funkcji urzqdzenia nie jest
uaktywniona, wys$wietlacz pokazuje
biezgcq godzine w formacie cyfrowym.

Mozna zawsze recznie wigczyé/
wylqczy¢ przekrecajqe pokretto
powrotu w prawo na obydwa
ustawienia.

Tryb Eco-Oswietlenie aktywuje
réwniez wylgczenie
wyswietlacza po 2 minutach od
ostatniego uzycia.

|
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie plyty kuchennej

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym

stanie, nalezy po kazdym uzyciu i

ostygnieciu regulamie je czyscic.

1. Wyla¢ niescierny defergent na
wilgotng szmatke i wytrze
powierzchnie.

2. Doktadnie wytrzec.

3. Wytrze¢ migkkg szmatkq lub
$ciereczkq z mikrofibry.

Czyszczenie $wiec i termopar

* Jezeli konieczne wyczysci¢ $wiece i
termopary wilgotng $ciereczka.
* W przypadku zaschnietych resztek,

usungé je drewniang wykataczkq lub

iglq.

I

e
IS
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Czyszczenie kratek, koron i naktadek

1. Zdjg¢ elementy z ptyty kuchennej.

2. Wymy¢ je w ciepfej wodzie z
dodatkiem niesciemego defergentu.
Usung¢ wszystkie stwardniate
zabrudzenia

3. Doktadnie wytrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkq z mikrofibry.

4. Umiesci¢ elementy na plycie kuchenne;.

750

4.3 Czyszczenie komory urzqdzenia
Aby utrzymac¢ komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

* ramek na ruszty/blachy;

* ewentualnych wyjmowanych
prowadnic;

* uszczelki [z wyjatkiem modeli z pirolizg).




Czyszczenie i konserwacja

Regeneracja paneli samoczyszczqcych
(cykl katalizy)

Wyijmowanie bocznych paneli
samoczyszczqcych i ramek na ruszty/

blachy

Wyiecie bocznych paneli
samoczyszczqeych i ramek na ruszty/
blachy ufatwia czyszczenie bocznych
czesci.

Cykl regeneracji paneli samoczyszczqeych
jest metodq czyszczenia polegajgcg no
odpowiednim nagrzaniu umozliwiajgcym
usuniecie niewielkich resztek ffuszczu, nie
usuwa resztek po sfodkich produktach.

W celu wyjecia bocznych paneli

samoczyszczqeych i ramek na ruszty/

blachy, nalezy:

* Pociggng¢ ramke do wewngtrz
piekarnika, aby odczepi¢ go z

1.

Najpierw nalezy wyczysci¢ dno i
cze$¢ goérnq za pomocq szmatki z
mikrofibry zmoczonej w wodzie i
plynie do naczyn. Dobrze wyczysci¢
czystq wodq.

mocowania A, nastepnie wysung¢ ze 2. Ustawi¢ cykl regeneracji wybierajgc
znajdujgeych sie na tylnej Sciance funkcije termoobiegu z maksymalng
gniazd B. Boczny panel tfemperaturg przez jedng godzine.
samoczyszczqcey jest umocowany do L e
: 3. Jezeli panele sq szczegdlnie brudne
ramki na ruszty/blachy. - o
po cyklu regeneracii, rozmontowad je i
umy¢ uzywaijqc ptynu do naczyn.
Wyptuka¢ i wytrze¢ na sucho.
4. Zaomonfowa¢ panele i ustawi¢ funkcje

/ Nalezy uwaza¢, aby podczas
& | wyjmowania panel

termoobiegu z femperaturg 180 °C na
jedng godzine, aby dobrze wyschty.

/ Zaleca sie przeprowadzanie

&7 | regeneracji paneli

samoczyszczqgeych co 15 dni.

samoczyszczqey nie odigczyt sie
przypadkowo od ramki na ruszty/
blachy, aby unikng¢ ewentualnych
uszkodzen powierzchni.

* Po zakonAczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wiozyé boczne
panele samoczyszczqgce i ramki na
ruszty/blachy na miejsce.
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Czyszczenie gérnej czesci (tylko w 4.4 Czyszczenie Parowe
niektérych modelach)

Komora urzqdzenia jest wyposazona w
wahliwg grzatke, ktéra umozliwia
czyszczenie czesci gornej.

1. Delikatnie podnies¢ gérg grzatke i
przekreci¢ ograniczniki o 90°, aby jq
uwolnié.

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
ogranicznika.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia

parowego:

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia. Gérna ochrona
moze pozostaé wewngtrz komory.

* Jezeli wystepujq, nalezy zdjqé panele
samoczyszczqce (patrz , Wyjmowanie

3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na bocznych paneli samoczyszczqeych i
ramek na ruszty/blachy”)

pozycji i przekreci¢ ograniczniki w celu
jej zaczepienia.
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* WIla¢ na dno komory okoto 40 cm3
wody. Uwaza¢, aby nie wylafa sie z
rowka.

Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngfrz komory urzqdzenia roztwor
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na
dot i w kierunku deflekfora.

e Zamkng¢ drzwiczki.

/ Zaleca sie spryskaé co najmniej
= | 20 razy.

* Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia, nalezy oddzielnie umy¢
wyjete wczeéniej panele
samoczyszczqce (jezeli sq obecne),
letniq wodgq i odrobing ptynu do naczyn.

Ustawienia Czyszczenia parowego

° Jezeli wewnefrzna temperatura
1 jest wyzsza od ustalonej dla cyklu
Vapor clean (czyszczenie
parowe), cykl zostanie
natychmiast przerwany i na
wyswietlaczu pojawi sie napis
,Internal temperature unsafe
please wait until the oven is cool"
(femperatura wewnetrzna jest za
wysoka, prosze czekaé na
schtodzenie). Przed
uaktywnieniem funkcji
wspomaganego czyszczenia
poczeka¢, az urzqdzenie

wystygnie.

1. Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wyboru
czyszczenie parowe z menu ,funkcji
specjalnych”. Nastepnie weisngé w
celu potwierdzenia.

funkcje specjalne

czyszczen ie parowe
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2. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
frwania i temperatura cyklu
czyszczenia.

12:30
czyszczenie parowe

{3 00g18m

75 12:48

ustaw czas zakonczenia

e | Uzytkownik nie moze zmieni¢
1 parametrow czasu trwania i
temperatury.

3. Dwukrotnie wcisngé pokretto
sterowania, aby uruchomi¢ cykl
czyszczenia.

12:31
czyszczenie parowe

£3 00g17m

trwa proces czyszczenia parowego

4. Po zakonczeniu cyklu czyszczenia
parowego zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy.

12:48
Czyszczenie parowe

{3 00g00m

proces czyszczenia parowego zakonczony
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Ustawienia funkcji zaprogramowanego
Vapor Clean

Mozna zaprogramowa¢ godzing
rozpoczecia Vapor Clean tak samo jak
inne funkcje pieczenia.

1.

Po wybraniu funkciji specjalnej Vapor
Clean wcisng¢ pokretto sterowania.
Na wyswietlaczu pojawi sie biezgca

godzina i symbol %

Przekreci¢ pokreffo sterowania, aby
ustawi¢ godzine, w kidrej ma sie
zakonczy¢ cykl Vapor Clean.

Po kilku sekundach symbole i %

$wiecq $wiattem statym i urzqdzenie
ustawia sie w trybie oczekiwania na
ustalong godzine rozpoczecia cyklu
czyszczenia.



Koniec cyklu Czyszczenia parowego 4.5 Demontaz drzwiczek
1. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg ~ Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
z mikrofibry zabrudzenia mniej czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
ucigzliwe. drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.
2. Do usuniecia bardzo oporego brudu Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:
uzy¢ nieciernej gabki z widkning z 1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
mosigdzu. dwa haczyki blokujgce w otwory
3. W przypadku resztek ttuszczu mozna zawiasow pokazanych na rysunku.

uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

4. Usung¢ wode pozostatg wewngtrz
komory pieczenia.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry

zapach nie przechodzit na potrawy,

wysuszy¢ komory pieczenia za pomocg

funkcii lac 160 °C
;EOJSI ]zowr:ir;letoqq Prey prees 2. Ujqg¢ drzwiczki z dwéch stron

obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyjqé.

b

30°
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3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otwordw na piekarniku, upewniajgc
sie, ze rowki A catkowicie opierajq sie
na szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do
dotu i po ich ustawieniu wyjq¢ haczyki
blokujgce z otwordw zawiasow.

4.6 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.
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Demontaz szybek wewnetrznych

Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmontowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzgce w sktad drzwiczek.
1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Umiesci¢ haczyki blokujgce w
otworach zawiaséw, aby uniemozliwi¢
przypadkowe zamkniecie drzwiczek.

3. Pociggnag¢ delikatie wewnetrzng
szybke ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

4. Wysung¢ wewnetrzng szybke z
przedniej listwy (2), aby wyigé jq z
drzwiczek.




5. Wyjq¢ szybke $rodkowq podnoszgc 4.7 Konserwacja nadzwyczajna

iq do gory.
age9er Wymienié lampke o$wietlenia

wewnetrznego

6. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wezesniej. Uzywad
papierowych recznikow kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu,
umy¢ wilgotng ggbkg i neutralnym
defergentem.

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia.

N

Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

w

Zdjq¢ pokrywe lampy za pomocg
odpowiedniego narzedzia [na
przykiad $rubokretal.

7. Powyczyszczeniu umiesci¢ srodkowq
szybke w odpowiednim miejscu na
drzwiczkach.

8. W celu wlozenia wewnetrznej szybki
wsungé jej gérng czesé do listwy
drzwiczek i lekko dociskajqc, zaczepi¢
2 tylne sworznie w odpowiadajgcych
im gniazdach.

]
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4. Wyijq¢ zarowke.

/ Nie dotyka¢ zarowki

& | halogenowej bezposrednio
palcami, ale uzy¢ odpowiedniego
materiatu zabezpieczajgcego.

5. Wiozy¢ nowg zaréwke.

6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A)
skierowany do drzwiczek.

[

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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Demontaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i na $rodku a nastepnie
pociaggnac¢ uszczelke na zewnatrz.

O

=)

@

§.§\
% \
)

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

[

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach i na $rodku uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujgc niesciernej ggbki i letniej wody.

Co robi¢, jezeli...

Urzgdzenie nie funkcjonuije:

* Wylgcznik jest uszkodzony: sprawdzi¢
skrzynke bezpiecznikowq oraz czy
wylgeznik nie jest zepsuty.

* Spadek mocy: sprawdzi¢, czy
funkcjonujg kontrolki urzqdzenia.

Palnik gazowy nie wigcza sie:

* Spadek mocy lub wilgo¢ na $wiecach:
wigczy¢ palnik gazowy zapalniczkg lub
zapatkami.

Piekarnik nie nagrzewa:

* Uszkodzony bezpiecznik: sprawdzi¢ i,
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jezeli konieczne wymieni¢ wylgcznik. wigczy¢ urzqdzenie; poczekad kilka
minut na ponowne wybranie nowego

* Nie zostato ustawione pokretto funkcii:
cyklu czyszczenia.

ustawi¢ pokretto funkcji.
* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkdj Po otwarciu drzwiczek podczas trwania

Lfryb demo” (szczegéty w paragrafie funkeji z te-rmoobiegiem wentylator

Programy”). wylqcza sie:

* To nie usterka, to normalne
przewidziane funkcjonowanie
urzqdzenia, umozliwia doprawianie lub
przekrecanie produkiu bez
wydobywania sie nadmiemego ciepta.
Przy zamknieciu drzwiczek wentylator

Wszystkie potrawy przygotowane w

komorze piekarnika szybko sie

przypalajq:

* Uszkodzony termostat: skontaktowad sie
z Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Gdy piekarnik jest gorqcy szybka wznowi normalne funkcjonowanie.

drzwiczek zachodzi parq:

* Jest to normalne na skutek roznicy / Jezeli problem nie zostat
femperatury: nie ma fo zadnego wplywu £ | rozwiqzany lub w razie innych
na funkcjonowanie piekamika. nieprawidfowosci skontaktowaé

sie z najblizszym serwisem

- . - technicznym.
Wyswietlacz jest catkowicie wylgczony: Y

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

/ W przypadku pojawienia sie
* Sprawdzi¢, czy ewentualny wytgeznik & | innych komunikatéw error ERRx:
omnipolarny umieszczony przed

zasilaniem urzgdzenia znajduje sie na funkeje | temperature i
pozycii,On" (Wi). skontaktowad sie z najblizszym
Elementy sterownicze nie odpowiadaijq: serwisem technicznym.

zapisad¢ komunikat, ustawiong

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkciji
,blokada sterowania” (szczegoty w
paragrafie ,Programy”).

Czas pieczenia jest dfuzszy niz wskazano

w tabeli:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkciji
,moc niska” (szczegdly w paragrafie
,Programy”|.

Na wyswietlaczu pojawia sie napis

,ERR4" - Bigd4:

* Blokada drzwiczek nie zaczepita sie
prawidfowo, poniewaz
prawdopodobnie nastgpito ich
przypadkowe otwarcie podczas
aktywaciji. Wylqczy¢ i ponownie
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5 Montaz

5.1 Podtqczenie gazu

Plyte mozna podiqczy¢ do sieci gazowej
za pomocq gietkiego stalowego

przewodu o petnych $ciankach, zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami. W przypadku

zasilania innym rodzajem gazu

skonsultowaé rozdziat , Przystosowanie do

innych rodzajow gazu”. tgcznik doptywu
gazu jest gwinfowany /2" zewnetrznie

(IS0 228-1).
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Podtqczenie za pomocqg gumowego
weza

Sprawdzi¢, czy sq spefnione wszystkie
ponizsze warunki:

waqz jest przymocowany do przylgcza
za pomocq odpowiednich opasek
zabezpieczajqgeych;

na zadnym odcinku nie wchodzi

w kontakt z gorgeymi powierzchniami

(maks. 50 °C);

nie jest narazony na zadne sify
pociggowe i naprezenia oraz nie jest
zgiety lub $cisniety;

nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

jezeli waz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do ofoczenig,
nie naprawiac go: wymieni¢ na nowy;
sprawdzi¢, czy nie uptyngt wskazany
termin waznosci weza.

v




Instalacja

Wykona¢ podigczenie do sieci gazowej
za pomocq gumowego weza zgodnego z
danymi wskazanymi w obowigzujgcych
przepisach (sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie fakiej normy).
Dokfadnie dokreci¢ przylacze weza 3 do
przylacza gazowego 1 (gwint 12"

ISO 228-1) urzqdzenia, naktadajgc
uszczelke 2. W zaleznosci od $rednicy
zasfosowanego przewodu gazowego
mozna rowniez dokrecié¢ przylacze weza
4 do przylgcza weza 3.

Po dokreceniu przylacza/y weza natozy¢
przewdd gazowy 6 i przymocowad
opaskg 5, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

/ Mozna dokona¢ podigezenia za
£ | pomocq gumowego weza
zgodnego z obowigzujgcymi
przepisami wylqcznie, jezeli
bedzie on widoczny na catej
swojej diugosci.

/ Wewnetrzna $rednica weza musi
& | wynosi¢ 8 mm przy podigczeniu
do Gazu Plynnego i 13 mm przy
podtgczeniu do Gazu Ziemnego
i Miejskiego.

Podiqczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang

w obowigzujgcych przepisach.

Podigczenie za pomocq gigtkiego
stalowego przewodu

Doktadnie dokreci¢ przytgcze 3 do
przylacza gazowego 1 urzgdzenia,
zawsze noktadajqc uszczelke 2
znajdujgcq sie w wyposazeniu.

Podigczenie za pomocq gigtkiego
stalowego przewodu z przylqgczem
bagnetowym

Podigczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego ze zlgczem bagnetowym,
zgodnego z normq BS. 669. Nafozy¢
materiat izolujgcy na gwint przewodu
gazowego 4 i dokrecié przejsciowke 3.
Dokreci¢ blokade do ruchomego
przylacza 1 urzqdzenia, zawsze
naktadajgc uszczelke 2 znajdujgeq sie

W wyposazeniu.

, =
—1®
4—
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Podiqgczenie za pomocq gigtkiego
stalowego przewodu z przylqczem
stozkowym

Podtgczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowiqzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przytacze 3 do
przylacza gazowego 1 (gwint 12"

ISO 228-1) urzqdzenia, zawsze
nakfadajgc uszczelke 2 znajdujgcg sie w
wyposazeniu. Na gwint przylgcza 3
natozy¢ srodek izolacyjny, a nastepnie
dokreci¢ gietki stalowy waz 4 do
przytgcza 3.

Podigczenie do gazu ptynnego

Zastosowad regulator cisnienia i wykonaé
przylacze na butli zgodnie z zaleceniami

ustalonymi w obowiqzujgcych przepisach.

Cisnienie zasilania musi sie zgadzad z
wartosciami przedstawionymi w tabeli
,Tabele danych palnikéw i dysz".
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Wentylacja pomieszczen

Urzqgdzenie moze by¢ montowane
wylgcznie w sfale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowiqzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzqdzenie musi naptywa¢ odpowiednia
ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu
na konieczno$¢ wymiany powietrza w
lokalu. Wymiary wlotéw powietrza,
zabezpieczonych kratkami, muszq by¢
zgodne z obowigzujgcymi przepisami i
umieszczone tak, aby w zaden sposob nie
ulegty zatkaniu, nawet czesciowemu.

Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usungé¢ ciepto i wilgo¢
wytwarzane podczas gotowania:
zwlaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwiekszenie
predkosci ewentualnych wentylatoréw.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produkiow ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
pozycji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.



Instalacja

Po zakonczeniu inferwenciji montazysta
musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

<&

1 Odprowadzanie za pomocq okapu
2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposérednio na
zewnatrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewnglrz przez Scianeg

<:1 Powietrze
« Spaliny

% Wentylator elekiryczny

Przystosowanie do innych rodzajéw
gazu

W przypadku podigczenia do innego
rodzaju gazu, nalezy wymienié¢ dysze
palnikéw i wyregulowa¢ minimalny ptomien
na kurkach gazowych.

Wymiana dysz

1. Usung¢ kratki, nakfadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do oston palnikow.

2. Przystgpi¢ do wymiany dysz palnikéw
za pomocgq klucza 7 mm, w zaleznosci
od stosowanego rodzaju gazu (patrz,
,Tabele danych palnikéw i dysz").

3. Prawidtowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.
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Regulacja minimum dla gazu ziemnego
lub miejskiego

Wiqgczy¢ palnik i ustawi¢ go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokretfo kurka gazowego i
uzy¢ $ruby regulacyinej znajdujacej sie z
boku drgzka (w zaleznosci od modelu), az
do uzyskania minimalnego regularnego
pfomienia.

Zatozy¢ pokretlo i sprawdzi¢ stabilnos¢
plomienia. Szybko przekreci¢ pokretfo z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasng¢. Powtérzy¢ czynnoéé na
wszystkich kurkach gazowych.

D
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Regulacja minimum dla gazu ptynnego

Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujacq sie z boku drgzka kurka.

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazad frudne
przekrecenie kurkow gazu i moggq sie one
zablokowaé. Nalezy je wyczysci¢ od
wewnagfrz i wymieni¢ srodek smarny.



Instalacja

Wymiary urzqdzenia
Pozycja przylaczen gazowych i
elekirycznych.

«—————898-mm———»
{ \
yy g/ \’LL
A
£
£
N
B g
0 e
dl °D
v ] (]
A 48 mm
B 738 mm
C 124 mm
D 97 mm
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Rodzaj gazu i Kraje

G20 20 mbar . .
G20/25 20/25 mbar

G25.1 25 mbor RN N N I B
NN N N N S N
G2.350 13 mbor NN A N I B N

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . .
G30/31 30/30 mbar . .

G30/31 537 mbor N AN N N O N N
G30/31 50 mbor e

G110 8 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 30 42
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 oy4 120 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (2) (H9) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.8 29 4.1

Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 94 110 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (2) (H8) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.8 3.1 4.1
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 134 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) [F1) (v) (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 30 40
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 134 165
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (y) (F3) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 10 1.8 29 3.8
Srednica dyszy (1,/100 mm) o4 120 165 190
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (Y) (Y] (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 175 3.0 4.0
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 85 100
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - - - -
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1300
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 127 218 291
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 125 214 286
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Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.9 30 472
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 81 Q5
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - . . -
Moc ograniczona (W) 450 550 Q00 1500
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 80 138 218 305
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 79 136 214 300

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Srednica dyszy (1,/100 mm) 43 58 74 80
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (H2) (M) (Z) (F4)
Moc ograniczona (W) 400 500 1000 1500
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 131 218 208
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 129 214 293

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 175 2.8 34

Srednica dyszy (1,/100 mm) 145 185 260 340
Wstepna komora (wskazana na dyszy) /8 /2 /3 0190
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Dysze znajdujgce sie w wyposazeniu mozna dosta¢ w autoryzowanych centrach

serwisowych.



5.2 Ustawienie Wymiary gabarytowe

v
A
v

v
Q00 mm
600 mm
150 mm
Q00 mm
750 mm
400 mm
L2 Q00 mm

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
scianek lub od innych materiatéw
tatwopalnych.

2 Minimalna szerokos¢ szafki (=A).

TEEEE
|
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Instalacja

Informacje ogdlne

Urzqdzenie to moze by¢ zamontowane
przy cianie, kiéra wznosi sie ponad blat
roboczy, w minimalnej odlegtosci 50 mm,
jak pokazano na Rys. A'i C odnoszqgcych
sie do klasy instalacii.

Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie zno]dowoé W
minimalnej odlegtosci 750 mm. Jezeli nad
plytq kuchennq zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowad jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig
odlegfos¢.

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

A

in. 50 mm

ww 0G/ Ui

00 0000

A -Klasa 1

(Urzqdzenie niezabudowane)

770

B

_min. 50 mm

wiw 0G/ Ui

B - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

IN

ww 0G/ Ui

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

Urzgdzenie musi zainstalowaé
wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami.



Ustawienie i wypoziomowanie Montaz panelu

Aby zapewni¢ wigkszq stabilnose,
urzqdzenie musi by¢ dobrze
wypoziomowane na posadzce.

Panel nalezy zawsze prawidfowo umieéci¢
i przymocowa¢ do urzqdzenia.

e Po podiqczeniu gazowym | 1. Ustawi¢ panel na ptycie.

elekirycznym, dokreci¢ lub odkreci¢ 2. Otwory znajdujgce sie w panelu (A
cztery nézki, az do ustabilizowania muszq sie zgadza¢ z otworami na
urzqdzenia na posadzce. tylnej krawedzi plyty (B).

3. Przy pomocy $rubokretu przymocowad
panel do plyty uzywajqc $rub (C)
znajdujgcych sie w wyposazeniu.
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Przymocowanie do $ciany (gdzie
obecne)

4. Zaznaczyd na scianie pozycie, w
kiérej zostanie wykonany otwér.

1. Odkreci¢ $rube znajdujacg sie z tytu
plyty kuchennej, w poblizu przytgcza
gazu.

2. Przymocowad tancuch do kuchni za 0. Przymocgwoc ’k’m.cuch i popchnac
pomocq wyjete] $ruby. urzqdzenie do $ciany.

3. Wydtuzy¢ go poziomo, aby druga
koncowka dotkneta sciany.
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5.3 Podiqczenie elektryczne Urzqdzenie moze funkcjonowaé:
e 220-240V 1IN~

1 2

LI NI =
Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm?2.

Podtqczenie stafe

Na linii zasilania urzqdzenia nalezy
przygotowaé wielobiegunowy rozigcznik,
o odlegtosci pomiedzy stykami
zapewniajqcej catkowite rozigczenie w
warunkach kategorii przepieciowei I,
zgodnie z wymogami instalacyjnymi.

Informacje ogélne Podiqgczenie za pomocq gniazda i

wtyczki

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci »
elekirycznej odpowiada danym Sprawdzi¢, czy wtyczka i gniazdo sq tego =
przedstawionym na tablice znamionowe;. samego typu.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane  Unika¢ uzywania przejéciowek,
techniczne, numer seryiny i oznaczenie, jest  przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz
umieszczona na urzqdzeniu, w widocznym  mogq spowodowaé nagrzewanie lub
miejscu. zapalenie.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki

znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Instalacja

5.4 Instrukcje dla montazysty

Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zginad i nie przyciskad
kabla podfgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

Nie probowa¢ odkrecaé lub dziatac¢ sitg
na gwintowanym kolanku ztgcza.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzqdzenia, co moze uniewazni¢
gwarancje producenta.

Na wszystkich potgczeniach, uzy¢
wody z mydtem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekéw gazu. NIE
uzywa¢ wolnego ognia do wykrywania
wyciekdw.

Pojedynczo i réwnoczesnie wigczy¢
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zaptonu.

Przekreci¢ pokretto palnikow na pozycje
minimalnego ptomienia i sprawdzi¢ jego
stabilno$¢ na kazdym palniky,
pojedynczo i wszystkich réwnoczesnie.
Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowa sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Po prawidfowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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