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Ostrzezenia A

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

* Urzqdzenie i jego dostepne
elementy stajq sie bardzo gorgce
podczas uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementéw grzejnych.

Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia nalezy
chroni¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wytqczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywa lub
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

* Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8

roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Pamieta¢, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo szybko.
Nie podgrzewa¢ pustych
gamkow. Niebezpieczenstwo
przegrzania.

* W przypadku podgrzania tuszcz

i ole] mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub tftuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
fuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
garnek pokrywkq i wytgczy¢
strefe grzewcza.

Nalezy stale nadzorowaé proces
gotowania. Proces krétkiego
pieczenia nalezy stale
nadzorowad.

Podczas uzytkowania nie kfas¢
metalowych przedmiotéw, jak
naczynia lub sztuéce, na
powierzchni grzewczej
poniewaz mogtyby sie nagrzaé.
Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakoriczonych metalowych
przedmiotow (sztuéce lub
przyrzady) do szczelin
urzqdzenia.
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A Ostrzezenia

* Nie wlewa¢ wody bezposrednio
na bardzo gorgce blachy.

* Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszq by¢ zamkniete.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczkina 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie catkowicie otworzyc¢
drzwiczki.

* Nie ofwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wigczony i jeszcze gorqcy.

* Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po korzystaniu z
piekarnika.

e NIEUZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
ATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZELI OBECNY)
LUB W POBLIZU URZADZENIA.

e W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

* Po zakoriczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

* NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

* Przed jakgkolwiek inferwencjqg na
urzgdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze wyposazyc¢
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sie w odpowiednie $rodki
ochrony indywidualne;j.
Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odigczy¢ gfowne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowaé naprawiac
urzqgdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
technika.

Jesli przewod zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowa¢ $ciemych ani

agresywnych detergentow (np.
produktow w proszky,
odplamiaczy i metalowych
gabek|) na czesciach szklanych.

Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu,



Ostrzezenia A

powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

Nie siadaé¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowad strumieni pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.

Nie pozostawia¢ urzqdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw, kiére
mogq wydziela¢ ftuszez lub olej.
Podgrzany ftuszcz i olej mogq sie
zapali¢. Zachowaé maksymalng
osfroznosc.

Nie pozostawiad przedmiotow
na powierzchniach pieczenia.

W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN,

Nie rozpyla¢ produktow w
sprayu w poblizu urzadzenio.
Nie uzywaé naczyn stotowych
lub plastikowych pojemnikow do
pieczenia potraw.

Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzgdzenia folig aluminiowg lub
cynfoliq.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku przygotowywania
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorgcego powietrza wewnqfrz
urzqdzenia.

Nie kfas¢ garnkéw ani blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewnqirz obwodu plyty
kuchenne.

Dno wszystkich garnkéw musi byé
plaskie i gtadkie.

W przypadku przelania lub
wylania usung¢ ptyn z plyty
kuchennej.

Nie wylewa¢ na ptyte kwasnych
substancji, takich jak sok z cytryny
lub ocet.

Nie kfas¢ pustych garnkow i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Jezeli pojawig sie rysy, pekniecia
lub powierzchnia ptyty

witroceramicznej catkowicie
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A Ostrzezenia

peknie, nalezy natychmiast
wylgczy¢ urzadzenie. Odtgezy¢
zasilanie elekiryczne i
skontaktowad sie z serwisem
technicznym.

* Osoby posiadajgce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzqdzenia powinny sie upewnic,
czy ich funkcjonowanie nie
zostanie zakfbcone przez pole
indukcyjne, ktérego czestotliwosé
zawiera sie w przedziale od 20

do 50 kHz.

* Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, plyta

indukcyjna nalezy do grupy 2
Klasy B [EN 55011).

* Nie stosowa¢ strumieni pary do
czyszczenia urzqdzenia.

* Nie stosowa¢ materiatéw
chropowatych, $ciemnych ani
ostrych metalowych skrobakow.

* Nie stosowa¢ produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Nie stosowac $ciemnych ani
agresywnych detergentéw (np.
produktéw w proszku,
odplamiaczy i metalowych
gabek|) na czesciach szklanych.
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Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.

Nie uzywac otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzqgdzenia w meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzqdzenia.

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NAtODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ montowane na zadnej
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzgdzenie w meblu.

Aby unikng¢ przegrzanio
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Podigczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
autoryzowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacji elekirycznych.



Ostrzezenia A

* Uzywad przewoddw odpornych wylgczone.
na temperature co najmnie] 20°C. o Njje opiera¢ sie ani nie siada¢ na
* Moment dokrecenie $rub otwartych drzwiczkach
przewodow zasilajgeych listwy urzqdzenia.
zaciskowej powinien * Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
wynosi¢ 1,5 - 2 Nm. nie ma zaklinowanych

. . rzedmiotow.
Informacje na temat omawianego P

urzqdzenia 1.2 Odpowiedzialnosé¢

* Po uzyciu wylgczyé ptyty. Nigdy producenta

nie nalezy polegad wytqcznie na  Producent nie ponosi zadnej

czujniku obecnosci garnka. odpowiedzialnosci za szkody

e Zwrécié maksymalng uwage na osobowe lub rzeczowe powstate w
bezpieczenstwo dzieci, wyniku:
poniewaz mogq nie zauwazyé * uzycia urzqdzenia w sposéb
wskazania o gorgeych jeszcze niezgodny z przeznaczeniem;
powierzchniach. Po uzyciu, przez e nieprzestrzegania zalecen
jaki$ czas strefy grzewcze zawartych w instrukci
pozostajq jeszcze bardzo uzytkowania;
gorqce nawet, jezeli sq * naruszenia chociaz jednej czesci
wylgczone. Uwaza¢, aby dzieci urzqdzenia;

ich nie dofykaty. * uzywania nieoryginalnych czesci

e Powierzchnia witroceramiczna Zomiennych

jest bardzo wytrzymata na
uderzenia. Nalezy jednak unika¢

1.3 Przeznaczenie urzgdzenia

upadku przedmiotéw na * Urzgdzenie jest przeznaczone do
powierzchnie grzewczg, pieczenia potraw w warunkach
poniewaz, jezeli sq osfre, domowych. Kazde inne uzycie
moglyby spowodowad jej

S jest nieprawidfowe.
pekniecie.

* Nie wolno stosowa¢
witroceramicznej powierzchni

* Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania z

grzewczej igko blatu. zewnetrznymi programatorami
* Przed wymiang zaréwki upewnié¢ czasowymi lub z systemami
sie, ze urzqdzenie jest zdalnego sterowania.
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1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowac
tabliczki znamionowe;.

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng cze$¢ urzqdzenia i musi
by¢ przechowywana w catoéci oraz
w zasiegu reki uzytkownika przez
caly okres eksploatacii.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja
ﬁ Niniejsze urzqdzenie jest
£ | zgodne z dyrekiywq europeiskg
WEEE [2012/19/UE),
dlatego po zakoriczeniu jego
eksploatacii nie nalezy go wyrzuca¢
wraz z innymi odpadami. Urzgdzenie
nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i
$rodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrekywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzadzenia
nalezy:
* Odcig¢ przewdd zasilania
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elekirycznego i usung¢ go.

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim cenfrom
selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych
lub odda¢ sprzedawcy w
momencie zakupu podobnego
urzqdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato
wykonane z materiatow, kidre nie
zanieczyszczajq $rodowiska i
nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich
punktow selektywnej zbidrki
odpaddw.




Ostrzezenia

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukciji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogélne informacje dotyczqce
instrukciji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzadzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie

Informacje o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqgce przyrzqdzania potraw.

J I

3

Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

X

Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa

Informacja

N = = R B

Porada

1. Sekwencja instrukeji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.

A

1.8 Oszczednosé energii

» Aktywowa¢ nagrzewanie
wstepne tylko, jezeli jest ono
wskazane w przepisie.

* Przed wlozeniem zamrozonego
produkiu do komory pieczenig,
nalezy go rozmrozi¢, chyba ze
wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie
produktow jeden po drugim, aby
jak najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywaé ciemnych
metalowych foremek: lepiej
pochtaniajqg ciepto.

* Wyja¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiore nie
sq uzywane podczas pieczenia.

* Wytqczy¢ pieczenie kilka minut
przed uptywem ustawionego
czasu. Pieczenie trwa przez
pozostafe minuty dzieki wysokiej
temperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto
drzwiczek, aby nie rozpraszac¢
ciepfa.

* Zawsze utrzymywad komore

pieczenia w czystosci.
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A Ostrzezenia

1.9 Wskazéwki dla europejskich
organéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci
energetycznej jest zgodna ze
specyfikacjomi normy europejskiej EN

60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzqdzeniomi
europejskimi w zakresie etykief
efektywnosci energetycznej i eko-projektu
znajdujg sie w osobnym dokumencie
dotgczonym do instrukeji produktu. Dane te
widniejq w ,Karcie informaciji o produkcie”,
kiérq mozna pobraé ze sfrony infernefowej
w zakladce poswieconej przedmiotowemu
produkiowi.

Zrédta swiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrodia
$wiatta wymienne przez uzytkownika.

vy : vy
~ ” ; ~ Ld
Ld ~ E L d ~
Y4 1 \ Y4 1 \

* Zrédta swiatta znajdujqee sie w tym
produkcie sq przeznaczone do
dziatania przy temperaturze otoczenia =
300°C i do korzystania z nich w
zastosowaniach o wysokiej
tfemperaturze, takich jok piekarniki.

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".
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Opis

2 Opis
2.1 Opis ogélny

1
> /
o o 6’0606

2 3
\ ]

\
\

1 Panel 6 Drzwiczki

2 Ptyta kuchenna 7 Wentylator

3 Panel sterowania 8 Schowek

4 Lampka m Ramki na ruszty/blache

5 Uszczelka
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2.2 Panel sterowania

Opis

4 1

1 2
I
1

| |
9 o 0

T |
Bl 6000

1 Pokretta stref grzewczych plyty

Do sterowania strefami grzewczymi plyty
indukcyijne;.

Weisnq¢ i przekreci¢ pokretta w prawo,
aby wyregulowa¢ moc funkcjonowania
plyty, od minimum 1 do maksimum 9.
Moc jest wskazywana na wyswietlaczu
znajdujgcym sie na plycie kuchennei.

2 Pokretto powrotu @ — D

Za pomocq tego pokretta mozna powrdcic
do poprzedniego hasta w menu
urzqdzenia. Poza tym, umozliwia reczne
wigczenie lub wylgczenie lampki w
komorze urzqdzenia.
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3 Wyswietlacz

Wyswietla biezgcq godzine, wybrang
funkcje i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas trwania.

4 Pokretto sterowania (D — @

Za pomocq tego pokreffa mozna
wigczy¢/wylqczy¢ urzqdzenie i wybrad
dostepne funkcje.

Przekreci¢ pokreffo w prawo lub w lewo,
aby zmieni¢,/wybraé¢ zqdang funkcje.
Weisng¢, aby potwierdzi¢.

/ Przytrzymaé przez przynajmniej 5
&7 | sekund, aby natychmiast
zakonczy¢ ewentualne pieczenie.




2.3 Ptyta kuchenna

Srednica zewnetrzna

Strefa (mim)
1 145
2 180
3 210
4 270

Maks. pobrana moc

Pobrana moc
w funkciji Booster

(W) i
1400 2200
1850 3000
2300 3700
2600 3700

* ;. .o . . . - s . ;- .
wartoéci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub

wybranych ustawier.

Zalety gotowania na ptycie indukcyijnej

e | Plytajest wyposazona w

1 oddzielng cewke indukeyjng do
kazdej strefy grzewczej. Kazda
cewka znajdujgca sie pod
powierzchnig witroceramiczng
emituje pole elekiromagnetyczne,
ktére wytwarza ciepto na dnie
naczynia. Ciepfo nie jest
przenoszone na indukeying strefe
grzewczq, ale dzieki prgdom
wirowym wytwarza sie

bezposrednio wewngtrz naczynia.

Oszczednosé energii wigksza niz w
tradycyinych ptytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do gamka (mozna stosowad
wylgcznie specjalne naczynia z
materiatéw przyciggajgcych magnes).

—
[

Wigksze bezpieczenstwo dzigki
przekazaniu energii wytgcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.
Duza wydajnosé przesylania energii ze
strefy indukeyjnej do dna garnka.
Bardzo szybkie nagrzewanie.
Ograniczone ryzyko poparzenia,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem garnka;
ewentualnie rozlana zywno$¢ nie
przykleja sie do plyty.
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2.4 Pozostate czesci Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oséwietlenie urzqdzenia

Poziom
y wlgcza sie:

Urzgdzenie posiada poziomy do

umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do goéry (patrz 2.1, ,Opis wyijatkiem funkcji Eco-Pirolizy i

ogolny”). Pirolizy n

* po otwarciu drzwiczek;

* po uaklywnieniu jakiejkolwiek funkciji z

Wentylator * Po przekreceniu na krétko pokretta
Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia temperatury w prawo (reczna
sie podczas pieczenia. aktywacja i dezaktywacjal).

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie z
tylnej czesci urzqdzenia i moze frwad
przez kilka chwil nawet po jego
wytgczeniu.
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2.5 Dostepne akcesoria Ruszt do blachy
Gteboka blacha

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiow, kiére mogg kapac.

-
o

Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gémym
ruszcie i pieczenia fortéw, pizzy i ciast.

Blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie.

Ruszt

Do podirzymywania naczynh z pieczong
potrawq.

685



I-ﬁ
-]
=

3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




=3

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzqdzenia lub akcesoriéw.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (za
wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi] z akcesoridw i komér
pieczenia.

3. Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4, ,Czyszczenie i
konserwacja”).

4. Rozgrzac¢ puste urzqdzenie do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozye. W
fen sposdb bedzie mozna zebrad ttuszez z
pieczonego produkiu.

-
o
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Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegajq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny byé odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.
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3.4 Uzytkowanie plyty

Wiszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazana przypisana mu strefa grzewcza.
Wystarczy przekreci¢ pokretto w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara na zqdang warto$é mocy.

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania
indukcyjnego muszq by¢ metalowe,
posiada¢ wiasciwosci magnetyczne i dno
o odpowiedniej $rednicy.



Uzytkowanie -2

Odpowiednie naczynia:

* Naczynia z emaliowane;j stali o grubym

/ Stosowaé wylgcznie naczynia o
& | idealnie ptaskim dnie,

dnie. — e ,
o _ odpowiednie do uzywania na

* Naczynia z zeliwa z emaliowanym plytach indukeyjnych. Uzywanie
dnem. garmnkéw o nieregularnym dnie

* Naczynia z wielowarstwowej stali moze niekorzystie wplyng¢ na
nierdzewnej, stali ferromagnetycznej skuteczno$¢ systemu grzewczego,
nierdzewnej i aluminium o specjalnym a nawet uniemozliwi¢ odczytanie
dnie. garnka na plycie.

Nieodpowiednie naczynia: Rozpoznawanie garnka

* Naczynia z miedzi, sfali nierdzewne;,
aluminium, szkfa ogniotrwatego,
drewna, ceramiki i terakoty.

Jezeli na strefie grzewczej nie znajduje sie
zaden garnek lub jest zbyt maly, ptyta nie
wytwarza energii i na wyswietlaczu pojawi
Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy

T . sie symbol E
dany gamek nadaije sie do gotowania

indukcyjnego jest przystawienie do jego Jezelina strefie grzewczej znajduje sie
dna magnesu. Jezeli przycigga magnes to odpowiedni gamek, system

znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie rozpoznawania wigcza jq na poziomie
posiada sie magnesu, mozna wla¢ do mocy ustawionym za pomocq pokreffa.
naczynia niewielkg ilo$¢ wody, umiesci¢ Przekazywanie energii nastepuje réwniez
go na Sfreﬁe grzewczei i W1’qczy(’: pfyfe po USUmQClU gOka ze sfrefy grzewcze|
Jezeli zostanie wyswietlony symbol o (nawyswietlaczu pojawia sig symbol E)
oznacza fo, ze garnek jest nieodpowiedni.  Jezeli uaktywni sie funkcje rozpoznawania

gamka, w przypadku ograniczonych
wymiaréow garmkow lub patelni
umieszczonych na strefie grzewcze,
zostanie przekazana wylgeznie niezbedna
energia.

Ograniczenia w rozpoznawaniu garmka:
Minimalna $rednica podstawy jest
wskazana krzyzykiem wewnatrz strefy
grzewczej. Garnki o mniejszych $rednicach
mogq nie zosta¢ odczytane i w zwigzku z
tym cewka indukcyjna moze sie nie
uaktywnié.
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-2 Uzytkowanie

Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqce czas trwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sie ustawien strefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uaktywni sie urzqgdzenie
ograniczajqce czas pracy, strefa
grzewcza wylgczy sie, nastgpi emisja
krotkiego sygnatu i, jezeli strefa bedzie

gorqca, na ekranie wyswietli sie symbol m

Maksymalny czas

Ustawiony poziom .
gotowania w

mocy godzinach
1 8
2 o)
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywaijac ptyty kuchennej z petng mocq
przez diugi okres czasu oraz, w przypadku
wysokiej temperatury otoczenia mogq sie
pojawic¢ trudnosci w chtodzeniu systemu
elekironicznego.

Aby unikngé zbyt wysokiej temperatury w
systemie elekironicznym, moc strefy
grzewczej zostaje automatycznie
obnizona.
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Porady dotyczqce oszczednosci energii

e Srednica dna garnka musi odpowiada¢
$rednicy strefy grzewcze.

v XX

essssel [[osssee]] [[ssseec]

* Podczas zakupu gamka sprawdzi¢, czy
wskazana $rednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

* Podczas przygotowywania dan, kiére
wymagajq diugiego gotowania mozna
oszczedzié czas | energie sfosujgc
gamek cisnieniowy, kiéry pozwala
zachowaé wigkszq ilodci witamin i
mineratéw w przyrzqdzanym positku.

* Upewni¢ sie, ze garnek ci$nieniowy
zawiera wystarczajgeq ilosé plynu,
poniewaz przegrzanie wynikajgce z
iego braku mogtoby uszkodzi¢
zaréwno garnek jak i strefe grzewczaq.

* Jezeli mozliwezawsze przykry¢ garnek
odpowiedniq dla niego pokrywka.

* Wybra¢ gamek odpowiedni do ilosci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na
pot pusty garnek wigze sie z
niepofrzebng utratg energii.

/ Jezeli rownoczesnie uzywa sie
&7 | piyty kuchennej i piekamika, w

niektérych warunkach mozna
przekroczy¢ maksymalny limit
mocy instalacii elekiryczne;.



Poziomy mocy

Na strefie grzewczej mozna ustawi¢ moc
na kilku poziomach. W tabeli wskazano

informacje dotyczgce roznych rodzajow

przyrzqdzania positkéw.

0 Pozycja WYt
U Podgrzewanie potrawy
- Gotowania niewielkich ilosci
(moc minimalna)
3-4 Pieczenie
Gotowania duzych ilosci,
5-6 : SN .
pieczenia duzych kawatkdw
7-8 Pieczenia, podsmazania z mgkq
Q Pieczenia
p * Pieczenia / Podsmazania,
gotowania (moc maksymalna)

* patrz funkcja booster

Ciepto szczgtkowe

=3

Po wylgczeniu sirefy grzewczej, jezeli jest

ona jeszcze gorgca, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol m Gdy temperatura

zejdzie ponizej 60°C symbol zniknie.

Przyspieszanie nagrzewania

Taka funkcja umozliwia osiggniecie
wybranej mocy w mozliwie jak najkrotszym
czasie.

1. Przekreci¢ pokretto w lewo, na pozycie
A i pusci¢. Na wyswietlaczu pojawi sie

symbol m
. W ciggu 3 sekund wybra¢ zgdang moc
(1...8). Wybrana moc i symbol m

bedg zamiennie miga¢ na
wyswietlaczu.

N

W kazdej chwili mozna zwigkszy¢ poziom
mocy. Okres ,maksymalnej mocy” jest
automatycznie zmieniany.

Po zakonczeniu okresu przyspieszania
poziom mocy pozostanie fen wybrany
wczesniej.
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Podgrzewanie potrawy

Aby uaktywni¢ funkcje Podgrzewanie

pofrawy:

* Przekreci¢ pokretto zqdanej strefy
grzewczej, dopdki na jej wyswietlaczu

nie pojawi sie symbol u

Funkcja Booster

* Przekreci¢ pokretto na dwie sekundy w
prawo, na pozycie P i puscié.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol E

Po 5 minutach funkcja booster zostanie

automatycznie wylqgczona i gotowanie

bedzie trwafo z poziomem mocy 9 (tylko w
strefach 27 3).

Zarzqdzanie mocq

Plyta jest wyposazona w modut

zarzqdzania mocg, kiéry optymalizuje,/
ogranicza zuzycie. Jezeli ustawione
poziomy mocy przekroczg maksymalng
dozwolong granice, karta elekironiczna
automatycznie dostosuje moc wytarzang
przez pola.

Modut utrzymuje maksymalne poziomy
mozliwej do wytworzenia mocy. Na
wyswietlaczu pokazujq sie poziomy
ustawione przez automatyczne
zarzqdzanie.

Miganie jednej z mocy oznacza, ze jest
ona automatycznie ograniczana do nowe;j
wartosci wybranej przez modut
zarzqdzania mocq.

induction




Uzytkowanie

3

Blokada sterowania 3.5 Uzytkowanie piekarnika

e | Blokada sterowaniato urzgdzenie ~ Pierwsze uzycie
1 pozwalajgce na zabezpieczenie
przed przypadkowym lub
nieprawidtowym uzyciem.

1. Gdy wszystkie strefy grzewcze sq 1 2 :3 O

wylgczone, réwnoczednie przekrecié
dwa pokretta sterownicze strefy
grzewczej w lewo (pozycja A).

2. Przytrzyma¢ przekrecone pokrefia,
dopdki na wyswietlaczu nie pojawiq sie Przy pierwszym zastosowaniu lub po

symbole E przerwie w zasilaniu energiqg, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol

3. Pusci¢ pokretta. RIOEA8) ~by uzy¢ jakiegokolwiek

Aby dezaktywowa¢ b|0k0d@‘ sTergwonio programu pieczenia, nalezy ustawi¢
powtorzyc te same czynnosci, opisane biezqcq godzine (w przypadku
wyzel. pierwszego wigczenia, zaleca sie réwniez

ustawienie jezyka).

e | Jezeli pokretta pozostang na
1 pozycji A przez diuzej niz 30
sekund, na wyswietlaczu pojawi

sie komunikat bfedu H

Weisng¢ pokretto sterowania, aby wejs¢
do menu ustawien, patrz 3.10,
,Ustawienia”.

Przy pierwszym uzyciu
wyswietlacz urzqdzenia bedzie
ustawiony na jezyku ,Angielskim”.

[
/ W przypadku dtuzszej przerwy w 1
dostarczaniu energii blokada

sterowania zostanie
dezaktywowana. Przystgpi¢ do / Po pierwszym wigczeniu lub po
uaktywnienia jak opisano wyzej. & | przerwie w zasilaniv nalezy
—— poczekad kilka sekund przed

Kody btedéw uzyciem elementéw
sterowniczych.

Jezeli wyswietlacz przedstawia jeden ze

wskazanych kodéw bledu E E

skonsultowac sie z serwisem technicznym.
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Ponowna aktywacja wyswietlacza

Jezeli jest aktywny tryb Eco-Oswietlenie

(patrz ,Eco-oéwietlenie” w rozdziale

,Ustawienia”), wyswietlacz wylqczy sie po

2 minutach od ostatniego uzycia

urzgdzenia.

Aby uaktywni¢ wyswietlacz, gdy jest on

wylgczony:

* przekreci¢ lub weisng¢ jedno z dwaoch
pokretet urzgdzenia.

Nastgpi emisia sekwenciji kilku dzwigkow i

po kilku sekundach wyswietlacz wigczy sie.

Po ponownym wigczeniu wyséwietlacza jest

wskazywana na nim biezqca godzina.

o | Jezeli w celu ponownego

1 wigczenia wyswietlacza, obréci
sie pokretto powrotu w prawo lub
w lewo, wigczy sie lampka
znajdujgca sie wewngtrz komory
urzqdzenia.

e | Jezeliw celu ponownego

1 wigczenia wyswietlacza wecisnie
sie pokretto sterowania, na
wyswietlaczu pojawi sie menu
gfowne.

funkcje pieczenia

funkcje specjalne

programy
przepisy osobiste
ustawienia
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Pamigé

Na ekranie zegara wcisngé pokretto
powrotu w celu wyswietlenia ostatnich
uzytych programéw lub osobistych
przepisow.

pamiec

Kasowanie pamigci

Jezeli zechce sie wykasowaé pamieg,

nalezy:

1. No ekranie zegara wcisngé pokretto
powrotu w celu wyswietlenia ostatnich
uzytych programéw lub osobistych
przepisow.

2. Wecisng¢ na kilka sekund pokretffo
sterowania.

usung¢ pamiec?




Uzytkowanie

3. Wybra¢ TAK, w celu skasowania
pamigci.

pamiec usunieta!

Funkcje pieczenia

1. Na wyswietlaczu zegara wcisngé
pokreffo sterowania, aby wejs¢ do
menu gléwnego.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcji
pieczenia w menu gfownym.

3. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje pieczenia

funkcje specjalne

programy
przepisy osobiste
ustawienia

4. Przekreci¢ pokretfo sterowania w celu
wybrania zqgdanej funkcii.

3

5. Weisng¢ pokretto, aby potwierdzié.

funkcje pieczenia

grzatki z ob. pow

Urzgdzenie rozpocznie etap wstepnego
nagrzewania. Na wyswietlaczu pojawi sie
wybrana funkcja, ustawiona wstepnie
temperatura, biezqca godzina i pasek
postepu osiggania temperatury.

12:30
grzatki z ob. pow.

auto nagrzewanie
[ | s | | s—  —

/ Aby w jakiejkolwiek chwili zmieni¢
& ustawionq temperature, przekreci¢
pokretto sterowania. Weisngg, =
aby potwierdzi¢ lub poczekaé 5
sekund.

/ Nie zaleca sie wkiadania
&7 | produkiu do piekarnika podczas
efapu nagrzewania.

695



-

Po wstepnym nagrzaniu wigczy sig sygnat
dzwiekowy wskazujqey, ze piekarnik jest
gotowy i mozna wlozy¢ produkt do komory

pieczenia.

12:37
grzatki z ob. pow.

funkcja uruchomiona

Przerwanie funkcji

Aby przerwac jednq z funkciji pieczenia:

1. Nacisng¢ pokretto powrotu.

2. Wybér zadanej opcii

3. Weisng¢ pokretto powrotu w celu
potwierdzenia.

czy przerwac funkcje?

/ W celu natychmiastowego

gtéwnego.
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&7 | przerwania pieczenia, w kazdej
chwili, nalezy przez przynajmniej
5 sekund przytrzymaé pokretfo
sterowania i powréci¢ do menu

2 Uzytkowanie

Spis funkcji pieczenia

Eco

To funkcja jest szczegdlnie

zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealna do pieczenia miesa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagajgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$é energii i ograniczyé
czas, zaleca sie wktadanie
produkiow bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

W funkcji ECO czas pieczenia |i
ewentualnego wstepnego
nagrzewania jest duzszy.

Grzatka gérnai dolna

Ciepto pochodzgce réwnoczes$nie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju potraw.
Pieczenie fradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chlebg,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie

wskazane do ttustych mies takich,

jak ges i kaczka.
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Grill T Grill z obiegiem powietrza
Ciepfo wytwarzane przez grzatke (Sl Powiefrze wytwarzane przez

grilla pozwala na uzyskanie wentylator zmniejsza fale ciepta
optymalnego rezultatu podczas emitowanq przez grill umozliwiajgc
grillowania, zwlaszcza kawatkow optymalne grillowanie duzej

migsa $redniej i matej wielkosci, aw wielkosci kawatkéw. Idealne do
pofgczeniu z roznem (gdzie duzych kawatkéw miesa (np.
przewidziany) umozliwia golonka wieprzowal.

rbwnomierne przyrumienienie pod

koniec pieczenia. Idealne do Grzatka dét z obiegiem powietrza

pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duze;
ilosci produkiu, zwlaszcza miesa.

~)
(Gl Pofgczenie wentylatora z jedng
— tylko dolng grzatkq pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia

Grzatka dolna pieczenia podpieczonych
!C'ep’fo pochodzqgce wylgcznie z zewnetrznie produkiow, ale nie

dotu umozliwia dokorczenie wewnatrz, kiére dlatego wiasnie

pofraw wymagaijqcych wyzszej wymagaijq umiarkowanego ciepta

temperatury bez wptywu na ich z gory. Idealne do kazdego

opieczenie. Idealne do stodkich i rodzaju potrawy.

stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy. Termoobieg

@ Potgczenie wentylatora z grzatkg
T Grzatki z obiegiem powietrza termoobiegu (wbudowang w tylng
(Sl D zicfanie wentylatora w cze$¢ komory) pozwala na

potgczeniu z tradycyjnym systemem pieczenie pofraw na réznych

zapewnia réwnomierne pieczenie, poziomach, pod warunkiem ze

nawet bardzo ztozonych wymagaiq takiej samej temperatury

przepiséw. ldealne do pieczenia i takiego samego rodzaju

ciastek i ciast, nawet na kilku pieczenia. Obieg gorqgcego

poziomach jednoczesnie. (Do powietrza zapewnia

pieczenia na kilku poziomach natychmiastowe i réwnomieme

uzywaé 1-ego i 4-ego poziomu. rozprowadzenie ciepta. Jest na

przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakow.
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Minutnik podczas trwania jednej z funkcji

Turbo e | Tafunkcja nie przerywa pieczenio,
Potgczenie systemu wentylatora z 1 uaktywnia wylgcznie sygnat
fradycyjnym sprawia, ze pieczenie dzwiekowy.
jest bardzo szybkie i skuteczne w
orzypadku produkiow 1. Podczas trwania funkcji pieczenia
urnieszczonych na réznych wecisngé pokretto sterowania.
poziomach, bez przesytania 2. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
zapachéw i smakéw. Idealne do lub w lewo aby ustawi¢ czas trwania
pofraw o dUzehi objetosci, (od 1 minuty do 4 godzin). Po kilku
wymagajgeycn intensywnego . )
piéczegnilo. (éo pieczeynio n% kilku sekundach przyoskm przestanie
poziomach uzywaé 1-ego i 4-ego migac i rozpocznie sie odliczanie.

poziomu).

12:37
grzatki z ob. pow.

=Nl [crmoobieg + Grill z ob. pow.

@ Potgczenie systemu z > 00g30m
termoobiegiem z tradycyjnym
sprawia, ze pieczenie jest bardzo
szybkie i skuteczne w przypadku funkcja uruchomiona
produkiéw umieszczonych na
roznych poziomach, bez

przesytania zapachéw i smakéw. 3. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy
Idealne do duzej wielkosci potraw, poinformuje uzytkownika o uptywie
wymagaijqcych infensywnego

_ : ustawionego czasu. Miga symbol E
pieczenia.

/ Przekreci¢ pokretto w prawo lub w
£ | lewo, aby wybra¢ dodatkowy
minutnik lub wcisngé¢ pokretfo
sterowania, aby wylqczy¢ sygnat
dzwiekowy.
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3. Po kilku sekundach od wyboru

zqdanego czasu, przestanie migaé
e | Pieczenie na czas jest funkcjg,

) B o .
1 kiéra pozwala na rozpoczecie i symbol | rozpocznie sie pieczenie
zakonczenie pieczenia po na czas.

Pieczenie na czas

uplywie ustawionego przez

uzytkownika czasu. ;Ezg’f(l)q el
e | Aklywacija funkcji pieczenia na &, 00g30m

1 czas uniewaznia ewentualny,
ustawiony wczesniej minutnik.

. . - funkcja uruchomiona
1. Po wybraniu jednej z funkgji i )

femperatury pieczenia, dwukrotnie

weisnq¢ pokreffo sterowania. 4. Po zakonczeniu pieczenia na

2. Przekreci¢ pokretto w prawo lub w lewo wyswietlaczu pojawi sie napis , funkcja
aby ustawi¢ minuty pieczenia od 00:01 zakoriczona” i wigezy sie sygnat
do 13:00. Przytrzyma¢ przekrecone dzwiekowy, ktéry mozna wylqczyc¢
pokretto w celu szybkiego zwigkszenia weiskajqc pokrefto sterowania.

lub zmniejszenia wartoéci.
13:10

12:39 grzatki z ob. pow.

grzatki z ob. pow.
<4, 00g00m

< 00g00m

funkcja zakoniczona

czas trwania
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o

Aby dodac kilka minut, przekreci¢
pokreffo sterowania.

IN| [IN

Aby recznie wydfuzy¢ czas
pieczenia, ponownie wcisngé

pokreffo sterowania. Urzqdzenie
wznowi normalne funkcjonowanie
wedtug wezesniej wybranych
ustawien.

IN

Po informacje dotyczqce
wylgczenia urzqdzenia patrz

,Przerwanie funkcji".

Zmiana danych w funkcji pieczenia na
czas

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas frwania pieczenia na czas:

1.

Gdy symbol jest staty i frwa

pieczenie, wcisng¢ pokretfo sterowania.

Symbol zacznie migad.

. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo

lub w lewo, aby zmieni¢ wczedniej
ustawiony czas pieczenia.
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Pieczenie zaprogramowane

e | Pieczenie zaprogramowane jest
1 funkcjg umozliwiajgeg

1.

2.

3.

zakonczenie pieczenia w
ustalonym czasie, ustawionym
przez uzytkownika, z
konsekwentnym automatycznym
wylgczeniem sie piekarnika.

Po wybraniu funkcji i temperatury
pieczenia wcisng¢ pokretfo sterowanio
w celu ustawienia czasu pieczenia.

12:40
grzatki z ob. pow.

<, 00g30m

funkcja uruchomiona

Zanim symbol przestanie migad
wecisng¢ pokretto sterowania, aby
ustawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia.

Miga symbol E Przekreci¢ pokretfo
w prawo lub w lewo, aby ustawi¢

koniec pieczenia.



Uzytkowanie -3

4. Po kilku sekundach symbole ig /. Po zakoficzeniu pieczenia na

wyswietlaczu pojawi sie napis ,funkcja
zakonczona” i wigezy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylqczy¢
weciskajgc pokretto sterowania.

przestang migac. Urzgdzenie ustawi sie
w stanie oczekiwania godziny
rozpoczecia pieczenia.

12:40

grzatki z ob. pow. 19:30

grzatki z ob. pow.

00g30m
= J <, 00g00m

& 19:30

rozpocznij proces za

06920 m funkcja zakoriczona

5. W zaleznosci od ustawionych wartosci,
urzqdzenie rozpocznie wstepne / Aby recznie wydtuzy¢ czas

nagrzewanie trwajqgce okoto 10 minut.. £ pieczenia, ponownie wcisngé
pokreffo sterowania. Urzqdzenie

1r822§i(l)<i 2 ob. pow wznowi normalne funkcjonowanie
. pow wedfug wezesnie] wybranych
ustawien.

< 00g30m

e | Ze wzgleddw bezpieczenstwa,
1 mozna ustawi¢ czas zakonczenia
pieczenia wylgcznie po
uprzednim zaprogramowania
czasu frwania.

auto nagrzewanie
| s | s | s | —

6. ... a nastepnie uaklywni wybrang
funkcie.

19:00
grzatki z ob. pow.

< 00g30m

funkcja uruchomiona

701



-2 Uzytkowanie

Zmiana danych w funkcji pieczenia
zaprogramowanego

/ Po zmianie czasu trwania

&7 | pieczenia, konieczne jest
ponowne ustawienie godziny jego
zakonczenia.

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas frwania pieczenia
zaprogramowanego:

1. Gdy symbole i g sq stafe i

urzqdzenie oczekuje na rozpoczecie
pieczenia wcisnqé pokretfo sterowania.

Symbol zacznie migad.
2. Przekreci¢ pokretto sterowania, aby

zmieni¢ wczedniej ustawiony czas
pieczenia.

3. Ponownie wcisngé pokretfo sterowania.
Symbol @ wylqczy sie i zacznie
migac E Na wyswietlaczu pojawi sie
czas zakoAczenia pieczenia.

4. Przekreci¢ pokretto sterowania, aby
opdzni¢ czas zakonczenia pieczenia.

5. Po kilku sekundach symbole i g

przestang miga¢ i pieczenie
zaprogramowane zostanie wznowione
wedtug nowych ustawien.

o | W przypadku zmiany czasu
1 trwania pieczenia, godzina
zakonczenia zostanie skasowana.
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3.6 Porady dotyczqce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowac jednq z
funkciji z termoobiegiem.

* Zwigkszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

* Przytakiej samejwadze, czas pieczenio
produkiu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produkiu w
iednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie fyzkg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgji

Grilla

* Migso mozna grillowa¢ wkiadajac je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i
do wsfepnie nagrzanego, w celu
zmiany rezultatu.

* W funkgji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.
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Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych
metalowych foremek: lepiej pochtaniajg
ciepto.

Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produkiu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minut i uzywad
wylacznie funkeji z wentylatorem.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakornczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasfo opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okofo 10 °C
ewentualnie ustawiajgc dfuzszy czas
pieczenia.

Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

3

Aby rozmrozi¢ mieso uzyé rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Owoce i chleb, jezeli sq pokrojone na
kawatki, wymagaijq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.
Najbardziej delikatne czeéci mozna
przykry¢ folig aluminiowa.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

3.7 Funkcje specjalne

o | W menu funkciji specjalnych
1 znajdujqg sie opcje takie, jak

minutnik wylgczonego piekarnika,
funkcje rozmrazania lub
czyszczenie.

. No wyswietlaczu zegara weisngé

pokretto sterowania, aby wejs¢ do
menu glownego.

703




-2 Uzytkowanie

-

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania pozycii
funkcje specjalne w menu gtéwnym.

3. Wcisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje pieczenia

funkcje specjalne

programy
przepisy osobiste
ustawienia

s | Nie wszystkie funkcje sq dostepne
1 we wszystkich modelach.

Spis funkcji specjalnych

Minutnik
D To funkqo uaktywnia dzwonek po

plywie ustawionych minut.

g Rozmrazanie wg wagi
Toko funkcja umozliwia
rozmrazanie produkiéw na
podstawie ich wagi i rodzaiju.

Rozmrazanie wg czasu
Taka funkcja pozwala na
rozmrozenie potraw wedfug
ustalonego czasu.

r14 Wyrastanie ciasta

V&Y \\/yrastaniv kazdego rodzaiju ciasta
sprzyja ciepfo pochodzqgce z gory,
gwarantujgc idealny efekt w krotkim
czasie.

704

cieptych talerzy.

Szabat

Funkcja ta pozwala na pieczenie
pofraw zgodnie z tradyciq
zydowskiego $wieta.

ECO Eco-piroliza
Po ustawieniu tej funkcji urzqdzenie

wykonuje pirolize w 500 °C w
okreglonym okresie czasu. Do
czyszczenia lekko zabrudzonych
wglebien.

Podgrzewanie naczyr
Do podgrzomg lub utrzymywania

Piroliza

Po ustawieniu tej funkciji piekarnik
osiqga temperature nawet do
500 C, eliminujgc wszelki ttuszcz
osadzajqey sie na wewnetrznych
$ciankach.

e | Ponizej przedstawiono bardziej
1 ztozone funkcje specjalne.

Po informacje dotyczqce funkcii
Czyszczenie parowe, Eco-
piroliza i Piroliza skonsultowaé ,4,
,Czyszczenie i konserwacja"”
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Minutnik

1. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcii
minutnik w menu , funkciji specjalnych”.

2. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje specjalne

minutnik D

3. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo aby ustawi¢ czas trwania

(od 1 minuty do 4 godzin). Po kilku
sekundach przycisk E przestanie

migac i rozpocznie sie odliczanie.

12:30
minutnik

> 00g35m D

4. Po wyisciu z ekranu ustawien minutnika,
w goérmym lewym rogu zostanie

wyswietlony symbol E ktéry wskazuje

ze minutnik jest aktywny.

2

12:30

/ Aby skasowaé minutnik, nalezy

_£ ustawic¢ warto$¢ na zero.

o | Jezeli po ustawieniu czasu na

minutniku uaktywni sie jednq z

funkcii, czas ten zostanie
automatycznie ustawiony jako
minutnik funkciji, z wyjatkiem
niektérych funkcji specjalnych,
programéw automatycznych i
przepiséw osobistych.

e | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,

—
[

1 uaktywnia wylgcznie sygnat

dzwigkowy.
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5. Przekreci¢ pokreto sterowania w celu
wybrania wagi (w kilogramach)
produkiu do rozmrozenia.

Rozmrazanie wg wagi

1. Wiozy¢ produkt do urzgdzenio.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcii
rozmraz. wg wagi w menu ,funkcji
specjalnych”.

3. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

rozmraz. wg wagi
mieso

min 0.1 kg
max 1.1 kg ﬁ 0.5kg

funkcje specjalne

{k 6. Wecisng¢ pokretfo sterowania, aby
LY

rozmraz. wg wagi potwierdzi¢ ustawione parametry.

12:30
rozmraz. wg wagi

mieso

4. Przekreci¢ pokretlo sterowania w celu
wybrania rodzaju produkiu do ——

rozmrozenia. @ 05 kg

rozmraz. wg wagi

7. Ponownie wcisng¢ pokretfo sterowania,
aby rozpoczqé rozmrazanie lub
wybra¢ zmiane w celu dodatkowego
zmieniania ustawionych parametréw.

12:31
rozmraz. wg wagi

mieso

< 01g44m

3 kg0.5

funkcja uruchomiona
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8. Po zakonczeniu, na wyswietlaczu

pojawi sie napis , funkcja zakohczona” i

wigczy sie sygnat dzwiekowy, kidry
mozna wylqgczy¢ weiskajgc pokretfo
sterowania.

14:15
rozmraz. wg wagi

mieso
«, 00g00m

8 kg0.5

funkcja zakoriczona

Ustawione wstepnie parametry:

Noelze] Ci((?gi)cr (dgfzﬁr)
Mieso | (045 0% 00m
Ryby (Sé]focfj)f 8?) 00g 55m
Owoce (Cd);e]fo(ilof 82) 00g 35m
Chleb (S'e]fiﬁgé) 00g 25m

*Czas rozmrazania zalezy od ksztattu i
wymiaréw rozmrazanego produkiu.

3

Rozmrazanie wg czasu

1. Wiozy¢ produkt do urzgdzenio.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcji
rozmraz. wg czasu w menu ,funkgji
specjalnych”.

3. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje specjalne

©

rozmraz. wg czasu

4. Przekreci¢ pokretlo sterowania, aby
zmieni¢ warto$¢ (od 1 minuty do 13
godzin).

12:30
rozmraz. wg czasu

< 01g00m

czas trwania
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5. Weisng¢ pokretto sterowania, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry.

12:30
rozmraz. wg czasu

< 01g00m

L)

)

nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

6. Weisng¢ je ponownie, aby uaktywni¢
rozmrazanie.

7. Podczas trwania funkcji mozna
dodatkowo zmieni¢ czas trwania
rozmrazania. Przekreci¢ pokretto
sterowania w prawo lub w lewo, aby
wprowadzi¢ zgdane zmiany.

8. Weisnq¢ pokretto sterowania, aby
potwierdzi¢ nowy ustawiony czas
frwania rozmrazania. W kazdym
wypadku, po 5 sekundach od ostatniej
zmiany rozmrazanie automatycznie
wznowi swoiq funkcie.

9. Po zakonczeniu, na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,funkcja zakoAczona" |
wigczy sie sygnat dzwiekowy, kidry
mozna wylqgczy¢ weiskajge pokretto
sterowania.

13:30
rozmraz. wg czasu

<, 00g00m

funkcja zakoriczona
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Woyrastanie ciasta

e | Dla zapewnienia prawidfowego
1 wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

1. Umiesci¢ ciasto do wyrosniecia na
drugim poziomie.

2. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcii
wyrastanie ciasta w menu , funkcji
specjalnych”.

3. Wcisnqg¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje specjalne

wyrastanie ciasta

4. Wecisng¢ pokreffo sterowania, aby
uvaktywni¢ funkcje.

12:30
wyrastanie ciasta

nacisnij prawy przycisk aby zacza¢
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7. Weisng¢ pokretto sterowania, aby
wprowadzi¢ zgdane zmiany.

Uzytkowanie

5. Urzqdzenie rozpocznie efap
wstepnego nagrzewania...

12:33
wyrastanie ciasta

12:30
wyrastanie ciasta

<, 01g00m

auto nagrzewanie funkcja uruchomiona

|| m— ) e— o—  —

6. ... a nastepnie uaktywni wybrang Jezeli nie ustawiono inaczej

funkej 1
unKere. 1 wyrastanie ciasta trwa
maksymalnie 13 godzin.

12:32
wyrastanie ciasta

o | W funkcji wyrastania $wiatto
1 wewngfrz komory pieczenia jest

wylgczone.

8. Po zakoriczeniu, na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,funkcja zakoAczona” i
wigczy sie sygnat dzwiekowy, kidry

funkcja uruchomiona

Pgdczgs frwania funkc].i, mozna ustawi¢ mozna wylgezyé weiskaige pokrefto
minutnik na maksymalnie 4 godziny (patrz ,

. . _ . sterowania.
,Minutnik podczas trwania jednej z

o . e
funkcji”), czas trwania wyrastania ciasta 13:33
(patrz ,Pieczenie na czas”) lub wyrastanie wyrastanie ciasta
opdznione (patrz ,Pieczenie
zaprogramowane'”).

<, 00g00m

funkcja zakoriczona

/ W funkcji wyrastania ciasfa nie

—— | mozna zmieni¢ temperatury.

709



-2 Uzytkowanie

Podgrzewanie naczyr 4. Wecisng¢ pokretto sterowania, aby
uaktywnié funkcje lub przekreci¢ je, aby
wyregulowa¢ wstepnie ustawiong
temperature (od 40° do 80°).

1. Umiesci¢ blache na pierwszym
poziomie i pofozy¢ na niej falerze do
podgrzania.

12:30 o
podgrzewanie naczyn 60

nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

Nie uktadaé zbyt duzo naczyn.
Ufozy¢ maksymalnie 5-6
elementéw, w dwéch rzedach. 5. Urzqdzenie rozpocznie efap
wslepnego nagrzewania...

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkdiji 12:30 _ ) 60°
podgrzewanie naczyn w menu ,funkcii eI MR
specjalnych”.

3. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

auto nagrzewanie

funkcje specjalne _—

. ... a nasfepnie uaklywni wybrang
podgrzewanie naczyn funkcie.

12:32 o
podgrzewanie naczyn 60

funkcja uruchomiona
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Podczas trwania funkcji, mozna ustawi¢ Szabat
minutnik na maksymalnie 4 godziny (patrz
,Minutnik podczas trwania jednej z / W takim ustawieniu urzqdzenie
funkcii’), czas frwania podgrzewania £ | wykonuje pewne szczegélne
(patrz ,Pieczenie na czas”) lub — funkgje:
nagrzewanie opdznione (potrz ,Pieczenie e Pieczenie nie moze trwad przez
zaprogramowane”). nieokreslony czas, nie mozna
7. Wecisng¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢ zadnego czasu

wprowadzi¢ zgdane zmiany. pieczenia.

* Nie jest wykonywane wstepne

12:33 o ;
podgrzewanie naczyn 60 nagrzewanie.

* Temperatura pieczenia w

< 01g00m zakresie 60-100°C.

* Lampka komory urzqdzenia jest
wyltgczona, nie uaklywnia sie

funkcja uruchomiona po otwarciu drzwiczek lub

recznej aktywacja za pomocq

pokreffa.

Wewnetrzny wentylator jest

wylqczony.

8. Po zakonczeniu, na wyswietlaczu .
pojawi sie napis ,funkcja zakoAczona” i
wiqczy sie sygnat dzwiekowy, kidry

mozna wylqezyé weiskajqe pokreflo * Podswietlenie pokretet i sygnaty

dzwiekowe sq wytgczone.

sterowania.
13:33 60° / Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
podgrzewanie naczyn & | mozna zmienic qunego
— parametru.
< 00g00m Weiskanie pokretet nie daje

zadnych efekiéw; jest aktywne
wylgcznie pokretto sterowania
funkcja zakonczona umozliwiajgce powrét do menu
gtéwnego.

1. Przekreci¢ pokretfo sterowania w prawo

_/ W funk.cii pod.grz.éwonie naczyn lub w lewo, az do wybrania funkciji
= | S P SIS SR Szabat w menu , funkcji specjalnych”.
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2. Wcisng¢ pokreffo sterowania w celu 3.8 Programy
potwierdzenia.

o | W tym frybie mozna wybra¢
funkcje specjalne 1 zapisany w pamigci program
przyrzqdzania potraw. W
zaleznosci od wybranej wagi,
urzqdzenie automatycznie obliczy
idealne parametry pieczenia.

szabat

1. Na wyswietlaczu zegara weisngé
pokretto sterowania, aby wej$¢ do
menu gféwnego.

3. Przekreci¢ pokretio sterowaniaw prawo
lub w lewo, aby zmieni¢ temperature
nagrzewania.

. Przekreci¢ pokreffo sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcii
programy w menu gtéwnym.

600 3. Wcisng¢ pokretto sterowania w celu

potwierdzenia.

funkcje pieczenia

_— : , funkcje specjalne
nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

przepisy osobiste

4. Wecisnq¢ pokreto sterowania, aby ustawienia
uaktywnié funkcje Szabat.

o
szabat 60

Uruchomienie programu

1. Przekreci¢ pokreffo sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania rodzaju
potrawy w menu ,programy”.

5. Po zakonczeniu przytrzymaé pokretfo
sterowania przez przynajmniej 5 sekund
w celu powrécenia do menu gtéwnego.

712



Uzytkowanie

3

2. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu 5. Przekreci¢ pokretto sterowania, aby
potwierdzenia. wybra¢ wage produkiu.
programy .
. mieszanka warzyw
migso pieczone
ryba
desery o T
min 0.1 kg
chleb max 20k () kg 1.0
3. Wybra¢ rodzaj produkiu do pieczeniai  Mozna uruchomi¢ wybrany program,
wcisngé pokretto sterowania w celu zmieni¢ ustawienia na state lub wykonac
potwierdzenia. pieczenie z opdznionym startem.

12:30
mieszanka warzyw

pieczone

zmien
opdzniony start () kg 1.0

warzywa

mieszanka warzyw

ziemniaki

6. Jezeli wybierze sie funkcije start
pieczenie rozpocznie sie wedfug
ustawien programu, na wyswietlaczu
pojawiq sie wszystkie zaprogramowane [l
parametry.

12:30 o
mieszanka warzyw 200

pieczone
<L 00g45m

4. Wybra¢ rodzaij funkeji (gdzie mozliwe
na podstawie wybranej potrawy) i
wecisngé pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

P

mieszanka warzyw

grillowane
pieczone

auto nagrzewanie
[ | e | e— ) o——  —|




o

Wiskazany czas nie uwzglednia
czasu niezbednego na
osiggniecie temperatury.

rozpoczeciu pieczenia, mozna
zmieni¢ niektére ustawione
parametry.

/ W kazdej chwili, nawet po

7. Specjalny komunikat wskaze moment
wlozenia produkiu i zezwolenia na
rozpoczecie pieczenia.

12:40 o
mieszanka warzyw 200

pieczone
<, 00g45m

() kg 1.0

umies¢ potrawe
i nacisnij prawy przycisk

8. Wcisnq¢ pokretto sterowania, aby
uaktywni¢ funkcje.

12:41
mieszanka warzyw

pieczone
< 00g44m

trwa proces pieczenia

Uzytkowanie

Zakorczenie programu

1. Po zakonczeniu programu urzadzenie

wyemituje sygnat dzwiekowy i pojowi

sie migajgcy symbol 4

13:25 o
mieszanka warzyw 2 OO

pieczone
<, 00g00m

proces pieczenia zakoriczony ﬁ kg 1.0

2. Aby ponownie wykorzysta¢ program z

ustawionymi parametrami wcisngé
pokreffo sterowania (wcisng¢
dwukrotnie jezeli sygnat dzwiekowy jest
aktywny). Jezeli temperatura jest
odpowiednia urzgdzenie
automatycznie wznowi pieczenie; w
przeciwnym wypadku rozpocznie etap
nagrzewania wstepnego.

o | Takie pieczenie ciggiem jest
1 uzyteczne w przypadku

przyrzqdzania kilku potraw tego
samego rodzaju. Na przyktad do
pieczenia kilu pizzy po kolei.

/ Nie zaleca sie wkiadania
& | produkiu do piekarnika podczas

etapu nagrzewania. Poczekaé na
odpowiedni komunikat.

3. Wcisng¢ pokretto powrotu, aby wyisé i

zakorniczy¢ program.



Uzytkowanie

Ostateczna zmiana programu

1. W wybranym programie przekreci¢
pokreffo sterowania w prawo lub w
lewo, az do wybrania zmied z menu
wybranej potrawy.

2. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

12:30
mieszanka warzyw

pieczone

start

zmien

opozniony start

() kg 1.0

3. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkeji do
przypisania do programu.

ustaw funkcje
mieszanka warzyw
pieczone

< 00g45m

200°

zmien przepis

4. Wecisng¢ pokreto sterowania w celu
potwierdzenia.

3

5. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania wagi
potrawy do przypisania do programu.

ustaw wage
mieszanka warzyw
pieczone

<, 00g45m

200°

zmien przepis

6. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

7. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania czasu
trwania pieczenia do przypisania do
programu.

czas trwania
mieszanka warzyw
pieczone

<L 00g35m

200°

zmien przepis

8. Wcisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.
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Q. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania
temperatury pieczenia do przypisania
do programu.

ustaw temperature
mieszanka warzyw
pieczone

<, 00g35m

180°

zmien przepis

10.Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

11.Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wybrania
poziomu do przypisania do programu.

180°

wybierz poziom
mieszanka warzyw
pieczone

<L 00g35m

zmien przepis

12 Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

/716

13.Po ponownym wciénieciu pokretia
sterowania powrdci sie do punktu 2
zmienionej sekwencji. W celu zapisania
programu nalezy wcisngé pokretto
powrotu. Pojawi sie zqdanie
potwierdzenia wybranych zmian.

potwierdzi¢
zmiane programu?

Jezeli nie nastgpi potwierdzenie,
1 program nie zostanie zmieniony.

14.W przypadku potwierdzenia na
wyswieflaczu pojawi sie potwierdzenie
O zmianie.

program zapisany!




Tabele ustawionych programéw

MIESO
Rodzaj Obrébka
krwisty
Rostbef sredmo.
wysmazony
wysmazony
Piecz. wieprzowina -
srednio
Jagniecina wysmazona
wysmazona
Cielecina

Zeberka wieprzowe -

Kotlety
Kietbaski

wieprzowe

Bekon
Indyk pieczony
Kurczak pieczony

Krolik pieczony

Uzytkowanie

CEE;;” Poziom
1,3 2
1,3 2
1,4 2
0,8 2

2 2
2,1 2
] 2
] 4
1,3 4
1 4
0,4 4
2,3 2
1 2
0,9 2

Funkcja

Relele|®|®

A)
*

] 1
il ~,
1 S
| 1

)
4

(¢

)
4

(¢

I

A) A, |

@ ‘®| «© |
1

Temp.

(°C)
200
200

200

250
280
280

250

3

Czas
(minut)

49
56

70

88

80
10+6 1
14+4 )
g+4lll
4+20

115

80

75

U'W przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produkiéw po obydwu stronach,
konsultujgc czasy wskazane w tabeli. Wskazany diuzszy czas odnosi sie zawsze do
pierwszej strony poczynajqc od surowego produkiu.
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RYBY
: , Ciezar , _. : Temp. Czas
Rodzqj Obrébka (kg) Poziom  Funkcja (°C) (minu]
Swieza ryba - 05 2 R0 160 35
Mrozona ryba - 0,6 2 160 50
Okon morski - | 2 160 50
Zabnica - 0,5 2 160 57
Lucjan i 12 2 180 65
Turbo : 12 160 40
WARZYWA
Rodzaj Obrébka it Poziom  Funkcja Temp. SLE
' (kg) ' (°C)  (minut)
grillowane 0,5 4 i 250 15+8lll
Mieszanka warzyw —
pieczone 1 2 200 33
pieczone ] 2 200 30
Ziemniaki —
frytki mrozone 0,5 2 R 220 18

BAVY, przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produkiéw po obydwu stronach,
konsultujge czasy wskazane w tabeli. Wskazany diuzszy czas odnosi sie zawsze do
pierwszej strony poczynajgc od surowego produkiu.
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StODYCZE

Rodzaj Obrébka C(iEgi)dr Poziom Funkcja T(e;rgf)). (§|ch:.|st)
Babka piaskowa - 1,5 2 R 160 50
Ciastka : 05 2 160 23
Muffiny - 0,5 2 160 21
Profiterole - 0,5 2 180 70
Bezy : 04 2 130 93
Biszkopt - 1 2 150 60
Strudel : 08 2 : 170 45
Tarta - ] 2 : 170 43
Butka ,brioszka” - 0,9 2 180 39
Croissants - 0,5 2 160 35
CHLEB

Rodzaj Obrébka C(iEgi)ar Poziom  Funkcja T(eorgp)x (ﬁﬁ_ﬁ;)
Chleb na zakwasie - 0,8 2 200 27
Focaccia - ] 2 180 20




PIZZA

Pizza z blachy - 0,9 2 280 12
$wieza 0,7 12) ? 280 7
Pizza z kamienia =
mrozona 0,2 11213 2 230 4

2 Kamier musi sie znajdowaé na dnie komory pieczenia.

) Mrozona pizza pieczona na kamieniu o réznej wadze wymaga takiego samego czasu

pieczenia.

MAKARON/RYZ

e 19 20 33
Lasagne . 3 ] 230 40
Paella : 05 2 2 190 25
Quiche : 1 ] : 200 40
CIASTA/TARTY

Suflet




POWOLNE PIECZENIE

=3

0

Cielecina - 1,5 2 elo) 540
knwista 14 2 : 90 190
Wotowina
wysmazona 1 2 : Q0 480
Schab - 1 2 00 420
Jagniecina - 1,5 2 Q0 480

721
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3.9 Przepisy osobiste

e | Za pomocq tego przycisku mozna
1 wprowadzi¢ indywidualny przepis
z wlasnymi parametrami. Przy
pierwszym uzyciu zostanie
zaproponowane dodanie
nowego przepisu. Po zapisaniu
wlasnych przepiséw, bedg one
wskazywane w odpowiednim
menu.

1. Na wyswietlaczu zegara weisngé
pokretto sterowania, aby wejs¢ do
menu glownego.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkciji
przepisy osobiste w menu gfownym.

3. Wcisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje pieczenia
funkcje specjalne

programy

przepisy osobiste

ustawienia

Mozna zapisa¢ maksymalnie 10
1 przepiséw osobistych.

722

Dodanie przepisu

1. Wybra¢ dodaj w menu ,przepisy
osobiste”.

przepisy osobiste

2. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcji do
przypisania do przepisu.

< 00g45m

ustaw funkcje

3. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.
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4. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania wagi
potrawy do przypisania do przepisu.

< 00g45m

ustaw wage

5. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

e | Mozna ustawi¢ lub zmieni¢ wage
1 do wartoéci 5 kg, ale uzytkownik

musi oceni¢, czy potrawa zmiesci
sie w komorze pieczenia.

6. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania czasu
trwania pieczenio do przypisania do
przepisu.

<&, 00g35m

czas trwania

7. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

8. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania
temperatury pieczenia do przypisania
do przepisu.

&, 00g35m

ustaw temperature ﬁ kg 0.7

Q. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

10.Przekreci¢ pokretto sterowania w
prawo lub w lewo, az do wybrania
poziomu do przypisania do przepisu.

<, 00g35m

wybierz poziom

11.Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

723
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12.Po ponownym wciénieciu pokretta
sterowania powrdéci sie do punktu 2
zmienionej sekwencji. W celu zapisania
przepisu nalezy wcisng¢ pokretfo
powrotu. Nastgpi zgdanie
wprowadzenia nazwy stworzonego
przepisu.

wprowadz nazwe

nacisnij lewy przycisk aby zapisa¢

13.wpisa¢ nazwe przepisu. Przekrecad
pokretto sterowania, az do wybrania
znaku ktdry chee sie wprowadzié. Po
kazdym weciénieciu pokreffa sterowania
zostanie wprowadzony jeden znak

nazwy. Znak kasuje poprzedniq
litere.

s | Nazwa nie moze by¢ diuzsza niz
1 10 znakéw, fgcznie ze spacjami.

Aby méc zapisad przepis, nazwa
musi zawiera¢ przynajmniej jeden
znak.

el o

724

14.Po wprowadzeniu nazwy przepisu

osobistego wcisngé pokretto powroty,
aby potwierdzi¢ lub nie
zaprogramowanie. Wybra¢ TAK, w
celu zapisania przepisu.

zapisac przepis?

s | Wybra¢ ,NIE", aby odrzuci¢
1 dokonane zmiany.

15.W przypadku potwierdzenia na

wyswietlaczu pojawi sie potwierdzenie
O zmianie.

przepis zapisany!




Uzytkowanie

Aktywacja przepisu osobistego

1. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania przepisu
osobistego, zapisanego wczesniej w
menu ,przepisy osobiste” (na
przykiadzie zapisano przepis préba).

przepisy osobiste

dodaj

2. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

3. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo

lub w lewo, az do wybrania start.

12:30
préba

zmien

usun
opozniony start

4. Wecisnq¢ pokreto sterowania w celu
potwierdzenia.

3

Rozpocznie sie pieczenie wedlfug
ustawionych w przepisie parametrow.

12:30
préba

<, 00g35m

auto nagrzewanie
[ | s | e | s— | —|

e | Podczas pieczenia mozna

1 zawsze zmieni¢ temperature i
czas, kiére jednak nie zostang
zapisane w przepisie na stafe.

Zmiana przepisu osobistego

1. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania przepisu
osobistego, zapisanego wczesniej w
menu ,przepisy osobiste” (na
przyktadzie zapisano przepis préba).

przepisy osobiste

725
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2. Wcisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.

3. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, aby wybra¢ hasfo zmien.

12:30
préba

start

zmien

usun
opdzniony start

4. Weisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

5. Powtdrzyd te same czynnosci
poczynajqc od punktu 2 rozdziatu
,Dodanie przepisu”.

Usuwanie przepisu osobistego

1. Przekreci¢ pokreffo sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania przepisu
osobistego, zapisanego wczesniej w
menu ,przepisy osobiste” (na
przyktadzie zapisano przepis préba).

przepisy osobiste

2. Wecisng¢ pokreffo sterowania w celu
potwierdzenia.

726

3. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, aby wybra¢ hasfo usun.

12:30
préba

start
zmien

usun

opdzniony start

4. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

5. Potwierdzi¢ usuniecie. Wybra¢ TAK, w

celu ostatecznego wykasowania
przepisu.

Czy na pewno
usung¢?

6. W przypadku potwierdzenia
kasowania, na wyswieflaczu pojawi sie
komunikat potwierdzenia.

przepis anulowany!
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Opdzniony start

1. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania przepisu
osobistego, zapisanego wczesniej w
menu ,przepisy osobiste” (na
przykiadzie zapisano przepis préba).

przepisy osobiste

dodaj

2. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

3. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, aby wybra¢ hasfo
opdzniony start.

12:30
préba

start

zmien

usun

opdzniony start

4. Wecisng¢ pokreto sterowania w celu
potwierdzenia.

3

5. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania godziny

zakoriczenia pieczenia. Miga symbol ,

12:30
préba

&, 00g35m

& 19:30

ustaw czas zakonczenia

() kg 0.7

6. Wecisng¢ pokretto sterowania w celu
potwierdzenia.

12:40
préba

<, 00g35m
M 19:30

rozpocznij proces za
06g15m

(3 kg 0.7

Po kilku sekundach symbol przestanie

migac. Urzgdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia
pieczenia.

727
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3.10 Ustawienia

1 W tym menu mozna dokona¢

ustawien urzqdzenia.

1. Na wyswietlaczu zegara weisngé
pokretto sterowania, aby wejs¢ do
menu glownego.

2. Przekreci¢ pokretto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkciji
ustawienia w menu gtéwnym.

3. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

funkcje pieczenia
funkcje specjalne

programy
przepisy osobiste

ustawienia

Jezyk

Pozwala na wybranie jednego z

dostepnych jezykow.

1. Przekreci¢ pokreffo sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcii
jezyk w menu ,ustawienia”.

ustawienia

jezyk

zegar

blokada sterowania
tryb demo
eco-logic

2. Wecisng¢ pokretfo sterowania w celu
potwierdzenia.

728

3. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, aby wybra¢ zqdany jezyk.

Deutsch
portugués

nederlands
svenska

4. Wecisng¢ pokreffo sterowania, aby
potwierdzi¢ wybrany jezyk.
Zegar

Pozwala na zmiane wyswietlanej godziny.

ustawienia

jezyk

blokada sterowania
tryb demo
eco-logic

1. Aby usfawi¢ godzine, przekreci¢
pokreffo sterowania w prawo lub w
lewo.

2. Wecisng¢ pokretto sterowania, aby
przej$¢ do zmiany minut.

3. Aby usfawi¢ minuty, przekreci¢ pokretio
sterowania w prawo lub w lewo.

12:30

nacisnij lewy przycisk aby zapisa¢
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4. Wecisnq¢ pokretto powrotu w celu
potwierdzenia.

Blokada sterowania

Pozwala na automatyczne zablokowanie

sterowania, po uptywie jednej minuty

funkcjonowania bez zadnych interwencii

uzytkownika.

ustawienia

jezyk
zegar
tryb demo
eco-logic

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie blokady
sterowania wybra¢ TAK.

blokada sterowania: wytacza
gtéwne przyciski
po 1 minucie

czy wiaczy¢ blokade sterowania?

tak nie

Podczas normalnego funkcjonowanio, taki
stan jest wskazywany wigczeniem sie

kontrolki ﬂ

3

* Aby podczas pieczenia chwilowo
wylaczy¢ blokade przytrzymac
weiéniete przez 3 sekundy pokretto
powrotu. Po uptywie jednej minuty od
ostatiej interwencji, blokada ponownie
sie uaktywnia.

/ W przypadku dotkniecia lub
&7 | zmiany pozycji pokretet
sterowania i wstecznego, na
wyswietlaczu pojawia sie
osirzezenie frwajgce dwie
sekundy.

Tryb demo (tylko w sklepie)

Ten tryb umozliwia wylgczenie elementow
grzejnych i jednoczesne zachowanie
aklywnego panela sterowania.

ustawienia

jezyk
zegar
blokada sterowania

eco-logic

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie frybu
demo wybra¢ TAK.

tryb demo: umozliwia uzywanie
wyswietlacza bez wiaczania
elementéw grzejnych

czy wiaczy¢ tryb demo?

o | Jezelitryb jest aktywny, na

1 wyswietlaczu zostanie
4

wyswietlony napis ,fryb demo”.

729



fen fryb na WYL.

Eco-Logic (tylko w niektérych modelach)
Taki tryb pozwala urzqdzeniu na
ograniczenie mocy. Wskazany w
przypadku jednoczesnego stosowania
kilku urzqdzen.

Jezeli taki tryb zostanie wigczony, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol .

ustawienia

jezyk

zegar

blokada sterowania
tryb demo

eco-logic

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie frybu
eco-logic wybra¢ TAK.

eco-logic: umozliwia redukcje
poboru mocy
piekarnika

czy wiaczyc eco-logic?

tak nie

/ Cdy tryb eco-logic jest aktywny,
£ Czas nagrzewania wstepnego i
pieczenia moze sie wydtuzy¢.

730

Uzytkowanie
/ Aby uzywaé urzqdzenia w Dzwie,k~ o
& |normalny sposéb, nalezy ustawi¢ Przy kazdym weisnieciu pokrefia

urzqdzenie emituje jeden dzwiek. Za
pomocq fej funkcji mozna go
dezaklywowad.

ustawienia

zegar
blokada sterowania
tryb demo
eco-logic

* Aby dezaktywowa¢ dzwiek przypisany
danemu poleceniu pokretfa wybra¢
NIE.

dzwieki: aktywuje dzwieki
po dotknieciu
przyciskéw na wyswietlaczu

czy whaczy¢ dzwiek?

tak nie
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Podgrzewanie potrawy

Dzigki takiej funkcji urzqdzenie, po
zakoriczeniu pieczenia z ustawionym
czasem frwania (jezeli nie zostanie recznie
przerwane), utrzymuje ciepto (w niskiej
femperaturze) upieczonej potrawy
zachowujqc wszystkie jej wiasciwosci
organoleptyczne i smak uzyskany podczas
pieczenia.

ustawienia

blokada sterowania
tryb demo

eco-logic
dzwiek

podgrzewanie potrawy

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie
utrzymywania ciepta wybra¢ TAK.

podgrzewanie: pozwala
podgrzewac potrawy
przez okreslony czas

czy wiaczyc¢ podgrzewanie potrawy?

3

Eco-oswietlenie

Dla oszczednosci energetycznej lampka
jest automatycznie wylgczana po uptywie
jednej minuty od rozpoczecia pieczenia.

ustawienia

tryb demo
eco-logic

dzwiek
podgrzewanie potrawy

eco-o$wietlenie

* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie frybu
Eco-Oswietlenie wybra¢ TAK.

eco-oswietlenie: wytacza
oswietlenie
po 1 minucie

czy wiaczyc¢ eco-oswietlenie?

* Aby urzqdzenie nie wylgczyto
automatycznie lampki po jednej minucie
ustawic taki tryb na WYL
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* Aby potwierdzi¢ uaktywnienie zegara
cyfrowego wybra¢ TAK.

Jezeli funkcja Eco-Oswietlenie jest
ustawiona na WYt, urzqdzenie w
sfond-by przedSTOWiO na zegar cyfrowy: umozliwia

WyéWieﬂCICZU biezqcg godzine z wyswietlenie zegara cyfrowego nawet
niskim poziomem iosnos'ci. kiedy urzadzenie jest w trybie standby

|

wigczy¢ zegar cyfrowy?
Ustawienie funkciji Eco- tak
Oswietlenie na WYt wigze sie z
wiekszym zuzyciem energii
urzqdzenia w trybie stand-by.

nie

[l o

Gdy zadna z funkcji urzadzenia nie jest
uaktywniona, wyswietlacz pokazuje
Mozna zawsze recznie wiqezy¢/  biezgeq godzing w formacie cyfrowym.
wylqgczyé przekrecajge pokretto
powrotu w prawo na obydwa
ustawienia.

e | Tryb Eco-Oswietlenie aktywuje
1 réwniez wylgczenie
wyswietlacza po 2 minutach od
ostatniego uzycia.

Zegar cyfrowy
Umozliwia wyswietlenie godziny w
formacie cyfrowym.
ustawienia
eco-logic
dzwiek

podgrzewanie potrawy
eco-oswietlenie

zegar cyfrowy

732



4 Czyszczenie i konserwacja 4.2 Czyszczenie plyty
witroceramicznej

4.1 Ostrzezenia

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularmie je czyscié.
Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garmki o aluminiowym dnie mozna
usungé nasqczong octem szmatkg.

Jezeli po zakonczeniu gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
nalezy je usung¢, umy¢ wodq i wytrzed
czystq szmatka.

Ziarnka piasku, kiore wysypaly sie na
plyte przy czyszczeniu safaty lub
ziemniokéw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania garnkow.

Nalezy je wiec natychmiast usungé z
powierzchni.

Zmiany chromatyczne nie wplywajg na
skuteczno$¢ i stabilnos¢ szkfa. Nie dotyczy
fo zmiany materiatu ptyty kuchennej, ale
chodzi tu o zwyczajnie nieusuniete
pozostatosci, ktdre ulegly przypaleniu.
Moggq sie pojawi¢ blyszezqce strefy
spowodowane tarciem dna gamkdw,
zwlaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
detergentéw. Trudno je usungé za pomocq
zwyczajnych produkiéw czyszczqgeych.
Moze sie okazaé konieczne kilkakrotne
powtdrzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentéw lub tarcie dnem
garnkéw moze z czasem zefrzed
dekoracje plyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.

733



Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylqcznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Cotygodniowe czyszczenie

Raz w tygodniu wyczysci¢ ptyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia
powierzchni witroceramicznych. Zawsze
przestrzegac zalecen producenta. Sylikon
zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozostajq na warstwie ochronnej i mozna
ie fatwo usung¢. Nastepnie wytrzed
powierzchnie czystq szmatkg. Uwazag,
aby na plycie kuchennej nie pozostawi¢
resztek defergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziatad i
niekorzystnie wptyng¢ na jej strukiure.
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Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowad zwykfe produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkq szmatkq
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem)
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzgdzenia.

4.3 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy iq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqaé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

¢ drzwiczek:

* ramek na ruszty/blachy;

* ewentfualnych wyjmowanych
prowadnic.

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych srodkéw
czyszczqeych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wigczenie urzqgdzenia
z maksymalng temperaturg na
okofo 15-20 minut, aby usungé
ewentualne pozostafosci.




Reczna dezaktywacja dzwigni . Przesunq¢ dzwignie blokujgcg
blokujgcej drzwiczki drzwiczki w prawo, az do jej

zatrzymania.
- | »

Dzwignia blokujgca drzwiczki znajduje sie

w pierwszym lewym ofworze, pod (widok z géry)
panelem sterowania, w gérnej frontowe;

czesci piekarnika.

SS

Podczas zwyczajnego czyszczenia mozna
przez przypadek uaktywni¢ dzwignie
blokujgcq drzwiczki.

2. Delikatnie pusci¢ dzwignie blokujgeq
drzwiczki.

Sprezyna mechanizmu powoduje

przywrocenie dzwigni blokujgeej drzwiczki

na pozycje dezaklywacii.

Aby nie uszkodzi¢ mechanizmu, nie nalezy
nigdy dezaklywowa¢ dzwigni blokujqcej
drzwiczki mocno popychaijac jg w lewo.

<=

(widok z géry)
dzwignia blokujgca drzwiczki jest aktywna

(widok z géry)
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Wyijecie ramek na ruszty/blachy 4.4 Piroliza
Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia
czyszczenie bocznych czesc.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,
nalezy:

* Pociggnqg¢ ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze
znajdujgeych sie na tylnej sciance
gniazd B.

* Po zakoAczeniu czyszczenia powtdrzyé
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki Czynnosci wstepne

na ruszly/blachy na miejsce. Przed wigczeniem pirolizy:

* Wyczysci¢ wewnelrzng szybke wedtug
zwyczajnej procedury czyszczenia.

W przypadku frudnego do usuniecia
brudu, spryska¢ szybe produktem do
czyszczenia piekamikéw (zwréci¢
uwage na ostrzezenia zamieszczone
na produkcie); pozostawi¢ na 60 minut,
nastepnie przefrze¢ wodq i wytrzeé
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkg z mikrofibry.
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* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza 2. Przekreci¢ pokretfo sterowania, aby

komory urzqdzenia. ustawi¢ czas trwania cyklu czyszczenia
* Wyia¢ ramki na ruszty/blachy. od minimalnie 2 godzin do maksymalnie
* Zdjg¢ gomq osfone (gdzie obecnal. 3 [z wyjatkiem funkcii , ktorej czas
e Zamkng¢ drzwiczki. frwania wynosi 2 minut).

Ustawienie pirolizy 12:30
eco-piroliza

1. Przekreci¢ pokreto sterowania w prawo
lub w lewo, az do wybrania funkcji eco- 3 02900m
piroliza lub piroliza w menu , funkcii o’
specjalnych”. Nastepnie wcisngé w celu Z 1430

potwierdzenia. N
ustaw czas zakoriczenia

funkcje specjalne
12:30
piroliza

eco-piroliza
<3 03g00m

2% 15:30

ustaw czas zakonczenia

funkcje specjalne

piroliza

737



Czyszczenie i konserwacja

. Weisna¢ pokretio sterowania. Symbol Piroliza

wigczy sie na state. Na wyswietlaczu
pojawi sie ostrzezenie powiadamiajgce
o koniecznosci wyjecia wszystkich
elementow z komory pieczenia.

12:30
eco-piroliza

23 029g00m

P

usunac akcesoria z komory urzadzenia
nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

12:30
piroliza

<3 03g00m

usunac akcesoria z komory urzadzenia
nacisnij prawy przycisk aby zacza¢

4. Wecisng¢ pokreffo sterowania, aby
uruchomi¢ pirolize.

/ Zalecany czas frwania pirolizy:

= |* Mato zabrudzony: 2 godziny.

e Srednio zabrudzony: 2 i
godziny.

* Bardzo brudny: 3 godziny.
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1. Na wyswieflaczu pojawi sie napis ,frwa

proces pirolizy” i pozostajqey czas,
ktory wskazuje, ze urzqgdzenie wykonuje
cykl automatycznego czyszczenia. Po 2
minutach od rozpoczecia cyklu pirolizy
drzwiczki zostajq zablokowane
urzqdzeniem uniemozliwiajgcym ich
otwarcie (na wyswieflaczu pojawia sie

symbol )

12:45
eco-piroliza

3 01g45m
trwa proces pirolizy

12:45
piroliza

{3 02g45m

trwa proces pirolizy

® | Po wigczeniu blokady drzwiczek
1 nie mozna wybra¢ zadnej funkcii.
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2. Po zakonczeniu pirolizy, drzwiczki 4. Poczeka¢ na ostudzenie urzqdzenia i
pozostajq zablokowane, az do zebra¢ resztki za pomocg wilgotnej
momentu, gdy femperatura wewngtrz szmatki z mikrofibry.

komory nie powrédci do poziomu

bezpieczefisiwa. e | Podczas pierwszego procesu
1 pirolizy mogq sie wydobywaé

14:30 nieprzyjemne zapachy

eco-piroliza wynikajgce ze zwyczajnego
parowania substancii

£ 00g00m zastosowanych podczas

produkcii. Jest to zwyczajne
zjawisko, kiére znika po

koniec procesu pirolizy pierwszym cyklu pirolizy.
trwa chtodzenie

e | Podczas pirolizy wentylatory
15:30 1 produkujg infensywniejszy hatas
piroliza wynikajgey z wiekszej predkosci
- obrotéw. Jest to zwyczajne
<> 00900m funkcjonowanie przewidziane do
utatwienia rozpraszania ciepta. Po
zakonczeniu pirolizy, aby unikngé
koniec procesu pirolizy przegrzania $cianek mebli i
trwa chtodzenie . A

przedniej czesci komory
urzqdzenia, przez pewien okres
czasu trwa wentylacja.

3. Na wyswietlaczu pojawi sie
ostrzezenie, ze trwa procedura
chtodzenia komory pieczenia.

/ Jezeli piroliza, trwajgca przez
£ | minimalny czas, nie data
zadowalajgcych efekiéw, przy
kolejnym cyklu zaleca sie
ustawienie dfuzszego czasu.
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Ustawienie zaprogramowanego cyklu

pirolizy

Mozna zaprogramowaé godzine

rozpoczecia pirolizy tak samo jak inne

funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu czasu trwania pirolizy
wecisng¢ pokretfo sterowania. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezgca

godzina i symbol %

2. Przekreci¢ pokretto sterowania, aby
ustawi¢ godzing w kiérej ma sie
zakoriczy¢ cykl pirolizy.

3. Po kilku sekundach symbole i %

stang sie stafe i urzgdzenie ustawi sie w
frybie oczekiwania na ustalong godzine
rozpoczecia cyklu czyszczenia.

e | Po wigczeniu blokady drzwiczek
1 nie mozna wybra¢ zadnej funkgii.
Mimo wszystko, mozna wytgczy¢
urzqdzenie za pomocg
odpowiednich polecen.
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4.5 Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa haczyki blokujgce w otwory
zawiaséw wskazane na rysunku.

2. Uja¢ drzwiczki z dwaéch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod kgtem okoto 30° i wyijqc.
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3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki, ~ Demontaz szybek wewnetrznych
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
otworéw na piekarniku, upewniajqc sie,

rozmontowa¢ wewnetrzne szybki

ze rowki A catkowicie opierajq sie na wchodzgce w skfad drzwiczek.
szczelinach. Opusci¢ drzwiczkido dofu Otworzy¢ drzwiczki.
| po ich ustawieniu wyjqc hoczyki 2. Umiesci¢ haczyki blokujgce w otworach

blokujgce z otworow zawiaséw. iaséw. aby uniemozliwic
zawiasow, aby uniemozliwi¢

przypadkowe zamkniecie drzwiczek.

3. Delikatnie pociggng¢ wewnetrzng
szybke w tylnej czesci do gory, zgodnie
z kierunkiem wskazanym przez strzatki (1).

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikéw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.

4. Zdijq¢ wewnetrzng szybke z przedniej
listwy (2), aby wyjq¢ jq z drzwiczek.
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5. Wyja¢ érodkowe szybki podnoszqc je
do géry.

6. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te
wyijete wezesniej. Uzywad papierowych
recznikdw kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.

7. Po wyczyszczeniu umiesci¢ srodkowg
szybke w odpowiednim miejscu na
drzwiczkach.

8. W celu wlozenia wewnetrznej szybki
wsunaé jej gérng czeséé do listwy
drzwiczek i lekko dociskajqc, zaczepi¢
2 tylne sworznie w odpowiadajgeych
im gniazdach.
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L N

4.6 Konserwacja nadzwyczajna

Wymienié zaréwke o$wietlenia
wewnetrznego

. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza

komory urzqdzenia.

Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na przykiad
$rubokreta).

]
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4. Wyjq¢ zardwke. Co robi¢, jezeli...

Urzqdzenie nie funkcjonuje:

* Whylqgcznik jest uszkodzony: sprawdzi¢
skrzynke bezpiecznikowq oraz czy
wylgceznik nie jest zepsuty.

* Spadek mocy: sprawdzi¢, czy
funkcjonujqg kontrolki urzadzenia.

Palnik gazowy nie wiqcza sie:

* Spadek mocy lub wilgo¢ na $wiecach:
wigczy¢ palnik gazowy zapalniczkq lub
/ Nie dotyka¢ zardwki zapatkami.
& | halogenowej bezposrednio
palcami, uzy¢ odpowiedniego
materiatu zabezpieczajgcego.

Piekarnik nie nagrzewa:

* Uszkodzony bezpiecznik: sprawdzi¢ i,
jezeli konieczne wymieni¢ wylqcznik.
5. Wiozy¢ nowq zaréwke. * Nie zostalo ustawione pokreto funkgii:

6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawi¢ ustawi¢ pokrefto funkcii.

wewnetrzny profil szybki (A) skierowany ¢ Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu

do drzwiczek. ,demo"” (szczegdty w paragrafie
,Programy”).
F/F@ Wszystkie potrawy przygotowane w
— komorze piekarnika szybko sie

przypalajg:

* Uszkodzony termostat: skontaktowac sie
z Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Gdy piekarnik jest gorqcy szybka

drzwiczek zachodzi parg:

* Jestto normalne na skutek réznicy
l temperatury: nie ma to zadnego wplywu
na funkcjonowanie piekarnika.

7. Nacisng¢ osfone, aby przylegata do
oprawki.
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Wyswietlacz jest catkowicie wylqczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wytgcznik
omnipolarny umieszczony przed
zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Elementy sterownicze nie odpowiadajq:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu
,blokada sterowania” (szczegoty w
paragrafie ,Programy”).

Czas pieczenia jest dfuzszy niz wskazano

w tabeli:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono frybu
,eco-logic” (szczegdly w paragrafie
,Programy”).

Na wyswietlaczu pojawia sie napis

,ERR4" - Bfgd4:

* Blokada drzwiczek nie zaczepita sie
prawidtowo, poniewaz
prawdopodobnie nastgpito ich
przypadkowe otwarcie podczas
aktywacji. Wylgczyd i ponownie
wigczy¢ urzadzenie; poczekad kilka
minut na ponowne wybranie nowego
cyklu czyszczenia.

Po otwarciu drzwiczek podczas trwania

funkcji z termoobiegiem wentylator

wylqgcza sie:

¢ To nie usterka, to normalne
przewidziane funkcjonowanie
urzqdzenia, umozliwia doprawianie lub
przekrecanie produkiu bez
wydobywania sie nadmiemego ciepta.
Po zamknieciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.
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Po zakoriczeniu automatycznego cyklu
czyszczenia (pirolizy), nie mozna wybraé
zadnej funkgii:

* Sprawdzi¢, czy wytgczylfa sie blokada
drzwiczek. W przeciwnym wypadku na
urzqdzeniu jest wigczone
zabezpieczenie, kidre uniemozliwia
wybor jednej z funkcji podczas
aktywnej blokady drzwiczek. Dzieje sie
tak, poniewaz w urzgdzeniu istnieje
jeszcze wysoka temperatura
uniemozliwiajgca jakikolwiek rodzaj
pieczenia.

/ Jezeli problem nie zostat

& | rozwigzany lub w razie innych
nieprawidfowosci skontaktowad

sie z najblizszym serwisem

technicznym.

/ W przypadku pojawienia sie
& | innych komunikatéw Blgdx:

zapisa¢ komunikat, ustawiong
funkcie i temperature i
skontaktowa¢ sie z najblizszym
serwisem technicznym.



5 Montaz

5.1 Ustawienie

Wymiary gabarytowe
I. A L
H ° A
< A pie I c,
l ' A4 v '
— ‘ | e—]
= b =
B
A Q00 mm
B 600 mm
c! 450 mm
D Q00 mm
H 750 mm
| 450 mm
12 Q00 mm

! Minimalna odlegfos¢ od bocznych scianek
lub od innych materiatow fatwopalnych.

2 Minimalna szeroko¢ szafki (=A.

Wymiary urzqdzenia (mm)

Pozycja przytaczen gazowych i elekirycznych.

< Q0Q .
o070
C ] A
f/ \
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5.2 Ustawienie

Informacje ogélne

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
ktéra wznosi sie ponad blaf roboczy, w
minimalnej odlegtosci X mm, tak jak to
pokazano fo na Rys. Ai C odnoszqgcych sie
do klas instalacii.

Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowad w
minimalnej odlegtosci Y mm. Jezeli nad
plytq kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig
odlegfos¢.

X 150 mm
Y 750 mm

A
00 0000

A-Klasa 1

(Urzqdzenie niezabudowane)



Montaz

A

Ustawienie i wypoziomowanie

A
B Ciezkie urzgdzenie
X g Ryzyko uszkodzenia urzqgdzenia
min. X mm ~
3 * Najpierw wlozy¢ nozki przednie, a
3 nastepnie tylne.
A 4
00 0000 Aby zapewnié¢ wiekszq stabilnosé,

urzqdzenie musi by¢ dobrze

wypoziomowane na posadzce.

* Po podigczeniv gazowym i
elekirycznym, dokreci¢ lub odkreci¢
cztery nézki, az do ustabilizowania
urzqdzenia na posadzce.

B - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

ww A ulw

A 4

o0 0000

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzqdzenie zabudowane)

/ Urzqdzenie musi zainstalowad
& | wykwalifikowany technik, zgodnie

z obowiqzujgcymi przepisami.
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Montaz na $cianie 3. Zmontowa¢ listwe mocujgca.

1. Dokreci¢ ptytke mocujgeq z tytu
urzqdzenia do $ciany.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy
mocujqcej z podstawq naciecia na
plytce mocujqcej do $ciany.

2. Wyregulowaé wysokos¢ 4 nézek.

748



5. Wyréwnaé podstawe listwy mocujgcej 7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢
az do ziemi i dokreci¢ $ruby w celu pozycje otworéw do wykonania.
zablokowania wymiaréw.

8. Po wywierceniu otwordw uzy¢ kotkow z

wkretami w celu przymocowania listwy
6. Uwzgledni¢ odlegfos¢ 50 mm od boku do sciany.

urzgdzenia do otwordw w listwie. 9. Popchnaé kuchnie do éciany i

jednoczesnie wlozy¢ listwe do plytki
przymocowanej do tylnej $cianki
urzqdzenia.

50 mm

Y
L 4
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Montaz panelu

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiescic¢
i przymocowa¢ do urzqdzenia.

1. Ustawi¢ panel na ptycie.

2. Otwory znajdujgce sie w panelu (A)
muszq sie zgadza¢ z otworami na tylnej
krawedzi plyty (B).

e
=

3. Przy pomocy $rubokretu przymocowad
panel do plyty uzywaijge $rub (C)
znajdujgcych sie w wyposazeniu.

750

5.3 Podigczenie elekiryczne

Informacje ogédlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, wvvidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.



Urzqdzenie moze funkcjonowad:

e 220-240V 2~
1 2 3 4 5 Q

|T‘|‘°‘|‘°|°‘|‘ﬁ|’

7]
—

Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm2.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@
Lolotolotolo]
L1 |L2 |L3JT—

Kabel czterozytowy 4 x 6 mm?2.

e 220-240V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerorelorels]
X =

Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 23 4 5 Q@

[elorolorelo]
L

L1 L2 N=

Kabel czterozytowy 4 x 6 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 23 4 5 Q@

olololote(9]
L

L1 12 13 |N =

Kabel pieciozytowy 5 x 2,5 mm2.

Montaz

|

el o

Wskazane wartosci dotyczg
wewnetrznego przekroju kabla.

Wymiary kabli zasilajgeych
uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg

EN 60335-2-6).

Zacisk zastepczy

F&

7
v

W przypadku podigczenia dwufazowego
lub tréjfazowego, w celu prawidtowego
przymocowania kabla, nalezy wymieni¢
zainstalowany zacisk na ten znajdujgey sie
W Wyposazeniu.

Podtqczenie state

Na linii zasilania urzqdzenia nalezy
przygotowa¢ wielobiegunowy rozigcznik,
o odlegtosci pomiedzy stykami
zapewniajqcej catkowite roztgczenie w
warunkach kategorii przepieciowei I,
zgodnie z wymogami instalacyjnymi.
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Dostep do listwy zaciskowej 3. Zainstolowa¢ kabel zasilajqey.
Aby podiqczy¢ kabel zasilajgey, nalezy
przejé¢ do listwy zaciskowe] znajdujqcei
sie na tylnej osfonie:

1. Wyj$¢ $ruby mocujqee drzwiczki do
tylnej ostony.

2. lekko obréci¢ drzwiczki i wyjac je z 4. Po zakonczeniu czynnosci, umiescié
gniazda. tylng ostone na miejscu i przymocowad
ia wyjetymi wezesniej srubami.

\J
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Montaz

5.4 Instrukcje dla montazysty

* Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zgina¢ i nie przyciskac¢
kabla podigczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzadzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontakiowac sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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