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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce

bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

Urzqdzenie i jego dostepne
elementy stajq sie bardzo gorgce
podczas uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotykad
elementéw grzejnych.

Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia nalezy
chroni¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

Nie nalezy nigdy probowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wytqczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywa lub
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqgdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8

roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujacego urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Pamietad, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo szybko.
Nie podgrzewaé pustych
gamnkow. Niebezpieczenstwo
przegrzania.

W przypadku podgrzania tuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub ttuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodq. Przykry¢
garnek pokrywkq i wytgczy¢
strefe grzewcza.

Nalezy stale nadzorowaé proces
gotowania. Proces krotkiego
pieczenia nalezy stale
nadzorowad.

Podczas uzytkowania nie ktase
metalowych przedmiotow, jak
naczynia lub sztuéce, na
powierzchni grzewczej
poniewaz moglyby sie nagrzac.
Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuc¢ee lub
przyrzqdy) do szczelin
urzqdzenia.



Ostrzezenia A

Nie wlewa¢ wody bezposrednio
na bardzo gorgce blachy.

Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszg by¢ zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczkina 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie catkowicie otworzyc¢
drzwiczki.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wlgczony i jeszcze gorqcy.
Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po korzystaniu z
piekarnika.

NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
ATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZELI OBECNY)
LUB W POBLIZU URZADZENIA.

W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczy¢ urzqdzenie.

NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

Przed jakgkolwiek interwencjg na
urzgdzeniu (montaz,
konserwacia, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze wyposazy¢

sie w odpowiednie $rodki
ochrony indywidualnej.

* Przed kazdg czynnosciq na
urzqgdzeniu odtgczyd glféwne
zasilanie elekiryczne.

* Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowaé naprawiac
urzgdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
technika.

* Jedli przewod zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, ktory
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowa¢ $ciemych ani
agresywnych detergentow (np.
produktéw w proszku,
odplamiaczy i metalowych
gagbek| na czesciach szklanych.

—
o

* Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegajq ich wyjeciu,
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A Ostrzezenia

powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

e Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stfosowac strumieni pary do
czyszczenia urzqdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw, kiére
mogq wydziela¢ ffuszez lub olej.
Podgrzany ftuszcz i olej moggq sie
zapali¢. Zachowaé maksymalng
osfroznosc.

* Nie pozostawia¢ przedmiotow
na powierzchniach pieczenia.

* W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN,

* Nie rozpyla¢ produkiéw w
sprayu w poblizu urzqdzenia.

* Nie uzywad naczyn stofowych
lub plastikowych pojemnikow do
pieczenia potraw.

* Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.
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Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzgdzenia folig aluminiowg lub
cynfoliq.

Nie kfas¢ gamkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku przygotowywanio
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorqgcego powietrza wewnqfrz
urzqdzenia.

Nie ktas¢ garmnkéw ani blach

bezposrednio na $rodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchennej.

Dno wszystkich garnkéw musi by¢
pfaskie i gtadkie.

W przypadku przelania lub
wylania usung¢ plyn z plyty
kuchenne;.

Nie wylewa¢ na ptyte kwasnych
substancji, takich jak sok z cytryny
lub ocet.

Nie kfas¢ pustych gamkow i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Jezeli pojawiq sie rysy, pekniecia
lub powierzchnia ptyty
witroceramicznej catkowicie



Ostrzezenia

peknie, nalezy natychmiast
wytgczy¢ urzqgdzenie. Odigezy¢
zasilanie elekiryczne i
skontaktowad sie z serwisem
technicznym.

Osoby posiadajgce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzqdzenia powinny sie upewnic,
czy ich funkcjonowanie nie
zostanie zakfdcone przez pole
indukcyine, ktérego czestotliwosé
zawiera sie w przedziale od 20

do 50 kHz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, ptyta
indukcyina nalezy do grupy 2 i
klasy B (EN 55011).

Nie stosowa¢ strumieni pary do
czyszczenia urzqdzenio.

Nie stosowa¢ materiatow
chropowatych, $ciemych ani
ostrych metalowych skrobakéw.
Nie stosowad produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowad $ciernych ani
agresywnych detergentéw (np.
produktow w proszky,
odplamiaczy i metalowych
gabek| na czesciach szklanych.

Nie my¢ w zmywarce

zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.

Nie uzywac otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzgdzenia w meblu.

Nie wywieraé zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzgdzenia.

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NA tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ montowane na zadnej
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzgdzenie w meblu.

Aby unikng¢ przegrzanio
urzqgdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Podfgczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
autoryzowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacji elekirycznych.
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Ostrzezenia

A

* Uzywad przewoddw odpornych
na temperature co najmniej Q0°C.

wylgczone.

Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach
urzqdzenia.

* Moment dokrecenie $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien .

Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
wynosi¢ 1,5 -2 Nm.

nie ma zaklinowanych

. . przedmiotéw.
Informacje na temat omawianego
urzqdzenia 1.2 Odpowiedzialnoéé

* Po uzyciu wylgczy¢ piyty. Nigdy producenta

nie nalezy polega¢ wytgcznie na
czujniku obecnosci garnka.

Zwréci¢ maksymalng uwage na
bezpieczenstwo dziedi,
poniewaz mogq nie zauwazyc
wskazania o gorgeych jeszcze
powierzchniach. Po uzyciu, przez
jaki$ czas strefy grzewcze
pozostajq jeszcze bardzo
gorgce nawet, jezeli sq
wyltgczone. Uwazaé, aby dzieci
ich nie dotykaty.

Powierzchnia witroceramiczna
jest bardzo wytrzymata na
uderzenio. Nalezy jednak unika¢
upadku przedmiotéw na
powierzchnie grzewczg,
poniewaz, jezeli sq ostre,
moglyby spowodowad jej
pekniecie.

Nie wolno stosowac
witroceramicznej powierzchni
grzewczej jako blatu.

Przed wymiang zaréwki upewnic
sie, ze urzqdzenie jest
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Producent nie ponosi zadne;
odpowiedzialnosci za szkody
osobowe lub rzeczowe powstate w
wyniku:

uzycia urzqdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem;
nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia:
uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

Urzqdzenie jest przeznaczone do
pieczenia potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie
jest nieprawidfowe.

Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziafania z
zewnetrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami
zdalnego sterowania.
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1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane fechniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe.

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng czes$¢ urzadzenia i musi
by¢ przechowywana w cafosci oraz
w zasiegu reki uzytkownika przez
caty okres eksploataci.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja
E: Niniejsze urzqdzenie jest
o\ | zgodne z dyrektywq europeijskg
WEEE [2012/19/UE),
dlatego po zakoriczeniu jego
eksploatacii nie nalezy go wyrzuca¢
wraz z innymi odpadami. Urzqdzenie
nie zawiera substancji w ilosci
niebezpieczne dla zdrowia |
srodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrektywami
europejskimi.
Aby dokona¢ utylizacji urzadzenia
nalezy:
* Odcig¢ przewdd zasilania

A

elekirycznego i usung¢ go.

Napiecie elektryczne

Niebezpieczeristwo
porazenia prgdem

* Odtgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od
zasilania elekirycznego.

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim centrom
selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych
lub odda¢ sprzedawcy w
momencie zakupu podobnego
urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato
wykonane z materiatéw, kiére nie
zanieczyszczajq srodowiska i
nadajq sie do recyklingu.

* Materiaty z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich
punktow selektywnej zbidrki
odpadéw.

Opakowania z tworzyw
sztucznych

Niebezpieczeristwo
uduszenia sie

* Nie pozostawia¢ opakowania i
jego elementéw bez nadzoru.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie
plastikowymi torebkami z
opakowania.
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A Ostrzezenia

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukcji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogélne informacje dotyczqce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis
Opis urzadzenia i akcesoridw.

Uzytkowanie

Y |nformacie o uzytkowaniu
| urzadzenia i akcesoriow, porady

J I

dotyczqce przyrzqdzania potraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

X technika: montaz, uruchomienie i

préba fechniczna.

Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa

Informacja

Iy =] = BR

Porada

1. Sekwencja instrukeji obstugi.
* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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Informacje dla wykwalifikowanego

1.8 Oszczednosé energii

» Aktywowa¢ nagrzewanie
wstepne tylko, jezeli jest ono
wskazane w przepisie.

* Przed wlozeniem zamrozonego
produkiu do komory pieczenig,
nalezy go rozmrozi¢, chyba ze
wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie
produktow jeden po drugim, aby
jak najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywaé ciemnych

metalowych foremek: lepiej
pochtaniajqg ciepto.

* Wyja¢ z komory pieczenia

wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

* Wyltqczy¢ pieczenie kilka minut

przed uptywem ustawionego
czasu. Pieczenie trwa przez
pozostafe minuty dzieki wysokiej
temperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto

drzwiczek, aby nie rozpraszac¢
ciepfa.

* Zawsze utrzymywac komore

pieczenia w czystosci.
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1.9 Wskazéwki dla europejskich
organéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci
energetycznej jest zgodna ze
specyfikacjami normy europejskiej EN

60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzqdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet
efektywnosci energetycznej i eko-projektu
znajdujg sie w osobnym dokumencie
dotgczonym do instrukcji produktu. Dane te
widniejq w ,Karcie informacji o produkcie”,
ktérg mozna pobra¢ ze strony infernetowe;
w zakladce poswieconej przedmiotowemu
produktowi.

Zrédta $wiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrodia
$wiatta wymienne przez uzytkownika.

vy : vy
~ ” ; ~ bd
b d ~ E ” ~
Vs 1 \ 7 1 \

o Zrodia $wiatta znajdujgee sie w tym
produkcie sq przeznaczone do
dziafania przy temperaturze otoczenia =
300°C i do korzystania z nich w
zastosowaniach o wysokiej
femperaturze, fakich jok piekarniki.

* Niniejsze urzgdzenie zawiera zrédia
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".
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Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

SIS SIS (=l

[T Tl 1)
( il 1

I =

1 Plyta kuchenna

2 Panel sterowania

3 Lampki

4 Uszczelka

5 Drzwiczki piekarnika gtéwnego

6 Drzwiczki piekarnika pomocniczego
7 Wentylator

8 Schowek

(BED» Poziom ramki na ruszly/blachy
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2.2 Ptyta kuchenna

Strefa

1
2
3

4

Wymiary Q.g-ornka
Wys. x dt. (mm) 'T‘('I,:';nn)u*m
145 x 145 120
180 x 180 145
210x210 145
260 x 260 180

Maks. pobrana Pobrana moc w
moc (W)** funkcji Booster (W)**
1400 2200
1850 3000
2300 3700
2600 3700

*Garnki o mniejszej $rednicy mogq by¢ wykrywane, o ile sq przeznaczone do ptyt indukeyinych.
* *Wartoéci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub
wybranych ustawien.

Zalety gotowania na plycie indukcyjnej

1

Plyta jest wyposazona w
oddzielng cewke indukeyjng do
kazdej strefy grzewczej. Kazda
cewka znajdujgca sie pod
powierzchniq witroceramiczng
emituje pole elekiromagnetyczne,
ktére wytwarza ciepfo na dnie
naczynia. Ciepfo nie jest
przenoszone na indukeying strefe
grzewczq, ale dzieki prgdom
wirowym wytwarza sie

bezposrednio wewngfrz naczynia.

Oszczedno$é energii wigksza niz w
fradycyinych plytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do gamka (mozna stosowac
wylgcznie specjalne naczynia z
materiatéw przyciggajgcych magnes).

—
o

Wieksze bezpieczenstwo dzieki
przekazaniu energii wytgcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.
Duza wydajnos¢ przesyfania energii ze
strefy indukcyjnej do dna garnka.
Bardzo szybkie nagrzewanie.
Ograniczone ryzyko poparzenia,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem garmka;
ewentualnie rozlana zywnos¢ nie
przykleja sie do plyty.
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2.3 Panel sterowania

Opis

0 ©©©© ©

W}

1 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezgcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.

2 Pokretto temperatury piekarnika
gtéwnego

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢
temperaturg pieczenia.

Przekreci¢ pokretfo w prawo, na zqdang
warto$é w zakresie od minimum do
maksimum.

3 Kontrolka piekarnika gtéwnego

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Whytgcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong warto$é. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngtrz
piekarnika jest utrzymywana na statym
poziomie.

4 Pokretto funkeji piekarnika gtéwnego

Rézne funkcje piekarnika odpowiadaijg
roznym frybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkcii, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta
temperatury.

5 Kontrolka blokady drzwiczek

Wiqcza sie po uaktywnieniu cyklu
automatycznego czyszczenia [pirolizy).
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6 Pokretta stref grzewczych ptyty

Do sterowania strefami grzewczymi plyty
indukcyjnej. Weisngc i przekreci¢ pokretta
w prawo, aby wyregulowaé moc
funkcjonowania ptyty, od minimum 1 do
maksimum 9. Moc jest wskazywana na
wyswietlaczu znajdujgeym sie na plycie
kuchennej.

6 Pokretto grilla piekarnika
pomocniczego

Przekreci¢ pokretto grilla w prawo, na
pozgdang pozycie.

7 Kontrolka grilla piekarnika
pomocniczego

Wigczenie sie kontrolki oznacza, ze grill
jest wigczony.

8 Pokretto termostatu piekarnika
pomocniczego

Temperature pieczenia wybiera sie
poprzez przekrecenie pokretta w prawo,
na zgdang warto$¢ w zakresie od 50° do
220°C. Piekarnik wigcza sie poprzez
obrécenie pokretlem w prawo, na
dowolng pozycie.

9 Kontrolka piekarnika pomocniczego
Wiqczenie sie kontrolki oznacza, ze
piekarnik pomocniczy znajduje sie w fazie
nagrzewania.



Wyltqcznie sie tej kontrolki oznacza 2.5 Dostepne akcesoria

= USTOlonei = -

Regularne miganie wskazuje, ze
Blacha piekarnika

temperatura w piekamiku jest utrzymywana
na statym ustawionym poziomie.

2.4 Pozostate czesci

Poziomy pozycjonowania

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci
wprowadzania zostaly ustalone od dofu
do gory (patrz 2.1 Opis ogdlny).

Wentylator chtodzenia
Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia

sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, kiére ulatnia sie z
tylnej czesci urzqdzenia i moze frwad
przez kilka chwil nawet po jego

wylgczeniu.
OO0 OE ML MR 0AODL0nD
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Wewnetrzne oéwietlenie urzqdzenia
wlgcza sie:
* po otwarciu drzwiczek;

Oswietlenie wewnetrzne

do gromadzenia ffuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie.

* po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
wyijatkiem funkcji ECO i piroliza.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia
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3.2 Pierwsze uzycie

1.

Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzqdzenia lub akcesoriéw.
Usung¢ ewentualne etykiety (za
wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriéw i komér
pieczenia.

Wyia¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz ). Rozgrzaé puste
piekamiki do maksymalnejtemperatury,
aby usung¢ ewentualne pozostatosci
fabryczne.

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozyé. W
fen sposdb bedzie mozna zebrad tuszez z
pieczonego produkiu.




Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

3.4 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazana przypisana mu strefa grzewcza.

Wystarczy przekreci¢ pokretto w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara na zqgdang warto$é mocy.

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania
indukcyjnego muszq by¢ metalowe,
posiada¢ wiasciwosci magnetyczne i dno
o odpowiedniej $rednicy.

Odpowiednie naczynia:
* Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

* Naczynia z zeliwa z emaliowanym
dnem.

* Naczynia z wielowarstwowej stali
nierdzewnej, stali ferromagnetycznej
nierdzewnej i aluminium o specjalnym
dnie.

Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;,
aluminium, szkfa ogniotrwatego,
drewna, ceramiki i terakoty.
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Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy
dany gamnek nadaje sie do gotowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego
dna magnesu. Jezeli przyciqga magnes fo
znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie
posiada sie magnesu, mozna wlaé do
naczynia niewielkg ilo$¢ wody, umiesci¢
go na strefie grzewczej i wigczyé plyte.
Jezeli zostanie wyswietlony symbol E fo
oznacza to, ze garnek jest nieodpowiedni.

Stosowaé wylqgcznie naczynia o
idealnie ptaskim dnie,
odpowiednie do uzywania na
plytach indukeyjnych. Uzywanie
garmnkoéw o nieregularnym dnie
moze niekorzystnie wpltyngé na
skuteczno$¢ systemu grzewczego,
a nawet uniemozliwi¢ odezytanie
garnka na plycie.

IN
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Rozpoznawanie garnka

Jezeli na strefie grzewczej nie znajduje sie
zaden garnek lub jest zbyt maty, ptyta nie
wytwarza energii i na wy$wietlaczu pojawi

sie symbol E

Jezeli na strefie grzewczej znajduje sie
odpowiedni garnek, system
rozpoznawania wigcza jg na poziomie
mocy ustawionym za pomocq pokretta.
Przekazywanie energii nastepuje réwniez
po usunigciu garnka ze strefy grzewcze;

(no wyswietlaczu pojawia sie symbol E)

Jezeli uaktywni sie funkcje rozpoznawania
gamka, w przypadku ograniczonych
wymiaréw garnkéow lub patelni
umieszczonych na strefie grzewcze,
zostanie przekazana wytgeznie niezbedna
energia.

Ograniczenia w rozpoznawaniu garnka:
Minimalna $rednica podstawy jest
zaznaczona krzyzykiem umieszczonym w
obrebie strefy grzewcze.

Garnki o mniejszych $rednicach mogq nie
zosta¢ odczytane i w zwigzku z tym cewka
indukcyjna moze sie nie uaktywni¢ (patrz
,Plyta kuchenna”)



Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajgce czas frwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sig ustawien strefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uaktywni sie urzqdzenie ograniczajgce
czas pracy, sfrefa grzewcza wylgezy sie,
nastqpi emisja krotkiego sygnatu i, jezeli
strefa bedzie gorgca, na ekranie wyswietli

sie symbol m

1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywaiqc plyty kuchennej z petng mocg
przez diugi okres czasu oraz, w przypadku
wysokiej femperatury ofoczenia mogq sie
pojawic frudnosci w chtodzeniu systemu
elekironicznego.

Aby unikng¢ zbyt wysokiej temperatury w
systemie elekironicznym, moc stre
grzewczej zostaje automatycznie obnizona.

Przyspieszanie nagrzewania

=3

Taka funkcja umozliwia osiggniecie
wybranej mocy w mozliwie jak najkrotszym
czasie.

1. Przekreci¢ pokretto w lewo, na
pozycie A i pusci¢. Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol m

2. W ciggu 3 sekund wybra¢ zgdang moc
(1...8). Wybrana moc i symbol m
bedq zamiennie miga¢ na
wyswietlaczu.

W kazdej chwili mozna zwigkszy¢ poziom

mocy. Okres ,maksymalnej mocy” jest

automatycznie zmieniany.

Po zakoriczeniu okresu przyspieszania
poziom mocy pozostanie ten wybrany
wczesniej.

Podgrzewania potrawy

—
o

Aby uaktywni¢ funkcje Podgrzewanie

potrawy:

* Przekreci¢ pokretto zgdanej strefy
grzewczej, dopéki na jej wyswietlaczu

nie pojawi sie symbol u
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Funkcja Booster

e | Funkcja booster umozliwia

1 uaklywnienie strefy grzewczej na
maksymalnej mocy na okres 5
minut. Jest uzyteczna, gdy chce sie
szybko doprowadzi¢ do wrzenia
duze ilosci wody lub podsmazy¢
mieso na duzym ogniu.

* Przekreci¢ pokretfo na dwie sekundy w
prawo, na pozycje P i puscic.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ﬁ Po
5 minutach funkcjo Booster zostanie
automatycznie wylgczona i gotowanie
bedzie kontynuowane na poziomie mocy 9.
Tylko w niektérych strefach: funkcia
Booster pozostaje zawsze aktywna i
nalezy jq dezaktywowad recznie za
pomocq odpowiedniego pokretta.

e | Funkcja booster ma

1 pierwszenstwo w stosunku do
funkciji przyspieszania
nagrzewania.

Zarzgdzanie mocq

Plyta jest wyposazona w modut
zarzqdzania mocq, kiéry optymalizuje/
ogranicza zuzycie. Jezeli ustawione
poziomy mocy przekroczg maksymalng
dozwolong granice, karta elekironiczna
automatycznie dosfosuje moc wytarzang
przez pola.

Modut utrzymuje maksymalne poziomy
mozliwej do wytworzenia mocy. Na
wyswietlaczu pokazuiq sie poziomy
ustfawione przez automatyczne
zarzqdzanie.
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Miganie jednej z mocy oznacza, ze jest
ona automatycznie ograniczana do nowe;
wartoéci wybranej przez modut
zarzqdzania mocq.

induction

® | Pierwszenstwo zalezy od osfatnie;
1 ustawionej strefy.

Poziomy mocy

Na strefie grzewczej mozna ustawi¢ moc
na kilku poziomach. W tabeli wskazano

informacje dotyczqce réznych rodzajéw
przyrzqdzania positkow.

Poziomy mocy Odpowiedni do:

0 Pozycja WYt

Podgrzewania potrawy

Gotowania niewielkich ilosci

-2 (moc minimalna)
3-4 Gotowania
5 6 Gotowania duzych ilosci,
pieczenia duzych kawatkow
7.8 Pieczenia, podsmazania z
makg
Q Pieczenia
b+ Pieczenia / Podsmazania,

gotowania (moc maksymalna)
* patrz funkcja booster



Ciepto szczgtkowe

Po wylgczeniu strefy grzewczej, jezeli jest

ona jeszcze gorgca, na wyséwietlaczu
pojawi sie symbol m Gdy temperatura

zejdzie ponize] 60°C symbol zniknie.

Blokada sterowania

1. Gdy wszystkie strefy grzewcze sq
wylgczone, réwnoczesnie przekreci¢
dwa pokretta sterowania przedniej i
tylnej prawej strefy grzewczej w lewo

([pozycja Al.

2. Przytrzymac przekrecone pokreffa,
dopdki na wyswietlaczu nie pojawig
sie symbole E

3. Pusci¢ pokretta.

=3

Aby dezaktywowa¢ blokade sterowania
powtdrzy¢ te same czynnosci, opisane
wyzej.

Kody btedéw

Jezeli wyswietlacz przedstawia jeden ze

wskazanych kodéw btedu E, E,

skonsultowad sie z serwisem technicznym.

3.5 Uzytkowanie schowka

W dolnej czesci kuchni znajduie sie
schowek, kiéry mozna otworzy¢
pociggaijqc do siebie uchwyt. Mozna do
niego wlozy¢ garnki lub metalowe
przedmioty niezbedne podczas
uzytkowania urzqdzenia.
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3.6 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika
Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocq
pokretta funkcii.

N

Wybra¢ temperature za pomocgq
pokrefta femperatury.

Statyczny
Ciepfo pochodzqgce réwnoczesnie

z gory i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegolnego rodzaju potraw.
Pieczenie tradycyine nazywane
statycznym nadaje sie do

Drzwiczki piekarnika gtéwnego przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania

ECO kazdego rodzaiju pieczeni, chleba,
Ta funkcja jest szczegodlnie nadziewanego ciasta i szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym wskazane do ftustych mies takich,
poziomie, przy niskim zuzyciu jak ges i kaczka.
energii elekiryczne;.
Jest zalecana do wszystkich Szeroki Grill
rodzajow polraw z wyjgtkiem tych, . Ciepto wytwarzane przez grzatke

ktére mogg wydziela¢ duzo wilgoci
(na przykfad warzywal.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiow bez nagrzewania
komory.

grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkéw
migsa $redniej i matej wielkosci, aw
potgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
réwnomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
réwnomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza miesa.
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www Maly grill 4» Grzatka dét z obiegiem powietrza

Taka funkcja, poprzez dzicfanie 2 Potgczenie wentylatora z jedng

ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji miesa i
ryb, przygotowywanie szasztykow,
tostéw i wszelkich grillowanych
warzyw.

tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie

=== Grzatki z obiegiem powietrza wymagajq umiarkowanego ciepta
013 Sry. Idealne do kazd
¥  Drziatanie wentylatora w Z gory. ldeaine do kazdego

potgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rGwnomierne pieczenie,
nawet bardzo zlozonych
przepisow. Idealne do pieczenia
ciastek i ciast, nawet na kilku
poziomach jednoczesnie. (Do
pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 2-ego i 4-ego poziomu)

rodzaju potrawy.

W modelach z pirolizg specjalne
funkcje rozmrazania i wyrastania
znajdujq sie w tej samej funkcii.

Termoobieg z obiegiem powietrza
Potgczenie wentylatora z grzatkg
pierécieniowq (wbudowanqg w tylng
cze$¢ piekamika) pozwala na

V‘V: Grill + obieg powietrza pieczenie potraw na réznych
e¥» Powietrze wytwarzane przez poziomach, o ile wymagaiq tej

wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duze;j
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowal.

samej temperatury i takiego
samego rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powiefrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepla. Jest na
przykfad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakdéw.
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Turbo

Potgczenie systemu wentylatora z
tradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiow
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachéw i smakéw. [dealne do
pofraw o duzej objetosci,
wymagajgcych intensywnego
pieczenia.

Piroliza

Po ustawieniu tej funkcji piekarnik
osiqga femperature nawet do
500°C, eliminujgc wszelki tuszcz
osadzajqcy sie na wewnetfrznych
sciankach.

Funkcje piekarnika pomocniczego

mm— Statyczny

362

Ciepfo pochodzqgce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
iak ges i kaczka.

i

Grzatka dolna

Ciepto pochodzgce wytgeznie z
dotu umozliwia dokoriczenie
potraw wymagajgcych wyzszej
temperatury bez wptywu na ich
opieczenie. l[dealne do sfodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

Maty grill

Taoka funkcja, poprzez dziafanie
ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji migsa i
ryb, przygotowywanie szaszlykéw,
tostow i wszelkich grillowanych
warzyw.

Szeroki Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
migsa $redniej i mafej wielkosci, aw
pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rbwnomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza migsa.
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3.7 Porady dotyczqce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomiemne pieczenie na
kilku poziomach zastosowac jednq z
funkciji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewnqtrz i niedopieczony
wewngtrz).

Rownoczesne stosowanie kilku
piekarnikow mozne niekorzystnie
wptyngé na rezultaty pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie fyzkqg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjqg
Grill i Grill z obiegiem powietrza

Migso mozna grillowa¢ wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkciji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.

Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

W funkcji Grilla zaleca sie przekrecenia
pokretta temperatury na najwyzszq
warto$é, na symbol T w celu
zoptymalizowania pieczenia.

3

Przed pieczeniem nalezy przyprawi¢
produkty. Nalezy réwniez posmarowad
produkt olejem lub ptynnym masfem.

Do gromadzenia ptynéw
produkowanych podczas grillowania
uzywac¢ blachy na pierwszym dolnym
poziomie.

Czas frwania pieczenie z funkcjq Grilla
nie moze przekracza¢ 60 minut w
piekarnikach wielofunkcyjnych i 30 minut
w piekarniku pomocniczym.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
Temperatura i czas frwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciy, ciasto opada,

podczas kolejnego pieczenia obnizyd
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqgc diuzszy czas
pieczenia.

Podczas pieczenia ciast lub warzyw
moze wystqpic¢ zjawisko kondensacii na
szybce. Aby unikng¢ takiego zjawiska,
otworzy¢ dwa razy z maksymalng
ostroznosciq drzwiczki podczas
pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie
piekarnika zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

Nie nakfada¢ produkiow jeden na
drugim.
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* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na

drugim poziomie i blachy na pierwszym.

W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowaq.
* Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
piekarnika pojemnik z woda.

3.8 Zegar programowania

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara
Przycisk zwiekszania wartosci

o | Upewnic sie, ze zegar
1 programatora pokazuje symbol

czasu pieczenia U] w

przeciwnym razie nie jest mozliwe
wigczenie piekarnika.

Weisng¢ przycisk , aby
wyzerowac zegar
programowania.
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Ustawienie godziny

® | Jesli czas nie jest ustawiony, nie

1 jest mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry § BL-,’,':,’ na wyswietlaczu.

1.

Weisnqé przycisk zegara na
2 sekundy. Miga punkcik miedzy

godzinami i minutami.

Za pomocgq przyciskéw zwiekszania

wartosci i zmniejszania wartosci

= mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzyma¢ przycisk dla szybkiej
zmiany.

Odczeka¢ 7 sekund. Punkcik miedzy

godzinami i minutami przestaje migad.

Symbol [llf] na wyswietlaczu
wskazuje, ze urzqdzenie jest gofowe
do rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzine przytrzymad
& | jednoczesnie przyciski

zwiekszania wartosci i

zmniejszania warfosci = przez

2 sekundy; nastepnie
wyregulowa¢ godzine.



Uzytkowanie -2

Pieczenie na czas 7. Wocisngé przycisk zegara , aby

e | Pieczenie na czas jest funkcjq, wyzerowac zegar programowania.
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i

Nie mozna ustawi¢ czasu frwania

zakorniczenie pieczenia po Q ) o dtus N
uptywie ustawionego przez 1 P'eczeg"? U£s2€go niz
uzytkownika czasu. 10 godzin.
1. Przytrzyma¢ przycisk zegara , / Aby zresetowad ustawione
o o £ zaprogramowanie jednoczesnie
dopéki nie pojawi sie symbol m przytrzymaé wcisniete przyciski
2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara . zwigkszania wartosci i
Na wyswietlaczu pojawiq sie zmniejszania wartosci = a
symbo|em i napis Fa T el "© nastepnie recznie wylqczyé
-~ piekamik.

zmiane z biezqcq godzing.

3. Uzy¢ przyciskow zwigkszania

wartosci i zmniejszania

Pieczenie zaprogramowane

e | Pieczenie zaprogramowane jest
wartoci = aby ustawi¢ zqdane 1 funkcja, ktéra pozwala na
minuty pieczenia. rozpoczecie pieczenia w

ustalonym czasie i zakoAczenie

4. \/\/ybroc funkqe I tfemperature 0o Up’fywie czasu ustawionego

pieczenia. przez uzytkownika.

5. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez
weciskania zadnego przycisku, aby 1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu opisano w poprzednim paragrafie

pojawi sie biezgca godzina z ,Pieczenie na czas”.

symbolami i . 2. Wecisng¢ przycisk menu na

Po zakoriczeniu pieczenia elementy 2 sekundy.

grzejne zostang wylgczone. Na 3. Ponownie wcisngé przycisk menu .
wyswietlaczu wylqczy sie symbol / Na wyswietlaczu bedq sie zamiennie
symbol m bedzie migat i uaktywni sie pojawiad cyfry i napis

sygnat dzwigkowy. natomiast symbol

6. Ab : t dzwiek
ot ooy L L
Y Y qc okt przy godzina 17.30).
zegara programowania.
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4. Nacisngé = lub , aby ustawié 10. Ustawi¢ pokretta funkcii i temperatury
na 0.
11. Aby wytgczy¢ dzwonek wystarczy
weisnqgé¢ jakikolwiek przycisk zegara
5. Weisng¢ przycisk menu . Na programowania.
wyswietlaczu pojawi sie napis
A,_-—,-,f,_-,’ na zmiang z sumq biezqcej ' .
godziny i ustawionego wezesdnie ’ aby wyzerowac ustawione
czasu trwania pieczenia. (Na przykfad zaprogramowanie.
godzina zakonczenia pieczenia to

18.30).

6. Weisngé¢ przyciski = lub , aby

ustawi¢ godzing zakonczenia
pieczenia. (Na przykiad 19.30).

zqdane minuty. (Na przyktad
1 godzina).

12. Jednoczesnie wcisngé przyciski = i

7. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez
weciskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina i wigczg

sie symbole i m

8. Wybra¢ funkcie i temperature
pieczenia.

9. Po zakoAczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,

symbol m bedzie migat i uaklywni sie
dzwonek.
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Uzytkowanie

Minutnik

e | Minutnik nie przerywa pieczenia,
1 ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uptywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisnq¢ przycisk zegara na kilka
sekund. Na wyswietlaczu pojawiq
cyfry i migajgcy symbol m
miedzy godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zgdane minuty.

3. Odczekac okoto 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakoniczy¢ ustawienie funkcji. Na
wyswieflaczu pojawi sie biezgca

godzina z symbolami i m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie

sygnat dzwiekowy.

4. Weisnq¢ przycisk zwiekszania
wartosci =, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy.

e | Minutnik mozna ustawié¢ od
1 1 minuty do maksymalnie
23 godzin i 59 minut.

3

Zmiana ustawionych danych

1.
2.

Weisng¢ przycisk zegara 4

Uzy¢ przyciskow zwiekszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zqgdane minuty.

Kasowanie ustawionych danych

1.
2.

Weisngé przycisk zegara .

Réwnoczesnie przytrzymad wcisnigte
przyciski zwigkszania wartosci i
zmniejszania warfo$ci =

Nastepnie recznie wylgczy¢ piekarnik,
jezeli trwa pieczenie.

Wybér sygnatu dzwiekowego

Glosnos¢ sygnatu dzwiekowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach.

1.

N

Rownoczesnie przytrzymad wcisniete
przyciski zwiekszania wartoéci i

zmniejszania wartosci =

Weisng¢ przycisk zegara .

Weisngé przycisk zwiekszania

wartosci = aby wybra¢ inny sygnat
dzwiekowy.
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Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik gtéwny)

Lasagne 3-4 Statyczny 1 220-230 45-50
Zapiekanka makaronowa 3 -4 Statyczny 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina 2 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 Q0 - 100
Schab 2 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1,5 | Giill + obieg powietrza 3 250/280 15
Rostbef 1 Turbo/Termoobieg 2 200 40 - 45
Krolik pieczony 1,5 Termoobieg 2 180-190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 Turbo,/Termoobieg 2 180 - 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 65-70
Strona 1 Sirona 2.
Kotlety wieprzowe 1,5 | Grill + obieg powietrza 3 250/280 15 5
Zeberka 1,5 | Grill + obieg powietrza 3 250/280 10 10
Bekon 0,7 Grill 4 250/280 7 8
Filet wieprzowy 1,5 | Grill + obieg powietrza 3 250/280 10 5
Filet wolowy 1 Grill 4 250/280 10 7
Pstrag 1,2 Turbo/Termoobieg 2 160-170 35-40
Zabnica 1,5 Turbo/Termoobieg 2 160-170 60 - 65
Turbot 1,5 Turbo/Termoobieg 2 160-170 45-50
Pizza ] Grzafki z obiegiem 2 250/280 8-10
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta z dzemem ] Statyczny 2 170 30-40
Sernik 1 Termoobieg 2 160-170 55-60
Nadziewane fortellini | Turbo/Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150- 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo/Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w

przyblizeniu.
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Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik pomocniczy)

=3

0

Kurczak na roznie 1.2 Grill 220-250 70-80

Kurczak na roznie 2.5 Grill 200 200 - 220

Krolik pieczony ] Statyczny 2 190 - 200 85-90

Kurczak pieczony 1 Statyczny 2 190 - 200 80 -85

CSwonal Stona2

Kotlety 0.8 Grill 4 250 13 5
Hamburgery 0.6 Grill 4 250 7 3
Kietbasa wieprzowa | 0.6 Gril 4 250 15 -
Zeberka wieprzowe | 07 Girill 4 250 30-35 -
Bekon 0.6 Grill 4 250 10 3

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w

przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie urzgdzenia

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylqcznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkqg szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.
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Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
osfrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkqg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnatrz urzqdzenia.

Kratki ptyty kuchennej

Zdjq¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie z
niesciernym $rodkiem czyszczgeym.
Doktadnie usung¢ stwardniafe
zabrudzenia. Wytrzed i umiesci¢ na plycie.

Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjgé
korony i naktadki. Wymy¢ je w cieptej
wodzie z dodatkiem niesciernego $rodka
czyszczqeego. Dokfadnie usungé caty
zaschniety brud i poczeka¢, az catkowicie
wyschng. Ponownie zamontowa¢ korony
upewniajqc sie o wlozeniu ich razem z
naktadkami na miejsce.



Czyszczenie i konserwacja

Swiece i termopary

Aby prawidfowo funkcjonowaly, $wiece
zapfonowe i termopary muszq by¢ zawsze
czyste. Czesto je sprawdzad i, jezeli
koniczne, czysci¢ wilgotng szmatka.
Ewentualny zasuszony osad mozna usungé
drewniang wykataczkg lub iglq.

iy

\{\;g

4.3 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwoch stron

obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gérze pod kgtem okoto 30° i wyjac.

1z

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc
sie, ze rowki A catkowicie opierajq sie
na szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do
dotu i poich ustawieniu wyjq¢ sworznie
Z ofwordw zawiasow.
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4.4 Czyszczenie szklanych drzwiczek 4.6 Piroliza
Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.

4.5 Czyszczenie wnetrza piekarnikéw

Aby utrzyma¢ piekamiki w dobrym stanie

nalezy je regularnie czysci¢ po kazdym

uzyciu. Zawsze poczeka¢, az wystygnag.

* Wyiq¢ wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem pirolizy:
* Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedfug
zwyczajnej procedury czyszczenia.

* W przypadku frudnego do usuniecia

* Wyczysci¢ ruszly urzqdzenia gorgeg brudu, spryska¢ szybe produktem do
wodq i niesciernym defergentem, czyszczenia piekarnikow (zwrécié
przetrze¢ wodg i wytrzed na sucho. uwage na ostrzezenia zamieszczone na

produkcie); pozostawi¢ na 60 minut,
nastepnie przetrze¢ wodq i wytrzed
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkq z mikrofibry.

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia.

* Wyjqé ramki na ruszty/blachy.
e Zamkng¢ drzwiczki.
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Ustawienie pirolizy 8. Poczeka¢ na ostudzenie piekarnika i
3 ) zebra¢ resztki za pomocg wilgotnej
1. Przekreci¢ pokreto funkcji na symbol . szmatki z mikrofibry.
Na wyswietlaczu pojawi sie napis o
"W . - Ustawienie zaprogramowanego cyklu
na zmiang z mlnlmOlnym . .
LiL |/ pirolizy

czasem frwania pirolizy (2 godziny). Mozna zaprogramowad godzing

Uzy¢ przyciskow = lub , aby rozpoczecia pirolizy tak samo jak inne
ustawi¢ czas trwania cyklu czyszczenia  funkcje pieczenia.
w zakresie od minimalnie 2 godzindo 1. Po uruchomieniu pirolizy (patrz

N

maksymalnie 3 godzin i 30 minut. ,Ustawienie pirolizy”) nacisng¢ i
przytrzymaé przycisk przez
2 sekundy.
2. Trzyma¢ nacisniety przycisk azdo
pojawienia sie na wyséwietlaczu napisu
Ll
3. W ciqgu 5 sekund wcisng¢ przyciski
3. Aby potwierdzi¢ uruchomienie pirolizy = [ w celu ustawienia godziny,
weisngé przycisk . o kiorej cykl czyszczenia ma sie
o L zakonczy¢.
4. Po minucie od rozpoczecia pirolizy
drzwiczki zostajqg zablokowane przez 4. Weisng¢ przycisk , aby
urzqdzenie uniemozliwiajgee ich potwierdzi¢ ustawione dane.
otwarcie (lampka sygnalizujgca
zablokowanie drzwiczek zaswieca sie).
5. Po zakonczeniu wszystkie numery na

wyswietlaczu bedg miga¢ i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy
wskazujgey koniec cyklu automatyczne;
pirolizy.

o

. Ustawi¢ pokretto funkciji na pozycji ,0".

N

. Drzwiczki pozostajg zablokowane, az
do momentu, gdy temperatura wewngtrz
piekarnika nie powréci do poziomu
bezpieczenstwa.




4. Wyjq¢ zardwke.

(=]
E‘J’

4.7 Konserwacja nadzwyczajna

. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zalozy¢ poprawnie osfone tak, aby jej
wewnetrzny profil byt skierowany ku
drzwiczkom.

Wymiana zaréwki wewnetrznego o . '
oswietlenia (piekarnik gtéwny) 7. Nacisngé pokrywe, aby idealnie

legata d ki.
1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza przylegald do oprawkl

piekarnika. Wymiana zaréwki wewnetrznego

2. Wyijqé ramki na ruszty/blachy. oswietlenia (piekarnik pomocniczy)

3. Zdjg¢ pokrywe zaréwki za pomocq 1. Odkreci¢ w lewo obudowe A.
odpowiedniego narzedzia [na 2. Wymieni¢ zarébwke B na nowq o takiej
przyktad $rubokretal. samej charakterystyce (25W).

Stosowa¢ wylqgcznie zaréwki do

piekarnikéw (T 300°C).
A B

o

3. Zamontowaé ostone A.
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5 Montaz Urzqdzenie moze funkcjonowad:
* 220-240V 2~

1 2 3 4 5O

|T‘|‘°‘|‘°|°‘|‘ﬁ|’

5.1 Podiqczenie elektryczne

5]
=
Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm2.
* 220-240V 3~

1 2 3 4 5O

I?IOﬁIOﬂFI

L1 |L2

ol
=

Kabel czterozytowy 4 x 6 mm2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q@

Lerore o]
s =

Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 23 4 5 Q@

[olorolorelo]
L

L1 L2 N=
Kabel czterozytowy 4 x 6 mm2.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym e 380-415V 3N~

przedstawionym na tablice znamionowe;.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane 1 2 3 4 5@

techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest | ? | ? | ? | oT? | ? |
umieszczona na urzqdzeniy, wwidocznym 1 2 I3 N J:—
miejscu.

Kabel pigciozytowy 5 x 4 mm?2.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

375



B e

2. lekko obréci¢ drzwiczki i wyjac je z
gniazda.

Zacisk zastepczy

xS
&

2
N\

W przypadku podigczenia dwufazowego
lub tréjfazowego, w celu prawidfowego
przymocowania kabla, nalezy wymieni¢
zainstalowany zacisk na ten znajdujgey sie
W wyposazeniu.

Dostep do listwy zaciskowej

Aby podiqczy¢ kabel zasilajgey, nalezy
przejé¢ do listwy zaciskowe] znajdujacei
sie na tylnej osfonie:

1. Wyj$¢ $ruby mocujgee drzwiczki do
tylnej osfony.

4. Po zakonczeniu czynnosci, umiescic
tylng osfone na miejscu i przymocowad
ia wyjetymi wczesdniej $rubami.

376



!

Podtqczenie state

Dostarczy¢ na linii zasilania urzgdzenie,
kt¢re zapewni odigczenie od sieci
omnipolarnej, z odleglosciq otwarcia
stykow umozliwiajgeq catkowite
odtgczenie w warunkach kategorii
przepigciowej lll, zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

5.2 Ustawienie

Informacje ogdlne

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
ktéra wznosi sie ponad blaf roboczy, w
minimalnej odlegtosci 150 mm, tak jak to
pokazano to na Rys. Ai C odnoszgcych sie
do klasy instalacii.

Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowaé w
minimalnej odlegtosci 750 mm.

min 1000mm

Jezeli nad plytq kuchenng zostanie
zainstalowany okap wyciggowy,
skonsultowac¢ jego instrukcje i zachowad
odpowiedniqg odlegfos¢.

377




Montaz

Wymiary gabarytowe
Potozenie potqczen gazowych i yy
elekirycznych (wielkosci wyrazone w mm). B 3
1000 » .5.
— — he — Min. 150 mm N
== o == o
3
3
= w
iy 00 0000
o)
o
E <AL
U,
u — — v | B
A
A 150 mm
B 81 mm B - Klasa 2 podklasa 1
E = Podfqczenie elekiryczne (Urzqdzenie zabudowane)

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

C A
A 3
A 3, 5
3 N
min. 150 mm | g‘,
o 3

3 3

3 A

A4 00 0000

00 0000
C - Klasa 2 podklasa 1
A -Klasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)
(Urzgdzenie niezabudowane)

/ Urzgdzenie musi zainstalowaé
& | wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami.
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Montaz panelu Montaz listwy z otworami

W przypadku instalacji w formie wyspy
nalezy zamontowa¢ specjalng listwe z
wyposazenia, zamiast panelu.

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiesci¢

i przymocowaé do urzqdzenia.

1. Ustawi¢ panel na plycie i wyréwnac
otwory A z otworami B.

Za pomocq 3 érub z wyposazenia
umocowat listwe do plyty urzqdzenia
najpierw za pomocq éruby $rodkowej (1),
a nastepnie przy uzyciu $rub bocznych (2).

Przymocowadé panel do ptyty srubami C.
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Zachowa¢ minimalng odlegtosé 150 mm
pomiedzy urzqdzeniem i innymi
elementami umeblowania lub elementami
dekoracyjnymi zgodnie z ponizszym
schematem.

Q - ‘\680 ram
L OO O\ Y
0 0 0 o o
min. min.

150 mml’ 1150 mm

—1000-mm—
Niedozwolone uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
* Uwazac¢ szczegolnie na materiaty state

lub ptynne, kiére mogq przedosta¢ sie
przez otwory w listwie z otworami.

Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowaé w
minimalnej odlegtosci 750 mm. Jezeli nad
plytq kuchennq zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsulfowac jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig
odlegtos¢.

380

Montaz

Ustawienie i wypoziomowanie
urzqdzenia

Po podtgczeniu elekirycznym i/lub
gazowym, aby uzyska¢ wiekszq stabilnosé
konieczne jest prawidfowe
wypoziomowanie urzqgdzenia na
posadzce; dokreci¢ lub odkreci¢ nézke w
dolnej czesci, az do wypoziomowania i
ustabilizowania urzqdzenia na posadzce.

—

5.3 Instrukcje dla montazysty

* Po zamontowaniu whyczka musi by¢
dostepna. Nie zginac i nie przyciskac
kabla podifgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzqdzenie musi by¢ zamonfowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich préb
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidfowo,
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidfowym zamontowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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