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OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczeristwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: Urzqdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Trzymad
urzqdzenie z dala od dzieci.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece
zaktadajgc rekawice
fermiczne.
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* Nie nalezy nigdy probowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wytqczyé urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzqdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8. roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajqce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, o
ile pozostajg one pod
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nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i zwigzanych z nim
potencjalnych zagrozen.

» Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

* Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

» Upewnic sie, ze korony
znajdujq sie na swoim miejscu
oraz posiadajq nakfadki.

 Pamietag, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo
szybko. Nie podgrzewac
pustych garnkow.
Niebezpieczenstwo
przegrzania.

* Nalezy stale nadzorowa¢
proces gofowania. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

* W przypadku podgrzania
Huszcz i olej moggq sie zapali¢.
Podczas przygotowywania
positkow z uzyciem oleju lub
Huszczu zaleca sie pozostanie
w kuchni. Jezeli ttuszcz lub olej
zapalg sie nie gasi¢ ognia
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wodg. Przykry¢ garnek
pokrywkq i wylqczy¢ strefe
grzewcza.

Podczas gotowania nie ktase
na powierzchni grzewczej
metalowych przedmiotéw,
takich jak naczynia lub sztuéce,
poniewaz mogtyby sie
nagrzac.

UWAGA: gotowanie bez
nadzoru na kuchence z
ffuszczem lub olejem moze by¢
niebezpieczne i wywotac
pozar. NIGDY nie probowad
gasi¢ pozaru wodg, lecz
wylqczy¢ urzgdzenie, a
nastepnie przykry¢ ptomien na
przyktad pokrywkg lub kocem.
Podczas uzytkowania,
urzqdzenie staje sie bardzo
gorgce. Uwaza¢, aby nie
dotykac¢ elementow grzejnych
znajdujgeych sie w piekarniku/
piekarnikach.

Nie nalezy wkiadac¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéee lub
przyrzady| do szczelin
urzgdzenia.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszg by¢
zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,

OSTRZEZENIA - 251



a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki,
Powierzchnie wewngtrz
schowka (gdzie obecny),
mogqg osiggac¢ wysokie
femperatury.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekamik jest
wiqczony ijeszcze gorgey.
Przedmioty w schowku (gdzie
obecny), mogqg by¢ bardzo
gorgce po korzystaniu z
piekarnika.

Nie opiera¢ sie ani nie siadad
na otwartych drzwiczkach
urzqdzenia.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

Nigdy nie ciagng¢ za
przewdd, aby wyjgé whyczke
(gdzie zainstalowanal.

NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZELI .
WYSTEPUJE) LUB W POBLIZU
URZADZENIA.

W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.
NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

Przed jakgkolwiek interwencjg
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze nalezy
wyposazy¢ sie w odpowiednie

252 - OSTRZEZENIA

srodki ochrony indywidualne;.
Nie przeprowadzad operacii
czyszczenia, gdy urzqdzenie
jest jeszcze gorgee lub
podczas jego dziatania.
Przed kazdg czynnosciq na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
o$wietlenia nalezy upewnic¢
sie, ze urzgdzenie jest
wylgczone i odigczone od
zasilania elekirycznego lub ze
gtéwne zasilanie elekiryczne
zostato odigczone.

Lampki zastosowane w tym
urzadzeniu sq lampkami
przeznaczonymi do urzqdzen
gospodarstwa domowego i
nie nalezy ich wykorzystywad
do o$wietlania domu.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgeymi
przepisami.

Nigdy nie probowac
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.
W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
jesli przewod zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktory dokona
|ego wymiany.
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* UWAGA: Uzywanie
gazowego urzqdzenia do
gotowania, prowadzi do
wytwarzania ciepta, wilgoci i
produktow spalania w
pomieszczeniu, w kiérym jest
ono zainstalowane. Upewni¢
sie, ze kuchnia jest dobrze
wentylowana, zwtaszcza gdy
urzqdzenie jest w uzyciu:
utrzymywacé otwarte naturalne
otwory wentylacyine lub
zainstalowaé urzgdzenie do
wentylacji mechanicznei.

* Infensywne i dfugotrwate
uzytkowanie urzgdzenia moze
wymaga¢ dodatkowe
wentylacji, na przykfad
otwarcia okna lub bardzie|
efektywnej wentylacji, na
przyktad poprzez zwiekszenie
mocy ewentualnego
mechanicznego systemu
wyciggowego.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Nie stosowa¢ agresywnych
detergentow o dziataniu
Sciernym lub ostrych
metalowych skrobakéw do
czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnikg,
poniewaz mogq porysowad
powierzchnig i spowodowad
pekniecie szkta.

 Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

* Nie stosowac¢ strumieni pary
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do czyszczenia urzgdzenia.
Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych |
odprowadzajqgeych ciepto.
Nie siadaé na urzgdzeniu.
Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

UWAGA: Nie zostawiac
urzqdzenia bez nadzoru
podczas przyrzqdzania
potraw z uzyciem ftuszczu lub
oleju. Niebezpieczenstwo
pozaru. Zachowad
maksymalng osfroznosé.
Niebezpieczenstwo pozaru:
Nie kfas¢ przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.
Nie rozpyla¢ produkiéw w
sprayu w poblizu urzqgdzenia.
W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywac do przyrzqdzania
potraw naczyn stotowych lub
pojemnikow z plastiku.
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* Nie umieszcza¢ w komorze
pieczenia puszek lub innych
pojemnikéw zamknietych.

* Wyja¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

 Nie przykrywa¢ dna komory
urzgdzenia folig aluminiowg
lub cynfolig.

* Nie kfas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

* W razie koniecznosci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznosci od modeli),
umieszczajgce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

* W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktéeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz
urzqdzenia.

* Nie kfas¢ garnkéw ani blach
bezposrednio na srodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

» Gamkii patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewngtrz
obwodu ptyty kuchennej.

* Dno wszystkich garnkéw musi
by¢ plaskie i gtadkie.

* W przypadku przelania lub
wylania usung¢ ptyn z ptyty
kuchenne;.
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Nie wylewaé na plyte
kwasnych substancji, takich jak
sok z cytryny lub ocet.

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Nie kfas¢ pustych gamkéw i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowaé materiafow
chropowatych, sciernych ani
ostrych metalowyc
skrobakéw.

Nie stosowa¢ produkiow
czyszczqgeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich
jak kratki, korony i nakfadki.
Nie uzywad otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

Nie uzywa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Nie rozpyla¢ srodkow
czyszczqeych bezposrednio
na drzwi, poniewaz mogq one
przedosta¢ sie do przestrzeni,
z ktérych trudno je sptukag, a z
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czasem mogq wejs¢ w reakcje
z malowanymi panelami lub
stalg.

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NAtODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowad na zadne;j
podstawie.

Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzgdzenia.

Z pomocq drugiej osoby
umiescié urzgdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Przed rozpoczeciem instalacii
nalezy upewni¢ sie, ze lokalne
warunki dystrybucji (rodzaj i
ciSnienie gazu) oraz regulacja
urzadzenia sq kompatybilne.
Niniejsze urzgdzenie nie jest
podigczone do systemu
odprowadzajgcego produkty
spalania. Nalezy je
zainstalowad i podigczy¢
zgodnie z obowigzujgcymi
wymogami instalacyjnymi.
Nalezy zwréci¢ szczegdlng
uwage na zalecenia
dotyczgce wentylaciji.
Ustawienia dla omawianego
urzqdzenia wskazano na
etykiecie regulacji gazu.
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Podigczenie gazowe powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel.
Przy podtgczeniu za pomocg
gietkiego przewodu diugos¢
instalacii nie moze
przekracza¢ 2 metrow w
przypadku gietkich stalowych
przewodow oraz 1,5 mefra w
przypadku gumowego weza.
Przewody przytgczeniowe
gazu nie mogq stykac sie z
ruchomg czeécig modutu do
zabudowy (np. z szufladq) i nie
mogq przebiegac w
miejscach, w kiérych mogtyby
by¢ narazone na zgniecenia.
Gdzie wymagane,
wyregulowa¢ cisnienie
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Po kazdej interwencji
sprawdzi¢ moment dokrecenia
przylgczy gazowych; musi sie
zawieraé w przedziale od 10
Nm do 15 Nm.

Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za
pomocq wody z mydfem,
nigdy nie stosowa¢ ognia.
Podfgczenie elekiryczne
powinno by¢ wykonane przez
autoryzowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacii
elektrycznych.

OSTRZEZENIA - 255

P



* Uzywad przewoddw
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

e Moment dokrecenia érub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

* Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, kiére zapewni
odigczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odtgczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.

* Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 2000
metrow nad poziomem morza.

Przeznaczenie urzgdzenia

Urzqdzenie jest przeznaczone

do pieczenia potraw w

warunkach domowych. Kazde

inne uzycie jest nieprawidfowe.

Ponadto nie nalezy go uzywad:

* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
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uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obsfugi.

* Do wyja$nien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na kiérych
wskazano fo, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamiefaé, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zakiualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie rézni¢ od tego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukcii.

Odpowiedzialnoé¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposdb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czeici
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.

Utylizacja

E Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE {2012/

19/UE), dlatego po zakorczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucaé wraz z

innymi odpadami.

Urzqdzenie nie zawiera substancii w ilo$ci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
prgdem

e Odfqczy¢ gtoéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtgczyc kabel zasilajgey od instalacji
elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:
*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
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usungc¢ go.

¢ Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selekiywnej zbidrki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato wykonane z

materiatow, kidre nie zanieczyszczajq

srodowiska i nadajq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiéw selekiywnej zbi¢rki
odpadéw.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazéwki dla europeiskich
organéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci energetycznej jest
zgodna ze specyfikacjami normy europejskie|

EN 60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzqdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projekiu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotgczonym do instrukeji
produkiu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, kiérg mozna pobraé¢ ze strony
infernetowe| w zakfadce poswigcone;
przedmiotowemu produkfowi.

Oszczedno$é energii

e Aklywowad nagrzewanie wsfepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie.

¢ Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jak najlepiej wykorzystaé
nagrzang juz komore.

* Naijlepiej uzywad ciemnych metalowych
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foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Wyjqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kidre nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Wylqgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzieki wysokiej
tfemperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepla.

* Zawsze utrzymywa¢ komore pieczenia w
czystosci.

Informacije o zuzyciu energii w trybie

wylgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczqce zuzycia energii w

frybie wylgczonym /gotowosci urzadzenia

mozna uzyska¢ w witrynie infernefowej

Www.smeg.com na stronie pos$wigconej
danemu produktowi.

Zrédta swiatta
* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta wymienne przez uzytkownika.

NN : vy
~ Ld ; ~ Ld
Ld ~ E ” ~
it i\

o Zrodia $wiatta znajdujqce sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy femperaturze otoczenia = 300°C i do
korzystania z nich w zastosowaniach o
wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédita
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".

Jak czytaé instrukcje obstugi
W instrukciji zastosowano nastepujgce symbole
ufatwiajgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacja/Wskazéwka
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OPIS

Opis ogdlny

1 Panel 6 Drzwiczki

2 Ptyta kuchenna 7 Wentylator

3 Panel sterowania 8 Schowek

4 lampka EE» Poziom ramki
5 Uszczelka

Ptyta kuchenna

SR— TSR

UR2— T—AUX

AUX = Palnik pomocniczy
SR = Palnik p&t-szybki
UR2 = Palnik ultraszybki

258 - OPIS Q1477A460/8B




Panel sterowania

1 Pokretta palnikéw plyty kiore ulatnia sig z tylnej czesci urzadzenia i
Do wigczania i regulowania palnikéw piyty. moze frwa¢ przez kilka chwil nawet po jego
Weisngé i przekreci¢ pokreffo w lewo na wylgczeniu.

wartosé A , aby wiqczy¢ dane palniki. / Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
Przekreci¢ pokretta do obszaru pomiedzy £ | wentylacyjnych i odprowadzajgeych
maksimum A a minimum A , aby ciepfo.

wyregulowac pfomien. Przywrécié¢ pokretta na
pozycie (@) , aby wylgczy¢ palniki
2 Kontrolka

Oswietlenie wewnetrzne
Wewnetrzne oéwietlenie urzqdzenia wigcza

sie:
Jej wigczenie wskazuije, ze piekarnik znajduje -Q po otwarciu drzwiczek;
sie w fazie nagrzewania. Wylqceza sie, gdy * po wybraniu jakiejkolwiek funkcji z
femperatura osiggnie ustgwionq warto$¢. Gdy ikiem funkcii
miga oznacza, ze ustawiona temperatura wylqikiem funkcil ECO.
wewnafrz piekarnika jest utrzymywana na / Gdy drzwiczki sq otwarte nie mozna
statym poziomie. = | wylgczy¢ wewnetrznego oséwietlenia.
3 Pokretto temperatury
Za pomocq fego pokreffa mozna wybrac¢ Akcesoria

temperature pieczenia. Przekreci¢ pokretto w
prawo, na zqgdang warto$¢ w zakresie od
minimum do maksimum.

* W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.
*  Akcesoria, kiére majq stycznosé z

4 Programator cyfrowy zywnodciq sq wykonane z odpowiednich
Do wyswietlenia biezgcej godziny, ustawienia materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
zaprogramowanego pieczenia i minutnika. normami.

* Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzqdzeniem lub opcjonalne mozna

5 Pokretto funkcji

Rozne furjkc[e piekarnika odpowiadaiq réznym zamdwi¢ w autoryzowanych centrach
Trybomlp|eczen|o. Po wybraniu zqdanej funkcjj, serwisowych. Nalezy uzywaé tylko
ustawic femperafure pieczenia za pomocq oryginalnych akcesoriow producenta.

krefta t tury.
pokretia ilemperatury Gteboka blacha

Pozostate czesci

Poziomy pozycjonowania

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci wprowadzania
ustala sie od dotu do géry [patrz Opis ogélny).

Wentylator chtodzenia Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego sie z
Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia sig produkiéw umieszczonych na gérym ruszcie i
podczas pieczenia. Funkcjonowanie pieczenia farf, pizzy, ciast i ciastek.

wentylatora powoduje przepfyw powietrza,
Y p |€ przeplyw p
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Ruszt do blachy

Kratka redukujgca

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.

Ruszt

Przydatna podczas stosowania matych
garnkow.

Kratka redukujgca

Do podirzymywania naczyn z pieczonq
potrawaq.

UZYTKOWANIE

Przydatna podczas stosowania patelni Wok.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogélne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

e Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgeq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

e Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

¢ Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzadzenia (patrz rozdziaf

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wieltrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywad w nim.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
boczne prowadnice, az do punkiu

260 - UZYTKOWANIE

zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajg przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
do komory pieczenia, az do ich

IN

zatrzymania.

/ Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
£ | blachy, w celu usuniecia pozostatosci z

produkcii.

Ruszt do blachy
Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W ten
sposéb bedzie mozna oddzielnie zebra¢

Q1477A460/8B



ttuszcz z pieczonego produkiu. Przytrzyma¢ pokretto przez diuzszq chwile.

/ W razie przypadkowego zgasniecia
& | zadziata urzqdzenie
zabezpieczajqce, kidre zablokuje
doptyw gazu nawet, gdy kurek jest

otwarty. Ustawi¢ pokrefto na (@) i
ponowi¢ prébe po uptywie
przynajmniej 60 sekund.

Kratki redukujqce

Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na kratkach Praktyczne porady dotyczqce stosowania
piyty. Upewnic¢ sig, ze sq dobrze plyty
wysrodkowane. Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikéw, minimalne

zuzycie gazu oraz aby unikngé uszkodzenia
plyty kuchennej, nalezy stosowaé naczynia z
pokrywkq i o wymiarach odpowiednich do
palnika, aby ptomien nie uszkadzat ich
brzegéw. W momencie wrzenia obnizy¢

plomien, aby ptyn nie wykipiaf.

Palnik Srednica naczynia
AUX 12-14cm
SR 16-24 cm
R 18-26cm
UR2 18-28cm

Uzycie schowka (gdzie obecny)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Uzytkowanie plyty

' o W dolnej czesci kuchni, znajduje sie schowek.
Wiszystkie elementy sterownicze i kontrolne

Dostepny po pociggnieciu go do siebie.

urzqdzenia znajdujg sig na przednim panelu. Mozna do niego wlozy¢ garnki lub metalowe
Obok kazdego pokretta jest wskazany przedmioty niezbedne podczas uzytkowania
przypisany mu palnik. Urzgdzenie jest urzadzenia.

wyposazone w elekironiczny zapfon. . L .

Wystarczy weisngc i przekrecié pokretto w Uzytkowanie piekarnika

kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara, na symbol maksymalnego
plomienia, dopdki sie nie zapali. Jezeli palnik
nie zapali sie w ciggu pierwszych 15 sekund,
przekreci¢ pokretto na @ i ponowi¢ prébe po Wiqczenie piekarnika gtéwnego
uplywie przynajmniej 60 sekund. Po wigczeniu  Aby wigczy¢ piekamik, nalezy:
przytrzymaé pokretto przez kilka sekund, aby 1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocq
termopara rozgrzata sie. W momencie pokretta funkcji.

puszczenia pokretta palnik moze zgasng¢:

oznacza to, ze termopara jeszcze sie nie

rozgrzata.

Patrz Ogodlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Poczekaé chwile i powtdrzyd czynnosé.
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2. Wybra¢ temperature za pomocq pokretta
temperatury.

Upewni¢ sie, ze programator wskazuje
symbol czasu pieczenia P w
zie

przeciwnym razie nie be mozliwe
wigczenie piekarnika. Weisngé
przycisk aby wyzerowa¢ zegar
programowania.

Spis funkji pieczenia tradycyjnego

/ W niektérych modelach nie sq

=~ | dostepne wszystkie funkcje.

STATYCZNY

Pieczenie fradycyjne w celu
przygotowania jednej potrawy na raz.
Idealne w przypadku przyrzqdzania
pieczeni, flustego miesa, chleba, ciast z
masq.

GRZAtKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM
= Umozliwia szybkie dokoriczenie
Y pieczenia potraw juz upieczonych na
i powierzchni, ale nie w catosci. Tryb
idealny w przypadku quiche, nadaje
sie do dowolnego typu potraw.

MALY GRILL

¢ = & Taka funkcja, poprzez dziatanie ciepta
wytworzonego z jednej $rodkowe;
grzatki, pozwala na grillowanie matych
porcji migsa i ryb, przygotowywanie
szaszlykow, tostéw i wszelkich
grillowanych warzyw.

GRILL

+*"*s Pozwala na uzyskanie doskonatych
rezultatow grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia
nadaje potrawom jednolitg zfocistq
powierzchnie.

GR||.|. Z OBIEGIEM POWIETRZA
"=~ Umozliwia optymalne grillowanie,
W wy rowniez grubszych mies. Tryb idealny w
przypadku grubo pokrojonego miesa.
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Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
poziomach bez mieszania sie
aromatéw, ldealne do potraw o duzej
objetosci lub wymagaijgcych
intensywnego pieczenia.

®

TERMOOBIEG
Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
jednolity sposdb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny
do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakow i
zapachéw.

ECO
Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
ECO do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii elekiryczne;.
Jest zalecana do wszystkich rodzajow
potraw z wyjatkiem tych, kiére mogq
wydzielaé¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywa).
Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wkiadanie produkiéw bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

IN

ewentualnego nagrzewania) sq

/ W funkcji ECO czasy pieczenia |i

duzsze i mogq zaleze¢ od ilosci
produktéw obecnych w komorze
piekarnika.

CZYSZCZENIE PAROWE (tylko w niektérych
modelach)

=  Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zasfosowanie pary

666 \iwarzanej z niewielkiej ilosci wody
8 & lewanejprzez specjalny lejek

“‘ znajdujqgcey sie na dnie.
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Cyfrowy programator

= Przycisk zmniejszania

Przycisk zegara
Przycisk zwigkszania wartosci

Ustawianie godziny

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii zasilania,
urzqdzenie bedzie pokazywa¢ migajqce cyfry

na wyswietlaczu.

1. Weisng¢ przycisk zegara @ na 2
sekundy. Miga punkcik miedzy godzinami i
minutami.

2. Za pomocq przyciskéw zwiekszania i

zmniejszania mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzymac¢ przycisk dla szybkiej zmiany.

3. Odczekac¢ 7 s. Punkcik miedzy godzinami i
minutami przestaje migac.

4. Symbol na wyswietlaczu wskazuije, ze
urzqdzenie jest gofowe do rozpoczecia

pieczenia.

2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara 4
Na wyswietlaczu pojowig sie symbole A i
napis na zmiane z biezqcg

godzing.
3. Uzy¢ przyciskdw zwigkszania i

zmniejszania
minuty pieczenia.
4. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.
5. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez weiskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojowi sie biezqgca

godzina z symbolami i m
Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylgczone. Na wyswietlaczu wylgczy
sie symbol , symbol bedzie migat i
vaktywni sie sygnat dzwiekowy.
6. Aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy wystarczy
weisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

7. Wocisng¢ przycisk zegara , aby

wyzerowacd zegar programowania.

, aby ustawi¢ zqdane

/ Nie mozna ustawié czasu trwania
= | pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

Aby zresetfowa¢ zaprogramowane
ustawienia, nalezy jednoczesnie

4

przyfrzymaé wciéniete przyciski
zwiekszania i zmniejszania =, a
nastepnie recznie wytqczy¢ piekarnik.

Pieczenie zaprogramowane

/ Aby zmieni¢ godzing, nalezy
£ | przytrzyma¢ jednoczesnie przyciski

zwiekszania ﬁ i zmniejszania =
przez 2 sekundy; nasfepnie ustawic
godzine.

/ Pieczenie zaprogramowane jest
£ | funkcjq, kiéra pozwala na rozpoczecie

pieczenia w ustalonym czasie i
zakonczenie po uptywie czasu
ustfawionego przez uzytkownika.

Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, kiéra

£ | pozwala na rozpoczecie i
zakoriczenie pieczenia po uplywie

ustawionego przez uzytkownika czasu.

1. Przytrzyma¢ przycisk zegara , dopoki
nie pojawi sie symbol E]

91477A460/B

1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
Pieczenie na czas.

2. Nacisng¢ przycisk zegara na 2
sekundy.

3. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara 4
Na wyswietlaczu bedq sie naprzemiennie

pojawia¢ cyfry i napis ,
natomiast symbol bedzie migat. (na
przykfad akiualna godzina to 17:30).
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4. Nociané= lub B aby ustawi¢ zgdane
minuty. (na przykfad T godzinal.

5. Weisng¢ przycisk zegara 4 Na

wyswietlaczu pojawi sie napis na
zmiane z sumq biezqce| godziny |
ustawionego wczesniej czasu trwania
pieczenia. (Na przyklad godzina
zakonczenia pieczenia to 18.30).

6. Wecisngé przyciski = lub , aby ustawi¢

godzine zakonczenia pieczenia. [Na

przykad 19.30).

/ Nalezy pamieta¢, ze do czasu trwania
£ | pieczenia nalezy doda¢ kilka minut na
nagrzanie piekarnika.

7. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez wciskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojawi sie biezqca
godzina i wigczq sie symbole i m

8. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.

Q. Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylgczone. Na wyswietlaczu
wylqczy sie symbol fliif], symbol m bedzie
migat i uaklywni sie dzwonek.

10. Ustawi¢ pokretta funkcji i temperatury na 0.

11.Aby wylqczy¢ dzwonek wystarczy weisnge
jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

12. Jednoczesnie wcisngé przyciski = i .,
aby wyzerowa¢ ustawione
zaprogramowanie.

Nie mozna ustawié czasu trwania
pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

Nie mozna ustawi¢ pieczenia
zaprogramowanego diuzszego niz 24
godziny.

IN| 1IN

Po ustawieniu, w celu wyswieflenia
pozostatego czasu pieczenia, nalezy

nacisng¢ przycisk zegara na 2

sekundy. Ponownie wcisngé przycisk

zegara . Na wyswietlaczu pojowi
sie napis A,:,’,_,&,- na zmiane z

pozostajgcym czasem pieczenia.

IN
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Minutnik

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
£ | ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uptywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisnq¢ przycisk zegara na kilka

sekund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfry

w i migajgey symbol E] miedzy
godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania i
zmniejszania = aby ustawi¢ zqdane
minuty.

3. Odczeka¢ okofo 5 sekund nie naciskajgc
zadnego przycisku aby zakonczyé
ustawienie funkcji. Na wyswietlaczu pojawi

sie biezgca godzina z symbolami i m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie
sygnaf dzwiekowy.

4. Weisng¢ przycisk zwigkszania =, aby
wylqczy¢ sygnat dzwiekowy.

/ Minutnik mozna ustawié¢ od 1 minuty do
= | maksymalnie 23 godzin i 59 minut.

Zmiana ustawionych danych

1. Wcisng¢ przycisk zegara .

2. Uzy¢ przyciskdw zwigkszania i
zmniejszania . aby ustawi¢ zqdane
minuty.

Kasowanie ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .

2. Réwnoczesnie przytrzymad nacisniete

przyciski zwigkszania i zmniejszania

3. Nastepnie recznie wytqczy¢ piekamik,
jezeli trwa pieczenie.

Wybér sygnatu dZwigkowego

Glognosé¢ sygnatu dzwiekowego mozna

ustawi¢ na 3 poziomach.

1. Rownoczesnie przytrzymac nacisniete

przyciski zwigkszania i zmniejszania

2. Wecisng¢ przycisk zegara .
Nacisngé przycisk zwigkszania = aby
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wybra¢ inny sygnat dzwigkowy.

Porady dotyczqgce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

Aby uzyskad réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jednq z funkgji
z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkf jest mocno upieczony
na zewngfrz i niedopieczony wewnatrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

Odwrdci¢ potrawe, aby zarumieni¢ jg z
obu sfron.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad fermometru do miesa lub nacisngé
na nie tyzkg. Jezeli jest zwarte to znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgii Grilla

Mieso mozna grillowa¢ wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkciji Grill z obiegiem powietrza (jesli
obecnal), przed grillowaniem zaleca sie
wstepne nagrzanie komory pieczenia.
Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.
W funkgcji Grilla zaleca sie ustawienie
tfemperatury na najwyzszq wartosé w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i
ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych mefalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii surowego
ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w

Przyktadowa tabela pieczenia

$rodku: po zakonczeniu pieczenia whi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasto nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas

kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
tfemperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajgc diuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce pieczenia na dwéch
poziomach:

Zalecane uzycie 2 rusztéw (mozna je
zamowié w autoryzowanych centrach
serwisowych).

Aby ufatwié¢ przeplyw powiefrza, umiesci¢
foremki/rondle na $rodku rusztéw i upewnié
sie, ze ich szeroko$¢/$rednica nie
przekracza 30 cm.

Umiesci¢ ruszty, zachowujgc miedzy nimi
pusty poziom.

W zaleznosci od potrawy i wzrostu
obcigzenia w komorze, pieczenie na
dwoch poziomach moze zajgé kilka minut
diuzej niz na jednym poziomie.

Funkcje wskazane dla pieczenia na dwéch
poziomach to TERMOOBIEG i
PODSTAWA Z TERMOOBIEGIEM.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania
ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie komory
pieczenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.
Nie nakfada¢ produkiow jeden na drugim.
Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.
Najbardziej delikate czesci mozna
przykry¢ foliq aluminiowa.

Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie komory
pojemnik z wodq.

Ciezar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom
(kg) (=) (minut)
Lasagne 3-4 STATYCZNY 1 220-230 45 -50

Czas wskazany w fabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

Q
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Cigzar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom
(kg) (°C) (minut)

Zapiekanka
makaronow 3-4 STATYCZNY 1 220-230 45-50
a
Pieczona 2 TURBO,/TERMOOBIEG 2 180- 190 90 - 100
cielecina
Schab 2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180-190 70-80

: GRILL Z OBIEGIEM
Kietbasa 1,5 POWIETRZA 4 260 15
Rostbef 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 200 40-45
Kroltk 1,5 TERMOOBIEG 2 180 - 190 70-80
pieczony
Filet z indyka 3 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 110-120
Ee‘czo”y 2-3  TURBO/TERMOOBIEG 2 180- 190 170-180

aleron
Kurczak 1,2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180- 190 65-70
pieczony

Strona 1 Strona 2

Kotlety GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowe S POWIETRZA 4 260 15 3
; GRILL Z OBIEGIEM
Zeberka 1,5 POWIETRZA 4 260 10 10
Bekon 0,7 GRILL 5 260 7 8
Filet GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowy 1.5 POWIETRZA 4 260 10 3
Filet wotowy 1 GRILL 5 260 10 7
Pstrag 1,2 TURBO/TERMOOBIEG 150- 160 35-40
Zabnica 1,5 TURBO/TERMOOBIEG 160 60-65
Turbot 1,5 TURBO/TERMOOBIEG 160 45 - 50
Pizza 1 TURBO/TERMOOBIEG 260 8-9
Chleb 1 TERMOOBIEG 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/TERMOOBIEG 180- 190 20-25
Babko ] TERMOOBIEG 2 160 5560
piaskowa
Tarta 1 TERMOOBIEG 2 160 35-40
Sernik 1 TERMOOBIEG 2 160-170 55-60

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Cigzar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom
(kg) (°C) (minut)

Nadziewan 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 20-25
e tortellini
Ciasto 12 TERMOOBIEG 2 160 5560
Paradiso
Profiterole 1,2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 80-90
Biszkopt 1 TERMOOBIEG 2 150 - 160 55-60
Ciasto 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 55-60
ryzowe
Rogaliki 06 TERMOOBIEG 2 160 30-35
drozdzowe

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czysci¢.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylgcznie produkty niezawierajgce
substancii ciernych, kwagnych lub na bazie
chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng ciereczke i
dokiadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wylrze¢ miekkg szmatkg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnoéci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania mefalowych ggbek lub osfrych
skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéow. Doktadnie umy¢
wodq, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich resztek
na urzqdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewnqtrz urzqdzenia.

Czyszczenie ptyty kuchennej

Kratki ptyty kuchennej
Zdig¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie z

01477A460/B

nie$ciernym $rodkiem czyszczgeym. Dokladnie
usung¢ stwardniafe zabrudzenia. Wytrze¢ i
umiedci¢ na plycie.

/ Ciqgty kontakt kratek z ptomieniem
£ | moze doprowadzi¢ do pogorszenia

stanu emalii w strefach narazonych na
wysokq temperature. Jest to
najzupetniej normalne i nie wplywa na
ich funkcjonalnos¢.

Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjqé korony i
nakfadki. Wymy¢ je w cieptej wodzie z
dodatkiem niesciernego $rodka czyszczgcego.
Doktadnie usungé¢ caly zaschniety brud i
poczekad, az catkowicie wyschng. Ponownie
zamontowad korony upewniajqc sie o wiozeniu
ich razem z naktadkami na miejsce.

Swiece i termopary

Aby prawidtowo funkcjonowaty, $wiece
zapfonowe i termopary muszq byé¢ zawsze
czyste. Czesto je sprawdzac i, jezeli koniczne,
czysci¢ wilgotng szmatkg. Ewentualny
zasuszony osad mozna usungé drewniang
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wykataczkq lub iglg.

Pokretta

/ Do czyszczenia pokretef nie stosowac
& | agresywnych $rodkéw zawierajgeych
alkohol lub produkiow do mycia stali
lub szkfa, poniewaz moglyby je
nieodwracalnie uszkodzié.

Pokreffa nalezy czysci¢ migkkq sciereczkg
nasgczonq letnig wodg, a nastepnie doktadnie
wytrzeé. Mozna je wyjqé, wyciggaijqc je z
gniazda.

Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby ulatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢ dwa
sworznie w otwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.
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2. Ujq¢ drzwiczki z dwoch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kgtem
okoto 30° i wyjqc.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc sie, ze
rowki A catkowicie opierajqg sie na
szczelinach.

|

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjg¢ sworznie z otwordw
zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywac¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umyé
wilgotng gabkg i zwyczajnym detergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozna rozmontowad

wewnetrzne szybki wchodzgce w skiad

drzwiczek.

1. Zablokowa¢ drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odtgczy¢ sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikatne
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pociggniecie ku gorze w czesci tylnej, 6. Wyczyscié szybke zewnetrzng i szybki
ruchem wskazanym przez strzatki 1. wyjete wczesnie.

7. Uzywac papierowych recznikéw

3. Odtgczy¢ sworznie przednie ruchem kuchennych. W przypadku uporczywego
wskazanym przez strzatki 2. brudu, umy¢ wilgotng gabkq i neutralnym
4. Nastepnie wysung¢ szybke wewnetrzng z detergentem.
profilu przedniego. 8. Wiozy¢ zespdt szybki srodkowej i ustawi¢

szybke wewnetrzng.

9. Upewni¢ sie, czy prawidiowo wsunigfo 4
sworznie szybki wewnetrznej w ich gniazda
na drzwiach.

UWAGA: w niektérych modelach zespét szybki @

$rodkowej sktada sie z dwéch szybek.

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekad, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedai.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

o drzwiczek;
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* ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych $rodkéw czyszczaceych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wigczenie urzqdzenia z maksymalng
temperaturg na okofo 15-20 minut, aby
usung¢ ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory

pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupefnie

normalne zjawisko, kiére nie zaktéca

prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;

2. usung¢ zabrudzenia z komory pieczenia;

3. wytrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawié¢ drzwiczki otwarte tak diugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyijecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggnqé ramke do wewngfrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z mocowania
A, nastepnie wysung¢ ze znajdujgeych sie
na tylnej $ciance gniazd B.

Czyszczenie Parowe (tylko w
niektérych modelach)

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Funkcja Czyszczenie parowe jest
czyszczeniem wspomaganym, ktére
utatwia usuwanie brudu. Dzigki takiemu
procesowi mozna w bardzo prosty
sposob wyczysci¢ wnefrze piekarnika.
Resztki brudu sq zmiekczane przez
ciepfo i pare wodng co ufatwia ich
usuwanie.

7

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnefrza
komory urzqdzenia.

* Jesli obecna, wyja¢ sonde temperatury.

* Jedli obecne, wyjq¢ panele
samoczyszczqce.

*  Wla¢ na dno komory pieczenia okofo
120cc wody. Uwazaé, aby nie wylata sie z
rowka.

*  Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewnairz komory urzgdzenia roztwor
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku scianek bocznych, do géry, na dét
i w kierunku deflektora.

=

=B

Oz %

.

* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.
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/ Zaleca sig spryska¢ maksymalnie 20
= | razy.

Nie spryskiwa¢ deflektora, jesli jest on
pokryty materiafem samoczyszczgeym.

4

e Zamkngé drzwiczki.

* Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umyé wyjete
weczeéniej panele samoczyszczqce (jezeli
obecne) letniq wodq i odrobing ptynu do
naczyn.

Ustawienia funkcji Czyszczenia Parowego

1. Przekreci¢ pokretlo funkcji na symbol i‘;
lub )\‘?{ (gdzie obecny).

2. Przekreci¢ pokretfo temperatury na symbol
.
oo

3. Pozostawi¢ cykl czyszczenia na 18 minut.
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Koniec funkcji Czyszczenie parowe

1. Obroéci¢ pokrettem funkcji w potozenie O,
aby wyijs¢ z tej funkcii.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wytrzeé¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opormego brudu uzy¢
niesciernej gabki z widkning z mosiqdzu.

4. W przypadku resztek tuszczu mozna uzyé
specjalnych detergentéw do czyszczenia
piekarnikow.

5. Usung¢ wode pozostatg wewnqtrz komory
pieczenia.

6. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu panele
samoczyszczqce i ramki na ruszty,/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,

aby potrawy nie przechodzity nieprzyjemnym

zapachem:

¢ Zaleca sig wysuszenie komory pieczenia
za pomocgq funkciji z termoobiegiem w

temperaturze 160°C przez okofo 10 minut.

* W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqcych, zaleca sie wysuszenie
komory pieczenia z réwnoczesnym
zastosowaniem cyklu katalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | stosowanie gumowych rekawic.

dostepnych czesci mozna zdjgé
drzwiczki.

/ Aby ufatwié reczne usuwanie frudno

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).

/ Uwazag, aby nie zarysowa¢ emalii na
= | $ciance komory pieczenia.

4. Wyjqg¢ zarowke.

/ Nie dotyka¢ zaréwki halogenowe;
£ | bezposrednio palcami, ale uzy¢

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwaciji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystoci stosujqc
niesciernej ggbki i letniej wody.

Wymiana zaréwki oéwietlenia

wewnetrznego

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem

e Odfgczy¢ urzqdzenie od zasilania
elekirycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.

91477A460/B

odpowiedniego materiafu
zabezpieczajgcego.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej samej
charakterystyce (40W).

6. Zamontowac¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A] skierowany do
drzwiczek.

7. Nacisnq¢ osfone, aby przylegafa do
oprawki.
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MONTAZ

Y 750 mm

/ Urzgdzenie musi zainstalowad

= WYkWF’lifikQWOHY Techn{k, zgodnie z / Jezeli nad urzqdzeniem zostanie
obowiqzujgeymi przepisami. £ | zainstalowany okap kuchenny, nalezy

zapoznad sie z jego instrukciq i

/ Jesli chodzi o instalacje w Wielkiej zachowa¢ odpowiedniq odlegfos¢.
£ | Brytanii, nalezy sie zapozna¢ z
dolqczonym dokumentem , Local Podigczenie za pomocq gumowego weza
installation specification for UK gas
appliances”.

Podtgczenie gazu

Patrz Ogélne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej za
pomocq gietkiego stalowego przewodu o
petnych $ciankach, zgodnie z obowigzujgeymi
przepisami. W przypadku zasilania innymi
rodzajami gazu, nalezy zapoznad sie z
rozdziatem “Przystosowanie do innych
rodzajow gazu”. Ztgczka doptywu gazu do
urzqdzenia posiada gwint zewnetrzny 12" (ISO Sprawdzi¢, czy sq spefnione wszystkie
228-1). ponizsze warunki:

Ustawienie * waz jest przymocowany do fqcznika weza
za pomocqg odpowiednich opasek
Patrz Ogodlne zalecenia dotyczgce zabezpieczajqeych;
bezpieczenstwa. * na zadnym odcinku nie wchodzi w kontakt
z gorqgeymi powierzchniami (maks. 50 °C);
Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosciod rodzaju o pig jest narazony na zadne sity pociggowe i
montazu, nalezy do klas: naprezenia oraz nie jest zgiety lub $cisniety;

Klasa | Niezabudowane ¢ nie wejdzie w kontakt z ostrymi

przedmiotami lub krawedziami;

Klasa 2 - podklasa | Zabudowane * jezeliwqz nie jest idealnie szczelny i
Urzqdzenie moze by¢ zamontowane przy powoduje wyciek gazu do otoczenia, nie
$cianach wyzszych od blatu roboczego, z naprawiac go: wymieni¢ na nowy;
zachowaniem minimalnej odlegfosci X mm od * sprawdzi¢, czy nie uptyngf wskazany termin
boku urzqdzenia. Potki umieszczone nad waznosci weza.
blotgm robf)czym Aurzqd?emo moszd S Mozna dokonaé podigczenia za
znajdowa¢ w minimalnej odlegfosci Y mm. / . d

£ | pomocg gumowego weza zgodnego
1 : 21 : — z obowigzg]qpymi prz.episomi.
I R E wylqcznie, jezeli bedzie on widoczny
Xmm |5 Xmm |5 na catej swojej diugosci.
3 3
€0 0000 €0 0000 / Wewnetrzna $rednica weza musi
£ | wynosi¢ 8 mm przy podfgczeniv do
—— Gazu Plynnego i 13 mm przy
podtgczeniv do Gazu Ziemnego |
X 150 mm Miejskiego.

Wykona¢ podigczenie do sieci gazowej za
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pomocg gumowego weza zgodnego z danymi
wskazanymi w obowigzujgeych przepisach
(sprawdzi¢, czy na wezu jest wydrukowane
oznaczenie takiej normy).

.I_ 4 N
ég -3

—4

o
I

e
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Doktadnie dokreci¢ przytacze weza 3 do
przylacza gazowego 1 (gwint 12" ISO 228-1)
urzqdzenia, nakfadajgc uszczelke 2. W
zaleznosci od $rednicy zastosowanego
przewodu gazowego mozna réwniez dokreci¢
przylacze weza 4 do przylgcza weza 3.

Po dokreceniu przylgcza,/y weza natozy¢
przewdd gazowy 6 na przylgcze weza i
przymocowaé go opaskq 5, zgodng z
obowigzujgeymi przepisami.

Podiqczenie za pomocq gietkiego stalowego
przewodu

Podtqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o petnej sciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgeych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przytacze weza 3 do
przylacza gazowego 1 urzqdzenia, zawsze
nakfadaijgc uszczelke 2 znajdujgeq sie w
wyposazeniu.

01477A460/B

Podtgczenie za pomocq gigtkiego stalowego
przewodu z przylqgczem bagnetowym
Podigczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego ze ztgczem bagnetowym, zgodnego
z normg BS. 669.

1_
2__

3—@"
7

Nafozy¢ materiat izolujgey na gwint przewodu
gazowego 4 i dokreci¢ przejiciowke 3.
Dokreci¢ blokade do ruchomego przytgcza |
urzqdzenia, zawsze nakfadajgc uszczelke 2
znajdujgeg sie w wyposazeniu.

Podtgczenie za pomocq gigtkiego stalowego
przewodu z tgcznikiem stozkowym
Podfqczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o petnej $ciance,
zgodnego z charakterystykq wskazang w
obowigzujgeych przepisach.

i

|
o.

Dokfadnie dokreci¢ przytacze 3 do przylqcza
gazowego 1 (gwint 12" 1SO 228-1)
urzqdzenia, zawsze nakfadajge uszczelke 2
znajdujgeq sie w wyposazeniu. Na gwint
przylgcza 3 natozy¢ $rodek izolacyjny, a
nastepnie dokreci¢ gietki stalowy waz 4 do
przylacza 3.
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Podigczenie do gazu ptynnego

wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

Zastosowad regulator ci$nienia i wykonad
przylacze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowigzujqcych przepisach.
Cisnienie zasilania musi sie zgadzaé z
wartoéciami przedstawionymi w “Tabelach
danych palnikéw i dysz".

Wentylacja pomieszczen

Urzgdzenie moze by¢ montowane wytgcznie
w sfale wentylowanych pomieszczeniach, jok
przewidujg obowigzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzadzenie musi naptywa¢ odpowiednia ilog¢
$wiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu na
konieczno$¢ wymiany powietrza w lokalu.
Wymiary wlotéw powietrza, zabezpieczonych
kratkami, muszg by¢ zgodne z obowigzujgeymi
przepisami i umieszczone tak, aby w zaden
sposob nie ulegly zatkaniu, nawet
cze$ciowemu.

Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usungé ciepfo i wilgod
wytwarzane podczas gotowania: zwlaszcza
po diugotrwatym sfosowaniu zaleca sie
otwarcie okna lub zwiekszenie predkosci
ewentualnych wentylatoréw.

Odprowadzanie produktéw ze spalania
Nalezy zapewni¢ odprowadzanie produkiow
ze spalania za posrednictwem okapu z
naturalnym ciggiem lub za pomocg ciggu
wymuszonego. Skuteczny system wyciggowy
wymaga starannego zaprojektowania przez
upowaznionego fachowca i wykonania na
podstawie pozyciji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.

Po zakonczeniu interwencji montazysta musi
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1 Odprowadzanie za pomocg okapu

Odprowadzanie bez okapu

> N

Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C  Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D  Odprowadzanie bezposrednio na

zewnglrz z nasciennym wentylatorem
elekirycznym

69 Wentylator elekiryczny

Przystosowanie do innych rodzajéw gazu

W przypadku podigczenia do innego rodzaju
gazu, nalezy wymienié¢ dysze palnikow i
wyregulowa¢ minimalny ptomien na kurkach
gazowych.

/ Urzqdzenie ustawione fabrycznie na:
£ | gaz ziemny G20 przy cisnieniv 20
mbar.
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Wymiana dysz

1. Usung¢ kratki, naktadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do osfon palnikéow.

2. Wymienié¢ dysze za pomocg klucza 7mm,
w zaleznosci od stosowanego gazu (patrz,
"Tabele danych palnikéw i dysz").

3. Prawidtowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.

Regulacja minimum dla gazu ziemnego lub
miejskiego

Rodzaj gazu i Kraje

Rodzaj gazu IT CI;EB

1 Gaz Ziemny G20

G20 20 mbar . .
G20/25 20/25 mbar

2 Gaz Ziemny G20

G20 25 mbar

3 Gaz Ziemny G25.1

G25.1 25 mbar

4 Gaz Ziemny G2.350

G2.350 13 mbar

01477A460/B

Wiqgczy¢ palnik i ustawié¢ go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokretfo kurka gazowego i
uzy¢ $ruby regulacyjnej znajdujgcej sie z boku
drgzka (w zaleznosci od modelu), az do
uzyskania minimalnego regularmego pfomienia.
Zafozy¢ pokretfo i sprawdzi¢ stabilnos¢
pfomienia. Szybko przekreci¢ pokretto z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasngé. Powtérzyc¢ czynno$e na
wszystkich kurkach gazowych.

Regulacja minimum dla gazu ptynnego
Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujqceq sie z boku drgzka kurka.

/ Po przystosowaniu do gazu innego niz
& | ustawiony fabrycznie wymienié etykiete
urzqdzenia na nowq, odpowiadajgcg
nowemu rodzajowi gazu. Etykieta
znajduje sie w worku z dyszami (gdzie
obecne).

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazad trudne
przekrecenie kurkéw gazu i mogq sie one
zablokowa¢. Nalezy je wyczysci¢ od
wewnaqtrz i wymieni¢ $rodek smarny.

|
o.

Tylko wyspecjalizowany technik moze
= | smarowac kurki gazowe.
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Rodzaj gazu IT

B sty CROVAY

G30/31 28-30/37 mbar .
G30/31 30/30 mbar

6 Gaz Plynny G30/31

G30/31 37 mbar

7 Gaz Miejski G110

G110 8 mbar .
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W zaleznosci od kraju, mozna okredli¢ dostepne rodzaje gazu. Odniesé sie do numeru nagtéwka,

aby odnalez¢ wiasciwe wartosci w "Tabelach danych palnikéw i dysz".

Tabele danych palnikéw i dysz
1 Gaz ziemny G20 - 20 mbar

Znamionowa moc cieplna (kW)

Srednica dyszy (1,/100 mm)

Wistepna komora (wskazana na dyszy)

Moc ograniczona (W)
2 Gaz ziemny G20 - 25 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)

Srednica dyszy (1/100 mm)

Wistepna komora (wskazana na dyszy)

Moc ograniczona (W)
3 Gaz ziemny G25.1 - 25 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)

Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)

Moc ograniczona (W)
4 Gaz ziemny G2.350 - 13 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)

Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)

Moc ograniczona (W)

5 Gaz Plynny G30/31 - 30/37 mbar

Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1,/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)

Moc ograniczona (W)
Moc znamionowa G30 (g/h)
Moc znamionowa G31 (g/h)

6 Gaz ptynny G30/31 - 37 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)

Srednica dyszy (1,/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)

Moc ograniczona (W)
Moc znamionowa G30 (g/h)
Moc znamionowa G31 (g/h)
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AUX
1,0
72
(X)

400

AUX
1]
72
(X)

400

AUX
1]
77

(F1)

400

AUX

04
(v)
400
AUX

50
400
73

71
AUX

50
450
80
79

SR
1,8
o7
(Z)

500
SR
1,8
o4
(Z)

500
SR
1,8
100
(Y)

500
SR
1,8
120
(Y)

500
SR
1,8
65

500

131
129
SR
1,0
65

550

138

136
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7 Gaz Miejski G110 - 8 mbar AUX SR UR2
Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 3,4
Srednica dyszy {1,/100 mm) 145 185 340
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (/8) (/2) 0190
Moc ograniczona (W) 400 500 1200

Dysze znajdujqce sie w wyposazeniu mozna dosta¢ w autoryzowanych centrach serwisowych.

Gabaryty urzqdzenia Wymiary urzqdzenia
j L * [ —600——]
O (¢]
H ‘ ; b
B B0,
« C, A ve | C/y ° °
“ P < ™ >
\ V{ v } A|.
— — &
. o
= — o) ©
)
D O
— —
v éu -ﬁFZAj-<
11
A 600 mm @2372?' +
B 600 mm =
c! min. 150 mm @ Pozycja przylacza gazowego
D 873 +913 mm
750 mm @ Pozycja przylacza elekirycznego
| 450 mm Poziomowanie urzqdzenia
2
L 600 mm Patrz Ogodlne zalecenia dotyczqgce

" Minimalna odlegtos¢ od bocznych écianek
lub od innych materiatéw tatwopalnych.

2 Minimalna szerokoé¢ szafki (=A)

01477A460/B

bezpieczenstwa.

Aby uzyskad wigkszq stabilnos¢, urzqdzenie
musi by¢ dobrze wypoziomowane na
posadzce.

Po poditgczeniv gazowym i elekirycznym,
dokreci¢ do urzqdzenia cztery nézki
znajdujgce sie w wyposazeniu (1). Dokreci¢
lub odkreci¢ nézki w dolnej czesci, az do
wypoziomowania i ustabilizowania urzqdzenia
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na posadzce (2).

1 %ﬁ 2
3 X

Montaz panelu

Panel nalezy zawsze prawidtowo umiesci¢ i

przymocowa¢ do urzqgdzenia.

1. Przy pomocy $rubokreta poluzowaé 2 $ruby
(A) znajdujqce sie z tylu plyty {poluzowaé
tylko te najbardziej zewnetrzne).

2. Ustawi¢ panel na plycie.

3. Sprawi¢, aby otwory panelu (B) zbiegaty
sie ze $rubami (A).

/ Znajdujgey sie w wyposazeniu panel

& | stanowi nieodfqczng cze$¢ produkiu i
przed przystgpieniem do montazu
nalezy go przymocowaé do
urzqdzenia.

Montaz na scianie

Powyzsze symbole wskazujg na
niebezpieczenstwo wynikajgce z braku
urzqdzen stabilizujgeych oraz na znaczenie ich
prawidfowej insfalacii.

/ Aby zapobiec wywréceniu urzgdzenia,
£ | nalezy zamontowaé urzqdzenia
stabilizujgce.
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1. Dokreci¢ plytke mocujgeq z tytu urzqdzenia
do sciany.

2. Wyregulowa¢ wysokosé¢ 4 nozek.
3. Zmontowat listwe mocujgeq.

4. Wyréwnac podstawe haka listwy
mocujqcej z podstawq naciecia na plytce
mocuijqcej do $ciany.

5. Wyréwnaé podstawe listwy mocujgcej az
do ziemi i dokreci¢ $ruby w celu
zablokowania wymiaréow.
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6. Uwzgledni¢ odlegtos¢ 50 mm od boku techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest

urzqdzenia do otwordw listwy. umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.
Uziemienie powinno by¢ wykonane za
E pomocq przewodu diuzszego niz pozostate o
3 przynajmniej 20 mm.
— Urzqdzenie moze funkcjonowad:
4 e 220-240V 1IN~
N 220-240V 1N~ 2
50 mm i 10 2 1,5 mm

7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢ LTJ%—TJ ; S
pozycje otworéw do wykonania. LI = IN 20 mm

Wskazane wartoéci dotyczg
wewnetrznego przekroju kabla.

Al et

3—}_ 28 j‘s g
Em\ze f@) / Wymiary kabli zasilajgeych
TR - q £ | uwzgledniajq wspofezynnik
\ jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

Podigczenie stafe

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqdzenie, ktére umozliwi odtqgczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqce takq
odleglosciq otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne odfgczenie urzqgdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei lll, zgodnie
z zasadami instalacii.

8. Po wywierceniu otwordw uzyé kotkow z
wkretami w celu przymocowania listwy do
$ciany.

9. Popchnq¢ kuchnie do sciany i jednoczesnie
wlozy¢ listwe do plytki przymocowanej do
tylnej $cianki urzgdzenia.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytgcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Instrukcje dla montazysty

* W przypadku podigczenia za pomocg
wihyczki, musi ona pozosta¢ zawsze fatwo

Podiqgczanie do instalacji elekirycznej dostepna po instalacii.
* Nie zginad i nie przygniatad kabla
Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce zasilajgcego.
bezpieczerstwa. * Urzqdzenie musi by¢ zamontowane

zgodnie ze schematami montazowymi.
* Nie probowa¢ odkrecaé lub dziataé sifq na
gwintowanym kolanku tgcznika. Isinieje

Informacje ogélne
Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci

e|ekTryczn§| OdeW'Odq danym ' ‘ ryzyko uszkodzenia takiej czesci
przedstawionym na tablice znamionowe. urzqdzenia, co moze uniewaznic¢

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane gwarancje producenta.
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¢ Na wszystkich pofgczeniach, uzy¢ wody z
mydtem, w celu sprawdzenia ewentualnych
wyciekdw gazu. NIE uzywad wolnego
ognia do wykrywania wyciekdw.

¢ Pojedynczo i réwnoczesnie wigczyd
wszystkie palniki w celu zagwarantowania
prawidfowego funkcjonowania zaworu
gazowego, palnika i zaptonu.

* Przekreci¢ pokretto palnikéw na pozycje
minimalnego ptomienia i sprawdzi¢ jego
stabilnos$¢ na kazdym palniku, pojedynczo i
wszystkich réwnoczesnie.

e Jezeli po wykonaniu wszystkich prob
urzadzenie funkcjonuije nieprawidiowo,
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

¢ Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢ uzytkownika
na femat prawidtowego sposobu
funkcjonowania.
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