OSTRZEZENIA 279

Ogdlne zalecenia dotyczqce bezpieczenstwa 279

Montaz 286
Przeznaczenie urzqdzenia 287
Instrukcja obstugi 287
Odpowiedzialno$¢ producenta 287
Tabliczka znamionowa 287
Utylizacja 287

Wskazowki dla europejskich organéw kontrolnych

288

Dane techniczne efektywnosci energetycznej 288

Oszczednosé energii 288
Informacje o zuzyciu energii w trybie wylgczonym/
gotowosci 288
Zrodta swiatta 288
Jak czyta¢ instrukcje obstugi 288
OPIS 289
Opis ogolny 289
Plyta kuchenna 289
Panel sterowania 290
Pozostate czesci 291
Akcesoria 291
UZYTKOWANIE 292
Czynnosci wstepne 292
Funkcje podstawowe 292

Funkcje dodatkowe 292
Uzytkowanie akcesoriow 293
Uzytkowanie plyty 293
Komunikaty o btedzie 295
Uzycie schowka (gdzie obecny) 295
Uzytkowanie piekarnika 295
Cyfrowy programator 296
Uzytkowanie sondy temperatury (tylko w niekiérych

modelach) 2908
Porady dotyczqce przygotowywania potraw 300
Przyktadowa tabela pieczenia 301
Przyklodowa tabela pieczenia z sondg temperatury
(tylko w niektérych modelach) 302
CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA 303
Czyszczenie urzqdzenia 303
Czyszczenie plyty witroceramicznej 303
Pokretta 304
Czyszczenie drzwiczek 304
Czyszczenie komory urzqdzenia 305
Piroliza [tylko w niektérych modelach) 306
Konserwacja nadzwyczajna 308
MONTAZ 309
Ustawienie 309
Podigczanie do instalacii elekirycznej 311
Instrukcje dla montazysty 312

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazéwki, dzigki

ktérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego urzgdzenia.
Dodatkowe informacije o produkcie dostepne na sfronie: www.smeg.com.

OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczeristwa

Obrazenia oséb

* Urzgdzenie i jego dostepne
elementy stajq sie bardzo
gorqce podczas uzytkowania.
Trzyma¢ urzqdzenie z dala od
dzieci.

 Podczas uzytkowania,
urzgdzenie staje sie bardzo
gorgce. Uwaza¢, aby nie
dotyka¢ elementow grzejnych
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znajdujgeych sie w piekarniku.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzqdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
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8. roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, o
ile pozostajg one pod
nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i zwigzanych z nim
potencjalnych zagrozen.

 Urzgdzenie nie sfuzy do
zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywac w poblizu
urzqdzenia bez stafej opieki
osoby dorosfe;.

 Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzadzenia.

e Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

o Pamietad, ze strefy grzewcze
nagrzewaijq sie bardzo
szybko. Nie podgrzewac
pustych garnkow.
Niebezpieczenstwo
przegrzania.

* Po uzyciu, wylgczy¢ strefy
grzewcze, ktére pozostajg
jeszcze bardzo gorgce nawet,
jezeli sq wytgczone. Nie
dotyka¢ powierzchni ptyty
kuchenne;.

* Nalezy stale nadzorowad
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proces gotowania. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

UWAGA: Gotowanie bez
nadzoru zywnosci
zawierajgcej ftuszcze i/lub
oleje moze by¢ niebezpieczne
i wywota¢ pozar. NIGDY nie
probowac gasié pozaru wodg,
lecz wylqczy¢ urzagdzenie, a
nastepnie przykry¢ ptomien na
przyktad pokrywkg lub kocem.
Nie uzywac funkeji Booster i/
lub Double Booster (jesli
obecne) do podgrzewania
Hustej zywnosci lub olejow
(ryzyko pozaru).

Podczas gotowania nie ktase
na powierzchni grzewcze
metalowych przedmiotow,
takich jak naczynia lub sztucce,
poniewaz moglyby sie
nagrzac.

Do gotowania nie uzywac
puszek, zamknietych
pojemnikow lub pojemnikéw z
fworzywa sztucznego.

Nie nalezy wkiadac¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéee lub
przyrzady) do szczelin
urzgazenia.

Nie uzywad lub
przechowywaé¢ materiatéw
fatwopalnych w poblizu
urzqdzenia.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorgce blachy.
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* Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszqg by¢
zamkniete.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzyé¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

* Nie otwiera¢ schowka (gdzie
obecny), gdy piekamik jest

gczony i jeszcze gorqgey.

* Przedmioty w schowku (gdzie
obecny) mogq by¢ bardzo
gorgce po korzystaniu z
piekarnika.

* Po zakoriczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

* Nigdy nie ciagng¢ za
przewdd, aby wyjac wiyczke
(jesli obecny).

* NIEUZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZEL ‘
WYSTEPUJE) LUB W POBLIZU
URZADZENIA.

W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

e NIEWPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

* Przed jokgkolwiek interwenciq
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze nalezy
wyposazy¢ sie w odpowiednie
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srodki ochrony indywidualne;.
Nie przeprowadzad operacii
czyszczenia, gdy urzqdzenie
jest jeszcze gorgee lub
podczas jego dziatania.
Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odigczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
o$wietlenia nalezy upewni¢
sie, ze urzgdzenie jest
wylgczone i odigczone od
zasilania elekirycznego lub ze
gtéwne zasilanie elekiryczne
zostato odigczone.

Lampki zastosowane w tym
urzadzeniu sq lampkami =
przeznaczonymi do urzgdzen
gospodarstwa domowego i
nie nalezy ich wykorzystywad
do o$wietlania domu.

Nigdy nie probowac
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.
W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczernstwom,
iesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
|[ego wymiany.

Jezeli pojawig sie rysy,
pekniecia lub powierzchnia
plyty witroceramiczne;
catkowicie peknie, nalezy
natychmiast wytqczy¢
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urzqdzenie. Odiqczy¢
zasilanie elekiryczne i
skontaktowaé sie z Serwisem
Technicznym.

Nie dotykac¢ i nie czysci¢
powierzchni ptyty kuchenne;
podczas funkcjonowania lub,
gdy sq wigczone lampki
sygnalizujgce ciepto
szczgtkowe.

W przypadku obecnosci
dzieci lub zwierzgt domowych,
ktére mogq dosiegngc piyty
kuchenne, uaktywni¢ blokade
przyciskdw.

Po uzyciu wylgczyé piyty.
Nigdy nie nalezy polega¢
wylgcznie na czujniku
obecnosci garnka.

Zwréci¢ maksymalng uwage
na bezpieczenstwo dziedi,
poniewaz mogq nie zauwazyc
wskazania o gorgeych jeszcze
powierzchniach. Po uzyciy,
przez jaki$ czas strefy
grzewcze pozostajq jeszcze
bardzo gorgce nawet, jezeli sg
wylgczone. Uwazag, aby
dzieci ich nie dotykaty.

Osoby posiadajqce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzgdzenia powinny sie
upewnic, czy ich
funkcjonowanie nie zostanie
zaktécone przez pole
indukcyjne, ktérego
czestotliwo$¢ zawiera sie w
przedziale od 20 do 50 kHz.

* /godnie z przepisami
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dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, ptyta
indukcyjna nalezy do grupy 2 i
klasy B (EN 55011).

Uszkodzenie urzgdzenia

Nie stosowa¢ agresywnych
detergentéw o dziataniu
sciernym lub ostrych
metalowych skrobakéw do
czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika,
poniewaz mogq porysowad
powierzchnie i spowodowad
pekniecie szkfa.

Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzqdzenia.
Nie uzywaé urzadzenia jako
blat.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.
Nie siadaé na urzgdzeniu.

* Nie opiera¢ sie ani nie siadac¢

na otwartych drzwiczkach
urzqdzenia.

Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kiére
zapobiegajq ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
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piekarnika.

Nie zostawiad urzqgdzenia bez
nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw
mogaqcych wydzielac¢ ttuszcz
lub olej, kiéry moze ulec
przegrzaniu i zapfonowi.
Zwrocié maksymalng uwage
Niebezpieczernstwo pozaru:
Nie kfas¢ przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.
Nie rozpyla¢ produkiow w
sprayu w poblizu urzqdzenia.
W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywa¢ do przyrzqgdzania
potraw naczyn stofowych lub
pojemnikow z plastiku.

Nie umieszcza¢ w komorze
pieczenia puszek lub innych
pojemnikow zamknietych.
Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzqdzenia folig aluminiowg
lub cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

W razie koniecznosci mozna
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uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznoéci od modeli),
umieszczajqce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz
urzqdzenia.

Nie kfas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na srodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Garnki i patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewngtrz
obwodu ptyty kuchennej.

Dno wszystkich garnkow musi
by¢ ptaskie i gtadkie.

W przypadku przelania lub
wylania usungé ptyn z plyty
kuchennei.

Nie wylewa¢ na plyte
kwasnych substancii, takich jak
sok z cytryny lub ocet.

Nie wysypywaé cukru lub
stodkich mieszanek na ptyte
podczas jej uzytkowania.
Podczas gotowania nie kfase
na plycie materiafow lub
substancii, ktére mogtyby sie
rozpusci¢ lub zapali¢ (papier,
plastik lub folia aluminiowal.
Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Kfas¢ naczynia bezposrednio
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na powierzchni
witroceramiczne;.

* Nie kfas¢ pustych garnkow i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

* Nie stosowaé materiafow
chropowatych, sciernych ani
ostrych metalowych
skrobakéw.

* Nie stosowaé produkidw
czyszczqgeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Nie stosowa¢ $ciemnych ani
agresywnych detergentéw (np.
produktéw w proszky,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach
szklanych.

* Powierzchnia witroceramiczna
jest bardzo wytrzymata na
uderzenia. Nalezy jednak
unika¢ upadku przedmiotow
na powierzchnie grzewczq,
spowodowad je] pekniecie.

* Nie uzywa¢ otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

* Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotow.

* Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
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urzqdzenia.

Urzqdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania
w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

Nie rozpyla¢ srodkow
czyszczqgeych bezposrednio
na drzwi, poniewaz mogg one
przedosta¢ sie do przestrzeni,
z ktérych trudno je sptuka¢, a z
czasem mogg wejs¢ w reakcje
z malowanymi panelami lub
stalg.

Aby unikng¢ zarysowarn na
szklanej powierzchni, nie
nalezy przesuwa¢ patelni po
plycie, ale podnosic¢ je i
umieszczaé w danym miejscu.

Sonda temperatury (gdzie
obecna)

Nie dotyka¢ drgzka lub
koricowki sondy temperatury
PO je] uzyciu.

Podczas stosowania sondy
temperatury chroni¢ dtonie
rekawicami.

Uwaza¢, aby nie porysowac
ani nie uszkodzi¢
emaliowanych lub
chromowanych powierzchni
koncowkg lub wiyczkqg sondy
femperatury.

Nie wkiada¢ sondy
temperatury do otwordw i
szczelin w urzgdzeniu.

* Jezeli sonda temperatury nie

jest uzywana upewni¢ sie, ze
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jest zamknieta metalowa
zatyczka ochronna.

 Nie wolno pozostawia¢ sondy
temperatury bez nadzoru.

* Nie pozwala¢ dzieciom na
zabawe sonda.

* Zachowad szczegdlng
ostrozno$é, aby nie zrani¢ sie
ostrymi czesciami sondy.

* Podczas wyciggania sondy
temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciagngé za
kabel.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
zablokowaty sie w
drzwiczkach.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
wchodzity w kontakt z
elementami grzejnymi
znajdujgeymi sie w komorze
pieczenia.

* /adna czesé sondy
femperatury nie moze
wchodzi¢ w kontakt ze
sciankami komory pieczenia,
elementami grzejnymi, rusztami
lub blachami, gdy sg one
|eszcze gorqgce.

* Nie nalezy przechowywac
sondy temperatury wewngtrz
urzgdzenia.

* Wyjq¢ sonde temperatury z
piekarnika przed
przeprowadzeniem pirolizy
(gdzie dostepnal.

 Nie uzywad sondy temperatury
podczas pirolizy (gdzie
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dostepnal.

* Upewni¢ sig, ze wtyczka sondy
jest catkowicie wsunieta do
gniazdka.

* Nie uzywac sondy do
wktadania lub wyjmowania
produktéw z komory
pieczenia.

* Uzywad wylgcznie sondy
temperatury dostarczonej z tym
urzgdzeniem.

Dla urzqdzen z pirolizq

 Podczas pirolizy powierzchnie
mogq osiggac wyzsze
femperatury niz zazwyczai.
Trzyma¢ z dala od dzieci.

* Przed uruchomieniem pirolizy,
usung¢ z wnetrza komory
pieczenia resztki zywnosci lub
pozostatosci z poprzedniego
pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy,
usunq¢ wszystkie akcesoria z
wnetrza komory pieczenia, w
tym ramy boczne.

* Przed uruchomieniem pirolizy,
wylqczy¢ palniki lub ptyty
elekiryczne ptyty kuchennei.

* Podczas pierwszego procesu
pirolizy mogq sie wydobywac
nieprzyjemne zapachy
wynikajgce ze zwyczajnego
parowania substanciji
zastosowanych podczas
produkgji. Jest to zwyczajne
zjawisko, ktére znika po
pierwszym cyklu pirolizy.

* Przed uruchomieniem procesu
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pirolizy nalezy sie upewni¢, ze
drzwiczki sq catkowicie
zamkniete.

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NAtODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowad na zadne;j
podstawie.

Przed jokgkolwiek inferwencijag
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie| zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualnei.
Z pomocg drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.
Sprawdzi¢, czy mebel posiada
wymagane ofwory.
Sprawdzi¢, czy materiat z
ktdrego wykonany jest mebel
jest odporny na wysokg
femperature.

Aby unikngé przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcym
przepisami.

Podfgczenie elekiryczne
powinno by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.
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Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacii
elekirycznych.

Uzywa¢ przewoddw
odpornych na temperature co
najmniej Q0 °C.

Moment dokrecenia érub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

Uwaza¢ podczas
podiqgczania dodatkowych
urzadzen elekirycznych. Kable
podifgczeniowe nie mogq
dotyka¢ gorgeych stref
grzewczych.

Instalacja i ewentualna
wymiana kabla elekirycznego
moze by¢ wykonana
wyltqcznie przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
iesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktory dokona
|[ego wymiany.

Umozliwi¢ odigczenie
urzqdzenia po instalacji, za
pomocq dostepnej whyczki lub
wyltacznika w przypadku
stafego poditqczenia.
Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, kiére zapewni
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odtgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odtqgczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.

* Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 2000
metréw nad poziomem morza.

Przeznaczenie urzgdzenia

Urzqdzenie jest przeznaczone

do pieczenia potraw w

warunkach domowych. Kazde

inne uzycie jest nieprawidfowe.

Ponadto nie nalezy go uzywad:

* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi infegralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obstugi.

* Do wyja$nien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na ktérych
wskazano fo, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietac, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zakiualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie rézni¢ od tego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
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instrukcii.

Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzesfrzegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czeici
urzqgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znomionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowaé tabliczki znamionowe;.

Utylizacja

hi¢

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE {2012/
19/UE), dlatego po zakorczeniu jego
eksploatacii nie nalezy go wyrzucaé wraz z
innymi odpadami.

Urzqdzenie nie zawiera substanciji w ilo$ci
niebezpiecznej dla zdrowia i $rodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odfqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtqczy¢ kabel zasilajgey od instalacii
elekirycznei.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usungc go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato wykonane z

materiatow, kiore nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadaiq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiow selektywnej zbiérki
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odpadoéw.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczerstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazéwki dla europeiskich
organéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci energetycznej jest
zgodna ze specyfikacjami normy europejskiej

EN 60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzqdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projekiu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotqczonym do instrukcji
produkiu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobra¢ ze strony
infernefowe| w zakladce poswigcone;
przedmiotowemu produkfowi.

Oszczednosé energii

*  Aktywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie.

* Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozig,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jak najlepiej wykorzystaé
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Wyjqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Wylqgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzieki wysokiej
femperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepla.

* Zawsze utrzymywa¢ komore pieczenia w
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czystosci.

Informacije o zuzyciu energii w trybie

wyltqgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczgce zuzycia energii w

frybie wylgczonym /gotowosci urzqdzenia

mozna uzyskad w witrynie infernetowej

Wwww.smeg.com na stronie poswigconej

danemu produktowi.

Zrédta swiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta wymienne przez uzytkownika.

vy : N
~ ” ; ~ L d
Ld ~ E ” ~
it i\

o Zrodia $wiatta znajdujgee sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy temperaturze otoczenia = 300°C i do
korzystania z nich w zastosowaniach o
wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".

Jak czytaé instrukcje obstugi
W instrukciji zastosowano nastepujgce symbole
ufatwiajqgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacija,/Wskazéwka

Q1477A970/E



OPIS

Opis ogdlny

1 Plyta kuchenna 5 Drzwiczki

2 Panel sterowania 6 Wentylator

3 lampka 7 Schowek

4 Uszczelka EE» Poziom ramki

Ptyta kuchenna

Pobrana moc w

i I garnka @ garnka
Strefa Wymiary Wys. x 9 9 Maks. pobrgna funkeii Booster
Dt. (mm) min. (mm) zalecana (cm) moc (W) (W) *
1-2-3-4 180 x 180 110 180 1500 2000
142 (bridge) 180x 375 160 180x 375 3000
3+4 (bridge) 180x 375 160 180x 375 3000

*wartoéci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub
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wybranych ustawier.

Oznaczenia

ﬂ Symbol bridge
Symbol minutnika

Zalety gotowania na ptycie indukeyjnej

oddzielng cewke indukcyjng do kazdej
strefy grzewczej. Kazda cewka
znajdujgca sie pod powierzchnig
wilroceramiczng emituje pole
elekiromagnetyczne, kidre wytwarza
ciepfo na dnie naczynia. Ciepto nie jest
przenoszone na indukeyjng strefe
grzewczq, ale dzigki praqdom wirowym
wytwarza sie bezposrednio wewngirz
naczynia.

/ Urzqdzenie jest wyposazone w

*  Oszczedno$¢ energii wieksza niz w
fradycyjnych plytach elekirycznych dzieki
bezposredniemu przeniesieniu energii do
gamka [mozna stosowad wytgeznie
specjalne naczynia z materiatéw
przyciggajgcych magnes).

*  Wigksze bezpieczenstwo dzieki
przekazaniu energii wytgcznie do naczynia
znajdujgcego sie na plycie.

Panel sterowania

* Duza wydaijnosé¢ przesytania energii ze
strefy indukeyinej do dna gamka.

* Bardzo szybkie nagrzewanie.

* Ograniczone ryzyko poparzenig,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem gamka;
ewentualnie rozlana zywno$¢ nie przykleja
sie do plyty.

Zarzqdzanie mocq

Plyta jest wyposazona w modut zarzgdzania
mocgq, kiéry optymalizuje/ogranicza zuzycie.
Jezeli ustawione poziomy mocy przekroczg
maksymalng dozwolong granice, karta
elekironiczna automatycznie dostosuje moc
wytarzang przez pola. Modut utrzymuje
maksymalne poziomy mozliwej do
wytworzenia mocy. Na wyséwietlaczu pokazujq
sie poziomy ustawione przez automatyczne
zarzqdzanie.

/ Pierwszenstwo ma pierwsza ustawiona
=~ | strefa w porzadku chronologicznym.

/ Modut zarzqdzania mocq nie wptywa
£ | na catkowity pobér elektryczny
urzqdzenia.

1 Pokretta stref grzewczych plyty

Do sterowania strefami grzewczymi plyty
indukcyijnej. Przekreci¢ pokretta w prawo, aby
wyregulowaé moc funkcjonowania piyty, od
minimum 1 do maksimum @ lub na ,P" (patrz w
odpowiednim paragrafie). Moc jest
wskazywana na wyswietlaczu znajdujgeym sie
na plycie kuchennej.

2 Kontrolka
Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik znajduje
sie w fazie nagrzewania. Wylqgcza sie, gdy
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tfemperatura osiggnie ustawiong wartosé. Gdy
miga oznacza, ze ustawiona temperatura
wewngtrz piekarnika jest utrzymywana na
statym poziomie.

3 Pokretto temperatury

Za pomocq fego pokreffa mozna wybrad
temperature pieczenia. Przekreci¢ pokretto w
prawo, na zqgdang wartoé¢ w zakresie od
minimum do maksimum.

4 Programator cyfrowy

Do wyswietlenia biezgcej godziny, ustawienia
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zaprogramowanego pieczenia i minutnika.

5 Pokretto funkcji

Rézne funkcje piekarnika odpowiadajq réznym
frybom pieczenia. Po wybraniu zqdanej funkcjj,
ustawic temperature pieczenia za pomocq
pokretta temperatury.

6 Kontrolka pirolizy

Wigcza sie po uaktywnieniu cyklu
automatycznego czyszczenia [pirolizy).

Pozostate czesci

Poziomy pozycjonowania

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci wprowadzania
ustala sie od dotu do géry (patrz Opis ogdlny).

Wentylator chtodzenia

Wentylator chfodzi piekarnik i uruchamia sie
podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeptyw powietrza,
kiore ulatnia sie z tylnej czesci urzgdzenia i
moze trwaé przez kilka chwil nawet po jego
wylgczeniu.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gérmym ruszcie i
pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.

Blacha

Odpowiednia do pieczenia ciast, pizzy,
stodkich wypiekéw i ciastek.

Ruszt do blachy

/ Nie zatyka¢ otworéw, szczelin
£ | wentylacyjnych i odprowadzajgcych
ciepfo.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia wigcza

sie:

*  po otwarciu drzwiczek;

*  po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
wyjatkiem funkcji ECo.

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.

Ruszt

/ Gdy drzwiczki sq otwarte nie mozna
= | wylgczy¢ wewnetrznego oéwietlenia.

Akcesoria

e W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, ktére majq styczno$¢ z
zywnodcig sq wykonane z odpowiednich
materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
normami.

* Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzqdzeniem lub opcjonalne mozna
zamoéwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywaé tylko
oryginalnych akcesoriow producenta.
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Do podfrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Sonda temperatury (tylko w niektérych
modelach)

Dzieki sondzie temperatury mozna wykonac
pieczenie na bazie zmierzonej przez nig
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temperatury wewngtrz potrawy.

UZYTKOWANIE

Pokrywa zabezpieczajgca (tylko w
niektérych modelach)

Zamyka i chroni gniazdo sondy temperatury,
gdy nie jest ona uzytkowana.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

* Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

* Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjatkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

* Wyjgéiumy¢ wszystkie akcesoria
urzadzenia (patrz rozdziaf
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywad¢ w nim.

Funkcje podstawowe

Pierwsze podtqgczenie do prqdu

Przy pierwszym podigczeniu urzqdzenia do
zasilania lub po przerwie w zasilaniu, a
nastepnie przywréceniu go przeprowadzana
jest automatyczna kontrola, w ramach kiérej
zapalane sq na kilka sekund lampki i
wyswiellacze. Po wykonaniu tych czynnosci
urzqdzenie moze by¢ normalnie uzytkowane.
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Funkcje dodatkowe

Gotowanie na czas

Za pomocq fej funkcji mozna zaprogramowaé

automatyczne wyltqczenie kazdej strefy po

uplywie okreslonego czasu ustawionego przez

uzytkownika (od 1 do 99 minut).

Ustawianie gotowania na czas:

1. Umiesci¢ naczynie na jednej ze stref
grzewczych i wybra¢ jej poziom mocy.

2. Weisng¢ przycisk , pojawi sie

symbol E dla danej strefy oraz m

Jezeli zostanie wcisniety przycisk bez
wybrania zadnej strefy, system aufomatycznie
wybiera aktywnq strefe. Aby zmieni¢ wybor
kilkakromie wcisngé przycisk .

3. Uzyé przyciskow = i , aby wybra¢
zqdany czas; przytrzymag, aby szybko
przewija¢ wartosci.

4. Wcisnq¢ przycisk lub poczeka¢ 5
sekund celu uruchomienia minutnika.

Na wyswietlaczu strefy z wigczonym

minutnikiem widoczny jest ustawiony wczeséniej

poziom mocy z kropkg u dofu po prawe;
stronie.

Po zakorczeniu gotowania na czas dana strefa

grzewcza jest wylgczana, na wyswietlaczu

miga i emitowane sq sygnaly dzwigkowe.

Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytqczyé

sygnat lub ustawi¢ pokretto na O.

Zmiana lub dezaktywacja gotowania na

czas
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1. Kilkakrotnie wcisng¢ przycisk ,
dopaki nie pojawi sie symbol w danej

strefie.
2. Uzy¢ przyciskow =i
wyzerowac¢ odliczanie. Wyzerowanie

odliczania powoduje wytgczenie
gotowania na czas.

| aby zmieni¢ lub

Blokada sterowania

3. Aby wylqgczy¢ funkcje, nalezy ustawi¢
pokreffo na pozycje ,0".

/ Gdy funkcja Bridge jest aktywna, na
£ | poszczegolnych strefach nie mozna

= Laktywnié funkcji Booster.

/ Jesli nie ustawi sie poziomu mocy w
£ | ciggu 5 sekund, funkcja wytqezy sie

automatycznie.

/ Ta funkcja jest przeznaczona do
£ | blokowania wszystkich stref plyty.

Po aktywacii pokretta sg
dezaktywowane i nie ma mozliwosci
zmiany mocy stref grzewczych.

Funkcja ta jest niezbedna podczas operacii
czyszczenia i w celu zapobiegania
przypadkowym interakcjom.

W celu uaktywnienia Blokady sterowania, gdy
plyta jest wylgczona:

1. Nacisng¢ jednoczesnie przyciski = [

przez co najmniej jedng sekunde.

2. Wiqgcza sie symbo|E na kazdym

wyswietlaczu, aby wskazag, ze funkcja
zostata aktywowana.

Aby wytqczy¢ Blokade sterowania, nacisngé
na przycisk = i przez co najmniej jedng
sekunde.

Funkcja Bridge

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w

boczne prowadnice, az do punkiu

zatrzymania.

*  Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegajq przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Delikatnie wprowadzi¢ ruszty i blachy
do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

IN

/ Funkcja ta automatycznie i
£ | réwnomiernie rozdziela moc pomiedzy
dwie zaangazowane strefy.

/ Ustawi¢ te funkcje przed wybraniem
= | poziomu mocy

Dzigki tej funkcji mozliwe jest jednoczesne
sterowanie dwiema strefami grzewczymi
(prawq ilewq), w celu wykorzystania gamkéw
takich jak brytfanki lub naczynia podiuzne.
Aby wigczy¢ funkcje Bridge nalezy:

1. Dotkng¢ przydsk; na wyswietlaczu

pojawiq sie symbole i .

. Wybra¢ poziom mocy od 1 do 9 za
pomocq pokretef stref przednich, w
zaleznosci od tego, ktdre strefy chce sie
aktywowa¢ z funkcjq bridge.

N
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/ Przed pierwszym uzyciem wyczyscié
£ | blachy, w celu usuniecia pozostatosci z
produkgi.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W ten
sposéb bedzie mozna oddzielnie zebra¢
fuszcz z pieczonego produktu.

Uzytkowanie plyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajduijq sie na przednim panelu.
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Obok kazdego pokreffa jest wskazana
przypisana mu strefa grzewcza. Wystarczy
przekreci¢ pokretto w kierunku zgodnym z
kierunkiem ruchu wskazowek zegara na
zqdang warto$é mocy.

/ Podczas pierwszego podigczenia do

£ | sieci elekirycznej nastepuje
aufomatyczna konfrola, kiéra
powoduje wigczenie sie wszystkich
lampek kontrolnych na kilka sekund.

nieodpowiedni.

/ Po uzyciu, wylqgczy¢ uzytkowane plyty
£ | umieszczajgc odpowiednie pokretto na
—— pozycji 0. Nigdy nie nalezy polega¢
wylgcznie na czujniku obecnosci
garnka.

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania

indukcyjnego muszq by¢ metalowe, posiada¢

wiasciwoséci magnetyczne i dno o

odpowiedniej $rednicy.

Odpowiednie naczynia:

* Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

¢ Naczynia z zeliwa z emaliowanym dnem.

* Naczynia z wielowarstwowej stali
nierdzewnej, stali ferromagnetycznej

nierdzewnej i aluminium o specjalnym dnie.

Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;,
aluminium, szkta ogniofrwatego, drewna,
ceramiki i terakoty.

Naijprostszym sposobem sprawdzenia, czy
dany garnek nadaje sie do gotowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego dna
magnesu. Jezeli przycigga magnes fo znaczy,
ze jest odpowiedni. Jezeli nie posiada sie
magnesu, mozna wlaé do naczynia niewielkg
ilos¢ wody, umiesci¢ go na strefie grzewczej i
wlqczy¢ plyte. Jezeli zostanie wyswietlony

symbol fo oznacza to, ze garnek jest
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/ Stosowaé wylgcznie naczynia o

£ | idealnie ptaskim dnie, odpowiednie do
uzywania na ptytach indukcyjnych.
Uzywanie garnkéw o nieregularnym
dnie moze niekorzystnie wpfyngé na
skutecznosé systemu grzewczego, a
nawet uniemozliwi¢ odczytanie gamka
na plycie.

Rozpoznawanie garnka

Jezelina strefie grzewczej nie znajduje sie
zaden gamek lub jest on zbyt maty, ptyta nie
wytwarza energii i na wyswieflaczu pojawia sie
symbol na zmiane z wybrang wartoscig
mocy. Jezeli na sirefie grzewczej znajduje sie
odpowiedni garnek, system rozpoznawania
wiqcza jq na poziomie mocy ustawionym za
pomocq pokretta. Przekazywanie energii
nasfepuje réwniez po usunieciu gamka ze strefy
grzewczej (na wyswietlaczu pojawia sie
symbol u na zmiane z wybrang wartoscig
mocy). Jezeli uaktywni sie funkcje
rozpoznawania garnka, w przypadku
ograniczonych wymiaréw garnkéw lub patelni
umieszczonych na strefie grzewczej, zostanie
przekazana wylgcznie niezbedna energia.

Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqce czas frwania pracy.
Jezeli nie zmieni sig ustawien strefy grzewczej,
maksymalny czas funkcjonowania kazdej strefy
bedzie zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uaklywni sie urzqgdzenie ograniczajgce
czas pracy, strefa grzewcza wylqczy sie,
nastqpi emisja krétkiego sygnatu i, jezeli strefa
bedzie gorgca, na ekranie wyswielli sie symbol
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Ustawiony po- Maksymalny czas gotowania w

ziom mocy godzinach
1-2-3-4-5-6-7-8 10
9 3
Booster 10 min

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Uzywaiqc plyty kuchennej z petng mocq przez
dtugi okres czasu oraz, w przypadku wysokiej
temperatury otoczenia mogq sie pojawic
frudnosci w chfodzeniu systemu
elekironicznego. Aby unikngé zbyt wysokiej
temperatury w systemie elekironicznym, moc
strefy grzewczej zosfaje aufomatycznie
obnizona.

Ciepto szczqtkowe

Po wylqczeniu strefy grzewczej, jezeli jest ona
jeszcze gorqca, na wyswietlaczu pojawi sie
symbol =l Gdy temperatura zejdzie ponizej
60°C symbol zniknie.

Funkcja Booster

Funkcja Booster umozliwia uruchomienie strefy

grzewczej na maksymalnej mocy. Jest

uzyteczna, gdy zamierza sie szybko

doprowadzi¢ do wrzenia duze ilosci wody lub

podsmazy¢ mieso ,na duzym ogniu”.

¢ Aby uruchomi¢ funkcje Booster, nalezy
przekreci¢ pokretto w prawo, na pozycje P.

¢ Po 10 minutach ciggtego dziatania funkcja
Booster jest automatycznie wylgczana, a
gotowanie jest kontynuowane na poziomie
nizszym, mimo iz na wyswietlaczu widnieje
symbol P.

e Aby wylqczy¢ funkcje Booster, wystarczy
wybra¢ inny poziom mocy.

Komunikaty o btedzie

W przypadku nieprawidtowego dziatania lub
nietypowego zachowania wyswietlacze
poszczegdlnych stref grzewczych wyswietlajg
kod powigzany z danym bfedem.

Btedy zwigzane z przegrzaniem urzqdzenia
lub jednej z jego czesci mozna wyeliminowad
wylqcznie pozwalajgc urzgdzeniu ostygngé, o
odpowiadajg im nastepujgce kody: ,C”", ,c" i
JEc”.

/ Wskazniki ciepta resztkowego nie
=~ | powinny byé¢ uwazane za kody btedu.
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Jezeli te bledy bedq sie powtarzaé lub gdy
pojawiq sie inne btedy, nalezy zapisa¢ kod i
skontaktowad sie z serwisem pomocy
techniczne;.

Uzycie schowka (gdzie obecny)

Patrz Ogodlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

W dolnej czesci kuchni, znajduje sie schowek.
Dostepny po pociggnieciu go do siebie.
Mozna do niego wiozy¢ garnki lub metalowe
przedmioty niezbedne podczas uzytkowania
urzqdzenia.

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Wiqczenie piekarnika gtéwnego

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocq
pokreffa funkgji.

2. Wybra¢ temperature za pomocq pokretta
temperatury.

Upewni¢ sie, ze programator wskazuje

A symbol czasu pieczenia P, w
przeciwnym razie nie bedzie mozliwe
wigczenie piekarnika. Weisnge
przycisk aby wyzerowadé zegar
programowania.

Spis funkgji pieczenia tradycyjnego

/ W niektérych modelach nie sq

=~ | dostepne wszystkie funkcje.

STATYCZNY

7= Pieczenie tradycyjne w celu
przygotowania jednej pofrawy na raz.
Idealne w przypadku przyrzgdzania
pieczeni, ffustego miesa, chleba, ciast z
masgq.

S

GRILL

#*"*s Pozwala na uzyskanie doskonatych
rezultatéw grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia
nadaje potrawom jednolitg zocistq
powierzchnie.
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GRZAtKA DOLNA

Ciepfo dociera wytgcznie od dolnej
czesciwneki. Tryb idealny w przypadku
stodkich i stonych ciast, kruchego ciasta
i pizzy.

TURBO

2 Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
poziomach bez mieszania sie
aromatéw, Idealne do potraw o duzej
obijetosci lub wymagaijgcych
intensywnego pieczenia.

~—~

OBIEG POWIETRZA

7= Pieczenie intensywne i jednolite.

)  Idealny do pieczenia ciastek, ciast oraz
pieczenia na kilku poziomach.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA

«°=>+ Umozliwia optymalne grillowanie,

Wy réwniez grubszych migs. Tryb idealny w
przypadku grubo pokrojonego migsa.

TERMOOBIEG
Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
. jednolity sposdb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny
do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakow i
zapachéw.

GRZAtKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM
= Umozliwia szybkie dokorczenie
W%y pieczenia potraw juz upieczonych na
powierzchni, ale nie w catosci. Tryb
idealny w przypadku quiche, nadaje
sie do dowolnego typu potraw.

ECO
Ta funkcja jest szczegélnie zalecana
ECO  do pieczenia na jednym poziomie,

przy niskim zuzyciu energii elekirycznej.

Jest zalecana do wszystkich rodzajow
potraw z wyjatkiem tych, kiére mogg
wydziela¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywal).

Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé¢
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wktadanie produkiow bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

IN
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/ W funkcji ECO czasy pieczenia |i
£ | ewentualnego nagrzewania) sq
— dtuzsze i mogq zaleze¢ od ilosci
produkiéw obecnych w komorze
piekarnika.

Cyfrowy programator

1911
[

© +

= Przycisk zmniejszania

Przycisk zegara
Przycisk zwigkszania wartosci

Ustawianie godziny

/ Jesdli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii zasilania,
urzadzenie bedzie pokazywaé migajqce cyfry

na wyswietlaczu.

1. Weisng¢ przycisk zegara @ na 2
sekundy. Miga punkcik miedzy godzinami i
minutami.

2. Za pomocq przyciskéw zwiekszania i

zmniejszania mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzymac¢ przycisk dla szybkiej zmiany.
3. Odczeka¢ 7 s. Punkcik miedzy godzinami i
minutami przestaje migac.
4. Symbol na wyswietlaczu wskazuije, ze
urzqdzenie jest gotowe do rozpoczecia
pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzine, nalezy

£ | przytrzymac jednoczesnie przyciski
zwiekszania ? i zmniejszania =
przez 2 sekundy; nastepnie ustawic
godzine.
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Pieczenie na czas 2. Nacisng¢ przycisk zegara na 2
/ Pieczenie na czas jest funkcjq, kiéra sekundy.
£ | pozwala na rozpoczecie i 3. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara 4

zokoﬁczenie pieczenia po up’fywie Na wyswietlaczu bedq sie naprzemiennie
ustawionego przez uzytkownika czasu. o ) e
pojawiaé cyfry i napis ,
1. Przytrzyma¢ przycisk zegara , dopoki natomiast symbol bedzie migat. (na
nie pojawi sie symbol m przyklad aktualna godzina to 17:30).

2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara 4. Nacisnqe = lub g aby ustawi¢ zqdane
Al

Na wyswietlaczu pojawiq sie symbole minuty. {na przyklad T godzina).

T 5. Weisnqg¢ isk N
napis na zmiane z biezqgcq C1Snqc praycisk zegara °

godzing. WyéWieﬂoczu pclj.ov'vi sig nozis' na
Ny y . . . zmiane z sumq biezgcej godziny i
3. Uzy¢ przyciskow zwigkszania ' ustawionego wczesniej czasu trwania
zmniejszania = aby ustawi¢ zqdane pieczenia. (Na przyklad godzina
minuty pieczenia. zakoniczenia pieczenia fo 18.30).
4. Wybrac funkcje i temperature pieczenia. 6. Wecisngé przyciski = lub , aby ustawi¢
5. Odczekad okofo 5 sekund bez wciskania godzine zakoriczenia pieczenia. (Na
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie. orzykad 19.30).
Na wyswietlaczu pojawi sie biezgca | .
dzi bolami KT i i Nalezy pamieta, ze do czasu trwania
godzind zAsym' © OmAI I m ) ! pieczenia nalezy doda¢ kilka minut na P
Po zakoriczeniu pieczenia elementy grzejne — hagrzanie piekarnika. o

zostang wylgczone. Na wyswietlaczu wylqczy

7. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez weiskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojawi sie biezgca

sie symbol , symbol bedzie migat i
uaktywni sie sygnaf dzwiekowy.
6. Aby wylqgczye sygnat dzwiekowy wystarczy

weisng¢ jakikolwiek przycisk zegara godzina i wigczgq sie symbole i E]
programowania. 8. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.
7. Weisngé przycisk zegara , aby 9. Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne

zostang wylqgczone. Na wyswietlaczu

wylqczy sie symbol [llif], symbol m bedzie

wyzerowad zegar programowania.

/ Nie moz:no usTowic’ czasu trwonio' migat i uaktywni sie dzwonek.
= | pieczenia dfuzszego niz 10 godzin. 10. Ustawi¢ pokreffa funkcji i temperatury na 0.
- 11. Aby wylqczy¢ dzwonek wystarczy weisngé
J Aby zresetowa¢ zaprogramowane iakikolwiek przycisk zegara
£ | ustawienia, nalezy jednoczesnie programowania.
prAITAEIE WERTE praycie 12. Jednoczesnie wcisngé przyciski = i ,

zwiekszania i zmniejszania =, a

aby wyzerowac ustawione
nasfepnie recznie wylqczy¢ piekarnik. 4

zaprogramowanie.

Pieczenie zaprogramowane / Nie mozna ustawi¢ czasu trwania
/ Pieczenie zaprogramowane jest = | pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.
£ | funkcjq, kiéra pozwala na rozpoczecie
— pieczenia w usfalonym czasie i / Nie mozna ustawi¢ pieczenia
zakoriczenie po uplywie czasu £ | zaprogramowanego diuzszego niz 24
ustawionego przez uzytkownika. —— godziny.

1. Ustawi¢ czas frwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
Pieczenie na czas.
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Po ustawieniu, w celu wyswieflenia
.
& | pozostatego czasu pieczenia, nalezy

nacisnqé przycisk zegara na 2

sekundy. Ponownie wcisngé przycisk

zegara . Na wyswietlaczu pojawi
9 Y po|
sie napis A,:,’,_,&,- na zmiane z

pozostajgcym czasem pieczenia.

Minutnik

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
£ | ostrzega wylqcznie uzytkownika o
uplywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisng¢ przycisk zegara @ na kilka
sekund. Na wyswieflaczu pojawiq cyfry

m i migajgcy symbol E] miedzy
godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskdw zwigkszania i

zmniejszania R aby ustawi¢ zqdane
minuty.

3. Odczeka¢ okofo 5 sekund nie naciskajgc
zadnego przycisku aby zakonczy¢
ustawienie funkcji. Na wyswietlaczu pojawi

sie biezqca godzina z symbolami i m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie
sygnat dzwigkowy.

4. Wecisngé przycisk zwiekszania =, aby
wylqczye sygnat dzwiekowy.

/ Minutnik mozna ustawi¢ od 1 minuty do
= | maksymalnie 23 godzin i 59 minut.

Zmiana ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .

2. Uzy¢ przyciskow zwiekszania [
zmniejszania = aby ustawi¢ zgdane
minuty.

Kasowanie ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara 4

2. Réwnoczesnie przytrzymad nacisniete
przyciski zwigkszania i zmniejszania

3. Nastepnie recznie wylqczy¢ piekarnik,
jezeli trwa pieczenie.
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Wybér sygnatu dzwigkowego
Glo$nosé sygnatu dzwiekowego mozna
ustfawi¢ na 3 poziomach.

1. Rownoczesnie przytrzymad nacisniete

przyciski zwigkszania i zmniejszania

2. Wecisng¢ przycisk zegara .
Nacisngé przycisk zwigkszania =, aby
wybrad inny sygnat dzwigkowy.
Uzytkowanie sondy temperatury
(tylko w niektérych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Dzieki sondzie temperatury mozna precyzyjnie
przyrzqdzad pieczenie, zeberka, wszelkiego
rodzaju migsa o réznych kawatkach i
rozmiarach. Sonda ta pozwala bowiem na
idealne pieczenie potraw dzigki precyzyinej
kontroli temperatury wewngirz potrawy.
Temperatura wewngtrz potrawy mierzona jest
za pomocq specjalnego czujnika
umieszczonego wewnqfrz koncéwki.

Prawidtowe wlozenie sondy

1. Umiesci¢ potrawe na blasze.

2. Wiozy¢ korcowke sondy do produkiu
znajdujgcego sie na zewngtrz piekamika.

3. Dla zagwarantowania optymalnych
rezultatéw upewnic sie, ze sonda
temperatury jest wlozona w najgrubszym
punkcie produkiu, poprzecznie i
przynajmniej na 3/4 swojej diugosci, ale
nie dotyka blachy i nie wystaje po drugiej
stronie produkiu.

“?é%i—@

a9

Dla uzyskania precyzyinej temperatury
wewnairz pofrawy, koncéwka sondy

IN

nie moze dotyka¢ kosci lub tustych
czesci.
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/ Minimalna zalecana temperatura

& | piekarnika podczas stosowania sondy
—— wynosi 120°C, z wyjatkiem pieczenia
w niskiej temperaturze.

Ustawienie pieczenia z sondq temperatury

Bez nagrzewania:

4. Whozy¢ wiyczke sondy do odpowiedniego
bocznego gniazdka uzywajgc sondy do
otwarcia pokrywki.

Zamkngé drzwiczki.

Ustawi¢ zqdang funkcje pieczenia.
Ustawi¢ zgdang temperature.

Pieczenie zosfaje uruchomione i, po kilku
sekundach, na wyswietlaczu pojawi sie
domyélna temperatura docelowa /5 °C.
9. Uzyé przyciskow i = do
wyregulowania tfemperatury docelowej
miedzy warto$ciq minimalng a wartoécig
maksymalng.

©NO O

/ e Minimalna temperatura docelowa:

L 45°C.

¢ Maksymalna temperatura
docelowa: 99°C.

*  Jesli pomierzona temperatura
przekroczy 99°C, na wyswietlaczu
pojawi sie ,Hi°C".

10. Nacisng¢ przycisk aby potwierdzi¢
temperature i uruchomi¢ funkcje, na
wyswietlaczu zostaje wskazana akiualna
temperatura pofrawy.

.Pieczenie zostaje zakonczone, gdy
zostanie osiggnieta ustawiona warto$¢ i na
wyswietlaczu pojawi sie symbol ,END”".

Od tej chwili, pieczenie bedzie kontynuowane,
dopdki chwilowa temperatura zmierzona przez
sonde nie bedzie réwna ustawionej przez
uzytkownika temperaturze docelowe;.
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Z nagrzewaniem:

1. Ustawi¢ pieczenie w frybie recznym (patrz
,Uzytkowanie piekamika”).

2. Po zakonczeniv nagrzewania, wlozy¢
blache, na kiére] znajduje sie produkt do
upieczenia, z wlozong do niego sondq.

3. Wiozy¢ wiyczke sondy do odpowiedniego

bocznego gniazdka uzywajqgc sondy do

otwarcia pokrywki.

Zamkng¢ drzwiczki.

Ustawi¢ pieczenie z sondq, jak wskazano

w punkiach 5, 6, 7 i 8 poprzedniego

paragrafu.

O

/ Jesli sonda zostanie wyijefa podczas
£ pieczenia, na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,END". Aby kontynuowa¢
pieczenie w frybie recznym, nacisngé¢

przycisk .

/ Cdy piekarnik jest wytgczony, a sonda

jest wlozona, nie jest wykrywana przez

funkcije.
Sonda nie jest wykrywana, dopékinie e

zostanie ustawiona funkcja pieczenia i
odpowiednia temperatura.

W przypadku zmiany funkcji podczas
pieczenia, nalezy ponownie ustawi¢
tfemperature sondy.

IN

Gdy trwa pieczenie z sondqg temperatury

/ Podczas stosowania sondy femperatury

£ nie mozna ustawic pieczenia
zaprogramowanego lub pieczenia na
Czas.

/ Podczas frwania pieczenia z sondg

femperatury, przyciski = i . nie

pefniq zadnej funkcii.

1. Dfuzsze wcisniecie przycisku zegara

spowoduje aktywacje minutnika; nalezy go

ponownie wcisngé , aby wyswietli¢
temperature docelowq i uzy¢ przyciskow

= i , aby jg wyregulowa¢ podczas

frwania pieczenia.

2. Ponownie wcisng¢ lub poczekad¢ 5
sekund, aby powrécié do trybu pieczenia.
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Po ukoriczeniu pieczenia

Gdy temperatura docelowa ustawiona dla
sondy temperatury zostaje osiqgnieta, elementy
grzeine sq wylqczane i urzgdzenie emituje
szereg sygnafow akustycznych.

1. Nacisngé¢ przycisk programatora, aby
przerwaé emitowane sygnaly.
Otworzy¢ drzwiczki.

Wyija¢ sonde z potrawy i z gniazdka.
Wyiqé potrawe z komory pieczenia.
Upewni¢ sie, ze pokrywka ochronna jest
dobrze zamknieta.

AL

Porady dotyczqgce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jednq z funkcii
z fermoobiegiem.

*  Zwigkszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkt jest mocno upieczony
na zewngfrz i niedopieczony wewnqfrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

*  Odwrécié potrawe, aby zarumienié jq z
obu stron.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do migsa lub nacisng¢
na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte o znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgii Grilla

*  Mieso mozna grillowa¢ wkiadaijqce je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

o W funkcji Grill z obiegiem powietrza (jesli
obecnal), przed grillowaniem zaleca sie
wstepne nagrzanie komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

* W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
femperatury na najwyzszq wartosé w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i

ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii surowego
ciasta.
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* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
$rodku: po zakonczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasfo nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciy, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajgc dfuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce pieczenia na dwéch

poziomach:

* Zalecane uzycie 2 rusztéw (mozna je
zaméwi¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych).

* Aby ulatwi¢ przeptyw powietrza, umiesci¢
foremki/rondle na $rodku rusztéw i upewnic
sie, ze ich szeroko$¢/$rednica nie
przekracza 30 cm.

*  Umiesci¢ ruszty, zachowujgc miedzy nimi
pusty poziom.

* W zaleznosci od pofrawy i wzrostu
obcigzenia w komorze, pieczenie na
dwach poziomach moze zajgé kilka minut
dtuzej niz na jednym poziomie.

* Funkcje wskazane dla pieczenia na dwaéch
poziomach to TERMOOBIEG i
PODSTAWA Z TERMOOBIEGIEM.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania

ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie komory
pieczenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

* Nie nakfada¢ produkiéw jeden na drugim.
* Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusziu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidtowego
wyrasfania ciasta umiesci¢ na dnie komory
pojemnik z wodg.
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Przyktadowa tabela pieczenia

Ciezar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom
(kg) (°C) (minut)

Lasagne 3-4 STATYCZNY 1 220-230 45-50
Zapiekanka
makaronow 3-4 STATYCZNY 1 220-230 45-50
a
Pieczona 2 TURBO,/TERMOOBIEG 2 180- 190 90-100
cielecina
Schab 2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 70-80

_ GRILL Z OBIEGIEM
Kietbasa 1,5 POWIETRZA 4 260 15
Rostbef 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 200 40-45
Krolik 15 TERMOOBIEG 2 180- 190 70-80
pieczony
Filet z indyka 3 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 110-120
Pieczony 2-3  TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 170-180
baleron
Kurezak 1,2 TURBO,/TERMOOBIEG 2 180 - 190 65-70
pieczony

Strona 1 Strona 2

Kotlety GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowe 1 POWIETRZA 4 260 15 2
; GRILL Z OBIEGIEM
Zeberka 1,5 POWIETRZ A 4 260 10 10
Bekon 0,7 GRILL 5 260 7 8
Filet GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowy 1 POWIETRZA 4 260 10 3
Filet wotowy 1 GRILL 5 260 10 7
Pstrag 1,2 TURBO,/TERMOOBIEG 2 150- 160 35-40
Zabnica 1,5 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 60 - 65
Turbot 1,5 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 45-50
Pizza ] TURBO/TERMOOBIEG 2 260 8-9
Chleb 1 TERMOOBIEG 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 20-25
Bobko | TERMOOBIEG 2 160 55-60
pIOS owa

Czas wskazany w fabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Cigzar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom
(kg) (°C) (minut)

Tarta 1 TERMOOBIEG 160 35-40
Sernik 1 TERMOOBIEG 160-170 55-60
Nadziewan 1 TURBO,/TERMOOBIEG 2 160 20-25
e tortellini
905’9 12 TERMOOBIEG 2 160 55-60

aradiso
Profiterole 1,2 TURBO/TERMOOBIEG 180 80-90
Biszkopt 1 TERMOOBIEG 150- 160 55-60
Ciasto 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 55-60
ryzowe
509%“.“ 06 TERMOOBIEG 2 160 30-35

rozazowe

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

Przyktadowa tabela pieczenia z sondqg temperatury (tylko w niektérych

modelach)

Typ i kawatek migsa

Temperatura docelowa (°C)

Wotowina

Rostbef: krwisty

Rostbef: srednio wyp.

Rostbef: dobrze wyp.

Antrykot: krwisty*

Antrykot: $rednio wyp.*

Antrykot: dobrze wyp.*
Wieprzowina

Pieczona poledwica

topatka

Kietbasy ™ *

Cielecina

Pieczona cielecina

Dréb

Caly kurczak

Caly indyk

Pieczen z indyka (caty lub filef)
Jagnigcina

Udziec jagniecy z kosciq (krwisty)
Udziec jagnigcy z koscig (dobrze wysmazony)
Pieczenie w niskiej temperaturze

* K *

Wolowina/rostbef: krwisty

50-53

55-58

65-70
50
58
70

80-85

80 -85

75-80

75-80

80-85

80 -85

80-85

65
75-80

50-54
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Typ i kawatek migsa

Temperatura docelowa (°C)

* Kk Kk

Wolowina,/rostbef: srednio wyp.

55-60

* Podane temperatury mogq sie rézni¢, w zaleznosci od grubosci filetu.

** W przypadku kietbasy zaleca sie uzycie funkcji odpowiedniej do dobrego grillowania.

*** Przed wlozeniem do piekamika zaleca sie kilkuminutowe podsmazenie migsa na patelni, ze wszystkich

stron.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogolne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylgcznie produkty niezawierajgce
substancii sciernych, kwasnych lub na bazie
chloru.

Nafozyé¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokiadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ migkkq szmatkg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnoéci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unikac¢
stosowania metalowych ggbek lub osfrych
skrobakow.

Stosowac zwykfe produkly, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Dokfadnie umy¢
wodq, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie sfodkich resztek
na urzqdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewngtrz urzqdzenia.

Czyszczenie ptyty witroceramicznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Czysci¢ i pielegnowac plyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia ceramiki
szklanej. Zawsze przestrzega¢ zalecen
producenta. Sylikon zawarty w takich
produktach wytwarza nieprzemakalng warstwe
ochronng, oporng na brud. Wszystkie plamy
pozostajq na warstwie ochronnej i mozna je
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tatwo usung¢. Nastepnie wytrze¢ powierzchnie
czystq szmatkg. Uwazag, aby na plycie
kuchennej nie pozostawi¢ resztek defergenty,
poniewaz podczas ogrzewania mogg
agresywnie dziata¢ i niekorzystnie wplynqé na
iej strukture.

Plamy z zywnosci lub resztki

Ewentualne jasne $lady pozostawione przez
garmnki o aluminiowym dnie mozna usungé
nasgczong octem szmatkg. Jezeli po
zakonczeniu gotowania na powierzchni
pozostang przypalone plamy, nalezy je
usungg, umy¢ wodq i wytrze¢ czystq szmatkg.
Ziarnka piasku, kiére mogty spasé na plyte
kuchenng przy czyszczeniu sataty lub
ziemniakéw moglyby jq porysowaé podczas
przesuwania garnkow. Nalezy je wiec
natychmiast usung¢ z powierzchni. Zmiany
chromatyczne nie wplywaijg na skuteczno$é i
stabilnos¢ szkfa. Nie dotyczy to zmiany
materiatu ptyty kuchennej, ale chodzitu o
zwyczajnie nieusuniete pozostafosci, kidre
ulegly przypaleniu. Mogg powstawac
blyszczqce powierzchnie spowodowane
tarciem dna garnkéw, zwlaszcza aluminiowych
oraz stosowaniem nieodpowiednich $rodkéow
czyszczqeych. Trudno je usungé za pomocq
zwyczajnych produktow czyszczgeych. Moze
sie okaza¢ konieczne kilkakrotne powtérzenie
czyszczenia. Zastosowanie $ciernych
detergentéw lub tarcie dnem garnkow moze z
czasem zetrze¢ dekoracje plyly i przyczynic sie
do powstania plam.

|
o.

/ Zaleca sig uzywanie produkiow do
& | czyszczenia sprzedawanych przez
producenta.
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/ Po wyczyszczeniu nalezy dokfadnie
£ wytrze¢ urzqdzenie, poniewaz
pozostatosci po srodkach
czyszczqeych lub wodzie mogg
niekorzystnie wplyngé na prawidtowe
funkcjonowanie urzgdzenia oraz jego
wyglad.

Pokretta

/ Do czyszczenia pokretef nie stosowac

& | agresywnych $rodkéw zawierajgeych
alkohol lub produkiow do mycia stali
lub szkfa, poniewaz moglyby je
nieodwracalnie uszkodzié.

Pokreffa nalezy czysci¢ migkkq sciereczkg
nasgczonq letnig wodg, a nastepnie doktadnie
wytrzeé. Mozna je wyjqé, wyciggajqc je z
gniazda.

Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby ulatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢ dwa
sworznie w otwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kagtem
okofo 30° i wyjqc.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarmniku, upewniajqgc sie, ze
rowki A catkowicie opierajqg sie na
szczelinach.

|

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjg¢ sworznie z otwordéw
zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umy¢
wilgoing gabkgq i zwyczajnym defergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna rozmontowad

wewnetrzne szybki wchodzgce w skfad

drzwiczek.

1. Zablokowa¢ drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odfgczyd sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikaine
pociggniecie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.
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3. Odigczy¢ sworznie przednie ruchem
wskazanym przez strzatki 2.

Q1477A970/E



4. Nastepnie wysunq¢ szybke wewnetrzng z
profilu przedniego.

8. Wiozy¢ zespdt szybki srodkowej i ustawi¢

szybke wewnetrzna.

5. Wyjq¢ zespdt szybki srodkowej podnoszac
go do gory.

UWAGA: w niektérych modelach zespot szybki
srodkowej sktada sie z dwéch szybek.

6. Wyczyscic¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wczedniej.

7. Uzywad papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i neutralnym
detergentem.

91477A970/E

9. Upewni¢ sie, czy prawidiowo wsunigfo 4
sworznie szybki wewnetrznej w ich gniazda
na drzwiach.

<&

Czyszczenie komory urzqgdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz mogtyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedai.

Aby ulatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek:

¢ ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ | specyficznych srodkéw czyszczqgeych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wigczenie urzqdzenia z maksymalng
tfemperaturg na okoto 15-20 minut, aby
usungé ewentualne pozostafosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory
pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupelnie
normalne zjawisko, kiére nie zakidca
prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzadzenie do ochfodzenia sie;
2. usungé zabrudzenia z komory pieczenia;

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - 305




3. wytrzed¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak diugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sig komory
pieczenia.

Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggnq¢ ramke do wewnqtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z mocowania
A, nastepnie wysung¢ ze znajdujgeych sie
na tylnej $ciance gniazd B.

* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

Czyszczenie sondy (tylko w niektérych
modelach)

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysici¢ sonde
temperatury, czekajgc wezesniej na jej
schtodzenie sie. Sonde temperatury (czes¢
metalowa) nalezy czysci¢ wodg, neutralnym
ptynem do mycia naczyn i miekkg ggbka.
Reszte oczysci¢ miekkq $ciereczkq zwilzong
woda.

Unika¢ mycia w zmywarce, poniewaz mogtoby
fo spowodowac uszkodzenie komponentéw
elekirycznych wiyczki.

Po wyczyszczeniu doktadnie osuszy¢.
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Piroliza (tylko w niektérych
modelach)

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

/ Piroliza jest procesem aufomatycznego
£ czyszczenia w wysokiej femperaturze,
ktéry powoduje rozpuszczenie brudu.
Dzieki takiemu procesowi mozna w
bardzo prosty sposéb wyczysci¢
whnetrze komory pieczenia.

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem Pirolizy:

*  Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedlug
zwyczaijnej procedury czyszczenia.

* Usung¢ z wnetrza komory resztki jedzenia
lub pozostatosci pochodzgce z
poprzedniego pieczenia.

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

* W przypadku trudnego do usuniecia brudu,
spryska¢ szybe produktem do czyszczenia
piekarnikow (zwréci¢ uwage na
ostrzezenia zamieszczone na produkcie);
pozostawi¢ na 60 minut, nastepnie
przetrze¢ wodq i wyltrze¢ szybke
papierowym recznikiem lub szmatkg z
mikrofibry.

* Jesli obecna, wyjqa¢ sonde temperatury.

*  Wyig¢ ramki na ruszty/blachy.

e Zamkngé drzwiczki.

Ustawienie Pirolizy

1. Obréci¢ pokretto funkcji na pozycie P :
Na wyswietlaczu pojawia sie napis m
naprzemiennie z czasem frwania pirolizy

. ,_-’-:-,’,'_-,’@ (ustawionej fabrycznie na 2

O minut).

godziny i
2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania i
zmniejszania

pirolizy.

, aby ustawi¢ czas frwania

/ Zalecany czas frwania pirolizy:

= | * Mafto zabrudzony: 2:00

* Srednio zabrudzony: 2:30
* Bardzo brudny: 3:00

3. Nacisng¢ przycisk zegara @, aby
a

potwierdzi¢ wprowadzone dane.
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Po kilku sekundach rozpoczyna sie wsigpne / Podczas Pirolizy wentylatory produkuja
nagrzewanie pirolizy: £ | infensywniejszy hatas wynikajgey z
* pojawia sie symbol na wyswiefloczu i wiekszej predkosci obrotéw. Jest to

zwyczajne funkcjonowanie

przewidziane do utatwienia

rozpraszania ciepfa. Po zakoAczeniu

Pirolizy, aby uniknqé przegrzania

$cianek mebli i przedniej czesci

e symbol na wyswietlaczu miga. piekarnika, przez pewien okres czasu
frwa wentylacja.

zapala sie lampka pirolizy;
* wyswiellacz wskazuje czas niezbedny do
zakonczenia calego procesu czyszczenia

Po kilku minutach od rozpoczecia wstepnego
nagrzewania na wyéwietlaczu za$wieci sie

Zakoriczenie procesu pirolizy

[pozostaje staty) symbol wskazujqey, ze Po zakoficzeniu pirolizy:
drzwi sq zablokowane przez urzgdzenie « clementy grzewcze zostajq wylqczone:
U?iequhwio]qce jakgkolwiek prébe ich e na wyéwisllaczu pojawia sie migajgey
otwarcia. —
. — L d ]
/ Po wigczeniu blokady drzwiczek nie * pojawia sie sygnat dzwiekowy, kiéry
= | mozna wybra¢ zadnej funkcii. mozna wylgczy¢ naciskajgec dowolny

przycisk na wyswietlaczu;

/ Jesli pokretto funkciji zostanie obrécone
£ | nainng funkcje, na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat o bledzie

* symbol {{iff}i kontrolka termostatu wylqczajg
sie.

1. Obroci¢ pokrettem funkcji w pofozenie O,
aby wyj$¢ z tej funkgj.

Proces czyszczenia Symbol @ na wyswietlaczu pozostaje

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania Zopo\on\/, opéki temperatura wewngtrz

aufomatycznie rozpoczyna sie piroliza: komory pieczenia nie powréci do

* kontrolka termostatu wytqcza sie (regulame bezpiecznego poziomu [co w konsekwencii
wlgczanie i wylqezanie wskazuje, ze spowoduje wylgczenie blokady drzwiczek).
temperatura wewngfrz komory pieczenia 2. Poczeka¢, az komora pieczenia ostygnie.
jest utrzymywana na stafej wartoscil; 3. Po wytgczeniu symbolu otworzyc’

* nawydwietlaczu zapala sie (pozosiaje drzwiczki i zebra¢ pozostatosci znajdujgce
staty) symbol , ktéry wskazuje na sie wewnairz komory pieczenia za pomocg
pirolize w toky; wilgotnej szmatki z mikrofibry.

* Kontrolka pirolizy oraz symbole m i

Podczas czyszczenia zaleca sie
na wys$wietlaczu pozostajq zapalone.

stosowanie gumowych rekawic.

/ Podczas pierwszego procesu Pirolizy

£ | mogaq sie wydobywa¢ nieprzyjemne
zapachy wynikajgce ze zwyczajnego
parowania substancii zastosowanych
podczas produkcii. Jest fo zwyczajne
zjawisko, kiére znika po pierwszym
cyklu Pirolizy.

Aby ufatwié reczne usuwanie frudno
dostepnych czesci mozna zdjgé
drzwiczki.

IN| [N

Jezeli Piroliza, trwajqca przez
minimalny czas, nie data
zadowalajgeych efektéw, przy
kolejnym cyklu zaleca sie ustawienie
dtuzszego czasu.

IN

Q1477A970/E CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - 307



Zaprogramowana piroliza

/ Jak w przypadku funkcji pieczenia,
£ | réwniez w przypadku pirolizy mozna
ustawi¢ godzine zakoAczenia funkgji.

Aby ustawi¢ zaprogramowang pirolize:

1. Obroci¢ pokretto funkcji na pozycie P .

Na wyswietlaczu pojawi sig napis iy Hle

na zmiane z czasem frwania pirolizy

2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania [
zmniejszania
pirolizy.

3. Wecisng¢ przycisk zegara .

Na wyswietlaczu pojawi sie napis

na zmiane z sumq biezgcej godziny |

ustfawionym wczeséniej czasem trwania pirolizy.

=, aby ustawi¢ czas frwania

4. Nacisng¢ przyciski lub B& aby

ustawi¢ godzine zakonczenia funkgji.
5. Nacisng¢ przycisk zegara lub

odczeka¢ kilka sekund, aby aktywowa¢
funkcie.

Na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzing,
a symbol miga wskazujqc, ze urzqdzenie

oczekuje na rozpoczecie pirolizy i zakonczy jg
o godzinie ustawionej przez uzytkownika.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystosci stosujac
niesciernej ggbki i letiej wody.

Wymiana zaréwki oéwietlenia

wewnetrznego

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

e Odfqczy¢ urzqdzenie od zasilania
elekirycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
komory urzqdzenia.
2. Wyiq¢ ramki na ruszty/blachy.
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3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad

tyzki).

/ Uwaza¢, aby nie zarysowa¢ emalii na
= | $ciance komory pieczenia.

4. Wyjqg¢ zarowke.

/ Nie dotyka¢ zaréwki halogenowe;
£ | bezposrednio palcami, ale uzy¢
—— odpowiedniego materiatu
zabezpieczajqcego.

5. Wymieni¢ zarébwke na nowq o takiej samej
charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany do
drzwiczek.

7. Nacisng¢ osfone, aby przylegafa do
oprawki.
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MONTAZ

/ Urzgdzenie musi zainstalowad
£ | wykwalifikowany technik, zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami.

Ustawienie

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od rodzaju
montazu, nalezy do klas:

Klasa 1 Niezabudowane

Klasa 2 - podklasa 1 Zabudowane

Urzgdzenie moze by¢ zamontowane przy
$cianach wyzszych od blatu roboczego, z
zachowaniem minimalnej odlegfosci X mm od
boku urzgdzenia. Pétki umieszczone nad
blatem roboczym urzqgdzenia muszq sie
znajdowa¢ w minimalnej odlegtosci Y mm.

1

min.

2-1

min.

X'mm

X'mm

3
3
=<
3
3
o

2-1

00 000

Y

150 mm
750 mm

IN

Jezeli nad urzqdzeniem zostanie
zainstalowany okap kuchenny, nalezy
zapoznad sie z jego instrukciq i

zachowa¢ odpowiednig odlegtosé.
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Gabaryty urzqdzenia
J L+ |
o o
A
B Ho
“ C, A e C,
l ‘ b4 v [ J
— ‘ —
D
v
A 600 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D 873 +913 mm
H 750 mm
| 450 mm
12 600 mm

! Minimalna odlegloé¢ od bocznych écianek
lub od innych materiatéw tatwopalnych.

2 Minimalna szerokoé¢ szafki (=A)

Wymiary urzqdzenia
«—600——
A b

"0

| ) |
(32}

| ©

@

@ Pozycja przylgcza elekirycznego
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Poziomowanie urzqdzenia

Montaz na scianie

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

Aby uzyskad wigkszq stabilnos¢, urzqdzenie
musi by¢ dobrze wypoziomowane na
posadzce.

Po podigczeniu gazowym i elekirycznym,
dokreci¢ do urzqdzenia cztery nozki
znajdujgce sie w wyposazeniu (1). Dokreci¢
lub odkreci¢ nozki w dolnej czesci, az do
wypoziomowania i ustabilizowania urzqdzenia
na posadzce (2).

Powyzsze symbole wskazujg na
niebezpieczenstwo wynikajgce z braku
urzqdzen stabilizujgcych oraz na znaczenie ich
prawidfowej insfalacii.

/ Aby zapobiec wywréceniu urzqdzenia,
£ | nalezy zamontowaé urzqdzenia

=
=—

2
— (/%%

stabilizujgce.

Montaz panelu

1. Dokreci¢ plytke mocujgeq z tytu urzqdzenia
do sciany.

Panel nalezy zawsze prawidtowo umiesci¢ i

przymocowa¢ do urzqdzenia.

1. Przy pomocy $rubokreta poluzowac 2 $ruby
(A) znajdujgce sie z tytu plyty {poluzowaé
tylko te najbardziej zewnetrzne).

2. Ustawi¢ panel na plycie.

3. Sprawi¢, aby otwory panelu (B) zbiegaty
sie ze $rubami (A).

/ Znajdujgey sie w wyposazeniu panel

& | stanowi nieodfqczng cze$¢ produkiu i
przed przystgpieniem do montazu
nalezy go przymocowaé do
urzqdzenia.
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2. Wyregulowa¢ wysokosé¢ 4 nozek.
3. Zmontowat listwe mocujgeq.

4. Wyréwnac podstawe haka listwy
mocujqcej z podstawq naciecia na plytce
mocuijqcej do $ciany.
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5. Wyréwnaé podstawe listwy mocujqcej az
do ziemi i dokrecié $ruby w celu
zablokowania wymiaréw.

9. Popchna¢ kuchnie do sciany i jednoczesnie
wlozy¢ listwe do plytki przymocowanej do
tylnej $cianki urzqdzenia.

6. Uwzgledni¢ odlegtos¢ 50 mm od boku
urzadzenia do otwordw listwy.

Podigczanie do instalacji elekirycznej

)
i

50 mm i

7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢
pozycije otworéw do wykonania.

mN’S

QELQ

8. Po wywierceniu otwordw uzy¢ kotkow z
wkretami w celu przymocowania listwy do
Sciany.
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Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowad¢ tabliczki znamionowe;.
Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostate o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcionowoc’:

220-240V 27 4 5 @
3x10mm? |?-|-°+°|°-|-?|?|
kabel trojzytowy 2 =
220-240V 3~ 2 3 4 5@
Ax4mm? |<?|°+?|°+<?|?|
kabel czterozytowy L1 L2 B3=
220-240V 1IN~ 12 3 4 5@
3x10mm? [ototo oo o]
kabel fréjzytowy |L1 Nl =
380-415V 2N~ 12 3 4 5@
Ax4mm? Lo [oto[otolo]
kabel czterozytowy K |L2 N| _é_
380-415V 3N~ 1.2 3 45 @
5x1,5mm? [olololoto o]
kabel pieciozytowy izl N| _;_
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Wskazane warfoéci dotyczg
wewnetrznego przekroju kabla.

Wymiary kabli zasilajgeych
uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

IN] 1IN

Podtqczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takg
odleglosciq otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne odfqczenie urzqgdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei Ill, zgodnie
z zasadami insfalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtqcznik wbudowany w przytgcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Dostep do listwy zaciskowej

Aby podiqczy¢ kabel zasilajgey, nalezy

uzyska¢ dostep do listwy zaciskowej

znajdujgcej sie na tylnej obudowie

1. Usung¢ $ruby mocujgce drzwiczki do tylnej
obudowy

3. Zainstalowa¢ kabel zasilajgey.

Przed zainstalowaniem kabla
zasilajgcego zaleca sie poluzowanie

$ruby diawika kablowego.

4. Po zakonczeniu, umiedci¢ drzwiczki na
tylnej obudowie i przymocowat je
usunietymi wczesniej $rubami.

2. Lekko obréci¢ drzwiczki i wyjad je z
gniazda.
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Instrukcje dla montazysty

¢ W przypadku podigczenio za pomocg
wiyczki (jesli wystepuje), musi ona pozostad
zawsze fatwo dostepna po instalacii.Nie
wolno zgina¢ ani przytrzaskiwa¢ kabla
zasilajgcego.

e Nie zginac¢ i nie przygniata¢ kabla
zasilajgcego.

¢ Urzqgdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

e Jezeli po wykonaniu wszystkich prob
urzqdzenie funkcjonuije nieprawidtowo,
skontaktowac sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

¢ Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢ uzytkownika
na femat prawidtowego sposobu
funkcjonowania.
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