Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazdwki,

dzieki ktérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego
urzqdzenia. Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com.
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Ogolne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa

Obrazenia osob

e UWAGA: Urzqdzenieijego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Trzymac
urzgdzenie z dala od dzieci.

e Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chronic
rece zaktadajgc rekawice
termiczne.

e Nie nalezy nigdy probowac
gasic¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wytgczyc urzgdzenie
i nakry¢ ptomien pokrywq
lub ognioodporng narzutq.

e Urzqdzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci
powyzej 8. roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy,
o ile pozostajg one pod
nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqgdzenia i zwigzanych z
nim potencjalnych
zagrozen.

e Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.
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Dzieci ponizej 8 roku zycia
nie powinny przebywac w
poblizu urzgdzenia bez
statej opieki osoby doroste].
Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego
urzqdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i
konserwacjg nie powinny
by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.
Upewnic sie, ze korony
znajdujg sie na swoim
miejscu oraz posiadajg
naktadki.

Pamietad, ze strefy
grzewcze nagrzewajq sie
bardzo szybko. Nie
podgrzewac pustych
garnkéw.
Niebezpieczenstwo
przegrzania.

Nalezy stale nadzorowad
proces gotowania. Proces
krotkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

W przypadku podgrzania
ttuszcz i olej mogq sie
zapali¢. Podczas
przygotowywania positkow
z uzyciem oleju lub ttuszczu
zaleca sie pozostanie w
kuchni. Jezeli ttuszcz lub olej
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zapalqg sie nie gasic¢ ognia
wodaq. Przykryc garnek
pokrywkq i wytqczyc¢ strefe
grzewczg.

e Podczas gotowania nie
ktas¢ na powierzchni
grzewczej metalowych
przedmiotdw, takich jak
naczynia lub sztucce,
poniewaz mogtyby sie
nagrzac.

o UWAGA: gotowanie bez
nadzoru na kuchence z
ttuszczem lub olejem moze
by¢ niebezpieczne i
wywotac pozar. NIGDY nie
probowac gasic¢ pozaru
wodaq, lecz wytqczyc
urzgdzenie, a nastepnie
przykry¢ ptomien na
przyktad pokrywkag lub
kocem.

e Podczas uzytkowania,
urzqdzenie staje sie bardzo
gorgce. Uwazac, aby nie
dotykac elementéw
grzejnych znajdujgcych sie
w piekarniku/piekarnikach.

e Nie nalezy wktadac ostro
zakoniczonych metalowych
przedmiotow (sztucce lub
przyrzqdy) do szczelin
urzqdzenia.

e Nie wlewac wody
bezposrednio na bardzo
gorgce blachy.

e Podczas pieczenia,
drzwiczki piekarnika muszg
by¢ zamkniete.

e Przy sprawdzeniu potrawy
lub pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm
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na kilka sekund, aby
uwolnic pare, a nastepnie
catkowicie otworzy¢
drzwiczki.

Powierzchnie wewnqtrz
schowka (gdzie obecny),
mogq osiggac wysokie
temperatury.

Nie otwiera¢ schowka
(jezeli obecny), gdy
piekarnik jest wiqczony i
jeszcze gorqcy.
Przedmioty w schowku
(gdzie obecny), mogq byc
bardzo gorgce po
korzystaniu z piekarnika.
Nie opierac sie ani nie
siada¢ na otwartych
drzwiczkach urzgdzenia.
Po zakoriczeniu
uzytkowania wytgczy¢
urzgdzenie.

Nigdy nie ciggnqgc za
przewod, aby wyjgc
wtyczke (gdzie
zainstalowana).

NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZELI
WYSTEPUJE) LUB W
POBLIZU URZADZENIA.
W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.
NIE WPROWADZAC
ZMIAN W URZADZENIU.
Przed jakgkolwiek
interwencjg na urzgdzeniu
(montaz, konserwacja,
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ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
nalezy wyposazyc sie w
odpowiednie srodki
ochrony indywidualnej.

Nie przeprowadzad
operacji czyszczenia, gdy
urzgdzenie jest jeszcze
gorqgce lub podczas jego
dziatania.

Przed kazdg czynnoscig na
urzgdzeniu odtqczyc
gtéwne zasilanie
elektryczne.

UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
oswietlenia nalezy upewnic
sie, ze urzqdzenie jest
wytgczone i odtgczone od
zasilania elektrycznego lub
ze gtéwne zasilanie
elektryczne zostato
odtgczone.

Lampki zastosowane w
tym urzqdzeniu sq
lampkami przeznaczonymi
do urzgdzen gospodarstwa
domowego i nie nalezy ich
wykorzystywac do
oswietlania domu.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowac
naprawiac urzgdzenia
samodzielnie lub bez
pomocy
wykwalifikowanego
technika.

e W celu zapobiegania
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wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewod zasilania
elektrycznego jest
uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowad
sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
jego wymiany.

UWAGA: Uzywanie
gazowego urzgdzenia do
gotowania, prowadzi do
wytwarzania ciepta, wilgoci
i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktdrym
jest ono zainstalowane.
Upewnic sie, ze kuchnia jest
dobrze wentylowana,
zwitaszcza gdy urzgdzenie
jest w uzyciu: utrzymywac
otwarte naturalne otwory
wentylacyjne lub
zainstalowad urzgdzenie
do wentylacji
mechaniczne;.

Intensywne i dtugotrwate
uzytkowanie urzqdzenia
moze wymagac
dodatkowej wentylacji, na
przyktad otwarcia okna lub
bardziej efektywnej
wentylacji, na przyktad
poprzez zwiekszenie mocy
ewentualnego
mechanicznego systemu
WYyCciggowego.

Uszkodzenie urzadzenia
e Nie stosowac agresywnych

detergentéw o dziataniu
sciernym lub ostrych
metalowych skrobakdéw do
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czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika,
poniewaz mogg porysowac
powierzchnie i
spowodowac pekniecie
szkia.

e Ewentualnie uzywac
drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

e Nie stosowac strumieni
pary do czyszczenia
urzgdzenia.

e Nie zatykac otwordw,
szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

e Nie siadac na urzgdzeniu.

e Ruszty i blachy powinny
by¢ wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktére
zapobiegajqg ich wyjeciu,
powinny byc¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej
czesci piekarnika.

e UWAGA: Nie zostawiac
urzgdzenia bez nadzoru
podczas przyrzqgdzania
potraw z uzyciem ttuszczu
lub oleju.
Niebezpieczernstwo pozaru.
Zachowac maksymalng
ostroznosc.

e Niebezpieczenstwo pozaru:
Nie ktasc przedmiotéw na
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powierzchniach gotowania.
Nie rozpylac produktow w
sprayu w poblizu
urzgdzenia.

W ZADNYI\/I RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA
DO OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywac do
przyrzgdzania potraw
naczyn stotowych lub
pojemnikow z plastiku.
Nie umieszcza¢ w komorze
pieczenia puszek lub innych
pojemnikdw zamknietych.
WYyjqc z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty,
ktore nie sq uzywane
podczas pieczenia. .
Nie przykrywac dna komory
urzqdzenia folig

aluminiowq lub cynfoliq.

Nie ktasc¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie

komory urzgdzenia.

W razie koniecznosci

mozna uzyc rusztu do

blachy (element

wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznosci od modeli),
umieszczajgc go na dnie

jako element wsporczy
podczas pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy

w papierze do pieczenia,
nalezy umiescic¢ go tak, aby
nie zaktécat cyrkulacji
gorgcego powietrza
wewnaqtrz urzqgdzenia.

Nie ktasc¢ garnkow ani blach

PL
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bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych
drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewnqtrz
obwodu ptyty kuchennej.
Dno wszystkich garnkow
musi byc ptaskie i gtadkie.
W przypadku przelania lub
wylania usungc ptyn z ptyty
kuchennej.

Nie wylewac na ptyte
kwasnych substancji, takich
jak sok z cytryny lub ocet.
Nie stosowac strumieni
pary do czyszczenia
urzgdzenia.

Nie ktasc pustych garnkéw i
patelni na witgczonych
strefach grzewczych.

Nie stosowac materiatow
chropowatych, sciernych
ani ostrych metalowych
skrobakow.

Nie stosowac produktéw
czyszczqcych
zawierajgcych chlor,
amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci
takich jak kratki, korony i
naktadki.

Nie uzywac otwartych
drzwiczek jako dZwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywierac zbyt duzego
nacisku na otwarte
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drzwiczki.

Sprawdzic, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych
przedmiotow.

Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub
przenoszenie urzgdzenia.
Nie rozpylac srodkéw
czyszczqcych bezposrednio
na drzwi, poniewaz mogq
one przedostad sie do
przestrzeni, z ktdrych
trudno je sptukad, a z
czasem mogqg wejs¢ w
reakcje z malowanymi
panelami lub stalg.

Aby nie uszkodzic kratek,
nie nalezy przesuwac
garnkow, lecz podnosic je i
umieszczad w innym
miejscul.

Sonda temperatury (gdzie
obecna)

Nie dotykac drgzka lub
koncowki sondy
temperatury po jej uzyciu.
Podczas stosowania sondy
temperatury chroni¢ dtonie
rekawicami.

Uwazad, aby nie
porysowac ani nie
uszkodzi¢ emaliowanych
lub chromowanych
powierzchni koncowkg lub
wtyczkg sondy
temperatury.

Nie wktadac sondy
temperatury do otwordw i
szczelin w urzgdzeniu.
Jezeli sonda temperatury
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nie jest uzywana upewnic
sie, ze jest zamknieta
metalowa zatyczka
ochronna.

e Nie wolno pozostawiac
sondy temperatury bez
nadzoru.

e Nie pozwalac dzieciom na
zabawe sondaq.

e Zachowac szczegdlng
ostroznosc, aby nie zranic¢
sie ostrymi czesciami
sondy.

e Podczas wyciggania sondy
temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciggngc
za kabel.

e Uwazac, aby sonda
temperatury lub jej kabel
nie zablokowaty sie w
drzwiczkach.

e Uwazacd, aby sonda
temperatury lub jej kabel
nie wchodzity w kontakt z
elementami grzejnymi
znajdujgcymi sie w
komorze pieczenia.

e Zadna czesc sondy
temperatury nie moze
wchodzi¢ w kontakt ze
sciankami komory
pieczenia, elementami
grzejnymi, rusztami lub
blachami, gdy sqg one
jeszcze gorqgce.

e Nie nalezy przechowywac
sondy temperatury
wewngqtrz urzgdzenia.

e WYyjqc sonde temperatury z
piekarnika przed
przeprowadzeniem pirolizy
(gdzie dostepna).
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Nie uzywac sondy
temperatury podczas
pirolizy (gdzie dostepna).
Upewnic sie, ze wtyczka
sondy jest catkowicie
wsunieta do gniazdka.

Nie uzywac sondy do
wktadania lub wyjmowania
produktéw z komory
pieczenia.

Uzywac wytgcznie sondy
temperatury dostarczonej z
tym urzqdzeniem.

Montaz
e NINIEJSZEGO

URZADZENIA NIE MOZNA
MONTOWAC NA
tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowac na
zadnej podstawie.

Nie stosowac klamki do
podnoszenia lub
przenoszenia urzqgdzenia.
Z pomocq drugiej osoby
umiescic¢ urzqdzenie w
meblu.

Aby unikngc przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowac za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Przed rozpoczeciem
instalacji nalezy upewnic
sie, ze lokalne warunki
dystrybucji (rodzaj i
cisnienie gazu) oraz
regulacja urzgdzenia sq
kompatybilne.

Niniejsze urzgdzenie nie
jest podtgczone do systemu
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odprowadzajgcego
produkty spalania. Nalezy
Je zainstalowacd i podtgczyd
zgodnie z obowigzujgcymi
wymogami instalacyjnymi.
Nalezy zwrdci¢ szczegdlng
uwage na zalecenia
dotyczqce wentylacji.
Ustawienia dla
omawianego urzgdzenia
wskazano na etykiecie
regulacji gazu.
Podtgczenie gazowe
powinno byc¢ wykonane
przez wykwalifikowany
personel.

Przy podtqczeniu za
pomocqg gietkiego
przewodu dtugosc instalagji
nie moze przekraczac 2
metréw w przypadku
gietkich stalowych
przewodow oraz 1,5 metra
w przypadku gumowego
weza.

Przewody przytqczeniowe
gazu nie mogq stykad sie z
ruchomaq czescig modutu do
zabudowy (np. z szufladq) i
nie mogq przebiegac w
miejscach, w ktérych
mogtyby by¢ narazone na
zgniecenia.

Gdzie wymagane,
wyregulowac cisnienie
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Po kazdej interwencji
sprawdzi¢ moment
dokrecenia przytgczy
gazowych; musi sie
zawierac w przedziale od
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10 Nm do 15 Nm.

e Po zamontowaniu
sprawdzi¢ ewentualne
wycieki za pomocqg wody z
mydtem, nigdy nie
stosowac ognia.

e Podtgczenie elektryczne
powinno by¢ wykonane
przez autoryzowany
personel techniczny.

e Nalezy obowigzkowo
wykonac uziemienie,
zgodnie z normami
bezpieczenistwa
dotyczgcymi instalacji
elektrycznych.

e Uzywac przewoddw
odpornych na temperature
co najmniej 90 °C.

e Moment dokrecenia srub
przewoddéw zasilajgcych
listwy zaciskowej powinien
wynosic 1,5 - 2 Nm.

e Dostarczyc na linii zasilania
urzgdzenie, ktére zapewni
odtqczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykow
umozliwiajgcqg catkowite
odtgczenie w warunkach
kategorii przepigciowej ll,
zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

e Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci
2000 metréw nad
poziomem morza.

Przeznaczenie urzgdzenia

Niniejsze urzqdzenie jest

przeznaczone do pieczenia

potraw w warunkach
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domowych. Kazde inne

uzycie jest nieprawidtowe.

Ponadto nie nalezy go

uzywac:

e W kuchniprzeznaczonej dla
personelu sklepdw, biur i
Innych srodowisk pracy;

e W gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

e przez klientdw w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu
mieszkalnego;

e W pensjonatach typu bed
and breakfast;

2| Instalacja i uzytkowanie
= | tego urzqdzenia sg
mozliwe wytgcznie w

pomieszczeniach.

Instrukcja obstugi

e Ninigjsza instrukcja stanowi integralng
czesc urzgdzenia i powinna by¢
przechowywana w catosci oraz w
zasiegu uzytkownika przez caty okres
eksploatacji urzgdzenia.

e Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje
obstugi.

o Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dotgczono rysunki, na ktérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietad, ze urzgdzenie moze nie
posiadad zaktualizowanej wersji
programu i dlatego tez to, co wyswietla
sie na urzgdzeniu moze sie rézni¢ od
tego, co wskazano na rysunkach w
niniejszej instrukcji.

Odpowiedzialnos¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

e uzycia urzqdzenia w sposdb niezgodny
Z przeznaczeniem;

e nieprzestrzegania zalecern zawartych w
instrukcji uzytkowania;

e naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

e uzywania nieoryginalnych czesci
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zamiennych.

Tabliczka znamionowa
Tabliczka znamionowa zawiera dane

techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowac tabliczki znamionowej.

Utylizacja

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
K dyrektywq europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakonczeniu jego
eksploatacji nie nalezy go wyrzucad wraz z
innymi odpadami.
Urzgdzenie nie zawiera substancji w iloSci
niebezpiecznej dla zdrowia i Srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd gtéwne zasilanie elektryczne.

e Odtgczyd kabel zasilajgcy od instalacji
elektrycznej.

Aby dokonac utylizacji urzqgdzenia nalezy:

e Odcig¢ kabel zasilania elektrycznego i
usungd go.

e Powierzy¢ urzgdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbidrki odpaddw
elektrycznych i elektronicznych lub
oddacd sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane

z materiatdw, ktdére nie zanieczyszczajg

srodowiska i nadajg sie do recyklingu.

e Materiaty z opakowania nalezy oddad
do odpowiednich punktéw selektywnej
zbiérki odpaddw.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

-l

e Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementdéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawic sie
plastikowymi torebkami z opakowania.

Wskazowki dla europejskich
organow kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci
energetycznej jest zgodna ze
specyfikacjami normy europejskiej EN
60350-1.
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Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzgdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet
efektywnosci energetycznej i eko-projektu
znajdujg sie w osobnym dokumencie
dotgczonym do instrukcji produktu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobrac ze strony
internetowej w zaktadce poswieconej
przedmiotowemu produktowi.

Oszczednosc¢ energii

e Aktywowad nagrzewanie wstepne
tylko, jezeli jest ono wskazane w
przepisie.

e Przed wiozeniem zamrozonego
produktu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

e W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produktéw
Jeden po drugim, aby jak najlepiej
wykorzystaé nagrzang juz komore.

e Najlepiej uzywad ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajg ciepto.

e  Wyjac z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, ktére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

e Wyigczyd pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

e Nie otwierad zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszacd ciepta.

e Zawsze utrzymywad komore pieczenia
w czystosci.

Informacje o zuzyciu energii w

trybie wytaczonym/gotowosci

Dane techniczne dotyczqce zuzycia energii

w trybie wytgczonym/gotowosci

urzgdzenia mozna uzyskad w witrynie

internetowej www.smeg.com na stronie
poswieconej danemu produktowi.

Zrodta $wiatta
e Ninigjsze urzqgdzenie zawiera Zrédta
$wiatta wymienne przez uzytkownika.

o Zrédia $wiatta znajdujgce sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
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przy temperaturze otoczenia = 300°C i
do korzystania z nich w
zastosowaniach o wysokiej
temperaturze, takich jak piekarniki.

e Ninigjsze urzqgdzenie zawiera zrédta
swiatta o klasie efektywnosci ,G”.

Jak czytac¢ instrukcje obstugi
W instrukgji zastosowano nastepujqgce
symbole utatwiajgce czytanie:

& Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacja/Wskazdwka
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OPIS

Opis ogolny
1 2 3
Jp — S
666 @M@ @ X
* HHﬁr—«/—w il
5-E
6
/0 =N
ey ume
1 Panel 6 Uszczelka
2 Piyta kuchenna 7 Drzwiczki
3 Panel sterowania 8 Wentylatory
4 Gniazdo dla sondy temperatury (tylkow 9  Schowek
niektérych modelach) m Poziom ramki

5 Lampki
Ptyta kuchenna

UR?2 ext.

AUX = Palnik pomocniczy

SR = Palnik pét-szybki

R = Palnik szybki

UR2 wew. = Palnik ultraszybki z korong
wewnetrzng

UR2 zew. = Palnik ultraszybki z korong
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Panel sterowania

1 Pokretta palnikéw ptyty

Do wigczania i regulowania palnikdw ptyty.
Wocisng¢ i przekrecic pokretto w lewo na
wartosé | /\ , aby wiqczyd dane palniki.
Przekrecic pokretta do obszaru pomiedzy
maksimum a minimum A , aby
wyregulowac ptomien. Przywrdci¢ pokretta
na pozycje @ , aby wytgczyc¢ palniki.

2 Kontrolka

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania. Wytgcza
sie, gdy temperatura osiggnie ustawiong
wartosc. Gdy miga oznacza, ze ustawiona
temperatura wewngtrz piekarnika jest
utrzymywana na statym poziomie.

3 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybrad
temperature pieczenia. Przekrecic¢ pokretto
w prawo, na zgdang warto$¢ w zakresie od
minimum do maksimum.

4 Programator cyfrowy

Do wyswietlenia biezgcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia i
minutnika.

5 Pokretto funkcji

Rdézne funkcje piekarnika odpowiadajg
réznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkcji, ustawic temperature
pieczenia za pomocq pokretta temperatury.

Pozostate czesci

Poziomy pozycjonowania

Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci
wprowadzania ustala sie od dotu do goéry
(patrz Opis ogdiny).

Wentylator chtodzenia

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeptyw powietrza,
ktdre ulatnia sie z tylnej czesci urzgdzenia i
moze trwad przez kilka chwil nawet po jego

284 - OPIS

wytgczeniu.

/ Nie zatykac otwordw, szczelin
£ wentylacyjnych i odprowadzajgcych
— ciepto.

Oswietlenie wewnetrzne
Wewnetrzne oswietlenie urzgdzenia
wigcza sie:

e po otwarciu drzwiczek;

e po wybraniu jakiejkolwiek funkcji z

wyjqtkiem funkcji Eco.

/ Gdy drzwiczki sg otwarte nie mozna
& | wylgczy¢ wewnetrznego

— | oswietlenia.

Akcesoria

e W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, ktére majq stycznosc z
zywnosciq sq wykonane z
odpowiednich materiatéw, zgodnych z
obowiqzujgcymi normami.

e Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzgdzeniem lub opcjonalne mozna
zamdwi¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoridéw producenta.

Kratka redukujgca

Przydatna podczas stosowania matych
garnkdw.
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Kratka redukujgca sie z produktéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tart, pizzy, ciast i ciastek.

Gteboka blacha

Przydatna podczas stosowania patelni
Wok.

Ruszt do blachy

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produktéw umieszczonych na gérnym
ruszcie.

Sonda temperatury (tylko w niektorych
modelach)

potrawaq.

Ruszt

Dzieki sondzie temperatury mozna
wykonad pieczenie na bazie zmierzonej
przez niq temperatury wewnatrz potrawy.

Pokrywa zabezpieczajgca (tylko w
niektorych modelach)

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produktéw, ktére mogqg kapad.

Blacha piekarnika

Zamyka i chroni gniazdo sondy
temperatury, gdy nie jest ona uzytkowana.

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego

UZYTKOWANIE

Czynnosci wstepne wewngtrz urzqdzenia i akcesoridw.
e Usungc¢ ewentualne etykiety (za
Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce wyjqtkiem tabliczki z danymi
A bezpieczeristwa. technicznymi) z akcesoridw i pdtek.
e  Wyjacd i umyc wszystkie akcesoria
e Usungd ewentualng folie ochronng urzqdzenia (patrz rozdziat
znajdujgcg sie na zewngtrz lub .CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").
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Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawié pieczenie na co najmniej
godzine (patrz akapit ,Uzytkowanie
piekarnika”).

2. Rozgrzad pustg komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungd
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzgdzenia

e wietrzy¢ pomieszczenie;

e nie przebywad w nim.

Uzytkowanie akcesoriow

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punktu

zatrzymania.

e Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajg przypadkowemu
wyijeciu rusztu, powinny by¢ odwrdcone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Delikatnie wprowadzic ruszty i
blachy do komory pieczenia, az do
ich zatrzymania.

IN

wyczysci¢ blachy, w celu usuniecia
pozostatosci z produkcji.

/ Przed pierwszym uzyciem

Ruszt do blachy

wysrodkowane.

Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujg sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzgdzenie jest wyposazone w
elektroniczny zapton. Wystarczy wcisngd i
przekrecic pokretto w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara, na
symbol maksymalnego ptomienia, dopdki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciggu pierwszych 15 sekund, przekrecic
pokretto na (@) i ponowic prébe po uptywie
przynajmniej 60 sekund. Po wigczeniu
przytrzymad pokretto przez kilka sekund,
aby termopara rozgrzata sie. W momencie
puszczenia pokretta palnik moze zgasngé:
oznacza to, ze termopara jeszcze sie nie
rozgrzata.

Poczekad chwile i powtdrzy¢ czynnosé.
Przytrzymad pokretto przez dtuzszq chwile.

/ W razie przypadkowego zgasniecia
£ zadziata urzqgdzenie

— | zabezpieczajgce, ktdre zablokuje

Ruszt do blachy nalezy do niej wiozy¢. W
ten sposdb bedzie mozna zebrad ttuszcz z
pieczonego produktu.

Kratki redukujgce

Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na
kratkach ptyty. Upewnic sie, ze sqg dobrze
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doptyw gazu nawet, gdy kurek jest
otwarty. Ustawi¢ pokretto na (@) i
ponowic¢ prébe po uptywie
przynajmniej 60 sekund.
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Prawidtowa pozycja koron i naktadek

ne

2. Wybrad temperature za pomocq
pokretta temperatury.

Upewnic sie, ze programator
wskazuje symbol czasu pieczenia
], w przeciwnym razie nie bedzie
mozliwe wigczenie piekarnika.
Wocisng¢ przycisk aby
wyzerowad zegadr programowania.

Spis funkcji pieczenia tradycyjnego

Przed wigczeniem palnikdw upewnic sie, ze
korony i ich naktadki znajdujq sie na
prawidtowej pozycji. Uwazad, aby otwory 1
koron pasowaty do $wiec 3 i termopar 2.

Praktyczne porady dotyczace stosowania
ptyty

Aby uzyskad lepsze osiqgi palnikdw,
minimalne zuzycie gazu oraz aby unikngé
uszkodzenia ptyty kuchennej, nalezy
stosowad naczynia z pokrywkq i o
wymiarach odpowiednich do palnika, aby
ptomien nie uszkadzat ich brzegdéw. W
momencie wrzenia obnizy¢ ptomien, aby

ptyn nie wykipiat.

/ W niektérych modelach nie sg

£ | dostepne wszystkie funkcje.

Palnik Srednica naczynia
AUX 12-14cm
SR 16-24cm
R 18-26cm
UR2 18-28cm

Uzycie schowka (gdzie obecny)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenistwa.

W dolnej czesci kuchni, znajduje sie
schowek. Dostepny po pociggnieciu go do
siebie. Mozna do niego wiozy¢ garnki lub
metalowe przedmioty niezbedne podczas
uzytkowania urzqdzenia.

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

Wtaczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybrad funkcje pieczenia za pomocg
pokretta funkgji.
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STATYCZNY

“— Pieczenie tradycyjne w celu
przygotowania jednej potrawy na

~ raz. |ldealne w przypadku
przyrzqdzania pieczeni, ttustego
miesa, chleba, ciast z masaq.

GRZAtKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM
— Umozliwia szybkie dokoriczenie
Wy Ppieczenia potraw juz upieczonych
\—~ na powierzchni, ale nie w catosci.
Tryb idealny w przypadku quiche,

nadaje sie do dowolnego typu
potraw.

MALY GRILL

o = & Taka funkcja, poprzez dziatanie
ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji miesa i
ryb, przygotowywanie szasztykdw,
tostdw i wszelkich grillowanych
warzyw.

GRILL

"% Pozwala na uzyskanie doskonatych
rezultatéw grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia
nadaje potrawom jednolitg ztocistq
powierzchnie.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA

<=~ Umozliwia optymalne grillowanie,

\\\?}” réwniez grubszych migs. Tryb
idealny w przypadku grubo

pokrojonego miesa.

OBIEG POWIETRZA

7=\ Pieczenie intensywne i jednolite.
w7y ldealne w przypadku ciastek, tart i
\—" pieczenia na kilku poziomach.
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TERMOOBIEG

Ciepto rozprowadzane jest szybko i

w jednolity sposéb. Tryb
odpowiedni w przypadku
wszystkich potraw, idealny do
pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakdw i
zapachdw.

GRZALKA DOLNA
s o Ciepto dociera wytqcznie od dolnej
o%¢ czedci wneki. Tryb idealny w
~ przypadku stodkich i stonych ciast,
kruchego ciasta i pizzy.

SZYBKIE ROZMRAZANIE
,.22‘ Aktywacja samego wentylatora
pozwala na szybkie rozmrazanie

¢¢*  kazdego rodzaju zywnosci, dzieki
réwnomiernemu rozprowadzaniu
powietrza w temperaturze
otoczenia wewngtrz komory
pieczenia.
ECO

Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
ECO do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii
elektrycznej.
Jest zalecana do wszystkich
rodzajéw potraw z wyjgtkiem tych,
ktére mogg wydzielaé duzo wilgoci
(na przyktad warzywa).
Aby uzyskad maksymalng
oszczednos¢ energii i ograniczyd
czas, zaleca sie wktadanie
produktéw bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO

nie powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

W funkcji ECO czasy pieczenia (i
ewentualnego nagrzewania) sq

dtuzsze i mogq zalezed od ilosci

produktéw obecnych w komorze
piekarnika.

IN| N

CZYSZCZENIE PAROWE (tylko w

¢ 6 Funkcja ta utatwia czyszczenie
8" 6 poprzez zastosowanie pary
S~ wytwarzanej z niewielkiej ilosci
6 8 \\ody wlewanej przez specjalny
“‘ lejek znajdujgcy sie na dnie.

niektérych modelach)
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Programator cyfrowy

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara

Przycisk zwiekszania wartosci

Ustawianie godziny

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wiqgczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania urzqgdzenie bedzie pokazywad

migajqce cyfry I na wyswietlaczu.

1. Nacisng¢ przycisk zegara @ na dwie
sekundy. Miga punkcik miedzy
godzinami i minutami.

2. Za pomocg przyciskéw zwiekszania
i zmniejszania wartosci mozna
ustawic godzine. Przytrzymad przycisk
dla szybkiej zmiany.

3. Odczekad 7 sekund. Punkcik miedzy
godzinami i minutami przestaje migad.

4. Symbol na wyswietlaczu wskazuje,
ze urzgdzenie jest gotowe do
rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzing, nalezy

& | przytrzymac jednoczesnie przyciski

—— zwiekszania ﬁ i zmniejszania
przez 2 sekundy; nastepnie ustawic
godzine.

Minutnik

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
£ ostrzega wytqcznie uzytkownika o

— 1 uptywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uruchomic minutnik.

1. Nacisng¢ przycisk zegara na kilka
sekund. Na wyswietlaczu pojawiqg cyfry

m i migajgcy symbol E] miedzy
godzinami a minutami.
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2. Uzy¢ przyciskdw zwiekszania i
zmniejszania wartosci = aby ustawic
zgdane minuty.

3. Odczekad okoto 5 sekund, nie naciskajqc
zadnego przycisku, aby zakonczyd
regulacje minutnika. Na wyswietlaczu

pojawi sie biezgca godzina i symbol E]

Po uptywie ustawionego czasu uruchomi

sie sygnat akustyczny.

4. Nacisng¢ przycisk zmniejszania
wartosci = aby wytgczy¢ sygnat
akustyczny.

/ Minutnik mozna ustawicé od 1
£ minuty do maksymalnie 23 godzin i

— 1 59 minut.

Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjg, ktéra
£ pozwala na rozpoczecie i

— 1 zakoriczenie pieczenia po uptywie
ustawionego przez uzytkownika
czasu.

1. Przytrzymad nacisniety przycisk zegara
, dopdki nie pojawi sie migajgcy

symbol m

Ponownie nacisngé przycisk zegara @
Na wyswietlaczu pojawia sie symbo
i napis \fx/Fj "C Zmiane z
ustawionym czasem trwania.
3. Uzy¢ przyciskéw zwiekszania i
zmniejszania wartosci , aby ustawic
zgdane minuty pieczenia.

N

4. Wybrad funkcje i temperature pieczenia.

5. Odczekad okoto 5 sekund bez
naciskania zadnego przycisku, aby
uruchomic odliczanie. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezgca godzina z symbolami

WAl

Po zakoriczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wytgczone. Na wyswietlaczu

wytgczy sie symbol , symbol g bedzie

migat i uaktywni sie sygnat dzwiekowy.
Ustgvvic’ pokretta funkgji i temperatury
na 0.

7. Aby wytqczy¢ sygnat akustyczny,
wystarczy nacisngc¢ dowolny przycisk
zegara programatora.
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8. Nacisngd i przytrzymac przycisk zegara

, aby wyzerowad zegar
programatora.

/ Nie mozna ustawié czasu trwania
£ | pieczenia dtuzszego niz 10 godzin.

/ Aby zresetowad zaprogramowane
& | ustawienia, nalezy jednoczesnie
— przytrzymac wcisnigte przyciski
zwiekszania —|— i zmniejszania =
a nastepnie recznie wytqczyc
piekarnik.

Pieczenie zaprogramowane

/ Pieczenie zaprogramowane jest

£ funkcjg, ktéra pozwala na

— | rozpoczecie pieczenia w ustalonym
czasie i zakoriczenie po uptywie
Czasu ustawionego przez
uzytkownika.

1. Przytrzymad nacisniety przycisk zegara
, dopdki nie pojawi sie migajacy

symbol m

2. Nacisngd przycisk zegara na 2
sekundy.

3. Ponownie nacisngé przycisk zegara .
Na wyswietlaczu bedq sie
naprzemiennie pojawiac cyfry i

napis m natomiast symbol
bedzie migat.

4. Nacisng¢ lub &8, aby ustawic
zqdane minuty (np. 1 godzine).

5. Nacisnqd przycisk zegara . Na

wyswietlaczu pojawi sie nopisdm
na zmiang z sumg biezgcej godziny |
ustawionego wczesniej czasu trwania
pieczenia.

6. Nacisng¢ przyciski = lub , aby

ustawic godzine zakoriczenia pieczenia.

/ Nalezy pamietad, ze do czasu
& | trwania pieczenia nalezy dodac
kilka minut na nagrzanie piekarnika.

7. Wybrad funkcje i temperature pieczenia.

8. Odczekad okoto 7 sekund bez wciskania
zadnego przycisku, aby uaktywnic
funkcje. Na wyswietlaczu pojawia sie

biezgca godzina i symbol m

UZYTKOWANIE - 289




9. W przewidzianym momencie
rozpoczecia pieczenia pojawia sie
symbol .

10. Po zakoniczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wytqczone. Na
wyswietlaczu wytgczy sie symbol ,
symbol bedzie migat i uaktywni sie
dzwonek.

11. Ustawid pokretta funkcji i temperatury
na 0.

12. Aby wytgczyc dzwonek, wystarczy
nacisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programatora.

13.Nacisng¢ i przytrzymac przycisk zegara

, aby wyzerowac zegar
programatora.

Nie mozna ustawi¢ czasu trwania
pieczenia dtuzszego niz 10 godzin.

Nie mozna ustawic pieczenia
zaprogramowanego dtuzszego niz
24 godziny.

IN| 1IN

Po ustawieniu, w celu wyswietlenia
pozostatego czasu pieczenia, nalezy

nacisnq¢ przycisk zegara na 2
sekundy. Ponownie wcisng¢
przycisk zegara . Na
wyswietlaczu pojawi sie napis

,:,’,_,“,- na zmiane z pozostajgcym

czasem pieczenia.

IN

Zmiana ustawionych danych

1. Nacisng¢ przycisk zegara na 2
sekundy.

2. W zaleznosci od tego, ktdérg funkcje
zamierza sie zmodyfikowac, nalezy
nacisng¢ przycisk zegara:

1 raz w przypadku pieczenia na czas.
2 razy w przypadku pieczenia
zaprogramowanego

e nie naciskaé ani razu w przypadku
minutnika, ale postepowad
bezposrednio, jak wskazano w kolejnym
punkcie.

3. Aby zmieni¢ wartosci, nalezy uzyd

przyciskow i =
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Kasowanie ustawionych danych

Aby skasowac dane dotyczace czasu
trwania pieczenia na czas i/lub pieczenia
zaprogramowanego:

e Nacisngc jednoczesnie przyciski i

lub

e Powtdrzyc czynnosci z punktéw 1i 2
rozdziatu ,Zmiana ustawionych
danych”, aby przejsc¢ do pozycji ,DUR" i
nacisng¢ przycisk do momentu

ustawienia wartosci na ,,0™:
automatycznie czas ustawiony w trybie
.END" zostaje anulowany.

Aby skasowad dane minutnika, nalezy:

1. Powtdrzyé czynnosé z punktu 1
rozdziatu ,Zmiana ustawionych danych”
i wykonad nastepujgce czynnosci:

e Nacisngd jednoczesnie przyciski i

lub

e Nacisngc przycisk do momentu
ustawienia wartosci na ,,0".

Wybor sygnatu akustycznego

Gtosnosé sygnatu dZzwiekowego mozna

ustawic na 3 poziomach.

1. Réwnoczesnie przytrzymad nacisniete
przyciski zwiekszania i zmniejszania
wartosci =

2. Nacisngc przycisk zegara .

Nacisnq¢ przycisk zmniejszania wartosci

=, aby wybrad inny sygnat akustyczny.

Uzytkowanie sondy temperatury
(tylko w niektorych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Dzieki sondzie temperatury mozna
precyzyjnie przyrzqdzad pieczenie, zeberka,
wszelkiego rodzaju miesa o réznych
kawatkach i rozmiarach. Sonda ta pozwala
bowiem na idealne pieczenie potraw dzieki
precyzyjnej kontroli temperatury wewngtrz
potrawy. Temperatura wewnqtrz potrawy
mierzona jest za pomocg specjalnego
czujnika umieszczonego wewngtrz
koncowki.

91477A643/B



Prawidtowe wtozenie sondy

1. Umiesci¢ potrawe na blasze.

2. Wihozyc koncdwke sondy do produktu
znajdujgcego sie na zewnaqtrz
piekarnika.

3. Dla zagwarantowania optymalnych
rezultatéw upewnic sie, ze sonda
temperatury jest wtozona w
najgrubszym punkcie produktu,
poprzecznie i przynajmniej na 3/4 swojej
dtugosci, ale nie dotyka blachy i nie
wystaje po drugiej stronie produktu.

“Z\%é@
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4. Zamkng¢ drzwiczki.
Nacisngd przycisk zegara @ na kilka
sekund; ponownie nacisngc przycisk
?g. Na wyswietlaczu pojawi sie
omyslna temperatura docelowa

m natomiast symbol m bedzie
migat.

6. Uzy¢ przyciskdw i do
wyregulowania temperatury docelowej
miedzy wartosécig minimalng a
wartoscig maksymalng.

/ e Minimalna temperatura
£ docelowa: odpowiada chwilowej

Dla uzyskania precyzyjnej
temperatury wewngtrz potrawy,
koncéwka sondy nie moze dotykad
kosci lub ttustych czesci.

IN

Minimalna zalecana temperatura
piekarnika podczas stosowania

sondy wynosi 120°C, z wyjgtkiem
pieczenia w niskiej temperaturze.

7

Ustawi¢ pieczenie z sonda temperatury

Ze wstepnym nagrzewaniem:

. Ustawic pieczenie w trybie recznym
(patrz ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Po zakoriczeniu wstepnego
nagrzewania otworzy¢ drzwiczki i
wiozy¢ blache, na ktorej umieszczona
jest potrawa do upieczenia, do
odpowiednich prowadnic.

3. Wiozy¢ wtyczke sondy do
odpowiedniego bocznego gniazda,
postugujgc sie sondg, aby otworzy¢
pokrywe.

91477A643/B

temperaturze pomierzonej przez
sonde plus 2°C.

e Maksymalna temperatura
docelowa: 99°C.

/ Jesli temperatura wewnetrzna
& | potrawy jest nizsza niz 5°C, sonda
jej nie wykrywa.

7. Poczekad kilka sekund lub nacisngé
przycisk , aby wyswietli¢
temperature chwilowg zmierzong przez
sonde.

Na tym etapie pieczenie bedzie

kontynuowane do momentu, az

temperatura chwilowa zmierzona przez
sonde zréwna sie temperaturg docelowq
ustawiong przez uzytkownika.

Bez wstepnego nagrzewania:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wsunqg¢ blache, na ktérej umieszczana
jest potrawa do upieczenia z wiozong
sonda.

3. Wiozy¢ wtyczke sondy do
odpowiedniego bocznego gniazda,
postugujgc sie sondg, aby otworzy¢
pokrywe.

4. Ustawié pieczenie z sondq, jak
przedstawiono w punktach 5, 6 7
poprzedniego punktu.

5. Ustawic pieczenie w trybie recznym
poprzez wybranie temperatury i funkcji
pieczenia (patrz ,Uzytkowanie
piekarnika®).

Gdy pieczenie z sondg temperatury trwa

/ Gdy uzywa sie sondy temperatury,
£ nie mozna ustawic pieczenia
zaprogramowanego ani pieczenia
na czas.
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/ Podczas pieczenia z sondg
£ temperatury nacisngé jednoczesnie

przyciski = i w celu zmienienia

ustawionego czasu.

1. Dtuzsze wcisniecie przycisku zegara
spowoduje aktywacje minutnika; nalezy
go ponownie wcisng¢ @ aby
wyswietli¢ temperature docelowq i uzyd
przyC|skow= EH aby jg
wyregulowac podczas trwania

pieczenia.
2. Nacisng¢ ponownie

sekund, aby powrdcic
pieczenia.

lub poczekaé 5
o trybu

Po ukonczeniu pieczenia

Gdy temperatura docelowa ustawiona dla
sondy temperatury zostaje osiggnieta,
elementy grzejne sq wytqczane i
urzgdzenie emituje szereg sygnatdéw
akustycznych.

1. Nacisng¢ przycisk programatora, aby
przerwac emitowane sygnaty.
Otworzy¢ drzwiczki.

Wyja¢ sonde z potrawy i z gniazdka.
Wyjq¢ potrawe z komory pieczenia.
Upewnic sie, ze pokrywka ochronna jest
dobrze zamknieta.

Porady dotyczace
przygotowywania potraw

Porady ogolne

e Aby uzyskad réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowad jednq z
funkcji z termoobiegiem.

e Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngatrz i niedopieczony
wewnagtrz).

OhwWN

Porady dotyczace przygotowywania

miesa

e Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

e Odwrdcic potrawe, aby zarumienié jg z
obu stron.

e Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie tyzka. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczace pieczenia w funkgji
Grilla
e Mieso mozna grillowadé wktadajgc je
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zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

o W funkgcji Grill z obiegiem powietrza
(jesli obecna), przed grillowaniem zaleca
sig wstepne nagrzanie komory
pieczenia.

e Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.

e W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
temperatury na najwyzszg wartosé w
celu zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczace przygotowywania ciast i

ciastek

e Najlepiej uzywad ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajqg ciepto.

e Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

e Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w srodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbic¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy, ze
Jest ono upieczone.

e Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajqc dtuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczace pieczenia na dwdch

poziomach:

e Zalecane uzycie 2 rusztéw (mozna je
zamdwi¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych).

e Aby utatwic przeptyw powietrza,
umiescic¢ foremki/frondle na srodku
rusztow i upewnic sie, ze ich szerokos¢/
$rednica nie przekracza 30 cm.

e Umiescic ruszty, zachowujgc miedzy
nimi pusty poziom.

e W zaleznosci od potrawy i wzrostu
obcigzenia w komorze, pieczenie na
dwodch poziomach moze zajgé kilka
minut dtuzej niz na jednym poziomie.

e Funkcje wskazane dla pieczenia na
dwodch poziomach to TERMOOBIEG i
PODSTAWA Z TERMOOBIEGIEM.

Porady dotyczace rozmrazania i

wyrastania ciasta

e Umiescié na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

e Nie naktadad produktéw jeden na
drugim.

e Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
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kontakt z ptynem wydzielanym przy e Dla zapewnienia prawidtowego

rozmrazaniu. wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
o Najbardziej delikatne czeéci mozna komory pojemnik z wodgq.

przykry¢ folig aluminiowq.

Przyktadowa tabela pieczenia

Ciezar : ) Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom

(kg) (°C) (minut)
Lasagne 3-4 STATYCZNY 1 220 - 230 45 - 50
Zapiekanka
makarono 3-4 STATYCZNY 1 220 -230 45 - 50
wa
Pieczona
cielecina 2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 90 - 100
Schab 2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 70 -80
Kietbasa 15 CRILL & RBIECIEM 4 260 15
Rostbef 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 200 40 - 45
Krdélik
pieczony 15 TERMOOBIEG 2 180 - 190 70-80
Filet z
indyka 3 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 110- 120
Pieczony
baleron 2-3 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 170 - 180
Kurczak
pieczony 12 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 65-70

Strona 1 Strona 2

Kotlety GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowe 1P POWIETRZA 4 260 15 5
Zeberka 15 RS R 4 260 10 10
Bekon 0,7 GRILL 5 260 7 8
Filet GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowy 1P POWIETRZA 4 260 10 5
Filet
wotowy 1 GRILL 5 260 10 7
Pstrag 12 TURBO/TERMOOBIEG 2 150 - 160 35-40
Zabnica 1,5 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 60 - 65
Turbot 15 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 45 -50
Pizza 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 260 8-9
Chleb 1 TERMOOBIEG 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 20-25

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w
przyblizeniu.
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Ciezar ) _ Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom )

(ka) (°C) (minut)
Babka 1 TERMOOBIEG 2 160 55 - 60
piaskowa
Tarta 1 TERMOOBIEG 2 160 35-40
Sernik 1 TERMOOBIEG 2 160 - 170 55 - 60
Nadziewan
e tortellini 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 20-25
Ciasto
Paradiso 12 TERMOOBIEG 2 160 55 - 60
Profiterole 1,2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 80 -90
Biszkopt 1 TERMOOBIEG 2 150 - 160 55 - 60
Ciasto
ryzowe 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 55 - 60
Rogaliki
drozdzowe 0,6 TERMOOBIEG 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w

przyblizeniu.

Przyktadowa tabela pieczenia z sondg temperatury (tylko w niektérych

modelach)

Typ i kawatek migsa

Temperatura docelowa (°C)

Wotowina

Rostbef: krwisty
Rostbef: srednio wyp.
Rostbef: dobrze wyp.
Antrykot: krwisty™*
Antrykot: érednio wyp.*
Antrykot: dobrze wyp.*
Wieprzowina
Pieczona poledwica
topatka

Kietbasy**

Cielecina

Pieczona cielecina
Dréb

Caty kurczak

Caty indyk

Pieczen z indyka (caty lub filet)

Jagniecina

Udziec jagniecy z koscig (krwisty)

Udziec jagniecy z koscig (dobrze wysmazony)

Pieczenie w niskiej temperaturze

Wotowina/rostbef: krwisty***

50 - 53

55 - 58

65-70
50
58
70

80 -85

80 -85

75-80

75-80

80 -85

80 -85

80 -85

65
75-80

50-54
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Typ i kawatek migsa

Temperatura docelowa (°C)

Wotowina/rostbef: Srednio wyp.***

55 - 60

* Podane temperatury mogq sie réznic, w zaleznosci od grubosci filetu.

** W przypadku kietbasy zaleca sie uzycie funkcji odpowiedniej do dobrego grillowania.

*** Przed wtozeniem do piekarnika zaleca sie kilkkuminutowe podsmazenie miesa na patelni, ze

wszystkich stron.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzadzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzymad powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowad wytgcznie produkty
niezawierajgce substancji sciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng sciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatkg lub Sciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unikac stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakdw.

Stosowad zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgddéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrzeé miekkg szmatkg
lub Sciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzqdzenia.

Czyszczenie ptyty kuchennej

Kratki ptyty kuchennej
Zdjq¢ kratki i umyc w letniej wodzie z
niesciernym srodkiem czyszczgcym.

Doktadnie usunqc stwardniate zabrudzenia.

Wytrzed i umiescic¢ na ptycie.

/ Ciqgty kontakt kratek z pfomieniem
moze doprowadzi¢ do pogorszenia
— 1| stanu emalii w strefach narazonych
na wysokqg temperature. Jest to
najzupetniej normalne i nie wptywa
na ich funkcjonalnosé.
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Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjgé korony
i naktadki. Wymy¢ je w cieptej wodzie z
dodatkiem niesciernego srodka
czyszczqcego. Doktadnie usung¢ caty
zaschniety brud i poczekaé, az catkowicie
wyschng. Ponownie zamontowad korony
upewniajqc sie o wiozeniu ich razem z
naktadkami na miejsce.

Swiece i termopary

Aby prawidfowo funkcjonowaty, $wiece
zaptonowe i termopary muszg by¢ zawsze
czyste. Czesto je sprawdzad i, jezeli
koniczne, czyscic¢ wilgotng szmatka.
Ewentualny zasuszony osad mozna usungd
drewniang wykataczkg lub igtq.

-l

Pokretta

/ Do czyszczenia pokretet nie

£ stosowac agresywnych srodkédw

— 1| zawierajgcych alkohol lub
produktéw do mycia stali lub szkta,
poniewaz mogtyby je
nieodwracalnie uszkodzic.

Pokretta nalezy czysci¢ miekkq Sciereczkq
nasgczong letnig wodg, a nastepnie
doktadnie wytrze¢. Mozna je wyjqc,
wyciggajqgc je z gniazda.
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Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwié czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

potozenie ich na sciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wtozyd
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.

2. Ujgc drzwiczki z dwdéch stron
obydwoma rekami, podniesc je ku gorze
pod kagtem okoto 30° i wyjq¢.

[

3. Aby ponownie zamontowac drzwiczki,
wiozy¢ zawiasy do odpowiednich
otwordw na piekarniku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sig na
szczelinach.

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjqgé sworznie z otwordéw
zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywac drzwiczki w czystosci.
Uzywad papierowych recznikdw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng ggbkg i zwyczajnym
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detergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwié czyszczenie, mozna

rozmontowad wewnetrzne szybki

wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Zablokowad drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odtgczyd sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikatne
pociggniecie ku gdrze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.

3. Odigczy¢ sworznie przednie ruchem
wskazanym przez strzatki 2.

4. Nastepnie wysung¢ szybke
wewnetrzng z profilu przedniego.

5. Wyjqc zespdt szybki srodkowe;j
podnoszqc go do gdry.

UWAGA: w niektdrych modelach zespdt
szybki srodkowej sktada sie z dwdch
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szybek.

6. Wyczysci¢ szybke zewnetrznqg i szybki
wyjete wczesdniej.

7. Uzywac papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
ggbkg i neutralnym detergentem.

8. Witozyc zespdt szybki srodkowej i
ustawi¢ szybke wewnetrznag.

9. Upewnic¢ sie, czy prawidtowo wsunieto
4 sworznie szybki wewnetrznej w ich
gniazda na drzwiach.

<F

Czyszczenie komory urzadzenia

Aby utrzymad komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy jg regularnie czyscié
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
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mogtyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjgé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwié czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

e ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania
£ specyficznych srodkéw
czyszczqceych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wiqczenie urzgdzenia z
maksymalng temperaturg na okoto
15-20 minut, aby usung¢
ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory
pieczenia powstaje wilgod. Jest to zupetnie
normalne zjawisko, ktére nie zaktéca
prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawic urzgdzenie do ochtodzenia
sie;

usungc zabrudzenia z komory pieczenig;
wytrzeé komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatka;

pozostawié drzwiczki otwarte tak dtugo,
az nastqgpi catkowite osuszenie sie
komory pieczenia.

Czyszczenie Parowe (tylko w
niektorych modelach)

é Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce

A wWN

bezpieczenstwa.

/ Funkcja Czyszczenie parowe jest

£ czyszczeniem wspomaganym, ktére
— | utatwia usuwanie brudu. Dzieki
takiemu procesowi mozna w bardzo
prosty sposéb wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Resztki brudu sg
zmiekczane przez ciepto i pare
wodng co utatwia ich usuwanie.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

e Usungc¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzgdzenia.

e Jesli obecna, wyjgd sonde temperatury.

e Jesli obecne, wyjgc panele
samoczyszczqce.

e WIlaé na dno komory pieczenia okoto
120cc wody. Uwazad, aby nie wylata sie
z rowka.

e Za pomocq spryskiwacza rozpryskad
wewnaqtrz komory urzqdzenia roztwér
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wody z ptynem do naczyn. Spryskad w
kierunku scianek bocznych, do gdry, na
doti w kierunku deflektora.

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie 20
= | razy.

/ Nie spryskiwac deflektora, jesli jest
& | on pokryty materiatem
— | samoczyszczgcym.

Zamkng¢ drzwiczki.

Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢
wyjete wczesniej panele
samoczyszczqce (jezeli obecne) letnig
wodgq i odrobing ptynu do naczyn.

Ustawienia funkgcji Czyszczenia Parowego
1. Przekreci¢ pokretto funkcji na symbol

Q) =z .
) lub v (gdzie obecny).

2. Przekreci¢ pokretto temperatury na
symbol 4.

3. Pozostawic cykl czyszczenia na 18
minut.

Koniec funkgcji Czyszczenie parowe

1. Obrdci¢ pokrettem funkcji w potozenie O,
aby wyjs¢ z tej funkgji.

2. Otworzyc drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z witdkning z
mosigdzu.

4. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

5. Usung¢ wode pozostatg wewngtrz
komory pieczenia.

6. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu
panele samoczyszczgce i ramki na
ruszty/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,

aby potrawy nie przechodzity

nieprzyjemnym zapachem:

e Zaleca sie wysuszenie komory pieczenia
za pomocq funkcji z termoobiegiem w
temperaturze 160°C przez okoto 10
minut.

e W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqcych, zaleca sie
wysuszenie komory pieczenia z
réwnoczesnym zastosowaniem cyklu

katalizy.

/ Aby utatwid reczne usuwanie
£ trudno dostepnych czesci mozna

— 1 zdjg¢ drzwiczki.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczace konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej ggbki i letniej wody.

Wymiana zaréwki oswietlenia

wewnetrznego
Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd urzgdzenie od zasilania
elektrycznego.

e Uzyc rekawic ochronnych.

1. Usunqgd wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjgé pokrywe zardwki za pomocg

odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).

__/

U

e /—

/ Podczas czyszczenia zaleca sig
£ | stosowanie gumowych rekawic.
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/ Uwazaé, aby nie zarysowaé emalii
£ | na sciance komory pieczenia.

4. Wyjqgé zaréwke.
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/ Nie dotykad zaréwki halogenowej
£ bezposrednio palcami, ale uzyé
— | odpowiedniego materiatu
zabezpieczajgcego.

6. Zamontowac pokrywke. Pozostawid
wewnetrzny profil szybki (A)
skierowany do drzwiczek.

5. Wymieni¢ zardwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

MONTAZ

7. Nacisngd ostone, aby przylegata do
oprawki.

wykwalifikowany technik, zgodnie z

/ Urzqdzenie musi zainstalowac
= obowigzujgcymi przepisami.

Podtaczenie za pomoca gumowego weza

na: gaz ziemny G20 przy cisnieniu
20 mbar.

/ Urzgdzenie ustawione fabrycznie

Podtaczenie gazu

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

Ptyte mozna podtgczyé do sieci gazowej za
pomocq gietkiego stalowego przewodu o
petnych sciankach, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przypadku
zasilania innymi rodzajami gazu, nalezy
zapoznad sie z rozdziatem “Przystosowanie
do innych rodzajéw gazu”. Ztgczka doptywu
gazu do urzgdzenia posiada gwint
zewnetrzny ¥2" (ISO 228-1).

91477A643/B

Sprawdzié, czy sq spetnione wszystkie

ponizsze warunki:

e wqz jest przymocowany do tqcznika
weza za pomocq odpowiednich opasek
zabezpieczajgcych;

e na zadnym odcinku nie wchodzi w
kontakt z gorgcymi powierzchniami
(maks. 50 °C);

e nie jest narazony na zadne sity
pociggowe i naprezenia oraz nie jest
zgiety lub Scisniety;

e nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

e jezeli wagz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do otoczenia, nie
naprawiad go: wymienié¢ na nowy;

e sprawdzi¢, czy nie uptynagt wskazany
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termin waznosci weza.

/ Mozna dokonad podtgczenia za
pomocg gumowego weza
— | zgodnego z obowigzujgcymi
przepisami wytqcznie, jezeli bedzie
on widoczny na catej swojej
dtugosci.

/ Wewnetrzna srednica weza musi
£ wynosi¢ 8 mm przy podfgczeniu do
— Gazu Ptynnego i 13 mm przy
podtgczeniu do Gazu Ziemnego i
Miejskiego.

Wykonad podtgczenie do sieci gazowej za
pomocg gumowego weza zgodnego z
danymi wskazanymi w obowigzujgcych
przepisach (sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie takiej normy).

-3

-4

T
|

4

AN

Doktadnie dokreci¢ przytqcze weza 3 do
przytqgcza gazowego 1 (gwint 2" ISO 228-
1) urzgdzenia, naktadajqc uszczelke 2. W
zaleznosci od $rednicy zastosowanego
przewodu gazowego mozna réwniez
dokreci¢ przytqgcze weza 4 do przytgcza
weza 3.

Po dokreceniu przytgczaly weza natozy¢
przewdd gazowy 6 na przytgcze wezda i
przymocowac go opaskq 5, zgodng z
obowigzujgcymi przepisami.
Podtaczenie za pomoca gietkiego
stalowego przewodu

Podtqczyd do sieci za pomocqg stalowego
gietkiego przewodu o petnej sciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w

300 - MONTAZ

obowigzujgcych przepisach.

—

1—a
R —p—

F

Doktadnie dokreci¢ przytqcze weza 3 do
przytqgcza gazowego 1 urzgdzenia, zawsze
naktadajgc uszczelke 2 znajdujgcg sie w
wyposazeniu.

Podtaczenie za pomoca gietkiego
stalowego przewodu z przytgczem
bagnetowym

Podtgczyd do sieci za pomocq stalowego
gietkiego ze ztgczem bagnetowym,
zgodnego z normg BS. 669.

1_
2_ —_—

-
1

Natozy¢ materiat izolujgcy na gwint
przewodu gazowego 4 i dokrecié¢
przejsciowke 3. Dokreci¢ blokade do
ruchomego przytqgcza 1 urzgdzenia, zawsze
naktadajgc uszczelke 2 znajdujgcg sie w
wyposazeniu.

Podtaczenie za pomoca gietkiego
stalowego przewodu z tgcznikiem
stozkowym

Podtgczyc do sieci za pomocqg stalowego
gietkiego przewodu o petnej sciance,
zgodnego z charakterystykqg wskazang w
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obowiqzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przytqcze 3 do
przytqgcza gazowego 1 (gwint 2" ISO 228-
1) urzqgdzenia, zawsze naktadajgc
uszczelke 2 znajdujgcqg sie w wyposazeniu.
Na gwint przytgcza 3 natozyd srodek
izolacyjny, a nastepnie dokrecic gietki
stalowy wqgz 4 do przytqcza 3.

Podtaczenie do gazu ptynnego

Zastosowad regulator cidnienia i wykonad
przytgcze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowigzujgcych przepisach.
Cisnienie zasilania musi sie zgadzad z
wartosciami przedstawionymi w “Tabelach
danych palnikéw i dysz”.

Wentylacja pomieszczen

Urzqdzenie moze by¢ montowane
wytgcznie w stale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowigzujgce przepisy. Do pomieszczenia,
w ktérym jest montowane urzgdzenie musi
naptywad odpowiednia ilos¢ swiezego
powietrza, niezbedna do normalnego
spalania gazu i ze wzgledu na koniecznosd
wymiany powietrza w lokalu. Wymiary
wlotéw powietrza, zabezpieczonych
kratkami, muszq by¢ zgodne z
obowigzujgcymi przepisami i umieszczone
tak, aby w zaden sposdb nie ulegty
zatkaniu, nawet czesciowemu.
Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usung¢ ciepto i wilgo¢
wytwarzane podczas gotowania:
zwtaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwiekszenie

91477A643/B

predkosci ewentualnych wentylatordw.

Odprowadzanie produktow ze spalania
Nalezy zapewnic¢ odprowadzanie
produktéw ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za pomocq
ciggu wymuszonego. Skuteczny system
wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
pozycji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.

Po zakorczeniu interwencji montazysta
musi wystawic certyfikat zgodnosci.

* *

<

1  Odprowadzanie za pomocq okapu
Odprowadzanie bez okapu

Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B  Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elektrycznym

C  Odprowadzanie bezposrednio na
zewnqtrz z nasciennym lub
znajdujgcym sie na szybie
wentylatorem elektrycznym

D  Odprowadzanie bezposrednio na

zewnqtrz z nasciennym wentylatorem
elektrycznym

> N

% Wentylator elektryczny

Przystosowanie do innych rodzajéw gazu

W przypadku podtgczenia do innego
rodzaju gazu, nalezy wymieni¢ dysze
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palnikéw i wyregulowad minimalny ptomien
na kurkach gazowych.

Wymiana dysz

A = dysza zewnetrzna, B = dysza
wewnetrzna.

1. Usunqg¢ kratki, naktadki i korony, aby
uzyskad dostep do oston palnikéw.
Wymienic dysze za pomocq klucza
7mm, w zaleznosci od stosowanego
gazu (patrz, “Tabele danych palnikdw i
dysz”).

Prawidtowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.

Regulacja minimum dla gazu ziemnego lub

2.

3.

Rodzaj gazu i Kraje

Rodzaj gazu

1 Gaz Ziemny G20

G20 20 mbar . .
G20/25 20/25 mbar

2 Gaz Ziemny G20

G20 25 mbar

3 Gaz Ziemny G25.1

G25.1 25 mbar

302 - MONTAZ
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miejskiego

Wihqczy¢ palnik i ustawié go na pozycji
minimum. Zdja¢ pokretto kurka gazowego i
uzyc sruby regulacyjnej znajdujgcej sie z
boku drgzka (w zaleznosci od modelu), az
do uzyskania minimalnego regularnego
ptomienia.

Zatozy¢ pokretto i sprawdzi¢ stabilnosc
ptomienia. Szybko przekrecic¢ pokretto z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasngé. Powtdrzyé czynnosé na
wszystkich kurkach gazowych.

Regulacja minimum dla gazu ptynnego
Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujgcqg sie z boku drgzka kurka.

Po przystosowaniu do gazu innego
niz ustawiony fabrycznie wymienic
etykiete urzqdzenia na nowq,
odpowiadajgcg nowemu rodzajowi
gazu. Etykieta znajduje sie w worku
z dyszami (gdzie obecne).

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazac trudne
przekrecenie kurkdéw gazu i mogq sie one
zablokowad. Nalezy je wyczyscic od
wewngatrz i wymienic srodek smarny.

4

Tylko wyspecjalizowany technik
moze smarowac kurki gazowe.

SE Fl
ES PT RU DK NO PL HU
° . . ° ° .
.
.
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Rodzaj gazu IT

4 Gaz Ziemny G2.350

G2.350

13 mbar

5 Gaz Ptynny G30/31

G30/31
G30/31

28-30/37 mbar °
30/30 mbar

6 Gaz Ptynny G30/31

G30/31

37 mbar

7 Gaz Miejski G110

G110

8 mbar °

GB

FR

ES

PT

RU

SE

Fl
NO PL HU
o
L] L]

W zaleznosci od kraju, mozna okresli¢ dostepne rodzaje gazu. Odniesd sie do numeru
nagtéwka, aby odnalezé wiasciwe wartosci w "Tabelach danych palnikéw i dysz".

Tabele danych palnikow i dysz

1

Gaz ziemny G20 - 20 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Gaz ziemny G20 - 25 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Gaz ziemny G25.1 - 25 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Gaz ziemny G2.350 - 13 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Gaz Ptynny G30/31 - 30/37 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Moc znamionowa G30 (g/h)

Moc znamionowa G31 (g/h)

Gaz ptynny G30/31 - 37 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Moc znamionowa G30 (g/h)

Moc znamionowa G31 (g/h)

Gaz Miejski G110 - 8 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)
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AUX
1,0
72
(X)

400

AUX
11
72
(X)

400

AUX
11
77
(F1)

400

AUX
1,0
94
(Y)

400

AUX
1,0
50

400
73
71

AUX
11
50

450
80
79

AUX
1,0
145
/8

400

SR
1.8
97
(2)
500
SR
18
94
(2)
500
SR
18
100
(Y)
500
SR
18
120
(Y)
500
SR
18
65
500
131
129
SR
19
65

550
138
136
SR
1.8
185
/2
500

R
3.0
120
(H9)
800

R
3.0
110
(H8)
800

R
3.0
134
(F3)
800

29
165
(F3)
800

3.0
85
800
218
214

3.0
81

900
218
214

29
260
/3
800

UR2 wew. UR2 zew.

0.9 4,1

70 150
(H1) (H3)
400 1200

UR2 wew. UR2 zew.

0,9 4,1
65 145
(H1) (H3)
400 1200
UR2 wew. UR2 zew.
0,9 4,1
72 148
(H1) (F3)
400 1200
UR2 wew. UR2 zew.
0,9 3,0
91 180
(Y) (H4)
400 1200
UR2 wew. UR2 zew.
0,9 3,8
44 96
400 1300
65 298
64 293
UR2 wew. UR2 zew.
0,8 39
42 93
450 1500
58 284
57 279
UR2 wew. UR2 zew.
1,0 3,2
145 300
0040 0190
400 1000
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Dysze znajdujgce sie w wyposazeniu mozna dostaé w autoryzowanych centrach
serwisowych.

Ustawienie D 879 + 919 mm
Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce H 750 mm
bezpieczenstwa. | 400 mm

L2 900 mm

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od

rodzaju montazu, nalezy do klas: I Minimalna odlegtoé¢ od bocznych $cianek
lub od innych materiatéw tatwopalnych.

2 Minimalna szerokog¢ szafki (=A)

Klasa 1 Niezabudowane
Klasa 2 - podklasa 1 Zabudowane

Urzqdzenie moze by¢ zamontowane przy Wymiary urzadzenia

scianach wyzszych od blatu roboczego, z 900
zachowaniem minimalnej odlegtosci X mm )} 7
od boku urzqdzenia. Pétki umieszczone nad 1
blatem roboczym urzgdzenia muszq sie
znajdowad w minimalnej odlegtosci Y mm.
>
1 5 [2 T 13 4
min. |5 min. |5 o]
Xmm |< Xmm |< o
3 3 <t °9)
3 3 m C )
00 0000 00 0000 ‘Q S Ve e =
N W a— N N N N £
124
’ g
O
X 300 mm ] ig%i—
Y 750 mm
/ Jezeli nad urzgdzeniem zostanie @ Pozycja przytqcza gazowego
& | zainstalowany okap kuchenny,
— nalezy zapoznac sie zjego @ Pozycja przytgcza elektrycznego
instrukcjg i zachowad odpowiedniq

odlegtosc. Poziomowanie urzadzenia
Gabaryty urzadzenia Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
! bezpieczerstwa.
. Lt
Aby uzyskad wiekszq stabilnosé,
° ° urzgdzenie musi by¢ dobrze
B H l“ wypoziomowane na posadzce.
C A C Po podtqczeniu gazowym i elektrycznym,
f ] > i< { =, dokreci¢ do urzgdzenia cztery nézki
>4 vy znajdujgce sie w wyposazeniu (1). Dokreci¢
- - lub odkrecié¢ nézki w dolnej czesci, az do
wypoziomowania i ustabilizowania
D
A 4
A 900 mm
B 600 mm
cl min. 300 mm
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urzqdzenia na posadzce (2).

=
—

2
heg

1. Dokreci¢ ptytke mocujgcg z tytu
urzgdzenia do sciany.

@l

Montaz panelu

=

@Q/"

2. Wyregulowac wysokosé 4 ndzek.
3. Zmontowad listwe mocujgcg.

Panel nalezy zawsze prawidtowo umiescid i

przymocowac do urzgdzenia.

1. Przy pomocy srubokreta poluzowac 2
Sruby (A) znajdujqce sie z tytu ptyty
(poluzowad tylko te najbardziej
zewnetrzne).

2. Ustawic panel na ptycie.

3. Sprawic, aby otwory panelu (B) zbiegaty
sie ze Srubami (A).

/ Znajdujgcy sie w wyposazeniu
£ panel stanowi nieodtgczng czesé
— | produktu i przed przystgpieniem do
montazu nalezy go przymocowacd

do urzgdzenia.

Montaz na Scianie

Powyzsze symbole wskazujg na
niebezpieczenstwo wynikajqgce z braku
urzgdzen stabilizujgcych oraz na znaczenie
ich prawidtowej instalacji.

/ Aby zapobiec wywrdceniu
& | urzqdzenia, nalezy zamontowac
— urzqdzenia stabilizujgce.

4. Wyrdwnad podstawe haka listwy
mocujqgcej z podstawq naciecia na
ptytce mocujqcej do $ciany.

5. Wyrownac podstawe listwy mocujgcej
az do ziemi i dokrecic Sruby w celu
zablokowania wymiardw.

91477A643/B
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6. Uwzgledni¢ odlegto$¢ 50 mm od boku
urzqdzenia do otwordw listwy.

techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
Znamionowe;j.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu dtuzszego niz pozostate
0 przynajmniej 20 mm.

Urzagdzenie moze funkcjonowad:

220-240 V 1N~ 12 @
3x1,5mm?2

kabel tréjzytowy Ll N =

7. Umiesci¢ listwe na Scianie i zaznaczyé
pozycje otworow do wykonania.

m;&"ﬁ\

N
Iv.

8. Po wywierceniu otwordw uzyc kotkdw z
wkretami w celu przymocowania listwy
do Sciany.

9. Popchng¢ kuchnie do $ciany i
jednoczesnie wiozy¢ listwe do ptytki
przymocowanej do tylnej scianki
urzgdzenia.

Podtaczanie do instalacji elektrycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Informacje ogolne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elektrycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowej.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
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/ Wskazane wartosci dotyczq
£7 | wewnetrznego przekroju kabla.

/ Wymiary kabli zasilajgcych

£ uwzgledniajg wspdtczynnik

— | jednoczesnosci (zgodnie z normg
EN 60335-2-6).

Podtaczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzied
urzgdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzgdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqgce takg
odlegtoscig otwierania sie stykdw, ktéra
zapewni kompletne odtgczenie urzqgdzenia
w warunkach kategorii przepieciowej I,
zgodnie z zasadami instalacji.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podtgczenie za pomocg gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wtyczka i gniazdo sqg tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciéwek,
przedtuzaczy i bocznikdw, poniewaz mogg
powodowac nagrzewanie lub przepalenie.

Instrukcje dla montazysty

e W przypadku podtgczenia za pomocg
wtyczki, musi ona pozostac zawsze
tatwo dostepna po instalacji.

Nie zginad i nie przygniatad kabla
zasilajgcego.

Urzqgdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

e Nie prébowac odkrecad lub dziatad sitq
na gwintowanym kolanku tgcznika.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzgdzenia, co moze uniewaznic
gwarancje producenta.
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e Na wszystkich potgczeniach, uzyé wody
z mydtem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekéw gazu. NIE
uzywad wolnego ognia do wykrywania
wyciekdw.

e Pojedynczo i réwnoczesdnie wigczyd
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidtowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zaptonu.

e Przekrecic pokretto palnikéw na pozycje
minimalnego ptomienia i sprawdzic jego
stabilnosc na kazdym palniku,
pojedynczo i wszystkich réwnoczesnie.

e Jezeli po wykonaniu wszystkich préb
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo,
skontaktowac sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

e Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.

91477A643/B MONTAZ - 307



