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c cutting dimensions for mounting on kitchen countertop
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( min. 20 mm

( min. 20 mm
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__min. 20 mm

__min. 30 mm

Piekarnik z
wentylatorem
chtodzgcym

—

__ min. 30 mm

Y

PL | Plyta indukcyjna powinna by¢ zamontowana w taki sposob, aby zachowa¢ minimalng
odlegtos¢ wynoszgcg co najmniej 20 mm od wszelkich urzadzen znajdujgcych sie bezposrednio
pod nig.

UWAGA: Nigdy nie instaluj ptyty indukcyjnej nad zmywarka.

EN | The induction hob should be installed in such a way that a minimum distance of at least 20
mm is maintained from any appliances located directly beneath it.
WARNING: Never install an induction hob above a dishwasher.
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1-FAZOWE (1-PHASE)

1x32A 220-240V~
L(L1+L2) + N + GND=

2-FAZOWE (2-PHASE)

2x16A 380-415V~
L1+L2+ N+ GND=+

@

kolor przewodu /

podiaczenie / connection

wire color 1-FAZOWE (1-PHASE) (2-FAZOWE (2-PHASE)

z6tto-zielony / green-yellow GND = GND =+

czarny / black L(L1) L1

brgzowy / brown L(L2) L2

niebieski / blue N N
Dane techniczne: Moc znamionowa przy 230V AC
Napiecie nominalne: 220 - 240 V 380 - 415 V Moc ,Boost” przy 230V AC
Czestotliwo$é nominalna: 50/60 Hz Rated power at 230V AC
Prad znamionowy: 2x16 A "Boost" power at 230V AC
Moc maksymalna: 7200 W
tchicl i
Nominal voltage: 220-240V 380-415V A
Nominal frequency: 50/60 Hz
Rated current: 2x16 A
Maximum power 7200 W

iDrzy wigczonej funkcji Bridge moc obu pél grzewczych to 3000W.
With the Bridge function turned on, the power of both cooking zones is 3000W.

Przy wtgczonych jednoczesnie obu polach (A, bez funkcji Bridge) moc pél grzewczych spada do 3600W.
When both fields are switched on (A, without Bridge function), the power of the cooking fields drops to 3600W.

)
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Szanowni Panstwo

Staliscie sie Panstwo uzytkownikami najnowszej generacji ptyty kuchennej. Ptyta ta zostafa
zaprojektowana i wykonana specjalnie z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan i z pewnoscig bedzie
stanowic¢ cze$¢ nowoczesnie wyposazonej kuchni. Zastosowane w niej innowacyjne rozwigzania
konstrukcyjne i uzycie nowoczesnej technologii produkcji, zapewniajg jej wysokg funkcjonalno$c
i estetyke.

Przed przystapieniem do montazu pfyty prosimy o dokfadne zapoznanie sie z trescig niniejszej
instrukcji. Dzieki temu unikng Panstwo bfednej instalacji i obstugi ptyty kuchennej.

Zyczymy satysfakcjii zadowolenia z wyboru ptyty naszej firmy.
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Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas najwazniejsze. Jako producenci prosimy o zapoznanie sie
z przedstawionymi ponizej zaleceniami bezpieczenstwa przed instalacjg lub uzyciem piyty

indukcyjnej.

Zaleca sie przechowywanie niniejszej instrukcji w bezpiecznym miejscu do wykorzystania
w przysztosci.

MODEL STREFA GOTOWANIA MOC (W) | ROZMIAR opakowania (mm)
CulinaSync Advanced | 4 strefy indukcyjne 7200 685*605*115

Bezpieczenstwo uktadéw elektrycznych
/\ UWAGA! Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

Wszystkie prace zwigzane z instalowaniem i serwisowaniem urzgdzenia muszg by¢é wykonywane
przez osoby majgce odpowiednie uprawnienia i zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa
i normami. Urzadzenia elektryczne gospodarstwa domowego muszg by¢ uziemione zgodnie
z obowigzujgcymi przepisamii normami.

Ptyta indukcyjna musi zostac¢ zainstalowana i uziemiona przez osobe posiadajgcg odpowiednie
uprawnienia.

Niezbedne i obligatoryjne jest podigczenie odpowiedniego systemu uziemienia.

Urzadzenie nalezy podtgczyé do obwodu elektrycznego wyposazonego w wytgcznik
umozliwiajgcy catkowite odtgczenie od zrédta zasilania.

Nieprzestrzeganie tych wymagan moze prowadzi¢ do porazenia prgdem elektrycznym,
powaznych obrazen ciata lub Smierci.

Bezpieczenstwo montazu

Prosimy o przekazanie niniejszych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia.
Aby unikng¢ zagrozen, urzgdzenie nalezy zainstalowac¢ zgodnie z wymaganiami przedstawionymi
W niniejszej instrukciji instalaciji.

Nieprawidtowy montaz moze skutkowac utratg gwaranciji oraz wytgczeniem mozliwosci sktadania
roszczen z tytutu rekojmi.

Bezpieczenstwo przy uzytkowaniu i konserwaciji
/\ UWAGA! Zagrozenie przecigeciem

Zachowaj ostroznosc¢ w poblizu ostrych krawedzi urzgdzenia.

Niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem moze prowadzi¢ do skaleczen lub innych obrazen.
Nie umieszczaj na urzgdzeniu zadnych materiatéw tatwopalnych ani produktow, ktére mogg ulec
zaptonowi.

Nigdy nie pozostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru. W skrajnych przypadkach gotowanie
moze powodowac dymienie lub ttuste wycieki, ktore mogg sie zapalic.

Nie uzywaj urzgdzenia jako powierzchni roboczej lub powierzchni do przechowywania przedmiotow.

13
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Nie przechowuj zadnych przedmiotow na ptycie kuchennej, nawet gdy jest wytgczona.

Nie uzywaj urzgdzenia w celu ogrzewania pomieszczenia.

Po zakonczeniu gotowania zawsze wytgcz pola grzejne oraz catg ptyte zgodnie z instrukcja,
korzystajgc wytacznie z przyciskow dotykowych.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty indukcyjnej.

Nie ktadz i nie upuszczaj na powierzchnie ptyty ciezkich przedmiotéw, aby unikng¢ uszkodzen
szkfa.

Nie uzywaj patelni z postrzepionymi lub uszkodzonymi krawedziami, nie przesuwaj naczyn po
powierzchni szkfa, gdyz moze to spowodowac zarysowania.

Do czyszczenia nie uzywaj zmywakow Sciernych ani agresywnych srodkow czyszczgcych, ktére
moga porysowac powierzchnie piyty.

A UWAGA! Ryzyko porazenia pragdem elektrycznym

Nie nalezy uzywac ptyty indukcyjnej, jesli jej powierzchnia jest uszkodzona (peknieta lub
sttuczona).W przypadku uszkodzenia szkta natychmiast odigcz urzgdzenie od zasilania
i skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub wykonywania jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
nalezy odtgczy¢ ptyte indukcyjng od sieci elektrycznej.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze skutkowaé porazeniem prgdem elektrycznym,
powaznymiobrazeniamilub $miercia.

Zagrozenie dla zdrowia

Ptyta indukcyjna CulinaSync Advanced spetnia wszystkie obowigzujgce normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego, co oznacza, ze jej uzytkowanie jest bezpieczne dla zdrowia zgodnie
z aktualnymi standardami.

Zagrozenie zwigzane z gorgcg powierzchnia

Podczas pracy urzgdzenia fatwo dostepne powierzchnie mogg sie znaczgco nagrzewac, co grozi
oparzeniem przy kontakcie.

Nie dotykaj szklanej powierzchni ptyty ani nie zblizaj do niej ciata, ubrania lub innych przedmiotéw,
dopdki urzadzenie oraz naczynia nie ostygna.

Nie nalezy ktas¢ na ptycie metalowych przedmiotdw, takich jak noze, widelce, tyzki czy pokrywki —
moga ulec nagrzaniu i spowodowacé oparzenia.

Uchwyty gorgcych naczyn réwniez mogg by¢ nagrzane. Upewnij sie, ze uchwyty nie wystajg poza
krawedzZ urzgdzeniai znajdujg sie poza zasiegiem dzieci.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowac powazne oparzenia.

Bezpieczenstwo dzieci

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia, pod warunkiem ze znajdujg
sie pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
z urzadzenia oraz rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru
osoby doroste;j.
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*  Nie pozostawiaj dzieci bez opieki w pomieszczeniu, w ktérym urzgdzenie jest uzywane.

* Nie pozwalaj dzieciom siadaé, sta¢, wspinaé sie ani w jakikolwiek sposéb opiera¢ sie
ourzgdzenie.

* Nie przechowuj przedmiotow, ktére mogg zainteresowac dzieci, w szafkach znajdujgcych sie
bezposrednio nad urzagdzeniem, aby zapobiec wspinaniu sie na ptyte kuchenna.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

 Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem.

* Nie dokonuj samodzielnych napraw ani wymiany czesci urzgdzenia, chyba Ze jest to wyraznie
opisane w niniejszej instrukciji.

« Wszelkie inne czynnoéci serwisowe powinny byé wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego technika.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru (tluszczioleje)

*+ Gotowanie bez nadzoru przy uzyciu tluszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru.

* NIGDY nie gas ogniawoda.

W przypadku zaptonu wytgcz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien pokrywka lub kocem
gasniczym.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru na powierzchni plyty kuchennej

Nie przechowuj zadnych przedmiotéw na polach grzejnych lub w ich bezposrednim sagsiedztwie,

poniewaz moga ulec przegrzaniu i spowodowac zapton.

A\ OSTRZEZENIE: Uszkodzona powierzchnia

Jesli powierzchnia ptyty (szkto ceramiczne lub podobny materiat) jest peknieta, natychmiast wytgcz
urzgdzenie i odtgcz je od zasilania, aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE: Dzieci oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub poznawczych, pod warunkiem nadzoru lub
wczesniejszego przeszkolenia w zakresie bezpiecznego uzytkowania.

Instrukcja pierwszego uruchomienia
Przy pierwszym uzyciu ptyty kuchennej nalezy odblokowa¢ urzgdzenie, naciskajgc ikone blokady
zgodnie z procedurg opisang w niniejszej instrukcji. &

Model CulinaSync Advanced - Matte

Stanowi wariant wzorniczy modelu CulinaSync Advanced. Réznica dotyczy wytgcznie rodzaju
wykonczenia powierzchni (matowe szkto). Specyfikacja techniczna, funkcjonalnos¢ oraz
sposo6b obstugi urzgdzenia pozostajg bez zmian.
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Panel sterowania ptyty indukcyjnej

0,

wiaczania/wytaczania
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Q CJ 2. Wybor strefy grzewczej
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4. Power Boost

5. Podtrzymanie
temperatury

6. Timer
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1. Przycisk 7. Pauza

8. Przycisk blokady

9. Tryb automatyczny
kontroli okapu

10. Oswietlenie okapu

11. Regulacja predkos¢
pracy okapu

3. Ustawianie poziomu
mocy (- / +). Suwak
dotykowy (,,slider”).
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A % — 4
oome ) B G ® DIl &
—o+ &0 B G ® 8 ©
1. Pole indukcyjne max. 2000W 4. Pole indukcyjne max. 1600W
2. Pole indukcyjne max. 2000W 5. Plyta szklana
3. Pole indukcyjne max. 2000W 6. Panel sterowania

Korzystanie z dotykowych elementéw sterujacych

Dotykowe elementy sterujgce reagujg na delikatny kontakt — nie ma potrzeby ich mocno naciskac.
Do obstugi uzywaj opuszki palca, a nie jego czubka. Kazde prawidtowo zarejestrowane dotkniecie
zostanie potwierdzone sygnatem dzwiekowym. Upewnij sie, Zze powierzchnia panelu sterowania jest
zawsze czysta i sucha, a zadne przedmioty (np. naczynia, Sciereczki) nie zastaniajg przyciskow.
Nawet cienka warstwa wody moze zaktécac dziatanie elementéw dotykowych.

/ﬁ@

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej
* Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczgce

bezpieczenstwa”.
» Usunfolie ochronng, ktéra wcigz moze znajdowac sie na kuchence indukcyjnej.

17
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Gotowanie na ptycie indukcyjnej

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych generujgcych ciepto bezposrednio
W haczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szklo nagrzewa sie tylko
dlatego, ze ogrzewa je ciepto naczynia.

Prad wzbudzony

Szklana powierzchnia

Wezownica indukcyjna
(indukcja ptyty)

Wybérgarnkéw do gotowania

Ptyte indukcyjng mozna wigczy¢ tylko wtedy, kiedy na polu grzewczym znajduje sie naczynie
z magnetycznym dnem. Wybieraj naczynia opisane (oznaczone) jako odpowiednie do stosowania
na ptytach indukcyjnych. Najlepsze naczynia do stosowania na ptytach indukcyjnych majg grube,
ptaskie dna.

* Jesli dno naczynia przycigga magnes — naczynie jest

odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

» Stosowanie garnkéw o Srednicy mniejszej niz 11 cm nie jest

zalecane. Ptytamoze nie zadziataé.

* Garnki ze stali nierdzewnej z wielowarstwowym dnem ze stali T *

nierdzewnej lub ferrytowej sg odpowiednie do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli majg napis na dnie wskazujgcy na @

mozliwos¢ zastosowania na ptytach indukcyjnych.

* Garnki z zeliwa sg odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. Jedak powinny mie¢
emaliowane dno aby unikng¢ zarysowania ptyty ceramiczne;j.

* Pojemniki ze szkta, ceramiki, terakoty, aluminium, miedzi lub niemagnetycznych stali
nierdzewnych nie nadajg sie do stosowania na ptytach indukcyjnych.

* Zawsze podnos garnki z kuchenki indukcyjnej — nigdy ich nie przesuwaj, poniewaz moga
porysowac szkto ptyty.

* Upewnij sie, ze podstawa garnka jest gtadka, przylega ptasko do szktaimatakisamrozmiarjak
strefagotowania. Zawsze stawiajgarnek centralnie w srodku strefy gotowania.

Q O O O v
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Opis funkcji ptyty indukcyjnej

Pole suwaka dotykowego ,,slidera”

pole suwaka dotykowego

-0 boa
o+ BB LI

Wyboér poziomu mocy odbywa sie na dwa sposoby: poprzez przesuniecie palcem wzdtuz lub
umieszczenie palca w okreslonej pozycji na powierzchni suwaka. Ustawiona moc zostanie
wys$wietlona na wyswietlaczach grzatek.

wybér poziomu bezposredni

<::| |::> mocy przez wybér poziomu
przesuwanie mocy przez
palcem nacisniecie

Wiaczanie / wytaczanie plyty - nacisnij pole Wt. / Wyt aby wigczy¢ urzgdzenie, a nastepnie
nacisnij wybrane pole i dostosuj moc za pomocg slidera. Kazde pole grzewcze ma 9
pozioméw mocy oraz 1 poziom dodatkowy (Power Boost).

(l)J C? {j Wybér pola grzewczego. Dotknij jednego z klawiszy aby wybra¢ okreslone
) O pole grzewcze. Do regulacji poziomu mocy stuzy slider.

P Power Boost. Funkcja ta pozwala na dostarczenie maksymalnej mocy pola grzewczego przez
ok. 10min, nastepnie moc pola grzewczego powraca do uprzednio ustawionej wartosci.

Aby aktywowaé funkcje szybkiego gotowania (Power Boost), wybierz pole grzewcze a nastepnie
nacisnij klawisz ,P”: Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu (odpowiadajgcemu
wybranemu polu grzewczemu) pojawi sie litera ,P.”Grzatka indukcyjna bedzie pracowaé
z maksymalng mocg przez 10 minut. Po uptywie tych 10 minut rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
agrzatka powroci do poziomu ,,9”. Aby przerwac funkcje wybierz na sliderze inny poziom mocy.
Uwaga! Funkcja Power Boost nie dziata dla pél grzewczych potgczonych funkcjg Bridge.
Ograniczenia bezpieczenstwa zasilania dla funkcji Power Boost

Wszystkie pola grzewcze ptyty indukcyjnej wyposazone sg w funkcje Power Boost. Ze wzgledu na
ograniczenia zwigzane z podzialem mocy, urzgdzenie zostato podzielone na dwie grupy pol
grzewczych. Jednoczesne korzystanie z funkcji Power Boost na dwéch polach nalezacych do tej
samej grupy nie jest mozliwe (patrz ilustracja). Jezeli funkcja Power Boost zostanie wtgczona na obu
polach jednej grupy, ptyta automatycznie ograniczy ich moc do poziomu 9, aby zapewni¢ bezpieczng
i prawidtowg prace urzgdzenia.

19
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GRUPA A GRUPAB GRUPA A GRUPA B GRUPA A GRUPA B

p—_——————————
B}
o +
e ——————————

Podtrzymanie temperatury - funkcja pozwala utrzymywaé temp. przygotowanych potraw na
\— jednakowym poziomie (72 °C). Aby aktywowac / dezaktywowac te funkcje naciskaj kolejno na
ptycie klawsz ,podtrzymania temperatury”. Funkcja sygnalizowana bedzie odpowiednim
podswietleniem Pt

Timer (minutnik) ptyty grzewczej - aby wtgczy¢ timer danego pola grzewczego nalezy:

1. Aktywowac¢ pole grzewcze - ustawi¢ moc na poziomie wiekszym niz 0 (pole grzewcze
musiwykry¢ rbwniez naczynie).
2. Nacisngc¢ przycisk@ iustawi¢ czas za pomocg — +.
Timer dziata dla wiecej niz jednego pola grzewczego jednocze$nie. Po odliczeniu pierwszego,
ustawionego czasu daje sygnat dzwiekowy. Po jego wylgczeniu pokazuje na wyswietlaczu nastepny
ustawiony czas.
* ][ % Cztery diody umieszczone dookota ikony Timera sygnalizujg dla ktérego pola jest odliczany
o L ustawiony czas. Uzytkownik moze zaprogramowac czas gotowania oddzielnie dla kazdego z pol
grzewczych w sposéb, opisany wczesniej.
Timer moze odlicza¢ czas od 1 do 99 minut i automatycznie wylgczy dane pole grzewcze po uptywie
ustalonego czasu. Koniec odliczania czasu sygnalizowany jest dzwiekiem, ktéry wytgczy sie po
minucie albo po nacisnieciu przycisku.
Uwaga! Jesli z pola grzewczego zdejmiemy naczynie, pole przestaje pracowac (pojawia sie migajgcy
symbol '—_' , ale timer kontynuuje odliczanie czasu.
Uwaga! Jesli moc pola zostanie zredukowana do 0 (pole wytgczone) — timer przestanie odliczaé czas
dlatego pola.

Wiaczenie
timera

\_/
Wyltaczenie V {
timera "‘
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D" Pauza (Stop & Go) - ta funkcja pozwala zawiesi¢ / uruchomi¢ ponownie prace dowolnej
aktywnej funkcji na ptycie grzewczej, redukujgc moc gotowania do zera. Naci$nij przycisk

Dl , aby aktywowac. Aby dezaktywowac pauze nacisnijponownie przycisk pauzy.

Uwaga: Jesli po 10 minutach funkcja pauzy nie zostanie wytgczona, ptyta wylaczy sie

automatycznie.

M Blokowanie / odblokowywanie panelu sterowania ptyty - funkcja ta pozwala na
zablokowanie panelu, aby zapobiec przypadkowym zmianom; wczesniej ustawione funkcje

pozostajg aktywne.

Przytrzymaj ikone aby aktywowac blokade. Przytrzymaj ponownie, aby jg dezaktywowac.

Jedyna, wizualna informacja dla Uzytkownika to $wiecgca sie dioda @ przy ikonie O .

Funkcja Bridge (potaczone pola grzewcze) 5)+ ) BRIDGE - dwie sasiednie (usytuowane
pionowo po lewej stronie) strefy grzewcze mogg pracowac potgczone, tworzgc jedng strefe
grzewczg sterowang za pomocg jednego Slidera. Aby aktywowac funkcje nalezy nacisngé dwie
sgsiednie ikony po6l grzewczych jednoczesnie. |lkony zaczng miga¢ jednoczes$nie. Sliderem
mozna regulowa¢ moc potgczonych ze sobg stref. Ponizejrysunek prawidtowego i nieprawidtowego
rozmieszczeniagankow.

fTREiw v v ®
@, O O
s e Ke

Aby wytgczy¢ funkcje Bridge, nalezy najpierw wybra¢ za pomoca klawisza dowolne pole grzewcze, ktére
dziata w trybie Bridge. Nastepnie nalezy zmieni¢ poziomy mocy na ,0” za pomocg Slidera i poczeka¢ na
uptyw czasu wyboru lub ponownie dotkngé dowolnego przycisku pola grzewczego (trybie Bridge).

A

_( (,,HOT?”), to wskaznik pokazywany na wyswietlaczu pola, ktéry ostrzega Uzytkownika przed
1 dotykaniem ptyty w miejscach, gdzie znajdujg sie gorgce pola grzewcze. W tym obszarze
ptyty panuje niebezpiecznie wysokatemperatura (powyzej60°C).

Funkcja wykrywanie naczyn - Wigczone pole grzewcze jest aktywne tylko wtedy, gdy system

wykrywanianaczynrozpoznagarnek.

Uwaga! Ptytaindukcyjnanie dziata:

*Jesli na polu grzejnym nie ma naczynia lub jeéli nie nadaje sie do indukcji, to mocy pola
grzewczego nie moznazwiekszy¢, anawyswietlaczu miga symbol: '_-'

* Jes$lipodczas gotowania zostanie zdjete naczynie, symbol ':' miga nawyswietlaczu. Zniknie po
ponownym potozeniu naczynia, a proces gotowania kontynuowany jest zwczesniejwybranym
poziomemmocy.
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Funkcje automatyczne

Zabezpieczenie przed przypadkowym wigczeniem przyciskow

Jesli ktorykolwiek przycisk zostanie przytrzymany przez ponad 10 sekund, ptyta grzewcza wytgcza sie
automatycznie. Co 10 sekund rozlega sie sygnat ostrzegawczy, dopoki przycisk pozostaje wcisniety.

Automatyczne wylaczanie grzatki po okreslonym czasie
Po uptywie maksymalnego czasu pracy przy tym samym poziomie mocy (patrz tabela ponizej) grzatka
wytgcza sie automatycznie.

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Maksymalny czas dziatania 10h |5h |5h 14h 3h [2h [2h [ 2h |1Ih

Czas automatycznego wytgczania grzafki jest automatycznie resetowany po zmianie poziomu mocy.

Rozpoczecie korzystania z ptyty grzejnej

1.

Odblokowanie ptyty przy pierwszym uruchomieniu

Przytrzymaj przycisk z symbolem blokady 8 aby odblokowac panel sterowania.
Wiaczenie urzadzenia

Przytrzymaj przycisk WL./WYL., aby uruchomic ptyte.

Przygotowanie do gotowania

Umie$¢ odpowiednie naczynie na wybranym polu grzejnym.Upewnij sie, ze dno naczynia oraz
powierzchnia pola grzewczego sg czyste i suche.

Wybér pola grzewczego

Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktére chcesz aktywowad.

Ustawianie mocy grzania

Ustaw zgdany poziom mocy, dotykajgc lub przesuwajgc palec po suwaku (sliderze).

Zakonczenie gotowania

1.

Wybranie pola do wytaczenia

Przytrzymaj przycisk wyboru pola grzewczego, ktdére chcesz wytgczyd.

Wytaczenie pola grzewczego

Suwakiem (sliderem) zmieh poziom mocy na ,0”. Upewnij sie, ze teraz wyswietlacz mocy
wskazuje ,0”, a po chwili na wyswietlaczu pojawi powinien pojawi¢ sie symbol ,H”, informujgcy
0 gorgcej powierzchni.

= E>Q)=:=E:>Q)=-=

Wytaczanie plyty indukcyjnej
Przytrzymujgc przycisk ,WL./WYL.”.
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Wspolpraca ptyty indukcyjnej z okapem kuchennym

Z poziomu panelu sterowania plyty indukcyjnej mozliwe jest jednoczesne, bezprzewodowe
sterowanie zaréwno ptyta indukcyjna, jak i okapem kuchennym, pod warunkiem ze urzadzenia
sg ze sobg kompatybilne.

Kompatybilnos¢ ptyty indukcyjnej Ciarko Design z okapami kuchennymi Ciarko Design

W przypadku zestawienia ptyty indukcyjnej oraz okapu Ciarko Design (z funkcjg sterowania
bezprzewodowego) firma gwarantuje kompatybilno$¢ tych urzgdzen.

Jednakze, gwarancja ta obowigzuje pod warunkiem spetnienia wymogow ponize;j:

- Nalezy unika¢ ekspozycji panelu okapu na bezposrednie Swiatto stoneczne, co moze prowadzic¢
do jego uszkodzenia lub zakiécen w dziataniu.

- Swiatta halogenowego nie powinno byé skierowane bezposrednio na panel okapu, aby nie wptyneto
to negatywnie najego funkcje.

- Panel sterowania ptyty indukcyjnej musi pozosta¢ odkryty, niezakryty zadnymi przedmiotami, ktore
mogtyby zaburzy¢ jego dostepnosé lub czytelnosc.

- Nie wolno zaktécac sygnatu miedzy ptytg a okapem, na przyktad poprzez zastoniecie go dfonig,
uchwytem naczynialub umieszczenie na ptycie wysokiego naczynia.

Kompatybilno$¢ plyty indukcyjnej Ciarko Design z okapami kuchennymi innych producentéw
niz Ciarko Design

Za pomocg panelu sterujgcego plyty indukcyjnej Ciarko Design mozliwe jest sterowanie okapem
kuchennym innego producenta, niz Ciarko Design ale wymaga to upewnienia sie ze oba urzgdzenia
sg ze sobg kompatybilne. Zalecamy klientom, aby przed zakupem dokonali fizycznego zestawienia
urzagdzen — ptyty indukcyjnej Ciarko Design i okapu kuchennego innego producenta — i bezposrednio
sprawdzili, czy ich wspotpraca funkcjonuje poprawnie. Taka weryfikacja na zywo pozwoli na ocene
kompatybilnosci oraz dziatania funkcji sterowania bezprzewodowego. Zachecamy réwniez do
konsultacji z doradcami sprzedazy lub serwisem producenta, by mie¢ pewnos¢, ze wybrane modele
urzadzen sg przystosowane do wspoipracy. Firma Ciarko zaznacza, ze w przypadku, gdy okap
kuchenny jest wolny od wad, nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualny brak komunikacji miedzy
urzgdzeniami.

Lokalizacja dodatkowych klawiszy plyty indukcyjnej przeznaczonych do sterowania
okapem kuchennym

A »x — +

Tryb Oswietlenie Regulacja
automatycznej okapu mocy
kontroli okapu

I okapu
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Automatyczna komunikacja ptyty indukcyjnejz okapem kuchennym
Jesli ptyta indukcyjna i okap kuchenny prawidtowo komunikujg sie ze sobg bezprzewodowo, nacisniecie
przycisku WL./WYL. na panelu sterowania ptyty spowoduje réwnoczesne uruchomienie okapu. Okap
moze pracowac w dwoéch trybach sterowania:

Tryb automatyczny — predko$¢ pracy okapu jest dostosowywana automatycznie na podstawie
poziomu mocy ustawionego na ptycie indukcyjne;.

Tryb manualny — predko$¢ okapu ustawiana jest recznie.

Tryb automatyczny

Gdy okap pracuje w trybie automatycznym, na panelu sterowania ptyty podswietlony jest symbol ,A”
oraz X%, Predkoé¢ pracy okapu jest dobierana automatycznie w zaleznosci od ustawionego poziomu
mocy pola grzewczego, zgodnie z tabelg przedstawiong ponizej. Jesli aktywnych jest kilka pdl
grzewczych jednoczeénie, okap dostosowuje swojg predkos¢ do najwyzszego ustawionego poziomu
mocy. Tryb automatyczny witgcza sie dotykajgc ikony ,A” lub przyciskéw ,+”/,—" na panelu. Ponizsza
tabela przedstawia, jaki bieg pracy silnika okapu odpowiada poszczegélnym poziomom mocy ptyty
indukcyjnej.

Ptyta indukcyjna — max. moc: 1~3 4~5 6~8 9~P.

Predko$¢ wentylatora okapu: 1 2 3 4

Tryb manualny

Gdy okap pracuje w trybie manualnym, symbol ,,A” jest wygaszony, a pod$wietlone sg ikony ,+”, ,—” oraz
0%, Zmiana predkosci pracy okapu odbywa sie za pomoca przyciskéw ,+”i,—. W tym trybie uzytkownik
samodzielnie ustawia moc okapu, zgodnie z wiasnymi preferencjami.

Tryb manualny mozna aktywowaé, dotykajgc klawisza ,A”, powoduje to wytgczenie trybu
automatycznego.

Po wytaczeniu ptyty indukcyjnej okap pracuje jeszcze przez okoto 5 minut na najnizszym biegu, po
czym turbina wytgcza sie automatycznie.

Oswietlenie okapu
Aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ oswietlenie okapu, przytrzymaj klawisz o$wietlenia %< na panelu sterowania
ptyty indukcyjnej.

OSTRZEZENIA!

A\ Ochrona przed przegrzaniem

Zainstalowany czujnik temperatury jest w stanie monitorowa¢ temperature wewngtrz kuchenki
indukcyjnej. Gdy zostanie wykryta nadmierna temperatura, kuchenka indukcyjna automatycznie
zatrzyma prace.

A\ Ostrzezenie o cieple resztkowym

Gdy kuchenka dziata przez jakis czas, moze sie w niej znajdowac ciepto resztkowe. Litera ,H”
ostrzega, aby trzymac sie od niej z daleka.
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Ustawienia mocy grzania

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku
czynnikow, w tym rodzaju naczynia i ilosci sktadnikbw. Eksperymentuj z kuchenka indukcyjng, aby
znalez¢ ustawienia, ktére najbardziej Ci odpowiadajg.

Pozi I
ziom mocy pola e
grzewczego
- delikatne podgrzewanie matych iloSci jedzenia
1 - roztapianie czekolady, masta i szybko palgcych sie potraw
- delikatne gotowanie
- powolne nagrzewanie
- podgrzewanie
3-4 . .
- szybkie gotowanie
5-6 - naleéniki
- smazenie
7-8 .
- gotowanie makaronu
- smazenie na duzym ogniu
- obsmazanie
9-b . .
- doprowadzenie zupy do wrzenia
- gotowanie wody

AOSTRZEZENIE: Podczas smazenia nalezy zachowaé ostrozno$é, poniewaz olej i tluszcz
nagrzewajg sie bardzo szybko. W bardzo wysokiej temperaturze olej i ttuszcz zapalg sie samoistnie,
co stwarza powazne ryzyko pozaru.
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& Srodki ostroznosci przed uszkodzeniem ptyty

* Uszkodzone naczynie kuchenne lub naczynie z szorstkim dnem (nieszkliwione zeliwo) moze
uszkodzi¢ szklang ptyte.

* Jesli na szklanej ptycie znajduje sie piasek lub inne materiaty $cierne, moze to spowodowac
uszkodzenie szklanej ptyty.

* Nie upuszczajzadnych przedmiotéw (nawet matych) na szklang ptyte.

* Unikajuderzania garnkéw o szklang krawedz.

* Upewnijsie, ze urzgdzenie jestwentylowane zgodnie zinstrukcjamiproducenta.

* Nie pozostawiajpustych garnkéw na ptycie.

* Unikaj kontaktu cukru, plastiku lub folii aluminiowej z gorgcymi strefami. Materiaty te moga
powodowaé¢ pekniecia lub uszkodzenia szklanej ceramiki podczas schtadzania: Wytgcz
urzadzenie i natychmiast usun odpowiednie materiaty z gorgcych stref (Uwaga: ryzyko
poparzenia!).

* Nie stawiajzadnych przedmiotéw na ptycie. (Uwaga: ryzyko pozaru!).

* Nigdy nie stawiajgorgcego garnkaw strefierobocze;j.

* Jeslipod wbudowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada, upewnij sie, ze miedzy zawartoscig
szuflady a spodem urzadzenia jest wystarczajgca odlegtosé (2 cm), aby zapewni¢ dobrg
wentylacje.

* Nie wktadaj tatwopalnych przedmiotow (np. aerozoli) do szuflady pod ptytg grzejng. Wszelkie
pudetka nasztué¢ce muszg byc wykonane z materiatu zaroodpornego.

&Dodatkowe srodkiostroznosci

* Upewnij sie, ze naczynie zawsze znajduje sie na srodku strefy gotowania. Dno naczynia musi
jaknajbardziej pokrywaépole grzejne.

* Pole magnetyczne moze wptywac¢ na urzgdzenia elektroniczne. Osoby noszace rozrusznik
sercapowinny wczesniejskonsultowacé sie ze sprzedawcg lub lekarzem.

* Nie uzywaj garnkdéw ani patelni wykonanych z tworzywa sztucznego lub aluminium: mogaq sie
stopi¢ wgorgcych strefach.

* Nigdy nie nalezy gasi¢ ognia wodg. Wytgcz strefe grzejna. Ostroznie zdtaw ptomienie pokrywka
lub pokrywkag naczyniado pieczeniaitp.

UWAGA!
Podnos naczynie, gdy chcesz je przenies¢, aby szklana ptyta nie ulegta zarysowaniu ani
zabrudzeniuwskutek tarcia.

UWAGA!

Korzystanie z nieodpowiednich garnkéw i patelni lub wyjmowanych akcesoriéow do
podgrzewaniagarnkow nieindukcyjnych nie jest objete gwarancja.

Producentnie ponosiodpowiedzialnoscizajakiekolwiek uszkodzenia ptyty indukcyjnej
ijejotoczenia, wynikajace zniewlasciwego jej uzytkowania.
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Halasy podczas gotowania na plycie indukcyjnej

Podczas uzywania ptyty indukcyjnej w naczyniu kuchennym mogg powstawa¢ wszelkiego
rodzaju dzwieki. Odgtosy te zalezg od konstrukcjii materiatu podstawy naczynia.

* Buczenie

Buczenie ma miejsce, gdy gotujesz przy ustawieniu wiekszej mocy. Jest to spowodowane
iloScig energii przenoszonej z ptyty do naczynia. Buczenie znika lub staje sie cichsze po
wybraniu nizszejmocy zasilania ptyty.

* Trzaskanie
Tendzwiek jestgenerowany, gdy naczynie kuchenne jestwykonane zréznych warstw materiatu.
Hatas jestwywotywany przez wibracje na powierzchniach styku réznych warstw materiatu.

* Gwizdy

Takie dzwieki generalnie wystepujg w przypadku naczyn kuchennych, ktore sktadajg sie z kilku warstw
materiatu i gdy jednocze$nie uzywane sg dwa sgsiednie pola grzejne z ustawieniem maksymalne;j
mocy. Gwizd zanika lub staje sie cichszy powybraniu nizszejmocy zasilania ptyty.

* Klikanie
Przy ustawieniach niskiejmocy w obwodach elektronicznych mogg wystgpi¢ odgtosy klikniecia.

* Brzeczenie

Po wigczeniu wentylatora moze pojawi¢ sie brzeczenie. Wentylator ten chtodzi elektronike
podczas intensywnego korzystania z ptyty. W wysokich temperaturach wentylator nadal dziata,
nawetjesliwytaczymy ptyte grzewcza.

Problemy z dziataniem plyty

Plyta indukcyjna lub wybrane pole nie dziata:

*Plyta grzejna nie jest prawidtowo podtgczona do zrodta zasilania.
*Przepalit sie bezpiecznik.

*Sprawdz, czy blokada jest wigczona.

*Przyciski sg spryskane wodg lub ttuszczem.

*Na przyciskach znajduje sie obiekt.

Awaria jednej lub wszystkich stref:

*Aktywowano funkcje ochronna.

*Uruchamia sie, jesli zapomnisz wytaczy¢ pole grzejne.

*Funkcja ochronna jest rowniez aktywowana, gdy jeden lub wiecej klawiszy dotykowych jest
przykrytych.

*Garnek jest pusty, a dno jest przegrzane.

Panel sterowania nie reaguje (twardy reset ptyty):

*Odtgcz urzadzenie od zasilania (bezpiecznik lub wtyczka).

*Odczekaj 10 sekund.

*Podtgcz ponownie i przytrzymaj ,A” ok. 5-8 sekund, aby aktywowac panel.
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Panel sterowania jest wygaszony/nie dziata prawidiowo

(rozwigzanie bez koniecznosci odtgczania urzagdzenia od zasilania):

Upewnij sie, ze urzgdzenie jest podtgczone do zasilania.Na panelu dotykowym przytrzymaj klawisz
»A” przez okoto 10 sekund do momentu, az panel znéw zacznie funkcjonowac prawidtowo.

Wazne: Gdy panel jest wygaszony symbole mogg by¢ niewidoczne. W takim przypadku nalezy
zlokalizowac¢ miejscu, w ktérym standardowo znajduje sie symbol ,A”.

Jesli panel jest catkowicie wygaszony, dotkniji przytrzymaj palecw jednym z ponizszych miejsc:

1. Obszar znajdujgcym sie okoto 2 cm ponizej symbolu ,Power Boost” lewego gdérnego pola
grzewczego,

2. Obszar, w ktérym standardowo zlokalizowany jest symbol ,A”.

Po wykonaniu tych czynnoSci panel powinien sie odblokowac i zaczgé reagowac.



Informacje / kody btedow
Gdy system elektroniczny wykryje jakas nieprawidtowos¢, na panelu sterowania ptyty (obok ikony
wyboru pola grzewczego) zostanie wyswietlona informacja z kodem btedu. Grzatka w ktorej wystagpita
usterka jest wytgczana i nie mozna jej wtgczy¢ podczas gdy status ostrzezenia pozostaje aktywny (gdy
wysSwietlana jestinformacja ostrzegawcza lub nadawany dzwiek ostrzezenia).

Btedy urzadzenia

[PL]

e E Bezpieczny | Efekt Przywracanie
Btad Opis biedu Wyswietlacz | potwier | tryb .
dzeni tryb w urzadzeniu normalnego stanu
zenia | startowy
Btad mikrokontrolera Wewnetrzny blad FI0 400ms | Restart Restart/ Trwaty Aplikacja
mikrokontrolera wytaczona
Blad komunikagi Blad komunikagi Fi5 Grzalki Kiedy blad znika
wytaczone
. Btad klucza Aplikacja ) .
Usterka systemu klawiszy zabezpieczer FIC wylaczona Kiedy btad znika
Zwarcie czujnika Heaci
temperatury interfejsu Bm QOtykowego FIE Aplikacja Kiedy btad znika
. . czujnika NTC wytaczona
uzytkownika
Otwarty obwaéd .
czujnika temperatury B+qc_! §Jotykowego Fit Aplikacja Kiedy btad znika
) ) czujnika NTC wytaczona
interfejsu
Przekroczenie Btad dotykowego Aplikaci )

) . - acja Kiedy temperatura
temperatury interfejsu czujnika NTC Flc p . . o
uzytkownika Wytgczenie grzatek wylaczona interfejsu < 89°C

Btad sumy kontrolnej Aplikacja

Biad EEPROM EEPROM FiH wytaczona

&t Llaw ; Aplikacja ' .
Btad czutosci klawiszy Btad klawiatury Fib wylaczona Kiedy bfad znika
Usterka wielu klawiszy Btad klawiatury Fid Aplikacja Kiedy btad znika

wytaczona
Btedy jednostek zasilania i grzatek
Btad Opis btedu Wyswietlacz S . AGTIERELS
w urzadzeniu normalnego stanu

Ultra.ta przejscia przez zero napiecia Nie }Ny}(ryt_o przejscia przez zero Fl6 Grzlall.(i jeQnostki Kiedy blad znika
sieciowego napiecia sieciowego zasilajacej wytaczone

. T Napiecie sieciowe jest za wysokie Grzatki jednostki . .
Btad przepiecia napiecia sieciowego lub za niskie FIJ zasilajacej wylaczone Kiedy btad znika
Zwarcie obwodg czujnika Czujnik NTC radiatora ma zwarcie FI3 GrzaH_q JeanStk' Kiedy btad znika
temperatury radiatora zasilajacej wytaczone
Obwad otwarty gzu1n|ka Czujnik N'!'C radiatora ma przerwe Fla Grzlallfl JeQnostk| Kiedy blad znika
temperatury radiatora w obwodzie zasilajacej wytaczone
Usterka przetwornika ADC czujnika Przetwornik ADC uzywany do . .
NTC grzalki odezytu NTC nie dziata FI8 Grzatka wytaczona Kiedy btad znika
Srkzr;’ﬁ(‘i’”'e obwodu czujnika NTC Czujnik NTC grzalki ma zwarcie FH Grzatka wylaczona Kiedy blad znika
Przervya w obwodzie czujnika NTC Czujnik NTC grzatki ma przerwe Fl2 Grzatka wylaczona Kiedy blad znika
grzatki w obwodzie
Stata warto$¢ czujnika NTC grzatki Warto$¢ NTC grzalki nie zmienia sig FI7 Grzatka wytaczona Kiedy btad znika

wraz z temperaturg
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Dear Sir/Madam,

You have become users of the latest generation kitchen hood. This hood has been designed and
manufactured specifically to meet your expectations and will certainly be a part of a modernly
equipped kitchen. The innovative design solutions and the use of modern production technology
ensure its high functionality and aesthetics.

Before proceeding with the installation of the hood, please carefully read the contents of this
manual. This will help you avoid incorrectinstallation and operation of the hood.

We wish you satisfaction and enjoyment with the choice of our company's hood.
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Safety warnings

Your safety is our top priority. As manufacturers, we ask that you read the safety recommendations
below before installing or using your induction hob.
We recommend that you keep this manual in a safe place for future reference.

MODEL COOKING AREA POWER (W) | PACKAGE SIZE (mm))

CulinaSync Advanced | 4 induction zones 7200 685*605*115

Electrical safety

A WARNING! Risk of electric shock

* All work related to the installation and servicing of the appliance must be carried out by persons
with the appropriate qualifications and in accordance with applicable laws and standards.
Household electrical appliances must be earthed in accordance with applicable regulations and
standards.

* The induction hob must be installed and grounded by a person with the appropriate
qualifications.

* Itis necessary and mandatory to connect the appropriate grounding system.

* The appliance must be connected to an electrical circuit equipped with a switch that allows it to
be completely disconnected from the power supply.

» Failure to comply with these requirements may result in electric shock, serious injury, or death.

Installation safety

* Please pass this information on to the person responsible for installing the device.

» To avoid hazards, the device must be installed in accordance with the requirements set out in
this installation manual.Incorrect installation may result in the loss of warranty and the exclusion
of warranty claims.

Safety during use and maintenance

A CAUTION! Risk of cuts

* Be careful around the sharp edges of the device.

* Improper handling of the device may result in cuts or other injuries.

+ Do not place any flammable materials or products that may ignite on the appliance.
* Never leave the appliance unattended when it is switched on.

* In extreme cases, cooking may cause smoke or greasy spills that may ignite.

* Do not use the appliance as a work surface or storage surface.
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» Donotstore any items on the cooktop, even when itis switched off.

* Do notuse the appliance to heat the room.

» After cooking, always switch off the heating zones and the entire hob according to the instructions,
using only the touch controls.

» Donotuse asteam cleanerto clean the induction hob.

» Donotplace ordrop heavy objects on the hob surface to avoid damaging the glass.

* Do not use pans with frayed or damaged edges, do not move dishes across the glass surface as
this may cause scratches.

» Do not use abrasive scouring pads or aggressive cleaning agents that may scratch the surface of
thecooktop.

» A WARNING! Risk of electric shock

* Do notuse the induction hob if its surface is damaged (cracked or broken).If the glass is damaged,
immediately disconnect the appliance from the power supply and contact an authorized service
center.

» Before cleaning or performing any maintenance, disconnect the induction hob from the mains.

+ Failure to follow these instructions may result in electric shock, serious injury, or death.

Health hazard

The CulinaSync Advanced induction hob complies with all applicable electromagnetic safety
standards, which means that its use is safe for health in accordance with current standards.

Hot surface hazard

» During operation, easily accessible surfaces may become very hot, posing a risk of burns on
contact.

* Do not touch the glass surface of the hob or bring your body, clothing, or other objects close to it
until the appliance and cookware have cooled down.

* Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, or lids on the hob—they may become hot
and cause burns.The handles of hot cookware may also be hot.

* Make sure that the handles do not protrude beyond the edge of the appliance and are out of reach
of children.

* Failure tofollow these recommendations may resultin serious burns.

Child safety

This appliance can be used by children aged 8 years and above if they are supervised or have been
instructed on how to use the appliance safely and understand the hazards involved.

*  Children must not play with the appliance.

* Cleaning and maintenance of the appliance must not be carried out by children without adult
supervision.
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* Do notleave children unattended in aroom where the appliance is in use.

» Do notallow children to sit, stand, climb orlean on the appliance in any way.

* Do not store items that may be of interest to children in cupboards directly above the appliance to
prevent them from climbing onto the hob.

Important safety instructions

* Important safety instructionslf the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
an authorised service centre or a suitably qualified person to avoid the risk of electric shock.

» Donotrepairorreplace parts of the appliance yourself unless clearly described in this manual.

» Allotherservicing should only be carried out by a qualified technician.

A WARNING: Fire hazard (fat and oils)

Unattended cooking with fat or oil can be dangerous and may resultin afire.

NEVER extinguish a fire with water. In the event of ignition, switch off the appliance and then cover the
flame with a lid or fire blanket.

A WARNING: Risk of fire on the hob surface
Do not store any items on or in the immediate vicinity of the hotplates, as they may overheat and cause
afire.

A WARNING: Damaged surface
If the hob surface (ceramic glass or similar material) is cracked, switch off the appliance immediately
and disconnect it from the power supply to avoid the risk of electric shock.

A WARNING: Children and persons with reduced capabilities

This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities if they have been given supervision or prior instruction concerning the
safe use of the appliance.

First start-up instructions
When using the hob for the first time, unlock the appliance by pressing the lock icon in accordance with
the procedure described in these instructions. &

CulinaSync Advanced — Matte model

Constitutes a design variant of the CulinaSync Advanced model. The difference applies solely
to the type of surface finish (matte glass). The technical specification, functionality, and
method of operation of the appliance remain unchanged.
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1. Induction hob max. 2000W 4. Induction hob max. 1600W
2. Induction hob max. 2000W 5. Glass hob
3. Induction hob max. 2000W 6. Control panel

Using touch controls

Touch controls respond to gentle contact — there is no need to press hard. Use your fingertip
rather than the tip of your finger to operate them. Each correctly registered touch will be
confirmed by an audible signal. Ensure that the control panel surface is always clean and dry,
and that no objects (e.g. dishes, cloths) are covering the buttons. Even a thin layer of water can
interfere with the touch controls.

@D‘/ ﬁGD

Before using your new induction hob

Read this manual, paying particular attention to the section entitled “Safety warnings”.Remove
any protective film that may still be on the induction hob.
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Cooking on an induction hob

Induction cooking is a safe, advanced, efficient and economical cooking technology. It works on the
principle of electromagnetic vibrations generating heat directly in the cookware, rather than indirectly
by heating the glass surface. The glass heats up only because it is heated by the heat from the
cookware.

Excitation current

Glass surface

Induction coil
(hob induction)

Choosing cookware

The induction hob can only be switched on when a pot with a magnetic base is placed on the
heating zone. Choose cookware that is labelled (marked) as suitable for use on induction hobs.
The best cookware foruse oninduction hobs has a thick, flatbase.

«If the bottom of the pot attracts a magnet, the pot is suitable for
cookingonaninduction hob.

*Potswithadiameteroflessthan 11 cmare notrecommended.
*The hob may not work. Stainless steel pots with a multi-layer

stainless steel or ferrite base are suitable for cooking on an Tt s
induction hob ifthey have alabel onthe base indicating thatthey @
canbeusedoninduction hobs.

*Cast iron pots are suitable for cooking on an induction hob.

However, they should have anenamelled base toavoid scratching the ceramic hob.

*Glass, ceramic, terracotta, aluminium, copper or non-magnetic stainless steel containers are
notsuitable foruse oninduction hobs.

*Always lift pots and pans from the induction hob — never slide them, as they may scratch the

glass.
*Make sure that the base of the pot is smooth, lies flat on the glass and is the same size as the

cookingzone.Always place the potinthe centre of the cooking zone.

IR N O O




LEN]

Description of the induction hob

Touch slider field

touch slider field

-0 boa
e+ BB B 4o

The power level can be selected in two ways: by sliding your finger along the slider or by placing your
finger in a specific position on the slider surface. The set power will be displayed on the heater displays.

selecting the
power level by

sliding your finger

direct selection of
power level by
pressing

Turning the hob on/off — press the On/Off button to turn on the appliance, then press the selected
button and adjust the power using the slider. Each heating zone has 9 power levels and 1
additional level (Power Boost).

o (@) Selecting the heating zone. Tap one of the keys to select a specific heating
D G680

zone. Use the slider to adjust the power level.

P Power Boost. This function allows you to deliver maximum power to the heating zone for approx.
10 minutes, after which the power of the heating zone returns to the previously set value.To
activate the fast cooking function (Power Boost), select the heating zone and then press the “P” key: An
audible signal will sound and the letter “P” will appear on the display (corresponding to the selected
heating zone). The induction heater will operate at maximum power for 10 minutes. After 10 minutes, a
beep will sound and the heater will return to level “9.” To interrupt the function, select a different power
level onthe slider.

Note: The Power Boost function does not work for cooking zones connected with the Bridge function.

Power supply safety restrictions for the Power Boost function

Allinduction hob heating zones are equipped with the Power Boost function. Due to power distribution
restrictions, the appliance has been divided into two groups of heating zones. It is not possible to use
the Power Boost function simultaneously on two zones belonging to the same group (see illustration).
If the Power Boost function is activated on both zones of one group, the hob will automatically limit their
power to level 9 to ensure safe and proper operation of the appliance.
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GROUP A GROUPA B GROUP A GROUP B GROUP A GROUP B
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Temperature maintenance - this function allows you to maintain the temperature of prepared
\— dishes at a constant level (72 °C). To activate/deactivate this function, press the “temperature
maintenance” button on the control panel. The function will be indicated by a corresponding light !

Heating plate timer—to activate the timer for a given heating zone, proceed as follows:

1. Activate the heating zone — set the power to a level higher than 0 (the heating zone must also
detecta pot).
2. Press the button @ and set the time using— + .
The timer works for more than one heating zone at a time. After counting down the first set time, it emits
an audible signal. Afteritis turned off, the next set time is shown on the display.
® ][ ¥ Four LEDs around the Timer icon indicate which zone the set time is counting down for. The user
. I can program the cooking time separately for each heating zone as described above.
The timer can count down from 1 to 99 minutes and will automatically turn off the selected heating zone
after the settime has elapsed. The end of the countdown is signaled by a sound, which will turn off after
one minute or when the button is pressed.

Note! If you remove the pot from the heating zone, the zone stops working (the symbol flashes ':' , but
the timer continues counting down the time.

Note! If the power of the zone is reduced to 0 (zone turned off), the timer stops counting down the time
forthat zone.

Turning on
the timer

\_/
Turning off V {
the timer "‘
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D" Pause (Stop & Go) - this function allows you to pause/restart any active function on the hob,
reducing the cooking powerto zero. Pressthe button DIl to activate. To deactivate the pause,
pressthe pause button again.

Note: If the pause function is not deactivated after 10 minutes, the hob will switch off
automatically.

M Locking/unlocking the hob control panel - this function allows you to lock the panel to
preventaccidental changes; previously setfunctions remain active.

Hold down theiconto activate thelock. Hold down again to deactivate |t

Theonlyvisualinformationfortheuserisalitdiode ® nexttotheicon CJ

Bridge function (connected heating zones) cr)j + (L)J BRIDGE - two adjacent heating zones
(located vertically on the left) can work together, creating a single heating zone controlled by a
single slider. To activate this function, press the two adjacent heating zone icons simultaneously.
The icons will start flashing simultaneously. The Slider can be used to adjust the power of the
connected zones. Below is a diagram showing the correct and incorrect placement of the heating
zones.

HEATING ZONE \/ ‘/ ®

© O |[J1O]lE O
@ ool

To disable the Bridge function, first select any heating zone that is operating in Bridge mode using the
key. Then change the power levels to “0” using the slider and wait for the selection time to elapse or
touch any heating zone button again (Bridge mode).

L (“HOT”)is anindicator shown on the display that warns the user notto touch the hob in areas
)} U wherethere are hotheating zones. The temperature in this area of the hob is dangerously high
(above 60°C).

Pot detection function - The heating zone is only active when the pot detection system

recognizesapot.

Caution! The induction hob does notwork:Ifthere is no cookware on the heating zone orifitis not
suitable for induction, the power of the heating zone cannot be increased and the symbol flashes

onthe dlsplay

If the cookware is removed during cooking, the symbol - flashes on the display. It disappears

whenthe cookwareisreplaced and cooking continues atthe previously selected powerlevel.
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Automatic functions

Protection against accidental activation of buttons

If any button is held down for more than 10 seconds, the hob switches off automatically. A warning
signal sounds every 10 seconds until the button is released.

Automatic heater shut-off after a specified time

After the maximum operating time at the same power level (see table below), the heater switches off
automatically.

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Maximum operating time 10h | 5h | 5h | 4h | 3h |2h |2h |2h |1h

The automatic heater shut-off time is automatically reset when the power level is changed.

Starting to use the hotplate

1.

Unlocking the board during initial startup

Press and hold the lock button 8 to unlock the control panel.

Turning on the device

Press and hold the ON/OFF button to start the induction hob.

Preparing to cook

Place the appropriate cookware on the selected heating zone. Ensure that the bottom of the
cookware and the surface of the heating zone are clean and dry.

Heating zone selection

Tap the selection button for the heating zone you want to activate.
Setting the heating power

Set the desired power level by touching or sliding your finger on the slider.

End of cooking

1.

40

Selecting a field to disable

Hold down the button for the heating zone you want to turn off.

Heating zone deactivation

Use the slider to change the power level to “0.” Make sure that the power display now shows
“0,” and after a moment, the symbol “H” should appear on the display, indicatinga hot surface.

iy S I S E>Q|_=E>Q=-=
-

Turning off the induction hob
Hold down the “ON/OFF” button.
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Induction hob cooperation with kitchen hood

From the induction hob control panel, it is possible to simultaneously control both the
induction hob and the cooker hood wirelessly, provided that the devices are compatible with
each other.

Compatibility of Ciarko Design induction hobs with Ciarko Design cooker hoods

When combining an induction hob and a Ciarko Design hood (with wireless control function), the
company guarantees the compatibility of these devices.However, this warranty is valid provided that
the following requirements are met:

-Avoid exposing the hood panel to direct sunlight, as this may damage it or interfere with its operation.

- Halogen lights should not be directed directly at the hood panel, as this may adversely affect its
functions.

- The control panel of the induction hob must remain uncovered and free of any objects that could
interfere with its accessibility or readability.

- Do not interfere with the signal between the hob and the hood, for example by covering it with your
hand, a pot handle, or by placing a tall pot on the hob.

Compatibility of Ciarko Design induction hobs with cooker hoods from manufacturers other
than Ciarko Design

Using the control panel of the Ciarko Designinduction hob, itis possible to control a cooker hood from a
manufacturer other than Ciarko Design, but this requires ensuring that both devices are compatible
with each other. We recommend that customers physically compare the devices — the Ciarko Design
induction hob and the cooker hood from another manufacturer — before purchasing and check directly
whether they work together correctly. Such a live verification will allow you to assess compatibility and
the operation of the wireless control function. We also encourage you to consult with sales advisors or
the manufacturer's customer service to ensure that the selected device models are compatible. Ciarko
emphasizes that if the cooker hood is free from defects, it is not responsible for any lack of
communication between the devices.

Location of additional induction hob keys for controlling the cooker hood

A ¥ — <+

Automatic Hood Power control
control mode lighting of the hood
for the hood
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Automatic communication between the induction hob and the

cooker hood

If the induction hob and cooker hood communicate correctly with each other wirelessly, pressing the
ON/OFF button on the hob control panel will simultaneously activate the cooker hood. The cooker
hood can operate in two control modes:

Automatic mode — the hood speed is automatically adjusted based on the power level set on the
induction hob.

Manual mode —the hood speed is set manually.

Automatic mode .

When the hood is operating in automatic mode, the “A” symbol and X% are illuminated on the control
panel. The hood speed is automatically selected depending on the set power level of the hob, as shown
in the table below. If several heating zones are active at the same time, the hood adjusts its speed to the
highest power level set. Automatic mode is activated by touching the “A” icon or the “+”/“~” buttons on
the panel. The table below shows which hood motor speed corresponds to each power level of the
induction hob.

Induction hob — max. power: 1~3 4~5 6~8 9~P.

Hood fan speed: 1 2 3 4

Manual mode

When the hood is operating in manual mode, the ‘A’ symbol is dimmed and the ‘+’, ‘=’ and % icons are
illuminated. The hood speed can be changed using the ‘+’ and ‘-’ buttons. In this mode, the user can set
the hood power according to their preferences.Manual mode can be activated by pressing the ‘A
button, which disables automatic mode.After switching off the induction hob, the hood continues to
operate at the lowest speed for about 5 minutes, after which the turbine switches off automatically.

Hood lighting control
To switch the hood lighting on or off, press and hold the lighting button %% on the induction hob control
panel.

WARNINGS!

A\ Overheating protection

The installed temperature sensor monitors the temperature inside the induction cooker. If excessive
temperature is detected, the induction cooker will automatically stop working.

A\ Residual heat warning

When the cooker has been in use for some time, it may still contain residual heat. The letter “H” warns
you to keep your distance.



Heating power settings

The settings below are merely guidelines. The exact setting will depend on several factors, including
the type of cookware and the quantity of ingredients. Experiment with your induction cooker to find the
settings that work best for you.

Heating field power level | Description

- gentle heating of small amounts of food

- melting chocolate, butter and foods that burn quickly
- gentle cooking

- slow heating

1-2

- heating

3-4
- rapid cooking

5-6 - pancakes

- frying

7-8 .
- cooking pasta

- frying over high heat
- sautéing

- bringing soup to a boil
- boiling water

9-b

AWARNING: Exercise caution when frying, as oil and fat heat up very quickly. At very high
temperatures, oil and fat will spontaneously ignite, posing a serious fire hazard.
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& Precautions topreventdamagetotheboard

* Damaged cookware or cookware with arough bottom (unglazed castiron) can damage the glass
hob.

* Ifthere is sand or other abrasive materials on the glass hob, this can cause damage to the glass
hob.

* Do not drop any objects (even small ones) onto the glass hob.- Avoid hitting pots against the
glassedge.

* Ensure that the appliance is ventilated in accordance with the manufacturer's instructions.- Do
notleave empty potsonthe hob.

* Avoid contactbetween sugar, plasticoraluminium foiland hotzones. These materials can cause
cracks or damage to the glass ceramic when cooling down: Switch off the appliance and
immediately remove the relevantmaterials fromthe hotzones (Caution: risk of burns!).

* Donotplace any objectsonthe hob. (Caution:risk offire!).

* Neverplaceahotpotinthe working area.

* If there is a drawer under the built-in appliance, ensure that there is sufficient distance (2 cm)
betweenthe contents ofthe drawerand the bottom ofthe appliance to ensure good ventilation.

* Donotplace flammable items (e.g. aerosols)in the drawer under the hob. Any cutlery trays must
be made of heat-resistant material.

&Additional precautions

* Ensure thatthe cookware is always centred onthe cooking zone. The base of the cookware must
coverthe heatingelementas much aspossible.

* The magnetic field may affect electronic devices. Persons with pacemakers should consult their
retailer ordoctorbeforehand.

*Donotuse potsorpans made of plasticoraluminium: they may meltin hotzones.

* Never extinguish the fire with water. Switch off the heating zone. Carefully smother the flames
withalid orbaking dishlid, etc.

CAUTION!
Lift the cookware when moving it to prevent the glass plate from being scratched or soiled by
friction.

CAUTION!

The use of unsuitable pots and pans or removable accessories for heating non-induction pots is
notcovered by the warranty.

The manufactureris not liable for any damage to the induction hob and its surroundings resulting
fromimproperuse.



[EN]

Noises when cookingonaninductionhob

Whenusinganinductionhob, allkinds of noises may occurinthe cookware. These noises depend
onthedesignand material ofthe cookware base.

* Buzzing

The buzzing occurs when you cook at a higher power setting. This is caused by the amount of
energy transferred from the hob to the cookware. The humming disappears or becomes quieter
whenyou selectalower power setting forthe hob.

» Clattering
This sound is generated when a cooking pot is made of different layers of material. The noise is
caused by vibrations atthe contact surfaces of the differentlayers of material.

* Whistles

Such sounds generally occur with cookware that consists of several layers of material and when
two adjacent hobs are used simultaneously at maximum power. The whistling disappears or
becomes quieterwhen alower power settingis selected forthe hob.

* Clicking
Atlow power settings, clicking noises may occurinthe electronic circuits.

* Humming
Humming may occur when the fan is switched on. This fan cools the electronics during intensive
use ofthe hob. Athightemperatures, the fan continuestorun even whenthe hob is switched off.

Problems with the operation of the induction hob

The induction hob or selected zone is not working:
*The hob is not properly connected to the power supply.
*The fuse has blown.

*Check whether the lock is activated.

*The buttons are covered with water or grease.

*There is an object on the buttons.

Failure of one or all heating zones:

*The safety function has been activated.

eIt is triggered if you forget to switch off the hob.

*The safety function is also activated if one or more touch controls are covered.
*The pot is empty and the base is overheated.

Control panel not responding (hard reset of the board):

*Disconnect the device from the power supply (fuse or plug).

*Wait 10 seconds.

*Reconnect and hold down ‘A’ for approx. 5-8 seconds to activate the panel.
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The control panel is blank/not functioning correctly

(solution without disconnecting the device from the power supply):

Ensure that the device is connected to the power supply. On the touch panel, press and hold the ‘A’ key
for approximately 10 seconds until the panel starts functioning correctly again.

Important: When the panel is blank, the symbols may not be visible. In this case, locate the area where
the ‘A’ symbol is normally located.If the panel is completely blank, touch and hold your finger in one of
the following areas:

1. The area approximately 2 cm below the ‘Power Boost’ symbol on the upper left heating zone,

2. The areawhere the ‘A’symbol is normally located.

After performing these steps, the panel should unlock and start responding.



Information / error codes
When the electronic system detects an irregularity, an error code message will be displayed on the hob
control panel (next to the heating zone selection icon). The faulty heating element is switched off and
cannot be switched on while the warning status remains active (when a warning message is displayed
or awarning sound is emitted).

Appliance errors

LEN]

Error Description Hgater (_:onflrmatlon SHi D Safe State Effect in the appliance b BRI LTS
Display |time safe state recovery
Microcontroller fault Microcontroller FI0 400ms Reset Reset/ Application off
Internal Error Permanent

Communication fault Communication Error FI5 Heaters Off Z\{hen the error

isappears
. - When the error

Cap keys System fault Security Key Error FIC Application off disappears

User interface tgmperature Touch NTC Error FIE Application off When the error

sensor short - circuit disappears

User interface tlemperature Touch NTC Error Fit Application off When the error

sensor open- circuit disappears

User interface Touch NTC Error, Fle Aoplication off When user interface

overtemperature > 96°C switching off all heaters. pp temperature < 89°C

EEPROM fault Eeprom Checksum Error | F/H Application off

Single key fault Keyboard Error Fib Application off \é\{hen the error
isappears

Multi-key fault Keyboard Error Fid Application off \é\{hen the error
isappears

Power units errors and heater errors

Error Description Heater Display Effect in the appliance Normal status recovery

Mains voltage zero crossing loss dM;glcst:é)ltage 2ero crossing is not FI6 Power unit heaters off When the error disappears

Mains overvoltage error Mains voltage is too high or too low FIJ Power unit heaters off When the error disappears

Heatsink NTC short-circuit Heatsink NTC is in short-circuit FI3 Power unit heaters off When the error disappears

Heatsink NTC open-circuit Heatsink NTC is in open-circuit Fl4 Power unit heaters off When the error disappears

The ADC used to read the NTC ;

Heater NTC ADC fault is not operative FI8 Heater off When the error disappears

Heater NTC short-circuit Heater NTC is in short-circuit F Heater off When the error disappears

Heater NTC open-circuit Heater NTC is in open-circuit FI2 Heater off When the error disappears

Heater NTC unchanging Hgater NTC value doesn't change FI7 Heater off When the error disappears

with temperature

47



