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Gentile Cliente,La ringraziamo vivamente per il Suo acquisto. | nostri prodotti sono unici perché uniscono una spiccata
ricerca estetica alla progettazione tecnica innovativa. Essi sono coordinati con altri prodotti in gamma e possono
costituire elementi d’arredo e di design. Augurandole di apprezzare appieno le funzionalitd del Suo elettrodomestico,
Le porgiamo i nostri pit cordiali saluti.

Dear Customer, Thank you for purchasing one of our appliances. Our products are unique because they combine
iconic style with innovative technical solutions. They match perfectly with other products in our range and work
equally well as a standalone design objects in your kitchen. We hope you enjoy using your new appliance! Best
regards.

Cher client, merci beaucoup pour votre achat. Nos produits sont uniques car ils combinent une forte recherche
esthétique avec une conception technique innovante. lls sont coordonnés avec d'autres produits de la gamme et
peuvent constituer des éléments d'ameublement et de design. En espérant que vous pourrez apprécier pleinement
votre nouvel appareil électroménager, nous vous adressons nos meilleures salutations.

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen herzlichst fir den Kauf. Unsere Produkte sind einzigartig, da sich in ihnen eine
gewissenhafte Designforschung und eine innovative technische Planung vereinen. Sie sind mit anderen Produkten
des Sortiments kombinierbar und stellen ausgefallene Einrichtungs- und Designgegensténde dar. Wir hoffen, dass
Sie Ihr neues Haushaltsgerdt voll und ganz schatzen werden und verbleiben mit freundlichen Gri3en.

Beste klant, hartelijk dank voor uw aankoop. Onze producten zijn uniek omdat ze esthetiek combineren met innovatief
technisch ontwerp. De producten zijn uitstekend te combineren andere producten van het assortiment en kunnen
worden gebruikt als meubel- en designelementen. We hopen dat u volop van uw nieuwe huishoudelijke apparaat
zult genieten. Met vriendelijke groet

Estimado cliente, le damos las gracias por su compra. Nuestros productos son Unicos porque combinan una notable
busqueda estética con un disefio técnico innovador. Se combinan con otros productos de la gama'y se pueden utilizar
como elementos de decoracién y disefio. Le deseamos que pueda apreciar plenamente su nuevo electrodoméstico.
Le enviamos nuestros saludos mds cordiales.

Prezado cliente, Muito obrigado pela sua compra. Os nossos produtos sdo Unicos porque combinam uma forte
busca estética com um desenho técnico inovador. SGo coordenados com outros produtos da linha e podem
constituir elementos de decoragdo e design. Esperando que possa desfrutar totalmente das funcionalidades do seu
eletrodoméstico, enviamos-lhe os nossos melhores cumprimentos.

Baste kund, vi vill tacka dig for ditt kop. Véra produkter dr unika eftersom de kombinerar ett estetiskt nytdnkande
med innovativ teknik. Véara produkter passar med de andra i samma serie och kan anvédndas som féremal inom
heminredningen for att ge en sdrskild kansla av stil i ditt hem. Vi hoppas att du till fullo kommer att uppskatta
funktionerna hos din hushéllsmaskin. Med bdasta hdlsningar.

YBarkaeMblii I'IOKyFICITeJ'IbI BJ'ICII'O,D.CIDI/IM Bac 3a MOKYTKY. Hawwn nagenua YHWUKANbHbBI, MOCKOJIbKY OHW COYEeTAOT B
cebe BeNVKOENHbIN ON3aH 1 nepenoBble TEXHNYECKMeE peleHnd. KpOMe TOro, OHU KOM6VIHMpy}OTCH C apyrmmm
N3OENNAMU N3 3TON NTUHENKK 1 MOryT CTATb CTU/IbHBIMW 3NEMEHTAMUN NHTEPbEPA N omsaiiHa. Hapeemcs, yto Bbl B
NoSIHOWM Mepe oueHnTe beHKLI,l/IOHO}'IbeIe BO3MO>XHOCTW Baluero 66IToBOro I'Ile60p0. C HAUAY4YLWMN NOXKeNAaHnAMK.

Kaere Kunde, mange tak for dit keb. Vores produkter er unikke, da de forener zestetisk research og innovativt teknisk
design. De passer perfekt sammen med de andre produkter i serien, og kan std som et enkeltstdende mobel af
design. Vi haber, at du vil vaerdsaette din harde hvidevares funktionalitet, og sender de bedste hilsner.

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy za Twdj zakup. Nasze produkty sq wyjgtkowe, poniewaz tqczq intensywne badania
estetyczne z |nnowocyjnym prOJektem techmcznym Sq one skoordynowone z innymi produktami z asortymentu
i mogg stanowi¢ elementy wyposazenia i wystroju. Mamy nadzieje, ze bedg Paristwo mogli w petni korzystaé z
funkcjonalnosci tego urzqdzenia. Serdecznie pozdrawiamy.

Arvoisa Asiakas, kiitdmme sinua hankintasi johdosta. Tuotteemme ovat ainutlaatuisia, koska niissé yhdistyvat
esteettisyys ja innovatiivinen tekninen suunnittelu. Ne sopivat yhteen muiden valikoimaan kuuluvien tuotteiden
kanssa toimien samalla sisustus- ja design-tuotteina. Toivomme, ettd voit nauttia tdysin siemauksin kodinkoneesi
toiminnoista. Syddmellisin terveisin.

Kjeere kunde. Vi takker for at dere valgte @ kjope et av vére produkter. Vére produkter er unike fordi de forener sgken
etter estetikk med en nyskapende teknisk design. De koordineres med andre produkter i vart sortiment og kan ha
funksjon som bé&de mobel- og designvare. Vi hdper du far fullt utbytte av ditt husholdningsapparat, og sender deg
vdre beste hilsener.
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Instrukcje

1 Instrukcje

Niniejszainstrukcjastanowiintegralngczes¢
urzgdzenia i powinna by¢ przechowywana
w catosci oraz w zasiegu reki uzytkownika
przez caty okres eksploatacji urzgdzenia.

1.1 Przeznaczenie

e Nie uzywad urzgdzenia do
celéw innych niz te, do ktérych

zostato przeznaczone.

e Urzgdzenie to jest
przeznaczone do  uzytku
domowego i podobnych

zastosowan, takich jak:

-w kuchni dla pracownikéw
sklepéw, biur i w innych
srodowiskach pracy;

-gospodarstwach
agroturystycznych;

-w hotelach, motelach i
obiektach typu mieszkalnego;

- pensjonatach typu B&B.

Nieprzestrzeganie ostrzezeri dotyczgcych
bezpieczenstwa oraz brak odniesienia do
instrukcji obstugi grilla wielofunkcyjnego
moze byc¢ przyczyng nieprawidtowego
uzycia urzgdzenia, a w konsekwencji
obrazenia ciata.

e Nie uzywac urzgdzenia do celéw innych
niz te, do ktérych zostato zaprojektowane.
Niewtasciwe uzytkowanie moze
doprowadzi¢ do obrazen ciata.

e Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania z zewnetrznymi
programatorami  czasowymi lub z
systemami zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Nie
instalowad¢/uzytkowatd

urzqdzenia na otwartym
powietrzu. Uzywad urzgdzenie
w pomieszczeniach i z dala od
czynnikéw atmosferycznych.

A

1.2 Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa

Nalezy przestrzegad wszystkich
wskazdwek dotyczgcych bezpieczenstwa,
w  celu zapewnienia  bezpiecznego
uzytkowania urzqdzenia:

e W przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, w celu nie dopuszczenia
do powstania  sytuacji  zagrozenia
powinien on zostaé¢ wymieniony przez
producenta, jego serwisanta lub podobng
wykwalifikowang osobe.

e Urzgdzenieijegoelementy stajg sie bardzo
gorqgce podczas uzytkowania. Mate dzieci
muszq przebywac z dala od urzgdzenia.
Nie dotyka¢ elementéow  grzejnych
podczas uzytkowania urzgdzenia.

e Podczas przekrecania Zywnosci
wewnaqtrz grilla chronic¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

e Nigdy nie gasi¢ ognia/pozaru wodg:
Whytqczy¢ urzqdzenie i nakryé ptomien
pokrywkg lub ognioodporng narzutg.

e Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub  nieposiadajgce
odpowiedniego  doswiadczenia  lub
wiedzy  pozostajgce pod  kontrolg
i poinformowane o  bezpiecznym
uzytkowaniu i ewentualnym ryzyku.
Urzqdzenie nie stuzy do zabawy. Dzieci
nie mogq czysci¢ ani konserwowac
urzqdzenia bez nadzoru.

e Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy
trzymac z dala od urzgdzenia i przewodu
zasilajgcego, jesli nie sqg pod statym
nadzorem.

e Nie pozwoli¢, aby dzieci czyscity lub
konserwowaty urzgdzenie bez nadzoru.
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Zawsze nadzorowad pieczenie. Proces
krétkiego  pieczenia  nalezy  stale
nadzorowad.

Nie pozostawia¢ urzqdzenia  bez
nadzoru podczas przyrzgdzania potraw,
ktére mogg wydzielad ttuszcz lub olej.
Podgrzany ttuszcz i olej mogq sie zapalié.

Zachowad maksymalng ostroznosc.

Nie wlewa¢ wody bezposrednio na
gorqgce ptyty.

Urzgdzenie i jego elementy stajg sie
bardzo gorgce podczas uzytkowania. Nie
dotykac elementéw grzejnych podczas
uzytkowania urzqdzenia.

Nie przesuwadé urzgdzenia podczas
uzytkowania.

Po zakonczeniu uzytkowania wytqgczyd
urzgdzenie.

Po zakoriczeniu uzytkowania pozostawic
urzgdzenie do ostygniecia. Nie dotykad
wewnetrznych  ptyt i elementéw
grzejnych, mogg byc¢ bardzo gorqgce.
Niebezpieczenstwo poparzenial

Odtozy¢ urzgdzenie tylko wtedy, gdy jest
zimne.

Nie uzywac¢ ani nie przechowywad
materiatéw  fatwopalnych  w  poblizu
urzqdzenia.

W poblizu funkcjonujgcego urzgdzenia
nie wolno uzywac puszek spray.

Nie wprowadzad zmian na urzqdzeniu.
Nigdy nie  prébowac¢  naprawiad
urzgdzenia samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

Nigdy nie ciggnqc za przewdd, aby wyjgc
wtyczke.

Uzywad wytgcznie przedtuzaczy
zgodnych z obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa, w dobrym stanie i o
odpowiednim przekroju.

204

Instrukcje

1.3 Ostrzezenia dotyczgce tego

urzqdzenia

Nie siadaé na urzgdzeniu.

Nie stosowad produktéw czyszczqgcych
zawierajgcych  chlor, amoniak  lub
wybielacze na czesciach wykonczonych
powtokg metalowg (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowaé  strumieni
czyszczenia urzgdzenia.

pary do

Nie uzywad produktéw w spray'u w
poblizu urzqdzenia.

Nie zatykac¢ szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajqcych ciepto.

Niebezpieczenstwo pozaru: nie
pozostawia¢ przedmiotdow wewnqtrz
urzgdzenia.

W Zadnym razie nie uzywac urzqdzenia
do ogrzewania pomieszczen.

Nie uzywac

lub  plastikowych
przyrzgdzania potraw.

naczyn stotowych
pojemnikéw  do

Nie przygotowywad potraw zawinietych
w folie plastikowq, aluminiowg ani
cynfolie.

Nie stosowad klamki do podnoszenia lub
przenoszenia urzgdzenia.

Sprawdzié, czy w gniazdach na ptyty nie
ma zaklinowanych przedmiotdéw.
Uzytkowad urzgdzenie na  stabilngj
poziomej powierzchni.

Nie wylewad ptyndw na wtyczke i
podstawe zasilajgcg.

Przed przystgpieniem do pracy na
urzgdzeniu odtgczyc je od zasilania.
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Informacje o zuzyciu energii w trybie
wytgczonym/stand-by

Dane techniczne dotyczqgce zuzycia energii
w trybie wytgczonym/stand-by urzgdzenia
mozna uzyska¢ w witrynie internetowej
SWWww.smeg.com” na stronie poswieconej
danemu produktowi.

1.4 Podtqgczanie urzgdzenia

Upewnic sie, ze napiecie i czestotliwosc
zasilania odpowiadajqg wartosciom
okreslonym na tabliczce znamionowej na
spodzie urzqdzenia.

W przypadku niezgodnosci pomiedzy
gniazdkiem o  wtyczkg  urzgdzeniaq,
skontaktowa¢ sie  z  autoryzowanym

Serwisem Pomocy Technicznej w celu ich

wymiany.

e Nie pozwoli¢ dzieciom
urzgdzeniem.

na zabawe

e Trzymad urzgdzenie oraz jego kabel
zasilajgcy poza zasiegiem dzieci.

e Zawsze odfgczy¢ urzgdzenie, gdy
jest pozostawiane bez nadzoru oraz
przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

e Zawsze wytgczacd i odtgczad urzqdzenie
przed  wymiang  akcesoriéw  lub
zblizaniem sie do ruchomych czesci
podczas jego uzytkowania.

1.5 Odpowiedzialnosé producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

e uzycia urzgdzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem;

e nieprzeczytania instrukcji uzytkowania;

e naruszenia  chociaz  jednej  czesci
urzgdzenia;
e uzywania nieoryginalnych czesci

zamiennych;

e nieprzestrzegania ostrzezer dotyczqcych
bezpieczenstwa.

° Instrukcje nalezy przechowywad
1 w bezpiecznym miejscu. Jesli
urzqdzenie zostanie przekazane
innym osobom, nalezy przekazacd
im réwniez niniejszq instrukcje.

Niniejszq instrukcje mozna pobrad ze strony
internetowej firmy Smeg: ,www.smeg.com”.
1.6 Utylizacja

Nie wolno usuwad urzgdzen elektrycznych
razem z odpadami domowymi.

X

Urzgdzenia opatrzone tym
symbolem podlegajg europejskiej
dyrektywie 2012/19/UE.

e Wszystkie zuzyte urzgdzenia elektryczne
i elektroniczne nalezy usuwad oddzielnie
ododpaddéw domowych, przekazujgcjedo
odpowiednich osrodkéw przewidzianych
przez Panstwo. Prawidtowa utylizacja
zuzytego urzqdzenia pozwoli unikngc
szkédd w stosunku do $rodowiska i
zagrozen dla zdrowia oséb. W celu
uzyskania dalszych informacji na temat
utylizacji wycofanego urzgdzenia
skontaktowad sie z administracjg gminy,
biurem utylizacji lub sklepem, w ktérym
urzqgdzenie zostato zakupione.
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2 Opis urzadzenia (Rys. A)

1) Panel sterowania i wyswietlacz
2) Obudowa gdérnej ptyty

3) Obudowa dolnej ptyty

4)  Uchwyt

5) Suwak pozycjonowania

6) Przycisk zwalniajgce zawiasy
7) Tacka ociekowa

8) Przyciski zwalniajgce ptyty

9) topatka dwustronna

10) tyzka dozujgca

11) Zestaw rusztéw i ptyt

12) Zestaw ptyt do gofréw

2.1 Przed pierwszym uzyciem

Niebezpieczeristwo poparzen
Wysoka temperatura urzgdzenia
e Nieprzestrzeganie tych

ostrzezern moze spowodowad
pozar lub poparzenia.

° Grill jest dostarczany w trybie

1 ,LOCK”.  Odblokowa¢  przed
uzyciem.
e Usunagé ewentualng folie ochronng

znajdujgcg sie na zewngtrz lub wewngtrz
urzgdzenia lub akcesoriow.

e Usung¢ ewentualne etykiety (za
wyjgtkiem  tabliczki  znamionowej z
danymi technicznymi) z akcesoridw i
poziomdw.

e Wyjg¢ i umyc¢ wszystkie akcesoria
urzgdzenia (patrz rozdziat .4 Czyszczenie
i konserwacja”).

/ Przed uzyciem nalezy sprawdzic,
L czy wszystkie komponenty sqg
nienaruszone.
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2.2 Opis czesci (Rys. A)

Suwak pozycjonowania (5)

Mechanizm odblokowujgcy do
wysokosci ptyty gérnej.

regulacji

Przycisk zwalniania zawiaséw (6)

Przycisk zwalniajgcy zawiasy,
umozliwiajgcy skonfigurowanie produktu w
trybie barbecue.

Tacka ociekowa (7)

Wyjmowana taca do zbierania kropli i
resztek ttuszczu podczas pieczenia na grillu.

Przyciski zwalniajgce ptyty (8)
Przyciski, ktére nalezy wcisnqgd, aby wyjqgd
pyty.

2.3 Opis akcesoriéw (Rys. A)

topatka dwustronna (9)

Narzedzie do usuwania resztek.

tyzka dozujgca (10)
tyzka do doktadnego odmierzania ciasta na
gofry.

Zestaw rusztow i ptyt (11)

Zestaw sktadajgcy sie z ptyty grillowej (11a)
i ptyty gtadkiej (11b).

Zestaw ptyt do gofréw (12)
Zestaw sktadajqcy sie z 2 ptyt do gofréw.

® | Akcesoria, ktére majg stycznos¢
1 z zywnoscig sq wykonane z
odpowiednich materiatéw,
zgodnych z  obowigzujgcymi
normami.
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2.4 Opis elementdéw sterowniczych
(Rys. B)

Pokretto nawigacyjne (14)

Pozwala wybrac¢ pojedynczg ptyte lub
obydwie ptyty razem, a takze ikone zegara,
za pomocqg réznych menu na interfejsie
uzytkownika.

Przycisk START/STOP (15)

Umozliwia uruchomienie (krétkie wcisniecie)
lub  przerwanie  pieczenia (dtuzsze
wcisniecie). Odpowiednia dioda LED swieci
Swiattem statym po rozpoczeciu i gasnie po
zakoriczeniu cyklu pieczenia.

Pokretto nawigacyjne
parametréw (16)

Umozliwia ustawienie wartosci czasu
i temperatury, ktére sg wyswietlane na
wyswietlaczu.

Przycisk SEAR/MENU (17)

W trybie recznym umozliwia dostep do
trzech  zaprogramowanych  programoéw
(krotkie wecisniecie). Wcisngd i przytrzymad
w trybie recznym, aby uzyskac dostep do
menu ustawien uzytkownika. Podczas
podgrzewania i pieczenia umozliwia
aktywacje funkcji SEAR (dtuzsze wcisniecie).
Odpowiednia dioda LED Swieci $wiattem
statym, gdy funkcja SEAR jest aktywna.

Wyswietlacz (18)

Wyswietlacz wskazuje funkcje, parametry i
wartosci pieczenia.

2.5 Opis wyswietlacza (Rys. C)

Ikony na wyswietlaczu

Ptyta dolna wigczona

Wstecz

Ikona Znaczenie
1 S j Plyta gérna
wytgczona

2 ; _— ; Plyta gérna wigczona
3 f E Ptyta dolna
wytgczona

¢
I
a

Minutnik pieczenia

Program kanapek

Program gofréw

DEIINE

Program burgeréw

I
Temperatura (10) o

Wyswietla temperature gérnej ptyty (w °C
lub °F).

Temperatura (11)

Wyswietla temperature dolnej ptyty (w °C
lub °F).

Timer (12)

Wyswietla czas pieczenia ustawiony na
timerze.
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3 Uzytkowanie

3.1 Pierwsze uzycie

Rozgrzad grill z pustymi ptytami do
maksymalnej temperatury, aby usungd
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania, przy pierwszym

uzyciu, urzqdzenie moze wydzielad
nieprzyjemne  zapachy z  powodu
pozostatosci obecnych na niektérych

komponentach. Takie zapachy zazwyczaj
znikajg po pierwszym nagrzaniu.

Uzytkowanie akcesoriéw

A\

Uwaga

Niniejszego urzgdzenia nie wolno
stosowac bez ptyt grzejnych.

° Przed pierwszym uzyciem
1 wyczysci¢  dostarczone  plyty
i akcesoria (w tym tyzke

dozujgcg do gofréw i topatke)
w celu usuniecia pozostatosci z
produkcji.

Ptyty sg wymienneiposiadajq zintegrowane

elementy grzejne,

ktére  optymalizujq

przesytanie ciepta.
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Tryb pieczenia (Rys. D)

® | Aby rozpoczg¢  korzystanie
1 z grilla, nalezy ustawi¢ go w

zqdanym trybie pieczenia.

Tryb kontaktowy (1)

Tryb  kontaktowy jest idealny do
hamburgeréw lub  warzyw z grilla.
Doskonale nadaje sie do szybkiego
przygotowywania potraw.

Gérna ptyta, po zwolnieniu z uchwytu,
dostosowuje sie do grubosci i ksztattu
potrawy (ruchomy zawias).

Tryb piekarnika (2)

Tryb piekarnika jest idealny do pieczenia
delikatnych potraw, takich jak ryby
lub filety miesne, oraz tych, ktére
nie wymagajg docisniecia podczas
pieczenia. Moze by¢ réwniez stosowany
do podgrzewania zywnosci.

Gérna  ptyta pozostaje uniesiona  w
stosunku do dolnej ptyty i jest requlowana
na 5 réznych poziomach wysokosci, w
zaleznosci od grubosci potrawy. W ten
sposdb goérna ptyta moze pozostawad w
kontakcie z zywnosciqg, bez jej zgniatania.

Tryb barbecue (3)

Pozwala na przygotowywanie réznych
potraw bez ich mieszania.

Pozycja otwarta podwaja powierzchnie
grilla.



Uzytkowanie

3.2 Jak korzystaé z grilla

Regulacja wysokosci (Rys. E)

Podniesienie uchwytu pozwala przesungd
suwak pozycjonujgcy i okresli¢ wysokosé.

Zwolnienie gdérnej obudowy z uchwytu
(Rys. F)

Gorna  obudowa jest zaczepiona w
uchwycie. W celu zwolnienia, recznie
przechyli¢ w dé, tak aby grawitacja

ustawita jg réwnolegle do ptyty dolnej.

Odblokowanie uchwytu do trybu barbecue
(Rys. G)

Nacisnij boczny przycisk PRESS, aby
otworzy¢ grill na 180°, towarzyszgc gérnej
ptycie podczas otwierania.

Blokada uchwytu (Rys. )

umieéé suwak
,LOCK", aby

Po uzyciu urzgdzenia
pozycjonujacy W  pozycji
zablokowad otwieranie.

Uwalnianie ptyt (Rys. L)

Uwaga

Plyty mozna wyjgc lub wymienic
tylko po catkowitym ostygnieciu
urzqgdzenia.

Ustawic urzgdzenie na ptaskiej powierzchni.
W celu wyjecia ptyt, wcisngc przyciski
zwalniajgce na obudowach.

=3

3.3 Nagrzewanie

° Pieczenie jest zawsze
1 poprzedzone etapem wstepnego
nagrzewania, ktéry pozwala na
szybsze osiggniecie ustawionej
wczesniej temperatury.

Podczas fazy wstepnego nagrzewania na
wyswietlaczu pojawia sie napis

ktéry zmienia sie z ustawiong temperaturg
az do korica fazy.

Na przyktad, jesli temperatura jest
ustawiona na 230°C, wyswietlacz pokazuje
zamiennie 230°C i dla obu ptyt
(gdrnej i dolnej, jesli takie jest ustawienie).

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
grill emituje sygnat dzwiekowy, funkcja
PREH znika zaczyna migad timer, jesli jest
ustawiony. Umiesci¢ potrawe na ptytach i

wecisngé START, aby rozpoczqd odliczanie.

/ Wykonad faze wstepnego
-7 | nagrzewania z grillem w trybie

kontaktowym, aby zredukowad
rozpraszanie ciepta.
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3.4 Tryb reczny

Ustawianie temperatury pieczenia

Aby rozpoczgd uzytkowanie grilla, mozna
ustawic rézng temperature dla kazdej ptyty.
Wartosci mozna skonfigurowad w zakresie
od 60°C do 230°C.

1) Przekreci¢ lewe pokretto, aby wybraé
ikone odpowiadajgcg parametrowi do
zmiany na gdrnej i/lub dolnej ptycie.

2) Przekreci¢ prawe  pokretto, aby
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wartosé
temperatury.

3) Wecisngé przycisk START/STOP, aby
rozpoczqd pieczenie.

Gdy jedna z dwdéch ptyt jest wytgczona

lub nie ustawiono temperatury, ikona ptyty

znika i pojawia sie

Ustawienie timera

MOZNA réwniez ustawid timer:

1) Przekreci¢ lewe pokretto, aby wybrad
ikone timera.

2) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawic
czas w minutach i sekundach.

3) Potwierdzic przyciskiem START/STOP.

° Podczas pieczenia mozna
1 zawsze zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
ustawiony czas.
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e | Po zakoriczeniu fazy wstepnego

1 nagrzewania jesli

timer zostat ustawiony przed
pieczeniem, lewe pokretto i timer
na wyswietlaczu bedg migad,
wskazujgc, ze do rozpoczecia
odliczania

wymagane jest

podwadjne potwierdzenie.

® | Jesdli nie wybrano timera, produkt
1 wytqczy sie automatycznie po
60 minutach dziatania.

3.5 Tryb programéw

/ Aby uzyska¢ dostep do trybu

-7 | programow, upewnic¢ sie, ze jest
sie w trybie recznym i krétko

wcisng¢ przycisk SEAR/MENU.

Wybér trybu programoéw

Aby rozpoczgd uzytkowanie grilla, mozna
wybraé domyslne programy pieczenia.
Kazdy program sktada sie ze statej

temperatury gdrnej i dolnej ptyty oraz
statego czasu pracy.

Przed uruchomieniem funkgji:

1) Przekreci¢ lewe pokretto, az do
wybrania ikony odpowiadajqgcej
zgdanemu programowi.

2) Nacisng¢ przycisk START/STOP, aby
uruchomic funkcje.
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Program Temperatura ptyty gérnej Temperatura ptyty dolnej @

=

5 = 200°C 230°C 4 min.
X

9

5 . 180°C 180°C 5 min.
=

=

Q

g’ @ 230°C 230°C 2 min.
s}

* Do tego konkretnego programu uzyc 2 dostarczonych ptyt do gofréw.

Dostosowywanie istniejgcych programéw  3) Przekreci¢lewe pokretto,aby przegladad

Mozesz zmieni¢ parametry istniejgcych parametry, przekreci¢ prawe pokretto,
programéw i stworzy¢é  programy aby ustawi¢ ich wartosci.
niestandardowe do wykorzystania  w  4) Wecisngd i przytrzymad przycisk SEAR/
przysztosci. MENU, aby zapisac nowe ustawienia.

1) Wybra¢ program, ktéry chce sie / Aby przywrdcic¢ wartosci
zmienic. L domysine, przejs¢ do trybu

2) Wecisng¢ i przytrzymac przycisk SEAR/ recznego, wcisng¢ i przytrzymad
MENU, aby przejs¢ do trybu edycji. przycisk ~ START/STOP  przez
10 sekund.
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3.6 Funkcja SEAR

Tryb SEAR, przeznaczony do optymalnego
~zamkniecia”, czyli obsmazenia zywnosci,
zwtaszcza miesa, doprowadza ptyty do
maksymalnej  temperatury  elementéw
grzejnych na 30 sekund.

Aby wigczyc funkcje SEAR, nalezy wcisngd i
przytrzymac przycisk SEAR/MENU podczas
wstepnego nagrzewania lub pieczenia.

® | o Funkcja jest dostepna podczas
1 fazy wstepnego nagrzewania
lub pieczenia tylko wtedy, gdy
ustawiono temperature co
najmniej 200°C.

e Funkcja moze by¢
zastosowania raz na 30 minut.

e Zaleca sie uaktywnienie
tej funkcji podczas fazy
wstepnego nagrzewania.

Podczas fazy wstepnego nogrzevvonio

wyswietlacz zamiennie pOkOZUJe
Gdy ptyty
dopuszczalng

osiggng maksymalng

temperature,  urzqdzenie
Wyemituje

sie HR
rozpoczeae odliczania.

sygno’r dzwiekowy, pojawi

na wyswietlaczu i nastgpi

Po zakonczeniu funkcji temperatura ptyt
automatycznie zmniejszy sie do wartosci
ustawionej dla kazdej z nich.
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3.7 Menu Ustawienia

Aby wejs¢ do menu ustawieri uzytkownika,

w trybie recznym:

1) Wecisngé i
SEAR/MENU.

2) Przekreci¢ lewe pokretto, aby poruszad
sie miedzy funkcjami menu.

przytrzymad  przycisk

3) Przekreci¢ prawe  pokretto, aby
ustawi¢ zqgdang wartosc i potwierdzic
przyciskiem SEAR/MENU.

m Ustawienie jednostki miary

Ustawia jednostke miary temperatury w
stopniach Celsjusza (°C) lub Fahrenheita
(°F).

ERlo:o

Wigcza (On) lub wyigcza (OFF) dzwieki
emitowane przez grill.
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3.8 Tabela pieczenia

Podane czasy pieczenia sq przyblizone i moggq sie rézni¢ w zaleznosci od jakosci, grubosci
i charakteru potrawy.

2o
Typ  Rodzqj Poziom llog¢ ™ o (D seaR  Wekazéwki
Pieczenia Otwierania (min)
Krwist [ Grubosgé: 3 cm
(5O°)y 3/4 230 5 ¥ Obréci¢ w polowie
KROK 2 Czasu pieczenia
Srednio (s Grubogé: 3 cm
Filet wysmazony 3/4 —] 230 7 v Obrdcic¢ w potowie
(60°) KROK 2 czasu pieczenia
Wysmazon R Grubodé 3 cm
Yoon Y 3/4 = 230 10 ¥ Obrécicw polowie
KROK 2 Czasu pieczenia
Krwisty 4 == 230 1 x ~ 140g kazdy
2 =
o = . .
& g Hamburger S 4 % - - Mozesz uzy¢
p= _56 e 2Ly programu do
HAMBURGER
Wysmazony 4 % 230 4 X ~ 1409 kazdy
Krwist S5 Grubo$é: 2 cm
(500)y 2/3 —; 230 3 v’ Obréci¢ w potowie
KROK 1 czasu pieczenia
Stek Srednio e Grubogé: 2 cm
" iwysmazony i 2/3 T3 230 5 Y | Obréci¢ w potowie
Nowojorski
(60°) KROK 1 czasu pieczenia
Wysmazon D Grubogé: 2 cm
y i Y. 2/3 230 7 Y Obréci¢ w potowie
KROK 1 czasu pieczenia
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. oo
Typ  Rodzdj Poziom llogé ™ oo (D sear  Wekazéwki
Pieczenia Otwierania (mln)

Bacon Wysmazony 6 —5— 230 5 X =

) . —) Kietbasa o wadze
Kietbasa | Wysmazony 6 210 18 X 140g,0k.3cm o
KROK 2
o : . ) Kietbasa o wadze
% Kietbasa Wysmazony 12 —x— 230 30 X 140 g, ok 3 cm @
B
= =i
2 Kotlet Wysmazony 2/3 —] 190: 5 v Grubosé: 3 cm
KROK 1

Baleron i Wysmazony 2/3 210 4 v Grubosé: 2,5 cm

0 m

Pardéwki Wysmazony: 9-12 210 8 X 80g sztuka
2
g Al Sl == Gdrna plyta delikatnie
= kurczaka typui Wysmazony | o wadze — 230 5 X wkantokcie
Lbutterfly” 3259 KROK 1
=iy Gorna ptyta delikatnie
Filety — Wysmazony: 10-14 T3 230 5 & X P .
KROK 1 w kontakcie
e Gérna ptyta delikatnie
¥ Udka z Wysmazony Do 10 —] 210 40 x W kontokqe, obrdci¢
T kurczaka udek w pofowie czasu
= KROK 3 pieczenia
V4
E e Gérna ptyta delikatnie
2 Skrzydetka z Wysmazony Do 20 —] 200 30 x W kontokqe, obrdcic
kurczaka skrzydetek w pofowie czasu
KROK 2 pieczenia
Kurczak na S5 600 g sztuka
e wysmazony  1-2 T 230 20 X  Obrécié w potowie
KROK 1 Czasu pieczenia
Szasztyki z _ Obrdé¢ kilkakrotnie
YKZ o \Wysmazony 4 - 10 & 230 14 X axrotnt
kurczaka KROK 1 podczas pieczenia
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o2
Typ lloe ™h oo (D sear Wskazéwki
Otwierania (min)
= Gorna ptyta delikatnie
Filet z tososia 2 —; 230 5 X P :
w kontakcie
KROK 2
2 Obrdcic¢ w potowie
Kotlet rybny 2/3 & 200 8 X v potov
czasu pieczenia
KROK 1
Oémiornica Wstepnie % 230 8 % Obrdcic w po’roywe
ugotowana czasu pieczenia
Krewetki - i dotG(l)<::|nc’O prjgctiik:f @orzc?zie
. 20 & 230 3 X YA produidul :
obrane ogonki potrzeby obré¢ w potowie
KROK1 Czasu pieczenia
o] . 556 88§
g Przegrzebki 24-18 = 230 6 X =
o
300/400 g kazda
Okor morski/ [~ Obréci¢ w potowie
L 2 cate — 210+ 15 X czasu pieczenia
dorada w catosci , ; )
KROK 3 Gorna ptyta delikatnie
w kontakcie
Okor morski/ g 80/100 g kazda
) 4 filety —] 230 3 X Gorna ptyta delikatnie w
dorada filet .
KROK 1 kontakcie
fasrm
Stek z turiczyka 4 — 230 3 X -
KROK 2 n
Obrd¢ kilkakrotni d o
: ro¢ kilkakrotnie podczas
Szaszlyki rybne 4-10 = 230 12 X i
Grubosé: 1 cm
Cukinie 10 - 14 kromki % 200 8 X Obrdcic¢ w potowie
czasu pieczenia
a Obréci¢ w potowie
o
; Papryka 10 kawatkdw % 210 10 X T —
N
o Grubosé: 1 cm
2 Baklazany 8 - 12 kromki = 210 8 X Obréci¢ w potowie
Czasu pieczenia
Ciezar zmienny w % Obréci¢ w potowie
By zaleznosci od typu 2=} L2 X czasu pieczenia
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2o
Typ lloe b oo (D sear Wskazéwki
Otwierania (min)
: o Grubosé: 1 cm
Z'elg”snt'r?]i'hw 12 - 16 kromki = 160 18 X Obréci¢ w potowie
P czasu pieczenia
. Cebula w Grubosé: 1 cm
S e 12 - 16 kromki &= 200 10 X Obréci¢ w potowie
E‘ P czasu pieczenia
O
=2 : .
Cebula o8 886 Podczas pieczenia
posiekana CEIECLI 210 8 X regularnie mieszaé
Burger
wegetomarek 4-6 = 220 5 X 100 g sztuka
) 98
Tosty francuskie 2=3 200 : 8 X =
Kanapka 2 - - X Mozesz uzyd
B, programu do PANINI
g
E . iy il
; Focaccia 2 = - X Mozesz uzy¢
g programu do PANINI
. o sees
Chleb 2 - 4 kromki — - - X Mozesz uzyd
KROK 1 programu do PANINI
) 98
Jajka sadzone 1-4 230 2 X -
Karmelizowany v Obrdci¢ w potowie
ananas 3/4 % 230 6 Czasu pieczenia
Ananas 3/4 % 230 ¢ 8 v Ollietde W po’roywe
czasu pieczenia
: =
g Gofry 4 - - X Mozesz uzy¢
programu do WAFFLE
Gofry kakaowe 4 % 180 : 8 X Uzgy(tjc&s(;t(;rgfzr anych
Gofry biatkowe 4 % 180 ¢ 7 X Uzﬁy(zzztzrgégnwwh
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Typ lloe b oo (D sear Wskazéwki
Otwierania (min)
999 88§
Pancake 4-6 210 3 X -
>
9] 995 85§
% Pancake 1-6 200 8 N )
3 bananowe
Pancake 559 5%
biatkowe i A d A )
GOFRY GOFRY KAKAOWE

Sktadniki na okoto 12 gofréw:

300 g mgki

300 ml petnottustego mleka
2 jajka

1 laski wanilii

75 g cukru

100 g masta

2 szczypty soli

10 g drozdzy

Przygotowanie:

1)
2)

3)

Roztopi¢ masto.

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w duzej
misce.

Przy pomocy blendera recznego dobrze
zmiksowad, az do uzyskania gtadkiego
ciasta.

Odstawié¢ na przynajmniej 30 minut.

Za pomocq tyzki dozujqcej (1 miarka =
2 gofry) wlad ciasto na ptyte i piec przez
czas podany w tabeli pieczenia.

Sktadniki na okoto 8 gofréow:

180 g mgki 00

100 g cukru

20 g kakao w proszku

12 g proszku do pieczenia
3 gsoli

240 g petnottustego mleka
2 jajka

60 g masta

Przygotowanie:

1)
2)

3)

Roztopi¢ masto.

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w duzej
misce.

Przy pomocy blendera recznego dobrze
zmiksowad, az do uzyskania gtadkiego
ciasta.

Odstawié na przynajmniej 30 minut.
Za pomocq tyzki dozujgcej wlad ciasto
na plyte i piec przez czas podany w
tabeli pieczenia.
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2 Uzytkowanie
PANCAKE PANCAKE BIALKOWE

Sktadniki na okoto 12 pancake:

290 g mgki 00

60 g cukru

16 g proszku do pieczenia
Szczypta sody oczyszczonej
2 szczypty soli

440 ml mleka

60 g roztopionego masta

1 $rednie jajko

1/2 laski wanilii

Przygotowanie:

1)
2)

3)

4)
5)

Roztopi¢ masto.

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w duzej
misce.

Przy pomocy blendera recznego dobrze
zmiksowad, az do uzyskania gtadkiego
ciasta.

Odstawi¢ na przynajmniej 30 minut.
WIla¢é ciasto na ptyte i piec przez czas
podany w tabeli pieczenia.
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Sktadniki na okoto 12 pancake:

60 g maki 00

2 duze jajka

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego
70 g cukru

120 g naturalnego jogurtu greckiego

40 g biatka serwatkowego w proszku
(neutralnego lub o smaku waniliowym)

16 g proszku do pieczenia

1 tyzeczka sody oczyszczonej

Przygotowanie:

1)

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w duzej
misce.

Przy pomocy blendera recznego dobrze
zmiksowad, az do uzyskania gtadkiego
ciasta.

Odstawic¢ na przynajmniej 30 minut.
WIlaé ciasto na ptyte i piec przez czas
podany w tabeli pieczenia.



Czyszczenie i konserwacja

4 Czyszczenie i konserwacja

Instrukcja obstugi zawiera odpowiednie
wskazdweki dotyczgce czyszczenia,
konserwacji i obstugi polecane klientowi
przez producenta. Wszelkie inne
interwencje muszg by¢ wykonywane przez
przedstawiciela autoryzowanego serwisu.

Uwaga
e Nie stosowad strumieni pary do

czyszczenia urzgdzenia.

e Nie  stosowadé  produktow
czyszczqgcych  zawierajgcych
chlor, amoniak, wybielacze lub
alkohol na czesciach stalowych
lub  wykonczonych powitokg

metalowq.
e Nie stosowac Sciernych Iub
agresywnych detergentow

(na  przyktad produktéw w
proszku, odplamiaczy i ggbek

metalowych).

e Nie stosowad¢  materiatéw
chropowatych, $ciernych
lub ostrych metalowych
skrobakdw.

e Po kazdym uzyciu regularnie
czysci¢ komponenty i akcesoria.

Gorgca powierzchnia
Temperatura dostepnych

powierzchni moze by¢
podwyzszona podczas dziatania
urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Przed
przystgpieniem do  operacji

czyszczenia nalezy zawsze wyjqgé
wtyczke z gniazdka i pozostawic
urzgdzenie do ostygniecia. Aby
utrzymac powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscic.

produkty
sciernych,

Codzienne czyszczenie
Stosowac wytgcznie
niezawierajgce substancji
kwasnych lub na bazie chloru.
Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke
i doktadnie wyptuka¢ powierzchnie, a
nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg lub
sciereczkq z mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakdéw.

/ Do usuniecia resztek zaleca sie
= zastosowanie topatki.

Stosowac zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqgddw. Doktadnie
wyptukad wodg, nastepnie wytrze¢ miekkg
szmatkg lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich resztek
jedzenia (np.. dzemu), poniewaz mogtyby
uszkodzi¢ emalie wewnqtrz urzgdzenia.

Czyszczenie akcesoridow

Plyty mozna myé w zmywarce, ale ich
wielokrotne uzycie moze spowodowac
nieznaczne odbarwienie. Wptywa to
wytgcznie na wyglgd urzgdzenia i w zadne
sposéb nie grozi wydajnosci urzgdzenia.
Zaleca sie czyszczenie zewnetrznej czesci
ptyt miekka gagbkag lub $ciereczkg zwilzong
wodg i tagodnym detergentem. Unikad
stosowania  metalowych narzedzi do
czyszczenia, poniewaz mogqg one uszkodzié
powierzchnie.

ZALECA sie reczne mycie topatki i tyzki
dozujqcej.

Wyjecie tacki ociekowej (Rys. H)

° Podczas pieczenia

czesto
1 sprawdzad tacke.

Tacka jest wyjmowana, co utatwia jej

czyszczenie i moze by¢ myta recznie.

Odpowiednio zutylizowad zebrany ttuszcz.
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Co robig, jezeli...

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Grill  wielofunkcyjny  nie

wigcza sie.

zostata
do

Wtyczka nie
prawidtowo witozona
gniazdka.

Kabel jest uszkodzony.

Brak elektrycznosci.

Upewnic¢ sie, ze wtyczka
jest prawidtowo wtozona do
gniazdka.

Skontaktowac sie z lokalnym
serwisem technicznym.

Upewnic sie, ze zasilanie
dziata prawidtowo. Jesli
problem nie zostanie
rozwiqzany, skontaktowad
sie  z wykwalifikowanym
elektrykiem.

Wysdwietlacz nie wiqcza sie.

zostata
do

Wtyczka nie
prawidtowo wtozona
gniazdka.

Mozliwa  awaria
elektroniczne;j.

ptytki

Upewnic¢ sie, ze wtyczka
jest prawidtowo witozona do
gniazdka.

Skontaktowad sie z lokalnym
serwisem technicznym.

Pieczenie nie rozpoczyna
sie

Brak  potwierdzenia
wstepnym nagrzewaniu

PO

Mozliwa awaria elementéw
grzejnych.

Po zakoriczeniu wstepnego
nagrzewania upewnic sie,
ze nastgpito przejscie do
fazy pieczenia (patrz punkt
,3.4 Tryb reczny”).

Skontaktowad sie z lokalnym
serwisem technicznym.

Pieczenie rozpoczeto sie,
ale grill nie nagrzewas sie.

Mozliwa awaria elementéw
grzejnych.

Skontaktowad sie z lokalnym
serwisem technicznym.
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Co robig, jezeli...

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Podczas pracy czuc zapach
spalenizny.

Przy  pierwszym  uzyciu
mozliwe jest odnotowanie
zapachu spalenizny.

Mozliwe pozostatosci
Zywnosci wewnaqtrz
urzgdzenia w kontakcie z
grzatkami.

Upewnic sie, ze
postepowanie jest zgodne
z instrukcjami dotyczgcymi
pierwszego uzycia
urzqdzenia.

Upewnic sie, ze
postepowanie jest zgodne
z instrukcjami dotyczgcymi
czyszczenia i konserwacji

urzqdzenia (patrz  punkt
W4 Czyszczenie i
konserwacja”).

Funkcja SEAR nie wigcza
sie

Wybrana temperatura jest
nizsza niz wymagana.

Czas od ostatniej aktywacji
nie jest wystarczajqgcy.

Upewnic sie, ze ustawiono
temperature  réowng  lub
wyzszg niz  200°C, aby
wigczyc funkcje (patrz punkt
3.6 Funkcja SEAR”).

Upewnic sie, ze mineto co
najmniej pdét godziny od
ostatniego uzycia funkgji
(patrz punkt ,3.6 Funkcja
SEAR”).

Funkcja SEAR wytqcza sie
po okreslonym czasie.

To normalne.

Funkcja  SEAR  zostata
opracowana  tak, aby
byta aktywna przez czas

niezbedny do uzyskania
idealnego ,obsmazenia”.
Pozostaje aktywny
przez 30 sekund, a
nastepnie dezaktywuje
sie automatycznie, a

temperatura powraca do tej
ustawionej wczesniej.
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Co robig, jezeli...

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Problem
Na wyswietlaczu nie
wyswietla  sie  program
~Waffle”

Produkt jest ustawiony w
trybie BBQ.

Upewnic sie, ze produkt jest
zamkniety podczas wyboru
programul.

Odliczanie nie rozpoczyna
sie

Nie potwierdzono
zakonczeniu  nagrzewania
wstepnego,  jesli  timer
jest ustawiony w trybie
recznym.

PO

Upewnic sie o potwierdzeniu

odliczania po fazie
wstepnego nagrzewania
(patrz  punkt ,Ustawienie
timera”).

Na wyswietlaczu pojawi
sie jeden z nastepujgcych
kodow bteddw:

Errl

Err2

Err 3

Err4

Skontaktowac sie z lokalnym
serwisem technicznym.

4
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Jezeli problem nie zostat rozwigzany lub w razie innych nieprawidtowosci
skontaktowad sie z najblizszym serwisem technicznym.



Scansiona il QR code per un accesso rapido al portale My Smeg Assistant
Scan the QR code for quick access to the My Smeg Assistant portal
Scannez le code QR pour un accés rapide au portail My SMEG Assistant
Fir den schnellen Zugriff auf das Portal My Smeg
Assistant scannen Sie einfach den QR-Code
Scan de QR-code voor de Handleiding voor Snelle Installatie en Onderhoud
Escanee el céddigo QR para acceder rdpidamente al portal My Smeg Assistant
Leia o Cédigo QR para ter acesso rdpido ao portal My Smeg Assistant
Skanna QR-koden for att snabbt Oppna portalen My Smeg Assistant
OTtckaHupyitTe QR-kop pns 6bicTporo pgoctyna K noptany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for hurtigt at f& adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyskaé szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, jonka avulla pddset nopeasti My Smeg Assistant -portaaliin
Skann QR-koden for hurtig tilgang til portalen My Smeg Assistant
ot spd Wloseglad Woused a0 lgd Wsvasd wuugel s wsled My Smeg Assistant

Notes




Il costruttore si riserva di apportare senza preavviso tutte le modifiche che riterra utili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed necessary for the improvement of its products
without prior notice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are
merely indicative.

Le fabricant se réserve la faculté d’apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour I'amélioration
de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et n'ont
gu’une valeur indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijn producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no son vinculantes
y tienen solo valor indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modifica¢do que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilustrages e descrigdes contidas neste manual ndo sdo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

Tillverkaren forbehdller sig ratten att genomféra alla de dndringar som anses nédvandiga for att forbattra de egna
produkterna utan att meddela detta i forvag. De illustrationer och beskrivningar som finns i aktuell manual ér dérmed
inte bindande utan endast indikativa.

Ona ynyduweHna BbII'IyCKGeMOVI NPOAYKUUNM3rOTOBUTESTb OCTABIAET 30 coboit NnpaBO BHOCUTb 6e3 npensapuTesibHOro
npegynpexxneHna ntobble U3MeHeHMs, KOTOpblE OH COYTET Lle}'IeCOO6pO3HbIMl/I. PVICyHKI/l monncaHud, cogepxawimeca
B IOHHOM PYKOBO[ACTBE, HE ABNAOTCA O6ﬂ3bIBC1}OLLI,I/1MVI 1 HOCHAT O3HAKOMUTENbHbIM XapakTep.

Fabrikanten forbeholder sig retten til, uden varsel, at udfere alle de sendringer, der vurderes nyttige for at forbedre
egne produkter. Tegningerne og beskrivelserne i denne manual er derfor kun vejledende og ikke bindende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, ktére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgce
i majq jedynie charakter orientacyjny.

Valmistaja pidattad itselldén oikeuden tehdd ohjeisiin mielestddn tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta.
Tdassa oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivat ndin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessé mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett til & foreta endringer pé sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgdende
varsel. lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som
retningsgivende.
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