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Consigliamo di leggere aftentamente questo manuale, che riporta tutie le indicazioni per mantenere inalterate le qualitt estetiche
e funzionali dell'apparecchio acquistato.
Per ulteriori informazioni sul prodofio: www.smeg.com

We advise you fo read this manual carefully, as it contains all the instructions for managing the appliance’s aesthetic and functional
qualifies.
For further information on the product: www.smeg.com

Nous conseillons de lire attentivement ce manuel, qui comprend toutes les indications pour maintenir inaltérées les qualités esthéfiques
et fonctionnelles de I'appareil acheté.
Pour obtenir des informations supplémentaires sur le produit : www.smeg.com

Wir empfehlen, diese Bedienungsanleitung, die sémiliche Anweisungen enthélt, um das Aussehen und die Funkfionsféhigkeit des
Gerdits zu erhalten, sorgféiltig zu lesen.
Fir weitere Informationen ber das Produkt wird auf www.smeg.com verwiesen

We adviseren om deze handleiding aandachtig door te lezen. Ze bevat aanwijzingen die nodig zijn om de esthetische en functionele
eigenschappen van het gekochte apparaat intact fe houden.
Bezoek voor meer informatie over het product: www.smeg.com

Aconsejamos leer afentamente este manual que contienen todas las indicaciones para mantener inalterada la calidad estética y
funcional del aparato adquirido.
Ms informacién sobre el producto en: www.smeg.com

Aconselhamos que leia atenfamente este manual, que refere todas as indicagdes para manter inalieradas as qualidades estéticas
e funcionais do aparelho comprado.
Para mais informagdes sobre o produto: www.smeg.com

Vi rekommenderar att ni noga léser denna handbok som anger alla de nédvéndiga anvisningama fér att bibehdlla den inképta
apparatens utseende och funktioner.
For mer information om produkfen: www.smeg.com

Mbl pekomeHayeM BaM BHUMATENbHO NMPoYUTaTh JaHHOE PyKOBOACTBO, B KOTOPOM MPUBOAATCS BCE YKa3aHws, HeobxoanMble
Ana nogaep>xaHna HEM3MEHHbIMIN 3CTETUHECKUX N beHKLLI/IOHaJ'IbeIX CBOVICTB ﬂpVIO6peT€HHOI’O an6opa.
[lononHuTeNnbHyo VIHdJODMaLLI/HO 06 U3AENUN MOXHO NONYYUTb Ha CaTe: WWW.Smeg.com

Vianbefaler, at du ngje leeser denne vejledning, som indeholder alle anvisninger fil at holde det kebte apparat i perfekt funktionsmaessig
og aesfefisk stand.
For yderligere informationer om produktet: www.smeg.com

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, ktéra zawiera wszystkie wskazania dla utrzymania jakosci estetyki i
funkcjonalnosci zakupionego urzadzenia.
Dalsze informacje dotyczace produktu znajdujg sie na stronie: www.smeg.com

Lue t&md kayttdopas huolellisesti. Ohjeita noudattamalla taataan laitteen oikeaoppinen ylldpito ja sen ominaisuuksien s@ilyvyys.
Tuotteeseen liittyvét lisGtiedot [dytyvét osoitteesia www.smeg.com

Vi anbefaler at du leser denne brukerveiledningen grundig, da den inneholder alle indikasjoner for & bevare de estetiske og
funksjonenelle kvalitetene fil produktet du har kjent.
For yiterligere informasjon om produkiet: www.smeg.com
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Informazioni importanti per I'utente / Important information for the user
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Scansiona il QR code per un accesso rapido al portale My Smeg Assistant
Scan the QR code for a quick access to the portal My Smeg Assistant
Scannez le code QR pour accéder rapidement au portail My Smeg Assistant
Scannen Sie den QR-Code fiir einen schnellen Zugriff auf das Portal My Smeg Assistant
Scan de QR-code voor snelle toegang tot de portal Mijn Smeg Assistant
Escanee el cédigo QR para acceder rapidamente al portal My Smeg Assistant
Digitalizar o cédigo QR para um acesso rapido ao portal My Smeg Assistant
Skanna QR-koden fér snabb atkomst till portalen My Smeg Assistant
OTckaHupyiiTe QR-KoA Ans 6bicTporo gocTyna K noprany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for at fa hurtig adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyskac szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, niin pééset nopeasti portaaliin My Smeg Assistant
Skann QR-koden for rask tilgang til portalen My Smeg Assistant
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Il costrutiore si riserva di apportare senza preawiso futte le modifiche che riterrar ufili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed useful for the improvement of its products without
priomotice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are merely indicative.

le fabricant se réserve la faculté d'apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour
I"amélioration de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et
n'ont qu'une valeur indicative.

Der Hersteller behalt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich hetf recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijin producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere dtiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no comprometen,
por tanfo, al fabricante y tienen un valor meramente indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificacéo que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilustracées e descricdes contidas neste manual, ndo sdo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

Tillverkaren ferbehdller sig ratten att genomféra alla de éndringar som anses nédvandiga for att forbatira de egna
produkterna utan att meddela detta i férvéig. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna bruksanvisning &r
vagledande och dérmed infe bindande.

HpOVI?:BOD,VITeJ'Ib OocTasngeT 3a CO6OK;I npaso BHOCUTL 683 npenynpexneHns BCe M3MEHeHMs, KOTOPbLIE NOCYMTAeT
NONEe3HbIMM ANs ynydlWweHna CO6CTBeHHOl>‘I npoayKumu. PMC\/HKVI M ONnCaHKMa, copepxXalmecs B AOHHOM PyKOBOﬂCTBE
Nno sKCnnyartaunm, He MMmeloT O6ﬂ3OTeﬂbCTB M UMEIOT O3HOKOMMTENbHBIN XApakTep.

Producenten forbeholder sig reften fil at forefage eventuelle aendringer, der anses for at vaere en forbedring af det
oprindelige produkt, uden forudgéende varsel. lllustrationer og beskrivelser i denne betjeningsvejledning er derfor ikke
bindende og kun vejledende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
przydatne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukji nie sq zobowigzujqce i
majq charakter pogladowy.

Valmistaja pidatiad itsellaan oikeuden tehdd ohjeisiin mielestéan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassa

oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét néin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessé mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett il endringer pa sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgéende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun befrakies som
refningsgivende.
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Wazne Ostrzezenia A

1 Ostrzezenia
Niniejsza instrukcja stanowi
nieodtgczng czesS¢ urzadzenia i musi
by¢ przechowywana w catosci oraz w
zasiegu reki uzytkownika przez caty
okres eksploatacji.

1.1 Przeznaczone do uzytku

Nieprzestrzeganie ostrzezen

dotyczacych bezpieczenstwa oraz

nieprzeczytanie instrukcji obstugi
moze prowadzi¢ do niewtasciwego
uzytkowania urzgdzenia oraz obrazen

Ciata.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane
wytgcznie jako indukcyjna ptyta
kuchenna. Kazde inne uzycie
jest nieprawidtowe. Nie uzywac
urzadzenia do celow innych niz te, do
ktorych zostato przeznaczone.

» Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego oraz podobnych
zastosowan, jak np.:

w kuchniach dla personelu sklepow,
blur | innych miejsc pracy;

- W pensjonatach typu
B&B i gospodarstwach
agroturystycznych;

- przez klientow hoteli, moteliiinnych
struktur turystycznych.

* Inne zastosowanie, jak np. w
restauracjach, barach i kawiarniach
jest niewtasciwe.

+ Nie przechowywac lub uzytkowac
urzgdzenia na otwartym powietrzu.

+ Nie uzywac urzgdzenia w poblizu
wody, w wilgotnych miejscach lub w
poblizu basenu.

* Nie instalowac¢ urzadzenia w

poblizu zrédet ciepta lub materiatow
tatwopalnych; w pomieszczeniu
narazonym na wilgo¢, deszcz, gdzie
moze dojs¢ do wycieku gazu lub na
nierdwnej powierzchni.

* Nieinstalowac urzgdzenia natodziach

lub w przyczepach kempingowych.

+ Umiesc urzadzenie na poziomym,

stabilnym blacie, ktorego powierzchnia
nie jest delikatna (np. lakierowane
meble, obrusy itp.). Na urzadzeniu
nie wolno umieszczac przedmiotow
takich jak pokrywki, wazony itp.

+ Nieumieszczac urzgdzeniazamknietej

szafce (nie nadaje sie do zabudowy).

»Urzadzenie nie zostato zaprojektowane

do dziatania z zewnetrznymi
programatorami czasowymi lub z
systemami zdalnego sterowania.

+ 0soby 0 ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, sensorycznych lub
umystowych (w tym dzieci powyzej
8 roku zycia) moga korzystac z tego
urzgdzenia tylko pod nadzorem
osoby dorostej lub, jezeli zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania i
zrozumiaty zwigzane z nim ryzyko.

+ Dzieciom nie wolno bawi¢ sie

urzgdzeniem.

+ Trzymac urzadzenie i jego kabel

zasilajgcy poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

* Dzieci powyzej 8 roku zycia moga

wykonywac czyszczenie lub
konserwacje wytgcznie pod nadzorem
0soby dorostej.

PL- 1
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A Wazne Ostrzezenia

1.2 Ogodlne ostrzezenia dotyczace

bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpiecznego

uzytkowania zastosowac sie do

wszystkich ostrzezen dotyczgcych:

Porazenia prgdem, poniewaz urzadzenie

funkcjonuje na prad elektryczny; nalezy

przestrzega¢ nastepujgcych ostrzezen
bezpieczenstwa:

* Przed uzyciem urzadzenia uwaznie
przeczyta¢ niniejszg instrukcje
obstugi.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas dziatania.

+ Nie zanurzaC urzgdzenia, kabla
zasilajgcego, wtyczki lub podstawy
w wodzie lub w innym ptynie. Nie
wyjmowac wtyczki z gniazdka
mokrymi rekami lub pociggajac za
kabel.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli kabel
zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone
lub, jesli urzadzenie upadto na ziemie
lub zostato uszkodzone w jakikolwiek
inny sposab.

+ W przypadku usterki lub uszkodzenia
kabla zasilajgcego oddac
urzgdzenie do naprawy wytgcznie
wykwalifikowanemu technikowi lub
przekazac je do autoryzowanego
centrum serwisowego.

+ Kabel jest celowo krotki, aby unikngc
wypadkow.

» Nie pozostawiac kabla zwisajgcego z
krawedzi stotu lub innej ptaszczyzny
oraz nie dopusci¢ do kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

2-PL

+ Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z

ostrymi krawedziami.

+ Nie umieszczac urzadzenia na kuchni

gazowej lub elektrycznej, lub w jej
poblizu, wewnatrz piekarnika lub w
poblizu zrodet ciepta.

+ Nie dotykac wtyczki mokrymi rekami.
+ Upewnic sie, ze gniazdko zasilajgce

jest zawsze fatwo dostepne, poniewaz
tylko w ten sposob, w razie potrzeby
bedzie mozna szybko wyja¢ z niego
wtyczke.

+ Jesli chce sie wyjgc wtyczke z

gniazdka, bezposrednio chwycic¢ za
nig, nigdy nie ciggnac¢ za kabel.

« W razie usterki, nie probowac

samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.
WytgczyC urzadzenie, wyja¢ wtyczke
z gniazdka i zwrdci¢ sie do serwisu
Obstugi Technicznej.

+ Nigdy nie prébowac zmieniac¢ ani

naprawiac urzadzenia: w przypadku
usterki zleci¢ naprawe wytgcznie
wykwalifikowanemu technikowi
lub skontaktowac sie z Centrum
Serwisowym.
Niebezpieczenstwo obrazen!
Niewtasciwe uzytkowanie
urzgdzenia moze doprowadzi¢
obrazen ciata. Przed
rozpoczeciem czyszczenia,
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

* PrzechowywacC materiaty

opakowaniowe poza zasiegiem dzieci.

+ Nigdy nie probowac gasi¢ ptomieni/

pozaru wodg: wytgczy¢ urzadzenie,
wyjac wtyczke z gniazdka i nakry¢



Wazne Ostrzezenia
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1.3 Ostrzezenia dotyczace
urzadzenia
* Nie przenosic¢ urzadzenia razem z

ptomien pokrywkg lub kocem
gasniczym.
* Podczas nieuzytkowania, pozostawienia

bez nadzoru lub w przypadku awarii
urzadzenia zawsze odtgczy¢ je od
zasilania.

* Przed montazem i demontazem
elementow zawsze odtgczyé
urzadzenie od zasilania.

* Przed czyszczeniem zawsze odtgezy¢
urzadzenie od zasilania i poczekac
az ostygnie.

»Nie stosowac urzgdzenia w potgczeniu
z czesSciami lub akcesoriami innego
produktu.

+ Uzywac¢ wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych dostarczonych
przez producenta. Stosowanie
nieoryginalnych czesci zamiennych
moze by przyczyng pozaru, porazenia
pragdem lub innych obrazen.

+ Ustawi¢ urzgdzenie wytgcznie na
ptaskiej i suchej powierzchni.

+ Nie my¢ urzgdzenia w zmywarce. Nie
wylewac ptynow nawtyczkeipodstawe
zasilajgcg. Nieprzestrzeganie takich
zalecen moze byc przyczyng Smierci,
pozaru lub porazenia pragdem.

+ Nie stosowac przejsciowki.

+ Uzywac wytacznie przedtuzaczy
zatwierdzonych dla danego typu
urzadzenia.

+ Jezeli dostarczony kabel zasilajacy
jest wadliwy lub uszkodzony, nigdy nie
probowac go zmieniac ani naprawiac.

garnkiem.

+ Nie podgrzewac pustego garnka ani

nie przegrzewac go, aby unikngé
gotowania na sucho.

+ Nie umieszcza¢ metalowych

przedmiotow, takich jak sztucce,
pokrywki, puszki, folia aluminiowa
itp. w strefie grzewczej ptyty
indukeyjnej, gdy jest ona witgczona.
Niebezpieczenstwo poparzenial

» Nie umieszczac arkuszy papieru

miedzy aarnkiem a szklana ptvta.
Niebezpieczenstwo! Jesli
szklana powierzchnia jest
peknieta, wytgczyC urzadzenie,
aby unikngc ryzyka porazenia
pragdem.

+ Nie zastania¢ wentylatorow i kratek

wylotu powietrza.

+ Nie uzywac folii aluminiowej ani

plastikowych pojemnikow na szklanej
ptycie.

+ Uzywac wytgcznie patelni i garnkow

odpowiednich do ptyt indukcyjnych i
o stosownej Srednicy (12 cm-24.cm).

+ Po zakonczeniu uzytkowania

I przeniesieniem urzagdzenia
I wyczyszczeniem szklanej ptyty,
poczekac az ostygnie. Szklana ptyta
pozostaje gorgca po uzyciu, nie
dotykac jej rekami!

+ Nie umieszczac¢ dziatajgcego

urzadzenia przy Scianach lub pod
potkami, stotami itp. Pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni po
lewej i prawej stronie oraz 50 cm nad

PL-3
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urzadzeniem.

+ Pomimo, ze czescig podlegajaca
nagrzaniu jest szklana ptyta
wchodzgca w kontakt z garnkiem,
podczas uzytkowania nagrzewa
sie rowniez reszta urzgdzenia. Aby
unikng¢ ewentualnych oparzen,
nalezy zachowac ostroznosc, aby
nie dotkng¢ dostepnych czesci
urzadzenia o wysokiej temperaturze.
Niebezpieczenstwo poparzenial

+ Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywac
agresywnych detergentow, ggbek
sciernych ani zmywakow.

+ Instrukcje na temat czyszczenia
znajduja sie w rozdziale ,Czyszczenie
| konserwacja’.

+ Na czas uzytkowania nie wolno
umieszczac urzgdzenia w szafce lub
innym zamknietym pojemniku.
+/Ze wzgledu na pola
elektromagnetyczne wytwarzane
przez urzadzenie, podczas dziatania
moga vvystap|c zakfocenia.

Nie uzywac urzagdzenia w poblizu
przedmiotow, na ktére mogg
oddziatywac fale elektromagnetyczne,
takich jak: radia, telewizory,
odtwarzacze CD, DVD lub video,
karty magnetyczne (bankomatowe,
kredytowe itp.)

+ Przed uzyciem przenosnej ptyty
indukcyjnej skonsultowac sie z
lekarzem w przypadku posiadania
rozrusznika serca.

Niebezpieczenstwo! Plyta
pozostaje goraca po uzyciu,
nie dotykac jej rekami.

Wazne Ostrzezenia

1.4 Odpowiedzialnos$¢ producenta
Producent zrzeka sie wszelkie]
odpowiedzialnosci za szkody osobowe
Iub rzeczowe powstate w wyniku:
* uzytkowania urzgdzenia w sposob
inny niz przewidziany,
* nieprzeczytania instrukcji uzytkowania;
* naruszenia co najmniej jednej czesci
urzadzenia;
+ stosowania nieoryginalnych czesci
zamiennych;
* nieprzestrzegania ostrzezen
bezpieczenstwa.

/ Starannie przechowywac

=— | niniejszg instrukcje obstugi.
W przypadku przekazania
urzadzenia innym osobom,
nalezy im rowniez oddac
niniejszg instrukcje obstugi.

Niniejszg instrukcje mozna pobrac

na stronie firmy Smeg ,www.smeg.com'”.

1.5 Utylizacja

Urzadzenia posiadajgce ten symbol
sg objete przepisami Dyrektywy
mmmm [ ropejskiej 2012/19/EU.

+ Nie wolno utylizowa¢ zadnych
zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych jako odpady domowe;
nalezy je oddac¢ do odpowiednich
punktow zbidrki, przewidzianych
przez Wradze. Prawidtowa utylizacja
zUzytego urzadzenia przyczyni sie do
ochrony srodowiska i unikniecia ryzyka
dla zdrowia. Szczegdtowych informacii
na temat utylizacji urzgdzenia moze
udzielic administracja komunalna,
biuro gospodarki odpadami
komunalnymi lub sprzedawca, u
ktorego zostato ono zakupione.
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2  Opis urzadzenia (Rys. AiB)

1 Korpus urzgdzenia

2 Szklana ptyta grzejna

3  Wyswietlacz

4  Przycisk WL /WYL,

5 Przycisk programow ,CHEF”

6 Przycisk zmniejszania czasu / mocy /
temperatury

Kursor regulacji mocy ,-/+"

Przycisk zwiekszania czasu / mocy /
temperatury

9 Przycisk ,TARGET" sondy temperatury
10 Przycisk , TIMER" sondy temperatury
11 Przycisk ,TIMER"

12 Gniazdo podtgczenia sondy temperatury
13 NOzZKi

14 Kabel zasilajgcy

15 Pojemnik na akcesoria

16 Pokrywka pojemnika

17 Sonda temperatury

18 Klipsy do garnkow

0 N

2.1 Przed pierwszym uzyciem
(Rys. A)

+ Ostroznie wyjac¢ urzadzenie z opakowania
i usung¢ wszystkie naklejki i materiaty
promocyjne.

- Wyczys¢ korpus urzadzenia (1) i szklang
ptyte (2) wilgotng szmatka, aby usunag¢
kurz.

+ W ten sam sposéb wyczys¢ akcesoria.

+ Przed ponownym montazem upewnic¢
sie, e urzgdzenie i akcesoria sg suche.

f Naczynie zastosowane do

gotowania na powierzchni
indukeyjnej musi by¢ metalowe,
posiada¢ charakterystyke
magnetyczng i wystarczajgco
ptaskie dno.

-

e | Czesci, ktére majg stycznos¢ z

1 zywnoscig sg wykonane z
odpowiednich materiatow,
zgodnych z obowigzujgcymi
normami.

3 Opis akcesoriow /
elementoéw sterowniczych
(Rys. A-B)

3.1 Opis akcesoria (Rys. A)

Pojemnik na akcesoria (15)

Wraz z urzadzeniem dostarczany jest
pojemnik zawierajgcy akcesoria, dzieki
czemu sg one zawsze dostepne dla
uzytkownika.

Wewnatrz pojemnika znajduje sie sonda
temperatury (17) i klipsy do garnkéw (18).

Sonda temperatury (17)

Do stosowania podczas przygotowania
potraw, ktére wymagajg osiggniecia lub
utrzymania okreslonej temperatury cieczy
lub wewnatrz produktu.

Aby wigczy¢ sonde, nalezy podtgczyc jg
do ptyty, wktadajgc ztgcze do gniazda (12).

Klipsy do garnkéw (18)

Stuza jako wsporniki dla sondy temperatury.

Klips mozna umiescic¢ na krawedzi patelni

lub garnka.

/ Nie umieszczac klipsa w

— | kontakcie z ptomieniami
lub przedmiotami o bardzo
wysokiej temperaturze.

f—
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3.2 Opiselementow sterowniczych
(Rys. B)

Przycisk WL./WYL. (4)

Wecisniecie przycisku powoduje wigczenie
lub wytaczenie interfejsu uzytkownika
urzgdzenia.

Przycisk programéw ,CHEF” (5)
Wecisniecie kolejno przycisku aktywuje jeden
z dostepnych programow:

8 Keep Warm”, 5= Barbecue” i ,&- Fry”.

Przyciski i kursor regulacji czasu/mocy

(6), (7)i(8)

Przyciski (6) i (8) pozwalajg przy kazdym

dotknieciu zwigkszy¢/zmniejszy¢ czas, moc

lub temperature (tylko z podtgczong sonda

temperatury).

Przesuwajgc palcem w wybranym

kierunku, kursor (7) umozliwia zwiekszenie/

zmniejszenie czasu lub mocy.

/ Regulacja mocy jest widoczna

= | na pasku poziomu oswietlenia.
Dostepnych jest 9 poziomow
mocy oraz funkcja maksymalnej
mocy o0 nazwie ,Boost”.

Przycisk ,TARGET" sondy temperatury (9)
Tylko, gdy sonda temperatury jest
podtaczona, przycisk aktywuje funkcje
,TARGET".

Przycisk ,TIMER"” sondy temperatury (10)
Tylko, gdy sonda temperatury jest
podtaczona, przycisk aktywuje funkcje
,TIMER".

Przycisk ,TIMER” (11)

Przycisk umozliwia ustawienie timera, po
uptywie ktérego cykl gotowania zostanie
automatycznie przerwany.

6-PL

4 Uzytkowanie

Przed wtgczeniem urzadzenia
& doktadnie przeczyta¢ rozdziat

,1 Ostrzezenia” i paragraf ,Przed

pierwszym uzyciem’.

4.1 Wiaczanie urzadzenia (Rys. A
i B)
Ustawi¢ urzadzenie na poziomym,
stabilnym blacie, ktérego powierzchnia
nie jest wrazliwa na wysoka temperature.
Upewnic sie, ze wszystkie ndzki (13) stojg
na blacie.

+ Catkowicie rozwing¢ kabel zasilajgcy
(14).

Podtaczy¢ wtyczke kabla do gniazdka
elektrycznego, upewniajgc sie, ze
napiecie sieciowe odpowiada napieciu
wskazanemu na tabliczce znamionowe;j
umieszczonej na urzadzeniu.

Na wyswietlaczu wyswietli sie na jedng
sekunde cyfra ,88".

Umiesc¢ naczynie z gotowang potrawag na
szklanej ptycie (2).

- Wcisna¢ przycisk (4), aby witgczyé ptyte
kuchenng. Urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy i zaswieci sie dioda LED na
przycisku (4); oznacza to, Zze mozna
dokonac ustawien.

Podczas dziatania ptyta (2)
nagrzewa sie.

Zachowa¢ maksymalng
0stroznosc.
Niebezpieczenstwo poparzenia!
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4.2 Ustawienie mocy (Rys. B)

+ Gdy urzadzenie jest wtgczone, moc
jest domysinie ustawiona na ,0". Aby
rozpoczgc gotowanie, nalezy ustawic
poziom mocy za pomocg suwaka (7) lub
odpowiednich przyciskow (6) i (8).

Po wykryciu garnka, urzgdzenie
automatycznie rozpocznie cykl
gotowania.

/ Jesli nie zostanie wykryty zaden
= | garnek, poniewaz nie zostat

postawiony lub jego wymiary sg
niewtasciwe, na wyswietlaczu
bedzie migac¢ litera ,u” z
myslnikiem ,-" pod spodem.
Ptyta wytaczy sie automatycznie
po 30 sekundach, jesli poziom
mocy jest ustawiony na 0, nie
zostang wykonane zadne inne
€zynnosci i nie zostanie wykryty
zaden garnek.

Do podgrzewania/gotowania duzej
ilosci wody lub bardziej intensywnego
gotowania dostepnajest funkcja ,Boost”,
ktora umozliwia dziatanie zmaksymalng
dostepng mocg przez ograniczony czas
(5 minut).

+ Aby aktywowac funkcje ,Boost”, nalezy
ustawi¢ poziom ,P" na wyswietlaczu
za pomocg kursora (7) lub kilkakrotnie
weciskajac przycisk (8). Funkcja ,Boost”
wytgcza sie automatycznie po uptywie
maksymalnego czasu bezpieczenstwa
wynoszgcego 5 minut i moc zostaje
zredukowana do poziomu 9.

+ Aby recznie wytgczy¢ funkcje ,Boost’,
nalezy ustawi¢ inny poziom mocy za
pomoca suwaka (7) lub kilkakrotnie
weciskajac przycisk (6).

-

Po zakoriczeniu cyklu gotowania na
wysSwietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego:
,— niski poziom ciepta resztkowego.

=" Sredni poziom ciepta resztkowego.
=" wysoki poziom ciepta resztkowego.

Przed dotknieciem urzadzenia
A w celu odfozenia go na miejsce
lub umycia nalezy poczekac,
az zniknie wskaznik ciepta
resztkowego widoczny na
wyswietlaczu.
Zachowa¢ maksymalng
0stroznosc.
Niebezpieczenstwo poparzenial
W zaleznosci od ustawionego poziomu
mocy, urzadzenie posiada maksymalny
czas pracy, po ktérym nastepuje jego
automatyczne wytgczenie lub, w
przypadku funkcji ,Boost”, powraca do
nizszego poziomu mocy.
Tabela przedstawia maksymalny czas
pracy:
Czas automatycznego

Poziomy mocy wylaczenia

Keep warm 2 godziny

6 godzin

6 godzin

5 godzin

5 godzin

1,5 godziny

1,5 godziny

1,5 godziny

1,5 godziny

1,5 godziny

V| O |IN|ocoja|Hh | W[(N|=

5 minut

f—
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-

4.3 Pauza i ustawienie timera
(Rys. B)

Pauza

Kazdy cykl gotowania mozna wstrzymac,
wciskajgc przez 2 sekundy przycisk
(11). Gdy ptyta jest w stanie pauzy, na
wyswietlaczu widoczny jest symbol II".
+ Aby wznowi¢ gotowanie z ostatnio
ustawionymi parametrami i anulowac
stan pauzy, ponownie wcisngc¢ i
przytrzymac przycisk (11).
* | Maksymalny dozwolony czas
1 pauzy wynosi 10 minut. Po
uptywie tego czasu ptyta zostanie
wytgczona.

Timer
Timer mozna ustawi¢ w taki sposob, aby
automatycznie zatrzymywat biezgcy cykl
gotowania po uptywie ustawionego czasu.
/ Przed uaktywnieniem timera
= | nalezy postawic garnek na ptycie

i ustawic zgdang moc gotowania.

+ Wcisng¢ przycisk (11), aby uaktywnic¢
timer. Dioda LED przycisku miga, a
wyswietlacz pokazuje czas trwania ,00".

« Uzy¢ przyciskéw (6) i (8), aby ustawic timer
gotowania.
Po ustawieniu zgdanego czasu gotowania
poczekac¢ 2 sekundy lub ponownie
wcisng¢ przycisk (11). W tym momencie
dioda LED funkcji ,TIMER" pozostanie
stale zapalona, a na wyswietlaczu pojawi
sie odliczanie.

/ Jesli po ustawieniu timera,
= | garneknie zostanie umieszczony
na ptycie lub zostanie zdjety,
funkcja ,TIMER" pozostanie
wigczona przez 3 minuty. Na tym
etapie dioda LED przycisku (11)
miga. Jesli garnek nie zostanie
ustawiony na ptycie, urzadzenie
wytgczy sie po 3 minutach.
Po zakoriczeniu odliczania cykl gotowania
zostanie zatrzymany, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,00". Nastgpi emisja krotkie
sekwencji dZzwiekow (20 sekund). Po
kolejnych 10 sekundach z poziomem
mocy ustawionym na 0, ptyta wytgczy sie.
/ Podczas gotowania z
= | ustawionym timerem zawsze
mozna zmieni¢ Moc za pomocy
przyciskow (6) i (8) lub suwaka
(7).

/ Podczas gotowania zustawionym
— | timerem zawsze moznazmieni¢
odliczanie, wciskajac przycisk
(11), a nastepnie uzywajac
przyciskow (6) i (8).

4 4 Blokada przyciskow (Rys. B)

Jednoczesne weisniecie przyciskow (10)
i (11) blokuje/odblokowuje klawiature.

Gdy klawiatura jest zablokowana, na
wyswietlaczu Swieci sie ikona klucza,
Klawiature mozna kilkakrotnie
zablokowac¢/odblokowa¢ podczas
korzystania z ptyty, bez koniecznosci
jej wiaczania/wytgczania. Blokada
przyciskow pozostaje aktywna réwniez
PO przerwaniu i ponownym przywroceniu
zasilania w ciggu kilku sekund, poniewaz
konieczne jest jej reczne wytgczenie.

- Jesli blokada przyciskow jest aktywna,
urzadzenie mozna wytgczyc¢, wciskajgc
przycisk (4).
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Jesli blokada przyciskow jest

A aktywna, ponowne wigczenie
i korzystanie z urzadzenia bez
odblokowania klawiatury jest
niemozliwe. Po wcisnieciu
przycisku wtaczania na
wyswietlaczu pojawia sie ikona
klucza.

5 Programy gotowania
+CHEF" (Rys. B)

Weciskajgc kolejno przycisk (5) mozna
wybra¢ funkcje ,CHEF”", ktéra umozliwia
uaktywnienie jednego z nastepujgcych
programow:

- Keep Warm (Utrzymywanie w cieple) , 5

- Barbecue ;55"

- Fry (Smazenie) ,&-"

/ Aby moc aktywowac dowolny

= | program,CHEF’, nalezy umiescic
garnek na ptycie grzejnej.

5.1 Program ,Keep Warm”
Program podgrzewa ptyte statym cieptem,
aby utrzymac temperature potraw tak
d+ugo jak zyczy sobie tego uzytkownik.
Umiescic¢ garnek na ptycie i kolejno
wciskac przycisk (5 ) dopdki nie
zaswieci sie ikona ,%" program jest
aktywny.
Na wyswietlaczu pojawia sie ,U",
ptyta nagrzewa sie i utrzymuje statg
temperature, az do automatycznego
wytaczenia.
/ Nie jest mozliwa zmiana
—— | mocy. Dotkniecie przyciskow
regulacji nie ma wptywu na
moc.

Po uruchomieniu programu mozna
ustawic¢ timer wytgczenia. W celu
ustawienia timera skonsultowac
punkt ,Timer” w paragrafie ,4.3 Pauza i
ustawienie timera”.

Program pozostaje aktywny, dopoki
uzytkownik nie zmieni programu
gotowania, nie wytgczy urzadzenia,
gdy uptynie ustawiony czas lub
maksymalny czas wytgczenia.

5.2 Program ,Barbecue”
Program umozliwia pieczenie miesa, ryb i
warzyw z ustawieniami odpowiednimi do
ptyt grillowych. W zaleznosci od potrawy,
ktorg uzytkownik chce przyrzadzic,
mozna wybrac rozny program grillowania
z dedykowana mocg i czasem.
Umiescic ptyte grillowg na ptycie i
kolejno wciskac¢ przycisk (5), dopoki
nie zaswieci sie ikona ,5%"; ikona miga.
«+ Uzy¢ przyciskéw (6) i (8) lub kursora
(7), aby wybra¢ program Barbecue.
Na wyswietlaczu pojawi sie nazwa
wybranego programu:
,b1" - Program barbecue do warzyw.
,b2" - Program barbecue do biatego
miesa / ryb.
,b3" - Program barbecue do stekow /
hamburgeréw / bekonu.
Po aktywacji kazdego programu
uaktywni sie faza nagrzewania,
podczas ktérej ptyta i ptyta grillowa
nagrzewajg sie, aby osiggnac
optymalng temperature pieczenia.
Podczas tej fazy ikona ,5=" miga, az do
jej zakonczenia.
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Faza nagrzewania kazdego
programu posiada timer i moc
ustawiong przez producenta.
Tych wstepnie ustawionych
wartosci nie mozna zmienic.

ol o

/ Podczas nagrzewania mozliwe

— | jest bezposrednie przejscie
do fazy gotowania, nalezy
wcisngé przycisk (8).

Gdy ikona ,5%" jest wigczona, oznacza
to, ze nagrzewanie zostato zakonczone,
a ptyta grillowa osiggneta temperature
wymagang do gotowania.
Umies¢ produkt na ptycie grillowej, ptyta
kuchenna bedzie dziata¢ z ustawionym
poziomem mocy.
Podczas gotowania mozna ustawic
timer wytgczania, postepujac zgodnie
z instrukcjami podanymi w tabeli na
koncu instrukcji. W celu ustawienia
timera skonsultowa¢ punkt ,Timer”
w paragrafie ,4.3 Pauza i ustawienie
timera”.
/ Mozna réwniez ustawic timer
— | gotowania podczas fazy
nagrzewania, w oczekiwaniu
na jego uruchomienie po
jej zakonczeniu. W takim
przypadku dioda LED
(11) miga ze zmniejszong
czestotliwoscia.
Po zakonczeniu fazy
nagrzewania rozpocznie sie
odliczanie, a dioda LED (11)
bedzie wigczona na state.

- Podczas pieczenia mozliwa jest

rowniez zmiana poziomu mocy.

10-PL

/ Mozna wybra¢ wytgcznie
— | poziomy mocy od 6 do 9.

Czasy i moce w programach ,Barbecue”
Tabele przedstawiajg poziomy mocy i czasy
okreslone dla faz kazdego programu

Program Etap nagrzewania

Poziom mocy: 9

b1 S .
Timer: 2 min
Poziom mocy: 9

b2 S .
Timer: 2 min

b3 Poziom mocy: 8

Timer: 4 min
0 NIE mozna zmieni¢ poziomu
1 mocy i timera.

Program Fazy gotowania

Poziom mocy: 8

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

b1

Poziom mocy: 7

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

b2

Poziom mocy: 7

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

0 Mozna wyregulowaé poziomy
1 mocy w zakresie od 6 do 9.

b3
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5.3 Program ,Fry”
Program umozliwia smazenie Swiezej
zywnosci, mrozonek i stodyczy z
odpowiednimi ustawieniami. W zaleznosci
od potrawy, ktorg uzytkownik chce
usmazy¢, mozna wybra¢ rézny program
Fry z dedykowang mocg i czasem.
Umiesci¢ garnek z olejem na ptycie i
kolejno wciskaé przycisk (5), dopoki nie
zaswieci sie ikona ,&-"; ikona miga.
Uzy¢ przyciskow (6) i (8) lub kursora
(7), aby wybra¢ zadany program Fry.
Na wyswietlaczu pojawi sie nazwa
wybranego programu:
,F1" - Program smazenia sSwiezej
Zywnosci.
,F2" - Program smazenia mrozonek.
,F3" - Program smazenia stodyczy.
Po aktywacji kazdego programu
uaktywni sie faza nagrzewania,
podczas ktorej ptyta i olej w garnku
nagrzewajg sie, aby osiggng¢
optymalng temperature smazenia.
Podczas tej fazy ikona ,&-" miga, az do
zakonczenia odliczania timera.
o Faza nagrzewania kazdego
1 programu posiada timer i moc
ustawiong przez producenta.
Tych wstepnie ustawionych
wartosci nie mozna zmienic.

/ Podczas nagrzewania mozliwe

— | jest bezposrednie przejscie
do fazy gotowania, nalezy
wcisngé przycisk (8).

Gdy ikona ,&-" jest wigczona, oznacza
to, ze nagrzewanie zostato zakonczone,
a olej w garnku osiggnat odpowiednia
do smazenia temperature.

Wtozy¢ produkt do garnka, ptyta
kuchenna bedzie dziata¢ z ustawionym
poziomem mocy.

Podczas gotowania mozna ustawic
timer wytgczania, postepujgc zgodnie
z instrukcjami podanymi w tabeli na
koncu instrukcji. W celu ustawienia
timera skonsultowac¢ punkt ,Timer”
w paragrafie ,4.3 Pauza i ustawienie
timera”.

/ Mozna réwniez ustawié timer
— | gotowania podczas fazy

nagrzewania, w oczekiwaniu
na jego uruchomienie po
jej zakonczeniu. W takim
przypadku dioda LED
(11) miga ze zmniejszong
czestotliwoscia.

Po zakonczeniu fazy
nagrzewania rozpocznie sie
odliczanie, a dioda LED (11)
bedzie wigczona na stafe.

Podczas pieczenia mozliwa jest
rowniez zmiana poziomu mocy.

/ Mozna wybra¢ wytgcznie
— | poziomy mocy od 6 do 9.

PL- 11
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Czasy i moce w programach ,Fry”
Tabele przedstawiajg poziomy mocy i czasy
domyslnie ustawione dla faz kazdego
programu

Program Etap nagrzewania

Poziom mocy: 9

= Timer: 9 min

Poziom mocy: 8

= Timer: 13 min

Poziom mocy: 8

= Timer: 13 min

1 mocy i timera.

Program Fazy gotowania

o NIE mozna zmieni¢ poziomu '

Poziom mocy: 8

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

F1

Poziom mocy: 7

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

F2

Poziom mocy: 7

Timer: ustawiany przez
uzytkownika zgodnie z
tabelg ,Czasy gotowania”

F3

jl o

mocy w zakresie od 6 do 9.
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Mozna wyregulowac poziomy

6 Sonda temperatury (Rys.
B,C,DiE)
Sonda temperatury jest stosowana podczas
przygotowania potraw, ktére wymagajg
osiggniecia lub utrzymania okreslonej
temperatury cieczy lub wewnatrz produktu.
Podtgczy¢ sonde do ptyty, wktadajgc ztgcze
do gniazda (12), diody LED przyciskéw (9) i
(10) zaswieca sie, czekajac, az uzytkownik
wybierze typ funkcji: ,TARGET" lub , TIMER".

6.1 Funkcja ,TARGET"

Funkcja ,TARGET" jest zalecana do

przygotowywania potraw, ktére wymagajg

automatycznego wytaczenia gotowania

po osiggnieciu docelowe] temperatury

wevvnatrz potrawy (np. mieso, ryby).
Umiesci¢ garnek z ptynem lub potrawg
na ptycie grzewczej.
Zaczepi¢ klips (18) na krawedzi garnka
i zanurzy¢ koncowke sondy w ptynie
lub wtozy¢ jg do srodka produktu.
Po umieszczeniu sondy, potozy¢ ja
w klipsie, aby pozostata na swoim
miejscu.
Wecisngé przycisk (9), aby aktywowaé
funkcje; dioda LED na przycisku zacznie
migac.
Uzy¢ przyciskow (6) i (8), aby ustawic
temperature docelowg; na wyswietlaczu
pojawi sie domysina wartos¢ temperatury
70°C, a nastepnie wartos¢ ustawiona
przez uzytkownika.
Po 3 sekundach rozpocznie sie
gotowanie; podczas tej fazy dioda LED
przycisku (9) miga ze zmniejszong
czestotliwoscig, a wyswietlacz pokazuje
aktualng zmierzong temperature.



Uzytkowanie =2

/ Podczas gotowania mozna
— | recznie zmieni¢ poziom mocy
za pomocg kursora.
Poziom mocy jest ustawiony
domysinie na 5.

/ Podczas gotowania
— | mozna zmieni¢ ustawiong
temperature docelowg.
Weisng¢ przycisk (9) i recznie
zmienic temperature docelowg
za pomocg przyciskow (6) i (8).

Po osiggnieciu temperatury docelowe;j
cykl gotowania zostaje przerwany.
Na wyswietlaczu miga osiggnieta
temperatura i nastepuje emisja krotkie
sekwencji dzwiekow (20 sekund).

Urzadzenie wytaczy sie automatycznie
po uptywie kolejnych 10 sekund.

6.2 Funkcja ,TIMER"
Funkcja ,TIMER" jest zalecana do
przygotowywania potraw, ktore wymagajg
utrzymania okreslonej temperatury ptynu
przez okreslony czas (np. w przypadku
gotowania sous-vide).
+ Umiesci¢ garnek z ptynem lub potrawg
na ptycie grzewczej.
Zaczepic¢ klips (18) na krawedzi garnka
i zanurzy¢ koncowke sondy w ptynie
lub wtozy¢ jg do srodka produktu.
Po umieszczeniu sondy, potozy¢ ja
w klipsie, aby pozostata na swoim
miejscu.
Wecisngé przycisk (10), aby aktywowac
funkcje; dioda LED na przycisku zacznie
migac.
Uzy¢ przyciskow (6) i (8), aby ustawi¢
temperature docelowg; na wyswietlaczu
pojawi sie domysina wartos¢ temperatury
70°C, a nastepnie wartos¢ ustawiona

przez uzytkownika.

- Wocisna¢ przycisk (11) i ustawi¢ timer za

pomoca przyciskow (6) i (8).

Po 3 sekundach rozpocznie sie
gotowanie; podczas tej fazy dioda LED
przycisku (10) miga ze zmniejszong
czestotliwoscig, a wyswietlacz pokazuje
aktualng zmierzong temperature.

V4 Podczas gotowania mozna
— | recznie zmieni¢ poziom mocy

za pomocg kursora.
Poziom mocy jest ustawiony
domysinie na 5.

V4 Podczas gotowania mozna
— [ wyswietli¢c lub zmienic¢

temperature docelowg.
Weisng¢ przycisk (9) i recznie
zmienic¢ temperature docelowg
za pomoca przyciskow (6)i (8).

/ Podczas gotowania mozna
— [ zmieni¢ ustawiony tuner.

Weisng¢ przycisk (11) i recznie
zmieni¢ timer za pomoca
przyciskéw (6) i (8).

Po osiggnieciu temperatury docelowe;
zostanie wyemitowany dzwiek i
rozpocznie sie odliczanie. W tej fazie
dioda LED przycisku (10) i dioda LED
przycisku (11) sg wigczone na state.
Ptyta bedzie utrzymywac ustawiong
temperature do momentu zakonczenia
odliczania.

Po zakonczeniu odliczania cykl
gotowania zostanie zatrzymany, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,00". Nastgpi
emisja krotkiej sekwencji dzwiekow (20
sekund).

Urzadzenie wytgczy sie automatycznie
po uptywie kolejnych 10 sekund.
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7 Menu uzytkownika

Znaczenie

Legenda menu uzytkownika

Wartosé

Menu uzytkownika umozliwia ustawienie Pozycja
niestandardowych parametrow dziatania
urzadzenia. a

+ Aby wejs¢é do menu programowania,
rownoczesnie wcisng¢ przez 4 sekund

Gtosnos¢
przycisku

0: dzwiek przyciskow
WYL,

1: dzwiek przyciskow
WE.

przyciski (5) i (9).
/ Czynnos¢ te mozna wykonac b
= tylko wtedy, gdy ptyta jest

Gtosnos¢
sygnatow
dzwiekowych

0: dzwiek sygnatow
WYE.

1: dzwiek sygnatow
WE.

— wigczona i nie jest aktywny
zaden program, funkcja ani
timer.

Uzy¢ przyciskow (6) i (8), aby przegladac o
pozycje w menu; litera okreslajgca
wybrang pozycje jest wyswietlana po
lewej stronie wyswietlacza.

+ Uzy¢ kursora (7), aby zmieni¢ wartosé
wybranej pozycji; numer identyfikujgcy
wartos¢ jest wyswietlany po prawej
stronie wyswietlacza.

+ Aby wyjs¢ z menu i potwierdzi¢ nowe

ustawienia, wcisng¢ i przytrzymac przez

2 sekundy przycisk (4).

0 Po 30 sekundach bezczynnosci

1 urzadzenie wytgczy sie

automatycznie.

14 -PL

Jasnosc¢
wyswietlacza

Skala 0-9
0: min. jasnos¢
9: maks. jasnosé

Nawet jesli gtosnos¢ przycisku
jest ustawiona na ,\WYt", nie
mozna dezaktywowac sygnatu
dzwiekowego przycisku (4).



Funkcja Barbecue

Tabele pieczenia

Sugerowane czasy pieczenia przy uzyciu programow funkgji Barbecue.

Program Produkt llosé Moc Timer
b1) WARZYWA Cukinia 80-100¢g 8 3 min z kazdej strony
b1) WARZYWA Baktazany 80-100¢g 2 min z kazdej strony
b1) WARZYWA Papryka 1009 8 5 min z kazdej strony
b1) WARZYWA Szasztyki 3 szasziyki 8 8 min z kazdej strony
warzywne po/0g
17)8 AE ] 2501 Filet z kurczaka 100 g 7 2 min z kazdej strony
RYBY
b2) BIALEMIESO/ Filet z indyka 100¢g 7 2 min z kazdej strony
RYBY
L2 EALE T 50 Filet rybny 2509 7 4 min z kazdej strony
RYBY
b2) BIALEMIESO / Ryba w catosci 100 g 7 10 min z kazdej strony
RYBY
b2) BIALE MIESO / Szasziyki z : L
RVBY Krewetek 100 g 7 10 min z kazdej strony
b3) STEKI/ Krwisty: 2min z kazdej
HAMBURGERY / 9 ) strony
BEKON Hamburger Srednio wysmazony: 4
hamburgery 7 X >
(wotowy) 0100 min z kazdej strony
P g Dobrze wysmazony: 6
min z kazdej strony
b3) STEKI/ Krwisty: 5min z kazdej
HAMBURGERY / ) strony
BEKON Stek (wolowy) 150 5 Sredmo wysmazony: 7
min z kazdej strony
Dobrze wysmazony: 9
min z kazdej strony
b3) STEKI/
HAMBURGERY / Stek (wieprzowy) 180 g 7 5min z kazdej strony
BEKON
b3) STEKI /
HAMBURGERY / Bekon 180¢g 7 5 min z kazdej strony
BEKON

PL-15




D--
=

Funkcja Fry

Tabele pieczenia

Sugerowane czasy smazenia przy uzyciu programow funkcji Fry.

o Czasy zostaty okreslone przy uzyciu 900 ml oleju z nasion (odpowiednik
1 jednej butelki).

Program Produkt llogé Moc Timer
F1) SWIEZA ZYWNOSC | Mieszane warzywa 200g 8 4min
Smazone
F1) SWIEZA ZYWNOSC Ryby smazone 200 g 8 3min
F1) SWIEZA ZYWNOSC | Nuggetsy z kurczaka 200 g 8 7 min
F1) SWIEZA ZYWNOSC Kaski rybne 240 g 8 6 min
F1) SWIEZA ZYWNOSC Sznycel (kurczak) 200 g 8 2 mlsntrzolszdej
F1) SWIEZA ZYWNOSC Pizza smazona 100 g 8 4 min
F2) MROZONA Mieszane warzywa 4
ZYWNOSC smazone 200 Z un
F2) MROZONA A
VYWNOSE Nuggetsy z kurczaka 2004 7 3min
F2) MROZONA o .
ZVWNOSC Krokieciki ziemniaczane 5004 7 10 min
F2) MROZONA . .
FVWNOSC Frytki 2004 7 5min
F3) DESERY Churros 7 5min
F3) DESERY Paczki (puste lub 70 g kazdy v 30 s z kazdej
nadziewane) strony
F3) DESERY Jabtka w ciegnie 20 g kazdy 7 1 min z kazde]

strony
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Gotowanie SOUS-VIDE

Tabele pieczenia

Polega na gotowaniu w niskiej temperaturze zywnosci zamknietej w workach pakowanych
prozniowo. Zywnos$c¢ powinna by¢ umieszczona w garnku dopiero po osiggnieciu ustawionej

temperatury i utrzymywana w zanurzeniu przez wskazany czas gotowania.
/ Zaleca sie stosowanie odpowiedniej sondy temperatury z funkcjg , TIMER" (11).

o Sugerowane czasy zostaty okreslone przy uzyciu garnka z 4 | wody.

Produkt llosé Temperatura Moc Timer
Filet wotowy Srednio wysmazony:
1009 e 8 20 min
MIESO Dobrze wysmazony:
58°C
Filet z kurczaka 250 ¢ 70°C 8 56 min
Filet z dorsza 250 g 60°C 8 il
RYBY o -
Dzwonko tososia 2009 64°C 8 18 min
W koszulkach 1 jajko (60 g) 68°C 5 45 min
JAJKA Na miekko 1 jajko (60 g) 73°C 5 45min
Na twardo 1 jajko (60 g) 77°C 5 60 min
Krem Angielski 3504 80°C 8 25 min
DESERY
|owoCE | Owoce (ananasy, 250 80°C 8 25 min
morele, brzoskwinie)
Roztapianie
Sugerowane czasy w celu zmiekczenia lub roztopienia zywnosci.
Produkt llosé Moc Timer
Biata czekolada 150g 5 5min
Czekolada mleczna 150¢g 4 4 min
Czekolada gorzka 150¢g 5 6 min
Masto 2004 7 4 min
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8 Czyszczenieikonserwacja
(Rys.FiG)

8.1 Ostrzezenia

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

Przed przystgpieniem do
mycia ptyty grzewczej wyjac
wtyczke z gniazdka.

+ Nie zanurzac¢ urzadzenia w
wodzie lub innych ptynach.

- Przed rozpoczeciem
czyszczenia poczekac, az
ptyta grzewcza ostygnie.

Ryzyko uszkodzenia powierzchni.
A Nie stosowac strumieni pary
do czyszczenia urzadzenia.

- Nie stosowac¢ produktow
czyszczacych zawierajgcych
chlor, amoniak lub wybielacze
na wykoriczonych metalowa
powtokag czesciach (np
anodowane, niklowane,
chromowane).

+ Nie stosowac sciernych lub
agresywnych detergentow
(np. produktow w proszku,
odplamiaczy i metalowych
gabek).

+ Nie stosowa¢ materiatow
chropowatych, sciernych
lub ostrych metalowych
skrobakow.

18-PL

Czyszczenie i konserwacja

8.2 Czyszczenie szklanej ptyty
(Rys. F)

Wyczys$¢ szklang ptyte (2) wilgotng szmatka

lub gabkg i ewentualnie ptynem do mycia

naczyn.

/ Wyczys¢ szklang ptytke (2) po

— | kazdym uzyciu.

Powierzchnie ptyty (2) mozna delikatnie
wyczysci¢ szczoteczka z miekkim wiosiem
i detergentem do mycia naczyn.

Zwréci¢ uwage na twardosé
wtosia, aby nie zarysowac
powierzchni ptyty.

Delikatnie przesuwac garnki lub
patelnie po szkle, aby unikngc
zarysowan, ktére moga wystapic,

jesli dno garnka lub patelni nie
jest catkowicie gtadkie.

83 Czyszczenie korpusu
urzadzenia(Rys. G)

Aby utrzymac zewnetrzne powierzchnie w
dobrym stanie, nalezy je regularnie czyscic¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekaé, az
urzadzenie ostygnie. Czysci¢ miekkg i
wilgotng szmatka.

Wyczys¢ wentylatory chtodzace szczotka
lub odkurzaczem i uzy¢ miekkiej szmatki.



Co robi¢, jezeli...

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwiazanie

Urzadzenie nie wigcza sie.

Wtyczka nieprawidtowo wiozona do
gniazdka.

Upewnic sie, ze wtyczka jest
prawidtowo wtozona do gniazdka.

Ztacze nie zostato prawidtowo
witozone do urzadzenia.

Upewnic sie, ze zfacze jest
prawidtowo wtozone.

Nie wcisnieto przycisku wigczania
).

Weisna¢ przycisk wigczania (4), aby
wigczy¢ urzadzenie.

Kabel jest uszkodzony.

Skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Brak pradu elektrycznego.

Upewnic sie, ze jest obecne
zasilanie pragdem.

Jesli problem nie zostanie
rozwigzany, skontaktowaé sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie wigcza sie, ale
gotowanie nie rozpoczyna sie lub
nastepuje jego zatrzymanie.

Brak naczyn lub ich nieprawidtowe
ustawienie na ptycie (na
wySwietlaczu miga litera ,u” z
mysInikiem ,-" pod spodem).

Upewni¢ sie, ze naczynia sg
prawidtowo ustawione na ptycie.

Uzywanie naczyn nieodpowiednich
do indukgji lub o nieodpowiedniej
Srednicy (na wyswietlaczu miga
litera ,u” z mysInikiem ,-" pod
spodem).

Upewnic sie, ze naczynia nadaja

sie do indukcji a ich $rednica jest
odpowiednia (patrz ,1.3 Ostrzezenia
dotyczace urzagdzenia”).

Naczynia sg gorace, ale zostaty
zdjete ze strefy grzewczej (na
wyswietlaczu miga litera ,u” z
mysInikiem ,-" pod spodem).

Nie zdejmowac naczyn z ptyty
podczas gotowania.

Aktywna blokada przyciskéw (dioda
LED CE wigczona).

Dezaktywowac blokade przyciskéw
(patrz ,4.4 Blokada przyciskéw”).

Urzadzenie wytgcza sie podczas
uzytkowania.

Ustawiony czas uptynat i
urzadzenie przerwato gotowanie.

W razie potrzeby, jesli potrawa nie
jest wystarczajgco ugotowana,
wydtuzy¢ czas.

Po nieuzywaniu przez co najmniej
30 sekund uaktywnito sie
automatyczne wyfgczanie.

Jesli chee sie nadal korzystac z
urzadzenia, nalezy je ponownie
wigczy¢.

Nawet po wytaczeniu urzgdzenia
stycha¢ dzwiek wentylatora.

Wentylator kontynuuje prace w celu
ochtodzenia urzadzenia nawet po
jego wytaczeniu.

Poczekac, az uptynie czas
wymagany do ochtodzenia
urzadzenia.

Jesli wentylator nie wytaczy

sie po dtuzszym oczekiwaniu,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Podczas uruchamiania urzadzenie
emituje metaliczny dzwiek lub
lekkie wibracje.

Podczas gotowania na ptycie
indukcyjnej moga wystepowac
metaliczne odgtosy lub wibracje.

Upewnic sie, ze naczynia sg
prawidtowo ustawione na ptycie i
nadaja sie do indukcji (patrz,1.3
Ostrzezenia dotyczace urzadzenia").
Jezeli hatas nie zniknie,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.
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Problem Mozliwe przyczyny Rozwiazanie
Sonda temperatury nie jest Ztacze sondy nie zostato Upewnic sie, ze zfacze jest
wykrywana przez urzadzenie. prawidtowo wiozone do urzadzenia. | prawidtowo wiozone.

Mozliwa awaria sondy.

Skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Sonda nie wykrywa temperatury.

Koncowka sondy nie zostata
prawidfowo wtozona w produkt lub
do ptynu w garnku.

Upewnic sie, ze koncowka sondy
jest prawidfowo umieszczona.

Temperatura jest zbyt wysoka lub
zbyt niska w stosunku do zakresu
mierzonego przez sonde.

Upewnic sie, ze temperatura miesci
sie w zakresie od 0 do 99 °C, aby
sonda mogta jg wykryc.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: ER03

Mozliwa obecnos$¢ wody lub naczyn
umieszczonych na wyswietlaczu.

Upewnic sie, ze obszar
wyswietlacza jest suchy i nie ma na
nim naczyn.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: ER21

Temperatura zmierzona w strefie
wyswietlacza przekracza limit
bezpieczenstwa.

Poczekac, az uptynie czas
wymagany do ochtodzenia
urzadzenia.

Jezeli problem nie zniknie,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawiajg sie kody
btedu: E2 / E3

Stosowanie pustego lub
nieodpowiedniego naczynia, zbyt
wysoka temperatura szkta lub
garnka.

Upewnic sie, ze nie ma pustych
naczyn oraz, ze sg one odpowiednie
do indukgji (patrz ,1.3 Ostrzezenia
dotyczace urzgdzenia").

Poczekac, az urzadzenie i garnek
ostygna.

Jezeli problem nie zniknie,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: E6

Mozliwy btad napiecia zasilania.

Upewnic sie, ze zasilanie jest
prawidtowe.

Jesli problem nie zostanie
rozwigzany, skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: E8

Wentylator jest zablokowany przez
kurz lub inne zanieczyszczenia.

Wyczys$¢ wentylator i usunagé
wszelkie ciata obce.

Jezeli problem nie zniknie,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu: EA / EH

Wytaczy¢ urzadzenie, zdja¢ garnek
lub pozwoli¢ mu ostygnac.

Jezeli problem nie zniknie,
skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawiaja sie kody
bfedu: ER20 / ER36 / ER31 / ER42 /
ER47 /E4/ES/E7/E9

Skontaktowac sie z najblizszym
centrum serwisowym.
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