Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazdwki,

dzieki ktérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego
urzqdzenia. Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com.

OSTRZEZENIA

Ogolne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa

Obrazenia osob

UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mate dzieci
powinny przebywac z dala
od nich.

UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotykac
elementéw grzejnych
podczas uzytkowania.
Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chronic
rece, zaktadajgc rekawice
termiczne.

Nie nalezy nigdy prébowac
gasic¢ ptomienia lub pozaru
wodgq: wytqczyc urzqgdzenie
i nakry¢ ptomien pokrywq
lub ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze byc
uzywane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
0s6b dorostych
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odpowiedzialnych za ich
bezpieczeristwo.
Urzgdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia
nie powinny przebywac¢ w
poblizu urzgdzenia bez
statej opieki osoby doroste;.
Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego
urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i
konserwacjg nie powinny
by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowac
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

Nie pozostawiac
urzgdzenia bez nadzoru
podczas przyrzqgdzania
potraw, ktére mogqg
wydzielac tluszcz lub olej.
Podgrzany ttuszcz i olej
mogq sie zapalic.
Zachowad maksymalng
ostroznosc.

Nie wlewad wody
bezposrednio na bardzo
gorqgce blachy.

Podczas pieczenia
drzwiczki powinny by¢
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zamkniete.
Przy sprawdzaniu potrawy

Uszkodzenie urzadzenia
e Na elementach szklanych

lub pod koniec pieczenia
otworzyc drzwiczkina 5 cm
na kilka sekund, aby
uwolnic¢ pare, a nastepnie
catkowicie otworzyc
drzwiczki.

e Nie nalezy wktadac ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztucce lub
przyrzqdy) do szczelin.

e Po zakonczeniu
uzytkowania wytgczyc
urzqdzenie.

e NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

e W POBLIZU
DZIALtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOW,

e NIE WPROWADZAC
ZMIAN W URZADZENIU.

e Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowiqzujgcymi
przepisami.

e Nigdy nie probowac
naprawiac urzgdzenia
samodzielnie lub bez
pomocy
wykwalifikowanego
technika.

e Nigdy nie ciggngc za
przewdd, aby wyjqc
wtyczke.
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nie nalezy stosowac
detergentéw sSciernych,
agresywnych lub
korozyjnych (np. produktéw
w proszku, odplamiaczy i
ggbek drucianych),
materiatéw szorstkich lub
ostrych metalowych
skrobakdw, poniewaz
mogqg one zarysowac
powierzchnie, powodujgc
pekniecie szkta.
Ewentualnie uzywac
drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

Nie siadac¢ na urzgdzeniu.
Nie stosowac produktéw
czyszczqcych
zawierajgcych chlor,
amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Ruszty i blachy powinny
by¢ wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktére
zapobiegajqg ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrdcone do
dotu, w kierunku tylnej
czesci komory.
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Nie stosowac strumieni
pary do czyszczenia
urzgdzenia.

Nie rozpylac produktow w
sprayu w poblizu
urzgdzenia.

Nie zatykac otwordw,
szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.
Ryzyko pozaru: nie
pozostawiac przedmiotow
w komorze pieczenia.

W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA
DO OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywac naczyn
stotowych lub plastikowych
pojemnikdw do
przyrzgdzania potraw.

Nie wktadac do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyjqc z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty,
ktére nie sg uzywane
podczas pieczenia.

Nie przykrywac dna komory
pieczenia folig aluminiowq
lub cynfolig.

Nie ktasc¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.

W razie koniecznosci
mozna uzyc¢ rusztu do
blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznosci od modeli),
umieszczajgc go na dnie
jako element wsporczy
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podczas pieczenia.

e W przypadku
przygotowywania potrawy
w papierze do pieczenia,
nalezy umiescic go tak, aby
nie zaktécat cyrkulacji
gorgcego powietrza
wewngtrz komory
pieczenia.

e Nie ktas¢ garnkéw ani blach
bezposrednio na srodkowe]
szybce otwartych
drzwiczek.

e Nie uzywac otwartych
drzwiczek jako dZzwigni do
ustawienia urzqgdzenia w
meblu.

e Nie wywierac zbyt duzego
nacisku na otwarte
drzwiczki.

e Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub
przenoszenie urzgdzenia.

Instalacja i konserwacja

e NINIEJSZEGO
URZADZENIA NIE MOZNA
INSTALOWAC NA
tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

e Niniejsze urzgdzenie nie
moze by¢ instalowane na
zadnej podstawie.

e Zpomocq drugiej osoby
umiescic¢ urzqgdzenie w
meblu.

e Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowac za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

e Montaz i naprawy powinny
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by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

e /Zleci¢ wykonanie
podtgczenia elektrycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

e Nalezy obowigzkowo
wykonac uziemienie,
zgodnie z normami
bezpieczenstwa
dotyczgcymi instalacji
elektrycznych.

e Uzywad przewodow
odpornych na temperature
co najmniej 90 °C.

e Moment dokrecenie Srub
przewoddw zasilajgcych
listwy zaciskowej powinien
wynosic¢ 1,5-2 Nm.

e W celu zapobiegania
wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewadd zasilania
elektrycznego jest
uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowac
sie z serwisem
technicznym, ktdry dokona
jego wymiany.

e UWAGA: Podczas
ustawiania urzgdzenia
nalezy sie upewnic, ze
przewadd zasilajgcy nie jest
zaplgtany ani uszkodzony.

e Przed jakgkolwiek
interwencjg na urzgdzeniu
(montaz, konserwacja,
ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazyc sie w
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odpowiednie srodki
ochrony indywidualnej.
Przed kazdg czynnoscig na
urzgdzeniu odtgczyc
gtdowne zasilanie
elektryczne.

Umozliwic¢ odiqczenie
urzgdzenia po instalacji, za
pomocqg dostepnej wtyczki
lub wytgcznika w
przypadku statego
pod’rqczenio.

Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewni
odtgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtosciqg
otwarcia stykow
umozliwiajgcg catkowite
odtgczenie w warunkach
kategorii przepieciowej Il
zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
oswietlenia nalezy upewnic
sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone i odtgczone od
zasilania elektrycznego lub
ze gtéwne zasilanie
elektryczne zostato
odtgczone.

Lampki zastosowane w
tym urzqdzeniu sqg
lampkami przeznaczonymi
do urzgdzen gospodarstwa
domowego i nie nalezy ich
wykorzystywac do
oswietlania domu.
Niniejsze urzgdzenie moze
byc¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci
2000 metréw nad
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poziomem morza.

Informacje na temat

omawianego urzadzenia

e Nie opierad sie ani nie
siadac na otwartych
drzwiczkach.

e Sprawdzic, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych
przedmiotéw.

e Nie instalowad/uzytkowad
urzgdzenia na otwartym
powietrzu.

e Uzywad wyitqcznie sondy
temperatury dostarczonej
lub zalecanej przez
producenta (tylko w
niektérych modelach).

Przeznaczenie urzadzenia

Niniejsze urzgdzenie jest

przeznaczone do pieczenia

potraw w warunkach
domowych. Kazde inne
uzycie jest nieprawidtowe.

Ponadto nie nalezy go

uzywac:

e W kuchniprzeznaczonej dla
personelu sklepdw, biur i
innych srodowisk pracy;

e w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

e przez klientéw w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu
mieszkalnego;

e W pensjonatach typu bed
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and breakfast;

/| Instalacja i uzytkowanie

= | tego urzqdzenia sg
mozliwe wytgcznie w
pomieszczeniach.

Instrukcja obstugi

e Ninigejsza instrukcja stanowi integralng
czes¢ urzgdzenia i powinna byd
przechowywana w catosci oraz w
zasiegu uzytkownika przez caty okres
eksploatacji urzgdzenia.

e Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje
obstugi.

e Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dotgczono rysunki, na ktérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietad, ze urzgdzenie moze nie
posiadac zaktualizowanej wers;ji
programu i dlatego tez to, co wyswietla
sie na urzqdzeniu moze sie rézni¢ od
tego, co wskazano na rysunkach w
niniejszej instrukcji.

Odpowiedzialnosc¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

e uzycia urzqgdzenia w sposdb niezgodny
z przeznaczeniem;

e nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukcji uzytkowania;

e naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

e uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowad tabliczki znamionowe.

Utylizacja

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
E dyrektywq europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego
eksploatacji nie nalezy go wyrzucad wraz z
innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substancji w iloSci
niebezpiecznej dla zdrowia i Srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
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europejskimi.

Napiecie elektryczne

Niebezpieczenstwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd gtdwne zasilanie elektryczne.

e Odigczyd kabel zasilajgcy od instalagji
elektrycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

e Odcig¢ kabel zasilania elektrycznego i
usungc go.

e Powierzy¢ urzgdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbidrki odpaddéw
elektrycznych i elektronicznych lub
oddad sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane

z materiatdw, ktére nie zanieczyszczajq

Srodowiska i nadajg sie do recyklingu.

e Materiaty z opakowania nalezy oddaé
do odpowiednich punktéw selektywnej
zbidrki odpadow.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczeristwo uduszenia sie

e Nie pozostawiad opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawic sie
plastikowymi torebkami z opakowania.

Wskazowki dla europejskich
organow kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci
energetycznej jest zgodna ze
specyfikacjami normy europejskiej EN
60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzgdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet
efektywnosci energetycznej i eko-projektu
znajdujg sie w osobnym dokumencie
dotgczonym do instrukcji produktu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobrad ze strony
internetowej w zaktadce poswieconej
przedmiotowemu produktowi.

Oszczednosc energii

e Urzgdzenie nalezy wstepnie nagrzewad
wytgcznie wéwczas, jesli wymaga tego
przepis.
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e Przed wiozeniem zamrozonego
produktu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozié, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

e W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produktéw
jeden po drugim, aby jak najlepiej
wykorzystaé nagrzang juz komore.

e Najlepiej uzywad ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajg ciepto.

e Wyjqcd z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, ktére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

e Wytqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

e Nie otwierad zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszad ciepta.

e Zawsze utrzymywac komore pieczenia
w czystosci.

Informacje o zuzyciu energii w
trybie wytaczonym/gotowosci
Dane techniczne dotyczgce zuzycia energii
w trybie wytgczonym/gotowosci
urzgdzenia mozna uzyskad w witrynie
internetowe] www.smeg.com na stronie
poswieconej danemu produktowi.

Zrodta swiatta

e Ninigjsze urzgdzenie zawiera zrédta
swiatta wymienne przez uzytkownika.

e Zrédha swiatta znajdujgce sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy temperaturze otoczenia = 300°C i
do korzystania z nich w
zastosowaniach o wysokiej
temperaturze, takich jak piekarniki.

e Niniejsze urzqgdzenie zawiera Zrédta
Swiatta o klasie efektywnosci ,G".

Jak czytac instrukcje obstugi
W instrukcji zastosowano nastepujqce
symbole utatwiajgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga
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/ Informacja/Wskazdéwka

OPIS

Opis ogolny
1
1 Panel sterowania 5 Wentylator
2 Uszczelka MBE» Poziom ramki
3 Lampka
4 Drzwiczki

Panel sterowania

1 Pokretto funkcji

Rézne funkcje piekarnika odpowiadajg
réznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqgdanej funkcji ustawidé temperature
pieczenia za pomocq pokretta temperatury.

2 Programator cyfrowy

Do wyswietlenia biezgcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia i
programowania minutnika.

3 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybrad
temperature pieczenia.

Przekrecic¢ pokretto w prawo, na zgdang
warto$¢ w zakresie od minimum do
maksimum.
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4 Lampka sygnalizacyjna termostatu

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania. Wytgcza
sie, gdy temperatura osiggnie ustawiong
wartos¢. Regularne zaswiecanie sie i
gasniecie oznacza, ze temperatura
ustawiona w komorze piekarnika jest
utrzymywana na statej wartosci.

Pozostate czesci

Poziomy

Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci
wprowadzania zostaty ustalone od dotu do
gory.
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Wentylator

Wentylator chtodzi urzgdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, ktére ulatnia
sie nad drzwiczkami, co moze trwac przez
kilka chwil, nawet po wytgczeniu
urzgdzenia..

Oswietlenie komory pieczenia

Wewnetrzne o$wietlenie urzqdzenia

wiqcza sie:

e W momencie otwierania drzwiczek
(tylko w niektérych modelach);

e Po wybraniu jakiejkolwiek funkcji z
wyjatkiem funkcji ECO (zaleznie od
wyposazenia).

/ (tylko w niektérych modelach, gdy
& | drzwiczki sq otwarte, nie mozna

— 1 wytqczy¢ wewngtrznego
oswietlenia.

Akcesoria

/ W niektérych modelach nie sg
=7 | dostepne wszystkie akcesoria.

/ Akcesoria, ktére majg stycznosc z
£ zywnosciq sqg wykonane z

— | odpowiednich materiatéw,
zgodnych z obowigzujgcymi
normami.

/ Oryginalne akcesoria dostarczane z
£ urzgdzeniem lub opcjonalne mozna
— 1 zamdwi¢ w autoryzowanych
centrach serwisowych. Nalezy
uzywad tylko oryginalnych
akcesoriéw producenta.

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawa.
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Gteboka blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produktéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tart, pizzy, ciast i ciastek.

Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produktéw, ktére mogg kapad.

Blacha

Odpowiednia do pieczenia ciast, pizzy,
stodkich wypiekdw i ciastek.

AIRFRY (ruszt do smazenia bez oleju)

Akcesorium zalecane do smazenia
powietrzem zywnosci uprzednio
panierowanej, wstepnie ugotowanej i/lub
mrozonej (frytki, krokiety ziemniaczane lub
miesne, mozzarella...).
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UZYTKOWANIE

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa.

e Usungd ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewngtrz urzqdzenia i akcesoridw.

e Usungc¢ ewentualne etykiety (za
wyjgtkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridw i pétek.

e  Wyjad i umyd wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawié pieczenie na co najmniej
godzine (patrz akapit ,Uzytkowanie
piekarnika”).

2. Rozgrzad pustg komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungd
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzgdzenia

e wietrzy¢ pomieszczenie;

e nie przebywadé w nim.

Uzytkowanie akcesoriow

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punktu

zatrzymania.

e Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktdre zapobiegajg przypadkowemu
wyijeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Delikatnie wprowadzic ruszty i
blachy do komory pieczenia, az do
ich zatrzymania.

IN

/ Przed pierwszym uzyciem
& | wyczyscic blachy, w celu usuniecia
— | pozostatosci z produkcji.

Ruszt do blachy
Ruszt do blachy nalezy do niej wiozyé. W
ten sposéb bedzie mozna oddzielnie zebrad
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thuszcz z pieczonego produktu.

Uzytkowanie piekarnika
é Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce

bezpieczenstwa.

Programator cyfrowy

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara

Przycisk zwiekszania wartosci

Ustawianie godziny

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wiqgczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania urzqgdzenie bedzie pokazywad

migajqce cyfry I na wyswietlaczu.

1. Nacisng¢ przycisk zegara @ na dwie
sekundy. Miga punkcik miedzy
godzinami i minutami.

2. Za pomocg przyciskéw zwiekszania
i zmniejszania wartosci mozna
ustawi¢ godzine. Przytrzymac przycisk
dla szybkiej zmiany.

3. Odczekad 7 sekund. Punkcik miedzy
godzinami i minutami przestaje migad.
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4. Symbol na wyswietlaczu wskazuje,
ze urzgdzenie jest gotowe do
rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzing, nalezy

& | przytrzymac jednoczesnie przyciski

—— zwiekszania ﬁ i zmniejszania
przez 2 sekundy; nastepnie ustawic

godzine.

Minutnik

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
& | ostrzega wytqcznie uzytkownika o
uptywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uruchomic¢ minutnik.

1. Nacisng¢ przycisk zegara na kilka
sekund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfry

m i migajqgcy symbol m miedzy
godzimnami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskéw zwiekszania i
zmniejszania wartosci = aby ustawic
zqdane minuty.

3. Odczekac okoto 5 sekund, nie naciskajgc
zadnego przycisku, aby zakoriczy¢
regulacje minutnika. Na wyswietlaczu

pojawi sie biezgca godzina i symbol m

Po uptywie ustawionego czasu uruchomi

sie sygnat akustyczny.

4. Nacisng¢ przycisk zmniejszania
wartosci = aby wytqczyd sygnat
akustyczny.

3. Uzyd przyciskdw zwiekszania i
zmniejszania wartosci , aby ustawid
zqdane minuty pieczenia.

4. Wybrad funkcje i temperature pieczenia.

5. Odczekad okoto 5 sekund bez
naciskania zadnego przycisku, aby
uruchomic odliczanie. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezgca godzina z symbolami

im.

Po zakorczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wytgczone. Na wyswietlaczu

wytgczy sie symbol , symbolg bedzie

migat i uaktywni sie sygnat dzwiekowy.

6. Ustawic pokretta funkcji i temperatury
na 0.

7. Aby wytqczyd sygnat akustyczny,
wystarczy nacisngc¢ dowolny przycisk
zegara programatora.

8. Nacisngc i przytrzymacd przycisk zegara

, aby wyzerowac zegar

programatora.

/ N_ie mozna ustawic czasu trwania
£ | pieczenia dtuzszego niz 10 godzin.

/ Aby zresetowad zaprogramowane
& | ustawienia, nalezy jednoczesnie
— 1 przytrzymad wcisniete przyciski
zwiekszania B8 zmniejszania =
a nastepnie recznie wytgczyc
piekarnik.

Pieczenie zaprogramowane

/ Minutnik mozna ustawic od 1
£ minuty do maksymalnie 23 godzin i

— 1 59 minut.

/ Pieczenie zaprogramowane jest
£ funkcjq, ktéra pozwala na

rozpoczecie pieczenia w ustalonym

Pieczenie na czas

pozwala na rozpoczecie i
zakoriczenie pieczenia po uptywie
ustawionego przez uzytkownika
czasu.

/ Pieczenie na czas jest funkcjg, ktdra

1. Przytrzymad nacisniety przycisk zegara
, dopdki nie pojawi sie migajgcy

symbol m

Ponownie nacisngd przycisk zegara @
Na wyswietlaczu pojawia sie symbo

q i napis e/l Na zmiane z
ustawionym czasem trwania.

N
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czasie i zakorczenie po uptywie
czasu ustawionego przez
uzytkownika.

1. Przytrzymad nacisniety przycisk zegara
, dopdki nie pojawi sie migajgcy
symbol m

2. Nacisngc przycisk zegara na 2
sekundy.

3. Ponownie nacisngc przycisk zegara .
Na wyswietlaczu bedq sie
naprzemiennie pojawiad cyfry i

napis m natomiast symbol
bedzie migat.

4. Nacisngd lub
zqdane minuty (np.

, aby ustawic
godzine).
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5. Nacisng¢ przycisk zegara . Na

wyswietlaczu pojawi sie ncpisdw
na zmiane z sumgq biezqcej godziny |
ustawionego wczesniej czasu trwania
pieczenia.

6. Nacisngd przyciski = lub , aby

ustawié godzine zakonczenia pieczenia.

/ Nalezy pamietad, ze do czasu
& | trwania pieczenia nalezy dodac
—— kilka minut na nagrzanie piekarnika.

7. Wybrad funkcje i temperature pieczenia.

8. Odczekad okoto 7 sekund bez wciskania
zadnego przycisku, aby uaktywnic
funkcje. Na wyswietlaczu pojawia sie
biezqca godzina i symbol m

9. W przewidzianym momencie
rozpoczecia pieczenia pojawia sie
symbol .

10. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wytgczone. Na

wyswietlaczu wytgczy sie symbol ,
symbol bedzie migat i uaktywni sie
dzwonek.

11. Ustawié pokretta funkcji i temperatury
na 0.

12. Aby wytgczyd¢ dzwonek, wystarczy
nacisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programatora.

13.Nacisngd i przytrzymac przycisk zegara
, aby wyzerowad zegar
programatora.

Nie mozna ustawi¢ czasu trwania
pieczenia dtuzszego niz 10 godzin.

Nie mozna ustawié pieczenia
zaprogramowanego dtuzszego niz
24 godziny.

IN| I[N

Po ustawieniu, w celu wyswietlenia
pozostatego czasu pieczenia, nalezy

nacisng¢ przycisk zegara @ na 2
sekundy. Ponownie wcisngé
przycisk zegara . Na
wyswietlaczu pojawi sie napis

,:,’,_,“,- na zmiane z pozostajgcym

czasem pieczenia.

IN

Zmiana ustawionych danych

1. Nacisng¢ przycisk zegara na 2
sekundy.

212 - UZYTKOWANIE

2. W zaleznosci od tego, ktérg funkcje
zamierza sie zmodyfikowac, nalezy
nacisng¢ przycisk zegara:

e 1raz w przypadku pieczenia na czas.

e 2 razy w przypadku pieczenia
zaprogramowanego

e nie naciskac ani razu w przypadku
minutnika, ale postepowad
bezposrednio, jak wskazano w kolejnym
punkcie.

3. Aby zmieni¢ wartosci, nalezy uzyd

przyciskéw i =
Kasowanie ustawionych danych
Aby skasowac dane dotyczace czasu

trwania pieczenia na czas i/lub pieczenia
zaprogramowanego:

e Nacisngc jednoczesnie przyciski i

lub

e Powtdrzyc czynnosci z punktéw 1i 2
rozdziatu ,Zmiana ustawionych
danych”, aby przejsc¢ do pozycji ,DUR" i
nacisng¢ przycisk do momentu

ustawienia wartosci na ,,0™:
automatycznie czas ustawiony w trybie
.END" zostaje anulowany.

Aby skasowad dane minutnika, nalezy:

1. Powtdrzy¢ czynnosé z punktu 1
rozdziatu ,Zmiana ustawionych danych”
i wykonad nastepujgce czynnosci:

e Nacisngc jednoczesnie przyciski i

lub

e Nacisngc przycisk do momentu
ustawienia wartosci na ,,0".

Wybor sygnatu akustycznego

Gtosnosé sygnatu dZzwiekowego mozna

ustawic na 3 poziomach.

1. Rdéwnoczesnie przytrzymad nacisniete
przyciski zwiekszania i zmniejszania
wartosci =

2. Nacisngc przycisk zegara .
Nacisngc¢ przycisk zmniejszania wartosci
=, aby wybrad inny sygnat akustyczny.

Wtaczenie piekarnika

Aby wigczyc¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybrad funkcje pieczenia za pomocg
pokretta funkcji.
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2. Wybrad temperature za pomocq
pokretta temperatury.

/ Upewnic sie, ze zegar programatora
= | pokazuje symbol , w
przeciwnym razie nie jest mozliwe
wigczenie piekarnika.
Nacisng¢ przycisk , aby
wyzerowad zegar programowania.

Reczne zakonczenie pieczenia

Aby zakonczyd pieczenie, nalezy:

e Przekreci¢ pokretto funkcji i/lub pokretto
temperatury w potozenie O.

Spis funkcji pieczenia tradycyjnego

/ W niektérych modelach nie sg
£7 | dostepne wszystkie funkcje.

GRZALKA GORNA | DOLNA

E Pieczenie tradycyjne w celu

przygotowania jednej potrawy na
RIL

raz. [dealne w przypadku

przyrzgdzania pieczeni, ttustego
miesa, chleba, ciast z masaq.

o
-

Pozwala na uzyskiwanie
doskonatych rezultatéw grillowania
i zapiekania. W przypadku uzycia
tej funkcji pod koniec pieczenia
zapewnia ona jednolite
przyrumienienie potraw.

GRZAtKA DOLNA Z OBIEGIEM

Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana

‘*’ do pieczenia na jednym poziomie,

emmmd D17y niskim zuzyciu energii
elektrycznej.
Jest zalecana do wszystkich
rodzajéw potraw z wyjgtkiem tych,
ktére mogq wydzielac duzo wilgoci
(na przyktad warzywa).
Aby uzyska¢ maksymalng
oszczednosd energii i ograniczyd
czas, zaleca sie wktadanie
produktéw bez nagrzewania
komory.

POWIETRZA
TURBO

b Umozliwia szybkie pieczenie na
kilku poziomach bez mieszania sie
~—4 aromatdw, Idealne do potraw o
duzej objetosci lub wymagajgcych
intensywnego pieczenia.

91477B896/C

ECO
Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii
elektryczne;j.
Jest zalecana do wszystkich
rodzajéw potraw z wyjgtkiem tych,
ktére mogqg wydziela¢ duzo wilgoci
(na przyktad warzywa).
Aby uzyskac maksymalng
oszczednosé energii i ograniczyd
czas, zaleca sie wktadanie
produktéw bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

IN

W funkcji ECO czasy pieczenia (i
£ ewentualnego nagrzewania) sq
dtuzsze i mogg zalezed od liczby
produktéw obecnych w komorze
piekarnika.

Funkcja ECO jest funkcjg
delikatnego pieczenia zalecang do
pieczenia, ktére nie wymaga
temperatury wyzszej niz 210°C; do
pieczenia wymagajgcego wyzszej
temperatury zaleca sie wybranie
innej funkcji.

OBIEG POWIETRZA

el Pieczenie intensywne i jednolite.
Idealny do pieczenia ciastek, ciast
= oraz pieczenia na kilku poziomach.
GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA
Umozliwia optymalne grillowanie,
réwniez grubszych mies. Tryb

idealny w przypadku grubo
pokrojonego miesa.

ke

TERMOOBIEG

Ciepto rozprowadzane jest szybko i
w jednolity sposdb. Tryb

odpowiedni w przypadku
wszystkich potraw, idealny do
pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakdw i
zapachdw.

Spis funkcji kombinowanych
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WYRASTANIE CIASTA

>M

Funkcja ta jest szczegdlnie
przydatna przy wyrastaniu ciasta.

IN )

Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie

komory pieczenia pojemnik z woda.

o

V4

>
Y

NGl

<))+

IR

N
>

Potgczenie pieczenia z obiegiem
powietrza z pieczeniem
tradycyjnym sprawia, ze pieczenie
potraw umieszczonych na réznych
poziomach jest bardzo szybkie i
skuteczne, a zapachy i smaki nie
przenikajg z jednej potrawy do
drugiej. Idealne do potraw o duzej
objetosci, wymagajgcych
intensywnego pieczenia.

Do tej funkgji jest réwniez
przypisany symbol pizzy.

Dzieki potgczeniu obiegu powietrza
z tradycyjnym pieczeniem mozna
uzyskad idealne rezultaty podczas
przygotowywania pizzy, focacci i
tortow.

RY

Stuzy do smazenia bez uzycia oleju.
Nalezy stosowac z akcesorium
AIRFRY, ktére sprzedawane jest
oddzielnie.

VAPOR CLEAN

Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zastosowanie pary
wytwarzanej z niewielkiej ilosci
wody wlewanej przez specjalny
lejek znajdujgcy sie na dnie.

NI<. 1+

Aby ustawic te funkcje, patrz
rozdziat ,CZYSZCZENIE |

KONSERWACJA™.

Porady dotyczace przygotowywania
potraw

Porady ogélne

Aby uzyskad réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowad jednq z
funkcji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewnatrz i niedopieczony
wewngtrz).
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Porady dotyczace przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.
Podczas przygotowywania pieczeni
uzywacd termometru do miesa lub
nacisngc na nie tyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczace pieczenia z funkcjg Grill
i Grill z obiegiem powietrza

Mieso mozna grillowad wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkgji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiescié produkt na srodku
rusztu.

W funkgji Grilla zaleca sie ustawienie
temperatury na najwyzszg wartosé w
celu zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczgce przygotowywania ciast i
ciastek

Najlepiej uzywad ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajg ciepto.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

Aby sprawdzié, czy ciasto jest
upieczone w s$rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy, ze
jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajqc dtuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczace rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiescié na pierwszej pdtce komory
urzgdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.
Nie naktadad produktéw jeden na
drugim.

Aby rozmrozié¢ mieso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowaq.

Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania umiescié¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.
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Oszczednosc energii e Nie otwierad zbyt czesto drzwiczek, aby

o Wylqgczyc pieczenie kilka minut przed nie rozpraszad ciepta.
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie e Urzgdzenie powinno by¢ zawsze czyste
trwa przez pozostate minuty dzieki wewnatrz.

wysokiej temperaturze w komorze.
Miniprzewodnik po akcesoriach

Zaleca sie korzystanie z rusztu jako z podstawy pod foremkifrondle do piekarnikdw.

W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzystac jako z podstawy do
Ruszt grillowania z gtebokq blachg umieszczong na nizszej pétce, w ktérej bedq gromadzié
sie soki.

Korzystanie z gtebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym
poziomie.

Ustawi¢ gtebokg blache na $rodkowym poziomie podczas korzystania z funkgji
AEN termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA E nalezy
e

Gteboka blacha ustawi¢ gtebokg blache na wybranym poziomie.
Ustawi¢ blache na ostatnim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

wykorzystaniem funkgji GRILL E

Przyktadowa tabela pieczenia tradycyjnego

Ciezar . . Temperatura Czas (w minu-
Potrawy (Kg) Funkcja Poziom °C) tach)

Lasagne 3-4 Grzatka gérnaidolna 1 220 - 230 45 - 50
Zopiekanka makaro- 34 Grzafka géra i dolna 1 220 - 230 45 - 50
Pieczona cielecina 2 Turbo/Obieg powietrza 2 180 - 190 90 - 100
Schab 2 Turbo/Obieg powietrza 2 180 - 190 70-80
Kietbasa 1,5  Wentylator + grill 4 250 15

Rostbef 1 Turbo/Obieg powietrza 2 200 40 - 45
Krolik pieczony 1,5  Obieg powietrza/Termo- 2 180 - 190 70 - 80

obieg

Filet z indyka 3 Turbo/Obieg powietrza 2 180 - 190 110-120
Pieczony baleron 2 -3 Turbo/Obieg powietrza 2 180 - 190 170 - 180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Obieg powietrza 2 180 - 190 65-70
1. 2.
strona strona
Kotlety wieprzowe 1,5  Wentylator + grill 4 250 15 5
Zeberka 1,5  Wentylator + grill 4 250 10 10
Bekon 0.7  Grill 5 250 7 8
Filet wieprzowy 15  Wentylator + grill 4 250 10
Filet wotowy 1 Grill 5 250 10
Pstrag 1,2 Turbo/Obieg powietrza 2 150 - 160 35-40
Zabnica 1,5  Turbo/Obieg powietrza 2 160 60 - 65
Turbot 1,5  Turbo/Obieg powietrza 2 160 45 - 50
Pizza 1 Turbo/Obieg powietrza 2 250 8-9

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblize-
niu.
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Ciezar

Temperatura Czas (w minu-

Potrawy (Kg) Funkcja Poziom °C) et

Chleb 1 Obieg powietrza/Termo- 5 190 - 200 55 - 30
obieg

Focaccia 1 Turbo/Obieg powietrza 2 180 - 190 20-25

Babka piaskowa 1 g’g’iieeg powietrza/Termo- 2 160 55 - 60
Obieg powietrza/Termo- B

Tarta 1 obieg 2 160 35-40

Sernik 1 Obieg powietrza/Termo- 2 160 - 170 55 - 60
obieg

Nadziewane tortellini 1 Turbo/Obieg powietrza 2 160 20-25

Ciasto Paradiso 1,2 ggfg powietrza/Termo- 2 160 55 - 60

Profiterole 1,2 Turbo/Obieg powietrza 2 180 80-90

Biszkopt 1 Obieg powietrza/Termo- 2 150 - 160 55 - 60

obieg

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblize-

niu.

Wskazania dla organow
nadzorujacych

Tryb wymuszony wentylatora

funkcja ECO uzywana do okreslenia klasy
efektywnosci energetycznej zgodnej ze
specyfikacjami normy europejskiej EN
60350-1.

Patrz czesc ,Oszczednosd energii @
rozdziatu OSTRZEZENIA.

Tryb konwencjonalnego ogrzewania

Aby wykonad funkcje STATYCZNY
konieczne jest pominiecie fazy wstepnego
nagrzewania (patrz czesc ,Faza
wstepnego nagrzewania” rozdziatu
UZYTKOWANIE.

Patrz czesc ,0Oszczednosd energii @
rozdziatu OSTRZEZENIA.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzadzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzymac powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowad wytgcznie produkty
niezawierajgce substancji $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrzeé miekkg szmatkq lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki
Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unikaé stosowania metalowych ggbek lub

216 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ostrych skrobakdw.

Stosowac zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzgddw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrzeé miekkg szmatkg
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ emalie
wewnqtrz urzqgdzenia.

Czyszczenie szybki zewnetrznej

Aby wyczysci¢ zewnetrzng powierzchnie
szybki, nalezy najpierw przetrzec jq suchg
szmatkg zwilzong $rodkiem czyszczgcym;
nastepnie dokoriczy¢ czyszczenie drugg
suchg szmatkq, najlepiej z mikrofibry, aby
usunq¢ pozostatosci i zapobiec
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powstawaniu smug.

/ W przypadku szczegdlnie

£ uporczywych zabrudzen, przed

— | wykonaniem opisanej powyzej
procedury, zalecamy zastosowanie
srodka odttuszczajgcego.

Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwié czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

potozenie ich na Sciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wtozyc
dwa sworznie w otwory zawiasow
pokazanych na rysunku.

2. Ujgc drzwiczki z dwdch stron
obydwoma rekami, podniesc je ku gdrze
pod kagtem okoto 30° i wyjqé.

[

3. Aby ponownie zamontowad drzwiczki,
wtozy¢ zawiasy do odpowiednich
otwordw na piekarniku, upewniajgc sie,
ze rowki A catkowicie opierajqg sie na
szczelinach.
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4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjq¢ sworznie z otwordéw
zawiaséw.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywad drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikédw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng ggbkg i zwyczajnym
detergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwid czyszczenie, mozna

rozmontowad wewnetrzne szybki

wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Zablokowad drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odtgczyd sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikatne
pociqgniecie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.

3. Odtqczy¢ sworznie przednie ruchem
wskazanym przez strzaitki 2.

4. Nastepnie wysungc szybke
wewnetrzng z profilu przedniego.

5. Wyjagc zespdt szybki srodkowe;j
podnoszgc go do gdry.

UWAGA: w niektdrych modelach zespdt
szybki srodkowej sktada sie z dwdch
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6. Wyczyscié szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wczesdniej.

7. Uzywac papierowych recznikdw
kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
ggbkq i neutralnym detergentem.

8. Wiozyd zespdt szybki srodkowej i
ustawic szybke wewnetrzng.

9. Upewnic¢ sie, czy prawidtowo wsunieto
4 sworznie szybki wewnetrznej w ich
gniazda na drzwiach.

<&

Czyszczenie komory urzadzenia

Aby utrzymad komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czyscié
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
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mogtyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwié czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

e ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ specyficznych srodkéw

— 1 czyszczqceych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wigczenie urzgdzenia z
maksymalng temperaturg na okoto
15-20 minut, aby usungc¢
ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory
pieczenia powstaje wilgod. Jest to zupetnie
normalne zjawisko, ktére nie zaktéca
prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawic urzgdzenie do ochtodzenia
sie;

usung¢ zabrudzenia z komory pieczenig;
wytrzeé komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatka;

pozostawic drzwiczki otwarte tak dtugo,
az nastgpi catkowite osuszenie sie
komory pieczenia.

Wyjecie ramek na ruszty/blachy

Wyjecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

e Pociggng¢ ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepic¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungc ze
znajdujgcych sie na tylnej $ciance
gniazd B.

A wWN

e Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wiozyé ramki na
ruszty/blachy na miejsce.
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Czyszczenie Parowe (tylko w
niektorych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

Funkcja czyszczenia parowego jest
czyszczeniem wspomaganym, ktére
utatwia usuwanie brudu. Dzieki
takiemu procesowi mozna w bardzo
prosty sposdb wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Resztki brudu sg
zmiekczane przez ciepto i pare
wodng co utatwia ich usuwanie.

N2

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia

Parowego:

e Usungd wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.
Wyjaé ramki na ruszty/blachy.

e Jesli obecne, wyjgc panele
samoczyszczgce.

e  Wilad na dno piekarnika okoto 120 cm3
wody. Uwazaé, aby nie wylata sie z

rowka.
§

e Za pomocq spryskiwacza rozpryskad
wewnaqtrz komory urzqdzenia roztwér
wody z ptynem do naczyn. Spryskad w
kierunku Scianek bocznych, do géry, na
déti w kierunku deflektora.

/ Nie spryskiwad deflektora, jesli jest
£ on pokryty materiatem
samoczyszczgcym.

Zaleca sie spryskaé maksymalnie 20
razy.

7

e ZOmMKNQqC drZwWiCZzKI.
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Dotyczy modeli z ptytg na pizze

Ustawic pokrywe w gnieZdzie na dnie
komory pieczenia, w miejscu ptyty na
pizze.

Ustawic blache na pierwszej pétce u
dotu.

Wlac na blache okoto 120 cm3 wody.
Uwazaé, aby nie wylata sie z blachy.

Za pomocgq spryskiwacza rozpryskac
wewnaqtrz komory urzqdzenia roztwér
wody z ptynem do naczyn. Spryskad w
kierunku scianek bocznych, do gdry, na
déti w kierunku deflektora (tylko w
modelach bez paneli

samoczyszczqcych).

Zaleca sie spryskaé maksymalnie 20
razy.

Zamkngd drzwiczki.

Ustawianie funkcji Vapor Clean

1.

Za pomocq programatora cyfrowego
ustawid czas trwania pieczenia na 18
minut.

Przekreci¢ pokretto funkcji na symbol

Przekreci¢ pokretto temperatury na

2
symbol .

Po kilku sekundach od ostatniego uzycia
przyciskdw zegara programowania
rozpoczyna sie cykl czyszczenia w ramach
funkcji Vapor Clean.
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Po zakorczeniu cyklu czyszczenia w
ramach funkcji Vapor Clean minutnik
wytgcza elementy grzejne piekarnika,
generowany jest sygnat dzwiekowy i
migajq cyfry na tarczy zegara
programatora.

Koniec funkgcji Czyszczenie parowe

1. Obrdcic pokrettem funkcji w potozenie O,
aby wyjs¢ z tej funkgji.

2. Otworzy¢ drzwiczkiiwytrzed szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosiqdzu.

4. W przypadku resztek tluszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

5. Usungd wode pozostatg wewngtrz
komory pieczenia.

6. Jezeli obecne, umiescié na miejscu
panele samoczyszczgce i ramki na
ruszty/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,

aby potrawy nie przechodzity

nieprzyjemnym zapachem:

e Zaleca sie wysuszenie komory pieczenia
za pomocq funkgji z termoobiegiem w
temperaturze 160°C przez okoto 10
minut.

e W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqcych, zaleca sie
wysuszenie komory pieczenia z
réwnoczesnym zastosowaniem cyklu

katalizy.

1. Usunqgd wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzgdzenia.

2. Wyjag¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjgc¢ pokrywe zaréwki za pomocg
J?c!%vviedniego narzedzia (na przyktad
yzki).

/ Uwazad, aby nie zarysowad emalii
27 | na sciance komory pieczenia.

4. Wyjqgé zaréwke.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
£ | stosowanie gumowych rekawic.

/ Aby utatwid reczne usuwanie
& | trudno dostepnych czesci mozna
— 1 zdjg¢ drzwiczki.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczace konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej ggbki i letniej wody.

Wymiana zaréwki oswietlenia

wewnetrznego
Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd urzgdzenie od zasilania
elektrycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.
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/ Nie dotykad zaréwki halogenowej
£ bezposrednio palcami, ale uzyc
— | odpowiedniego materiatu
zabezpieczajgcego.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowad pokrywke. Pozostawid
wewnetrzny profil szybki (A)
skierowany do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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MONTAZ

Podtaczanie do instalacji elektrycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

Informacje ogolne

Sprawdzié, czy charakterystyka sieci
elektrycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
zZnamionowej.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocg przewodu diuzszego niz pozostate
o przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowad:

o 220-240V~
1 D 2 220-240V~™
20 mm
L — N \\\\‘-

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mmz2.

/ Wskazane wartosci dotyczg
=27 | wewnetrznego przekroju kabla.

uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normq
EN 60335-2-6).

/ Wymiary kabli zasilajgcych

Podtaczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzied
urzgdzenie, ktére umozliwi odtgczenie
opisywanego urzgdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takg
odlegtoscig otwierania sie stykdw, ktéra
zapewni kompletne odtqgczenie urzqdzenia
w warunkach kategorii przepieciowej lll,
zgodnie z zasadami instalacji.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podtgczenie za pomoca gniazda i wtyczki
Sprawdzié, czy wtyczka i gniazdo sqg tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejscidwek,
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przedtuzaczy i bocznikdw, poniewaz mogqg
powodowac nagrzewanie lub przepalenie.

Wymiana przewodu

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd gtdwne zasilanie elektryczne.

=

Odkreci¢ sruby tylnej ostony i zdjad jq,
aby uzyskad dostep do listwy

zaciskowe;.

2. Wymienic¢ kabel.

3. Upewnic sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich miejscach,
bez jakiegokolwiek kontaktu z
urzgdzeniem.

Ustawianie

é Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce

bezpieczenstwa.

Pozycja kabla zasilajgcego

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgcg sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
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innych ptyndw.

Tuleje mocujace

’W g\
e @ &

1. Zdjqc¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.
Umiesci¢ urzqgdzenie w meblu.
Przymocowac urzgdzenie srubami do
mebla.

Zakry¢ tuleje zdjetymi wczesniej
zatyczkami.

A wnN

Gabaryty urzadzenia (mm)

O [] O
N D
LO
07 | <
T QI7 1

509
A0 1 QN
| [ A |U\J
il [©]
L -— —2
(o]
& oK
o) o L
< ¥
23 I 548
\
550
i —
T =N
45°

222 - MONTAZ

91477B896/C



——483——

[

Zabudowa na kolumnie (mm)
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Upewnic sie, ze na gérnej/tylnej
czesci mebla znajduje sie otwér o v
gtebokosci okoto 35-40 mm.

IN
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

S C E—

IRy \ . 490-500 60

Y
A 4
A

G
/ Jezeli zamierza sie wbudowad
& | urzqdzenie, pod blatem roboczym
— | nalezy zainstalowad drewniang
listwe, aby zagwarantowad uzycie
= 0 uszczelki przyklejonej do tylnej
czesci panelu przedniego,
A min. 603 mm zapobiegajgcej ewentualnym
przeciekom wody lub innych
B 560-568mm phynéw.
C 583-585mm
D 9-11mm
E min.5mm
F 121-1105mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

Co Wycigcie na kabel zasilajgcy (min. 6 cm?d)

jb  Skrzynka ztqczy elektrycznych

* L , . .
/ Upewnic sie, ze na gdérnej/tyinej
= | czesci mebla znajduje sie otwor o
gtebokosci okoto 60 mm.
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A min. 603 mm
A B 560 -568 mm
D T™wb C 583-585mm
/ C H D 9-11mm
jb D E min.5mm
< B >\ F 121-1105mm
jb G min. 560 mm
Cco H min. 594 mm
/ \ 4 \ 4 Co  Wyciecie na kabel zasilajgcy (min. 6 cm?)
F jb  Skrzynka ztgczy elektrycznych
y y yczny
wb Listwa drewniana (zalecana)
|<764>|
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G
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/
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