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OSTRZEZENIA

Ogolne zalecenia dotyczgce Zywnosci wewnagtrz

bezpieczenstwa urzqdzenia nalezy chronic

Szkody poniesione przez osoby rece, zaktadajqc rekawice

o termiczne.

o UWAGA:urzqdzenieijego o \wktada¢ gorgee blachy lub
dostepne elementy stajq sie pojemniki uzywajqgc
bardzo gorqce podczas rekawic ochronnych, aby
uzytkowania: mate dzieci unikngé poparzen.
powinny przebywac zdala o Nie dotykad urzqdzenia
od nich. wilgotnymi lub mokrymi

e UWAGA: urzqdzenie i jego rekami i stopami.
dostepne elementy stajgsie o Nie nalezy nigdy prébowad

bardzo gorqce podczas gasi¢ ptomienia lub pozaru

uzytkowania: nie dotykac wodq: wytgczyd urzqdzenie

elementéw grzejnych i nakry¢ ptomienr pokrywg

podczas uzytkowania. lub ognioodporng narzuta.
e Podczas stosowaniafunkeji o Niniejsze urzqdzenie moze

z wysokq temperaturq nie by¢ uzywane przez dzieci

dotykac scianek komory. powyzej 8. roku zycia oraz
e Podczas przekrecania osoby o0 ograniczonych
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zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia bgdz
wiedzy, pozostajqce pod
kontrolg oséb dorostych
odpowiedzialnych za ich
bezpieczeristwo.

e Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

e Trzymac z dala od
urzgdzenia dzieci ponizej 8
roku zycia, chyba ze
pozostajg one pod statym
nadzorem.

e Nie pozwalac dzieciom
zblizad sie do urzqdzenia
podczas jego dziatania.

e Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i
konserwacjg nie powinny
by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

e Nalezy stale nadzorowad
proces gotowania. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

e Nie pozostawiac
urzgdzenia bez nadzoru
podczas przyrzgdzania
potraw, ktére mogqg
wydzielac tluszcz lub olej.
Podgrzany ttuszcz i olej
mogq sie zapali¢. Nalezy
zachowad¢ maksymalng
ostroznosc.

e Nie ktas¢ pojemnikdw lub
blach na dnie urzqgdzenia.

e Upewnic sie, ze pojemniki
nadajg sie do stosowania
w niskiej temperaturze.
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Unikac uzywania
plastikowych pojemnikdw,
zaleca sie stosowanie
pojemnikow silikonowych.
Prawidtowo umiescic
produkty w urzqdzeniu, aby
umozliwi¢ swobodny obieg
powietrza.

Nie uktadac produktow

jeden na drugim.

Zachowac ostroznosc przy

Spozywaniu surowej

ZyWwnosci, zwiaszcza

Swiezych ryb i

gtowonogow, gdyz istnieje

ryzyko zakazenia

Anisakisem, pasozytem

niebezpiecznym dla

ludzkiego zdrowia. Ryzyka
takiego mozna unikngc

TYLKO poprzez stosowanie

nastepujgcych proceséw

termicznych:

- przyrzgdzanie potraw
przy temperaturze co
najmniej 65°C;

- mrozenie w zamrazarce w
temperaturze - 18°Ci
pdzniejsze
przechowywanie potraw
w temperaturze - 18°C
przez co najmniej 96 h.
Rozmrazanie przed
Spozyciem powinno
nastepowad w loddéwece;

- mrozenie w schtadzarce
szokowej w temperaturze
-30°C przez 4 hi
pozniejsze
przechowywanie potraw
w temperaturze - 20°C
przez co najmniej 24 h.
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Rozmrazanie przed
Sspozyciem powinno
nastepowad w loddéwece;

e Aby zachowad niezmienne
witasciwosci gorgcych
produktow, nie nalezy
trzymac ich w
temperaturze pokojowe]
przed schtodzeniem
szokowym lub
zamrozeniem.

e Nie nalezy dotykad
(zwtaszcza mokrymi
rekami) ani wktadad
zamrozonych produktéw
bezposrednio do ust.

e Zawsze podczas dziatania
urzgdzenia drzwiczki
muszq by¢ zamkniete.

e Nie nalezy wktadac ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztucce lub
przyrzqdy) do szczelin.

e Po zakonczeniu
uzytkowania wytqczyc
urzgdzenie.

e NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

e NIE UZYWAC
POJEMNIKOW Z
AEROZOLEM W POBLIZU
TEGO URZADZENIA
PODCZAS JEGO PRACY.

e NIE MODYFIKOWAC
URZADZENIA.

e Nigdy nie nalezy préobowad
naprawiac urzgdzenia
samodzielnie lub bez
pomocy
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wykwalifikowanego
serwisanta.

Nigdy nie ciggngc za
przewdd, aby wyjgc
wtyczke.

Uszkodzenia w urzadzeniu

Nie uszkodzi¢ obwodu
chtodziwa.

Do przyspieszenia procesu
odmrazania nie stosowac
urzgdzen mechanicznych
lub innych narzedzi
réznigcych sie od tych
zalecanych przez
producenta.

Nie uzywac urzgdzen
elektrycznych wewnaqtrz
urzqdzenia

Aby unikngc
niebezpieczenstwa
zZwigzanego z
niestabilnosciq urzqdzemo,
nalezy je przymocowac
wedtug instrukgji.

Podczas uzytkowania nie
ktasc na urzgdzeniu ostrych
metalowych przedmiotdw,
takich jak noze, widelce,
tyzki i pokryweki.

Na elementach szklanych
nie nalezy stosowac
detergentow sciernych,
agresywnych lub
korozyjnych (np. produktéw
w proszku, odplamiaczy i
ggbek drucianych),
materiatow szorstkich lub
ostrych metalowych
skrobakdw, poniewaz
mogqg one zarysowac
powierzchnie, powodujgc
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pekniecie szkta.
Ewentualnie uzywac
drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

Nie siadac¢ na urzgdzeniu.
Nie stosowacd produktéw
czyszczqcych
zawierajgcych chlor,
amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Nie uzywac szorstkich,
sciernych materiatéw ani
ostrych metalowych
skrobaczek.

Nie uzywac ostrych
przedmiotéw metalowych
do usuwania nadmiaru lodu
z zamrazarki.

Nie uzywac adapteréw do
wtyczek.

UWAGA: nie umieszczac
przedtuzaczy
wielogniazdowych ani
przenosnych urzqdzen
zasilajgcych w tylnej czesci
urzgdzenia.

Nie ktasc ciezkich
przedmiotéw na
urzqdzeniu.

Aby nie uszkodzi¢ scianek
urzgdzenia, nie usuwac
lodu lub szronu za pomocqg
ostrych przedmiotow.
Ruszty i blachy powinny
by¢ wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
zabezpieczajqce przed ich
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wyjeciem nalezy skierowacd
w dot i do tytu przestrzeni
kuchennej.

Nie stosowac strumieni
pary do czyszczenia
urzgdzenia.

Nie rozpylac produktéw w
sprayu w poblizu
urzgdzenia.

Nie zatykac otwordw,
szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.
Zagrozenie pozarowe: nie
nalezy pozostawiac
przedmiotow wewnagtrz
komory.

W ZADNYM WYPADKU
NIE NALEZY UZYWAC
URZADZENIA DO
OGRZEWANIA LUB
CHLODZENIA
POMIESZCZENIA.

Do pieczenia potraw nie
nalezy uzywad
plastikowych naczyn lub
pojemnikow.

Nie wktadad do urzgdzenia
puszek ani zamknietych
pojemnikdw.

Nie zdejmowad uszczelki
znajdujqgcej sie w czotowej
czesci urzgdzenia.

Wyjqc z komory piekarnika
wszystkie patelnie i ruszty
nieuzywane w trakcie
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korzystania z funkgji.

Nie ktasc¢ garnkow ani blach
bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych
drzwiczek.

Nie uzywac otwartych
drzwiczek jako dZwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywierac zbyt duzego
nacisku na otwarte
drzwiczki.

Nie uzywac uchwytu do
podnoszenia lub
przenoszenia tego
urzqdzenia.

W przypadku usterki,
konserwacji, wymiany
zaréwki lub podczas
czyszczenia zawsze
odtqczyd urzgdzenie od
sieci elektryczne.

Instalacja i konserwacja

NINIEJSZEGO _
URZADZENIA NIE MOZNA
INSTALOWAC NA
tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejsze urzgdzenie nie
moze byc¢ instalowane na
zadnej podstawie.

Z pomocgq drugiej osoby
umiesci¢ urzqdzenie w
meblu.

Aby unikngc przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowacd za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
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wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Zleci¢ wykonanie
podtgczenia elektrycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

Nalezy obowigzkowo
wykonac uziemienie,
zgodnie z normami
bezpieczenstwa
dotyczqgcymi instalacji
elektrycznych.

Uzywac przewododw
odpornych na temperature
co najmniej 90 °C.
Moment dokrecenie srub
przewodow zasilajgcych
listwy zaciskowej powinien F
wynosi¢ 1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewod zasilania
elektrycznego jest
uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowad
sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
jego wymiany.

UWAGA: Podczas
ustawiania urzgdzenia
nalezy sie upewnié, ze
przewdd zasilajgcey nie jest
zaplgtany ani uszkodzony.
Przed jakgkolwiek
interwencjg na urzqgdzeniu
(montaz, konserwacja,
ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazyc sie w
odpowiednie srodki
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ochrony indywidualnej.

e Przed kazdg czynnosciq na

urzgdzeniu odtqczyd
gtowne zasilanie
elektryczne.

e Umozliwic¢ odigczenie
urzgdzenia po instalacji, za
pomocqg dostepnej wtyczki
lub wytgcznika w
przypadku statego
podtgczenia.

e Dostarczyc na linii zasilania

urzgdzenie, ktére zapewni
odtgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykow
umozliwiajgcg catkowite
odtgczenie w warunkach
kategorii przepieciowej lll,
zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

e Niniejsze urzgdzenie moze
byc¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci
2000 metréw nad
poziomem morza.

Informacje na temat

omawianego urzadzenia

e UWAGA: ryzyko pozaru/
materiaty tatwopalne.

e Nie dopusci¢ do
uszkodzenia obwodu
chtodniczego (w
przypadku, gdy moze byc¢
dostepny).

e Zastosowac sie do
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ob0W|qzuchych
przepisow w zakresie
SPOzZywania surowej
ZYWNOSCI.

Doktadnie wyczyscic
czedci urzgdzenia, ktére
wchodzg w bezposredni i
posredni kontakt z
zywnosciq, aby unikng¢
wszelkiego rodzaju
skazenia.

Stosowac detergenty do
uzytku spozywczego.

Nie uzywac produktéw
tatwopalnych ani
szkodliwych substancji.
Uzywac wytgcznie sondy
temperatury umieszczonej
w produkcie.

Zawsze podczas dziatania
drzwiczki urzgdzenia
muszg byc¢ zamkniete.
Nie ktas¢ produktow jeden
na drugim; rozmiescic je
tak, aby umozliwic
swobodny obieg
powietrza w urzgdzeniu.
Uzywac pojemnikéw z
aluminium lub ze stali
nierdzewne;.

Nie przykrywac blach
pokrywkami ani foliami
izolacyjnymi.

Nie opierac sie ani nie
siadac na otwartych
drzwiczkach.

Sprawdzic, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych
przedmiotéw.
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e Nie instalowad/uzytkowac wtyczkq sondy

urzqdzenia na otwartym temperatury.
powietrzu. e Nie wktada¢sondy
e Uzywad wylgcznie sondy temperatury do otworow i
temperatury dostarczonej szczelin w urzqdzeniu.
lub zalecanej przez e Podczas wyciggania sondy
producenta. temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciggngc

e W przypadku
przedtuzonego
nieuzytkowania odtgczy¢
urzgdzenie, wyjmujqgc : :
wtyczke z gniazdka prgdu glévzv??zlﬁég\k/]vmy Sle W
I wyczyscic wewnatrzina o Jwazad, oby sonda

za kabel.
e Uwazac, aby sonda
temperatury lub jej kabel

zewnqtrz. _ temperatury lub jej kabel
e Po zainstalowaniu nie wchodzity w kontakt z

urzqdzenia kabel elementami grzejnymi

elektryczny i gniazdko znajdujgcymi sie w

prgdu muszq byc tatwo komorze pieczenia.

dostepne. e Zadna czesdé sondy
Sonda temperatury (jesli temperatury nie moze
wystepuje) wchodzi¢ w kontakt ze

sciankami komory
pieczenia, elementami
grzejnymi, rusztami lub
blachami, gdy sq one
jeszcze gorqgce.

e Sondy temperatury nie
wolno przechowywac
wewnaqtrz urzgdzenia.

Przeznaczenie urzgdzenia

e Zachowac ostroznosc
podczas obchodzenia sie z
sondqg temperatury,
poniewaz jest ona bardzo
spiczasta.

e Nie dotykac drgzka lub
koncowki sondy
temperatury po jej uzyciu.

e Podczas stosowania sondy

temperatury chroni¢ dtonie Omawiane urzqdzenie jest
rekawicami. przeznaczone do

o Uzywac wylgcznie sondy schtadzania szokowego,
temperatury umieszczonej  Zamrazania,

w produkcie. przechowywania,

e Nie dopusci¢ do wyrastania Zywnosci oraz
zarysowania lub chtodzenia napojow w
uszkodzenia emaliowanych srodowisku domowym. Moze
lub chromowanych byc¢ stosowane do szybkiego

powierzchni kohcdwkg lub  obnizania temperatury
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ugotowanych lub surowych

produktow, w celu

utrzymania nienaruszonych
wartosci odzywczych. Poza
tym, umozliwia gotowanie

Zywnosci w niskiej

temperaturze, w celu

podkreslenia jej smaku,
zapachu i aromatu oraz
przywrocenie potrawom
temperatury idealnej do
spozycia.

Kazde inne uzycie jest

nieprawidtowe.

Niniejsze urzgdzenie moze

by¢ ponadto uzytkowane:

e W kuchniprzeznaczonej dla
personelu sklepow, biuri
innych srodowisk pracy;

e W gospodarstwach
rolniczych/
agroturystycznych;

e w hotelach, motelach i
domach wczasowych do
uzytku klientow;

e W pensjonatach typu bed
and breakfast;

Urzqgdzenie nie zostato

zaprojektowane do dziatania

z zewnetrznymi

programatorami czasowymi

lub z systemami zdalnego
sterowania.

2| Instalacja i uzytkowanie
= | tego urzgdzenia sqg
mozliwe wytgcznie w
pomieszczeniach.

Instrukcja obstugi

e Niniejsza instrukcja stanowi integralng
czesc urzgdzenia i powinna byd
przechowywana w catosci oraz w
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zasiegu uzytkownika przez caty okres
eksploatacji urzgdzenia.

e Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje
obstugi.

e Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dotgczono rysunki, na ktérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietad, ze urzgdzenie moze nie
posiadac zaktualizowane] wersji
programu i dlatego tez to, co wyswietla
sie na urzgdzeniu moze sie réznic od
tego, co wskazano na rysunkach w
niniejszej instrukcji.

Odpowiedzialnos¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

e uzycia urzgdzenia w sposdb niezgodny
Z przeznaczeniem;

e nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukcji uzytkowania;

e naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

e uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Na tabliczce znamionowej znajdujq sie
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Tabliczki znamionowej nie

wolno nigdy usuwacd.

/ Niniejsze urzgdzenie nie podlega
& | oznakowaniu etykietq energetyczng

— 1 wedtug punktu E art. 1
Rozporzgdzenia 643/2009.

Utylizacja

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
E: dyrektywq europejskg WEEE (2012/
==J 19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego
eksploatacji nie nalezy go wyrzucad wraz z
innymi odpadami.
Urzgdzenie nie zawiera substancji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i Srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd gtéwne zasilanie elektryczne.

e Odigczyc kabel zasilajgcy od instalacji
elektrycznej.

Aby dokonad utylizacji urzqgdzenia nalezy:
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e Odcig¢ kabel zasilania elektrycznego i
usungc go.

e Powierzy¢ urzgdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbidrki odpaddw
elektrycznych i elektronicznych lub
oddad sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane

z materiatdw, ktére nie zanieczyszczajq

Srodowiska i nadajg sie do recyklingu.

e Materiaty z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punktéw selektywnej
zbiérki odpaddw.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

e Nie pozostawiad opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawic sie
plastikowymi torebkami z opakowania.

Oszczednosc energii

e Przed wprowadzeniem gorgcej
potrawy, ktéra ma by¢ schtodzona
szokowo, przeprowadzi¢ cykl
schtadzania wstepnego trwajqcy co
najmniej 15 minut przy pustym
urzgdzeniu.

e Przeprowadzi¢ cykl schtadzania
wstepnego, aby skrécié czas i
zmniejszy¢ zuzycie energii.

e Nie przykrywad blach i pojemnikéw
pokrywkami lub folig izolacyjna.

e Upewnic sie, ze pojemniki nadajg sie do
stosowania w niskiej temperaturze.

e Prawidtowo rozmiescic blachy i
pojemniki w urzgdzeniu, nie uktadajgc
ich jeden na drugim, aby umozliwic¢
swobodny obieg powietrza.

e Nie trzymad gorqgcych produktéw w
temperaturze otoczenia przed ich
schtodzeniem szokowym lub
zamrozeniem, aby nie utracié ich
wiasciwosci.

e Nalezy ograniczy¢ do minimum
otwieranie drzwiczek, aby unikng¢
rozpraszania.

e Urzqdzenie nalezy zawsze utrzymywad
w czystosci.

Zrodta Swiatta

e Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédta
swiatta, ktérych uzytkownik nie moze
samodzielnie wymieni¢. Wymiana

powinna by¢ przeprowadzana
wyitqcznie przez dziat wsparcia
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technicznego.

Helm K

e Niniejsze urzqgdzenie zawiera Zrédta
Swiatta o klasie efektywnosci G
Informacje o zuzyciu energii w
trybie wytaczonym/gotowosci
Dane techniczne dotyczqce zuzycia energii
w trybie wytgczonym/gotowosci
urzgdzenia mozna uzyskad w witrynie

internetowej www.smeg.com na stronie
poswieconej danemu produktowi.

Jak czytac instrukcje obstugi
W instrukcji zastosowano nastepujqgce
symbole utatwiajqgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

_/ Informacja/Wskazdwka
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5 Wentylator
6 Gniazdo sondy temperatury
I Poziom ramki
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Panel sterowania

1 Przycisk ON/OFF (tylko w niektdrych
modelach)

Przycisk ON/OFF umozliwia wigczenie lub
wytgczenie urzgdzenia.

2 Wyswietlacz

Za pomocg wyswietlacza z ekranem
dotykowym mozna obstugiwad urzgdzenie.
Dotknq¢ ikon, aby wejsc¢ do réznych
dostepnych funkcji. Na wyswietlaczu
pojawiq sie wszystkie parametry dotyczgce
dziatania.

3 Kontrolka sterowania zdalnego (tylko w
niektérych modelach)

Gdy sie swieci, wskazuje, ze urzgdzeniem
mozna zdalnie sterowac za pomocg
smartfona lub tabletu (patrz instrukcja
obstugi ,Lqcznosé schtadzarki szokowe;j”).

91477B706/B

SmegConnect (tylko w niektorych
modelach)

Urzgdzenie to jest wyposazone w
technologie SmegConnect, ktéra pozwala
uzytkownikowi na sprawdzanie jego
dziatania za pomocg aplikacji na smartfonie
lub tablecie.

Aby uzyskad wiecej informacji, prosimy
zapoznad sie z dotgczong broszurg i/lub
wejsc na strone

Www.smeg.com

Pozostate czesci

Poziomy do umieszczania blach/rusztow
Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci
wprowadzania zostaty ustalone od dotu do
gory.
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Wentylator

Wentylator w réwnomierny sposéb
rozprowadza powietrze wewngtrz
urzqdzenia i umozliwia szybsze osiggniecie
ustawionej temperatury.

Oswietlenie komory

Oswietlenie wewnetrzne oprawy wiqgcza
sie po otwarciu drzwiczek.

/ Gdy drzwiczki sg otwarte, nie
& | mozna wytqczyc¢ oswietlenia

— | wewnetrznego.

Akcesoria

e W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, ktére majq stycznosc z
zywnosciq sq wykonane z
odpowiednich materiatéw, zgodnych z
obowigzujgcymi normami.

e Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzgdzeniem lub opcjonalne mozna
zamdwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoriéw producenta.

Ruszt wielofunkcyjny

Przydatny do podtrzymywania pojemnikdw
lub, po obrdceniu jako uchwyt do butelek.

Sonda temperatury

Dzieki sondzie temperatury schtadzanie
szokowe (w ramach funkcji manualnych) i
przyrzgdzanie potrawy mogq sie odbywad
sie z temperaturg mierzonqg przez nig w
srodku potrawy.
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Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Ruszt

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawa.

Blacha

Odpowiednia do pieczenia ciast, pizzy,
stodkich wypiekdw i ciastek.

Gteboka blacha

Do gromadzenia tluszczu wydzielajgcego
sie z produktéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tart, pizzy, ciast i ciastek.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produktéw, ktére mogqg kapad.

Zalety schtadzarki szokowej

Patrz ,Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczerstwa”

Schtadzarka szokowa umozliwia szybkie
schtadzanie i zamrazanie produktéw, w
celu zagwarantowania ich trwatosci i
Swiezosci.

Schtadzanie szokowe i szybkie zamrazanie
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przyczyniajqg sie do zachowania
wiasciwosci organoleptycznych i
odzywczych potraw oraz zachowujqg ich
nienaruszony smak, aromat i kolor.
Schtadzanie szokowe z temperaturg +3°C
wewngqtrz ugotowanych produktow
redukuje do minimum proliferacje bakterii,
ktéra osigga maksymalny poziom w
temperaturze od 8°C do 65°C.

Poza tym zapobiega powstawaniu
makrokrysztatéw lodu, ktére mogg
uszkadzad scianki komdrkowe zywnosci,
powodujqc ich pekanie. Po rozmrozeniu
produkty nie tracq ptyndw i zachowujg
swojq konsystencje i smak.

Bez schtadzarki szokowej:

ryzyko bakteryjne;

parowanie i wysychanie;

utrata wagi produktéw spozywczych;
utrata smakdw, aromatdéw, kolordw;
szybkie psucie;

powstawanie makrokrysztatkdw lodu,
ktére uszkadzajg widkna potraw.

Ze schtadzarka szokowa;
e bezpieczenstwo produktéw
spozywczych;

UZYTKOWANIE

e zachowanie pierwotnej konsystencji;

e brak utraty wagi produktéw
spozywczych;

e zachowanie wiasciwosci
organoleptycznych;

e dtuzszy okres przydatnosci do spozycia;

e powstawanie mikrokrysztatkdw lodu,
ktdre nie uszkadzajq potraw, co
pozwala zachowad ich jakosd i
konsystencje.

Wyjmowane listwy (tylko w
niektérych modelach)

Urzgdzenie jest wyposazone w
wyjmowane listwy. Listwy estetyczne
urzqdzenia mozna wymieniad,
wybierajgc sposréd dostepnych
koloréw; w tym celu nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjg
dotgczong do zestawu, ktéry mozna
zakupic osobno.

/ Akcesoria opcjonalne mozna
£ zamdwi¢ w autoryzowanych

—— centrach serwisowych. Nalezy

uzywac tylko oryginalnych
akcesoriéw producenta.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

rusztu muszg by¢ skierowane w déti do
tytu komory.

e Usungd ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewngtrz urzqdzenia i akcesoriow.

e Usungc ewentualne etykiety (z
wyjatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridw i komory
urzgdzenia.

o Wyjagciumydé wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

e Aby usunqd wszelkie pozostatosci
poprodukcyjne, nalezy doktadnie
wyczysci¢ wnetrze urzgdzenia za

pomocg miekkiej szmatki i neutralnego,

niesciernego detergentu.
Uzytkowanie akcesoriow

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy muszg by¢ wsuniete do

oporu w prowadnice boczne.

e Mechaniczne blokady zabezpieczajqgce
przed przypadkowym wysunieciem

91477B706/B

Wsung¢ delikatnie ruszty i blachy
do komory, az sie zatrzymajqg.

Przed pierwszym uzyciem wyczys¢é
blache, aby usung¢ wszelkie

IN] 1IN

pozostatosci produkceyjne.

Ruszt wielofunkcyjny

W zaleznosci od wielkosci, ruszt
wielofunkcyjny moze pomiescic rézne
konfiguracje rozmieszczenia butelek.
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Ponizej kilka przyktaddw:

@
Gyora 8
\ ANk oo

ChCe

/ Po obréceniu moze by¢ uzywany
£ jako normalny ruszt do
podtrzymywania pojemnikdw.

Zastosowanie sondy temperatury

1. Umiesci¢ potrawe na blasze.

2. Wprowadzi¢ koncéwke sondy
temperatury do $rodka potrawy, ktéra
ma by¢ schtodzona szokowo lub
przyrzqgdzona na zewngtrz komory.

“Z?ﬁ@

a9

/ Dla zagwarantowania optymalnych
£ rezultatéw upewnic sie, ze sonda
temperatury jest wtozona w
najgrubszym punkcie produktu,
poprzecznie i przynajmniej na 3/4
swojej dtugosci, ale nie dotyka
blachy i nie wystaje po drugiej
stronie produktu.

/ Dla uzyskania precyzyjnej

£ temperatury wewngtrz potrawy,
koricéwka sondy nie moze dotykad
kosci lub ttustych czesci.

3. Otworzyd drzwiczki.

4. Wiozy¢ do komory potrawe
przeznaczong do schtodzenia
szokowego lub do przyrzgdzenia.

5. Podtgczyd wtyczke sondy temperatury
do gniazda znajdujgcego sie wewngtrz
urzgdzenia.

6. Dokrecic¢ nakretke pierscieniowq, aby
solidnie zamocowad wtyczke w
gniezdzie.

7. Zamkngd drzwiczki.

/ Jezeli sonda temperatury nie

£ zostanie podtgczona do urzgdzenia

— | w wymaganym czasie, urzgdzenie
nie rozpocznie wykonywania
wybranej funkgcji.

346 - UZYTKOWANIE
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Wyswietlacz

KALLA
PROGRAM

PROGRAM

@ 12:30

&

VARMA MANUELLA

FUNKTIONER

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartosci

odnoszgce sie do wybranej czynnosci. Aby

z niego skorzystaé, nalezy dotkngé

przyciskéw ,wirtualnych” i/lub przewijac

podane wartosci (na ilustracji

przedstawiono ekran menu gtéwnego).
Obszar informacji

SQ tu wskazywane informacje dotyczgce
menu i podmenu czynnosci trwajgcych w
obszarze gtéwnym.

Poza tym, znajdujg sie tutaj réwniez:

e przycisk HOME : dotkngd go, aby
powrdci¢ do menu gtéwnego;

« przycisk INFORMACJE (@@} dotknac
tego przycisku, aby wyswietli¢
nastepujgcy ekran:

D

Informacja:

Naciskaj dowolny symbol przez 3 sekundy,
aby uzyskac informacje o jego funkgji

4| Przycisk INFORMACJE [@]] jest

zastgpiony przez symbol |y
ostrzegajgcy, ze drzwiczki sq
otwarte.

o wyswietlanie biezgcej godziny.

9 Obszar gtowny
ozna tutaj ustawic rézne funkcje

urzgdzenia. Dotkng¢ przyciskéw i wartosci,
aby ustawié zgdang funkcje.

Ponadto, w zaleznosci od ekranu, na dole
tego obszaru mogg pojawic sie kropki
wskazujqce, ze istniejq inne strony z

91477B706/B

funkcjami, do ktérych mozna dotrzed,
przewijajgc ekran poziomo.

[ XXX pierwsza strona,
X XX druga strona,
soool

Obszar dolny
£najdujg sie tutaj niektdre przyciski
dziatania bezposredniego, ktére zmieniajg
sie w zaleznosci od czynnosci ustawionych
w obszarze gtéwnym:

PIECZENIE WIELOETAPOWE
HISTORIA

m MENU MINUTNIKA

pRY CZYSZCZENIE

@ USTAWIENIA

Ponadto, w zaleznosci od wyswietlanej
strony, pojawig sie takze inne przyciski
przypisane do aktualnie uzywanej funkcji:

@ WSTECZ

ZAPISZ
KOSZ

. SCHEADZANIE WSTEPNE
NAGRZEWANIE WSTEPNE
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SONDA

@ WSKAZOWKI | PORADY

/ Nacisngd i przytrzymad przez kilka

sekund przycisk HOME @ aby

natychmiast zatrzymad funkcje w
dowolnym momencie i powrdci¢ do
menu gtéwnego.

W celu uzyskania dostepu do menu

gtéwnego.

e Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

tacznosc

Wymogi w zakresie potgczenia z

sieciq:

e Urzgdzenie mobilne typu smartfon
lub tablet z systemem operacyjnym
iOS bqdz Android. Minimalne wersje
systemow operacyjnych dostepne
sqg na stronie:

www.smeg.com/smegconnect/

e Sie¢ Wi-Fi (pasmo 2,4 GHz,
zabezpieczenie WPA?2) aktywna i
dostepna w miejscu zainstalowania
urzgdzenia.

e Potfqczenie z Internetem.

e Nazwa i hasto domowej sieci Wi-Fi
lub dostepny tryb WPS (Wi-Fi
Protected Setup).

W celu uzyskania dodatkowych

informacji zalecamy zapoznanie sie z

instrukcjg obstugi ,tgcznosé piekarnika

do zabudowy™.

Pierwsze uzycie

/ Ponizsze instrukcje obowiqzujg
& | réwniez w przypadku dtuzszej

— | przerwy w dostawie energii
elektrycznej.

Procedura wiqczania urzqdzenia:
1. Podtgczyd je do sieci elektrycznej.

348 - UZYTKOWANIE

Na wyswietlaczu pojawi sie na kilka sekund
logo producenta.

/ Po wiqczeniu nalezy poczekad kilka
£ sekund przed rozpoczgciem

— 1 uzytkowania.

Nastepnie na wyswietlaczu pojawi sie

ekran ustawiania aktualnej godziny.

Aby rozpoczqd pieczenie nalezy ustawic

biezgcg godzine.

2. Przewijaé pionowo wartosci godzin i
minut, aby ustawié biezqgcq godzine.

N ALD DIp N

€=00 : 008’

ﬂ’l‘ v

\/‘ﬂ'l.

3. Dotknac przycisku POTWIERDZ
(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby ustawic biezgcg godzine.

/ Aby zmieni¢ aktualng godzine (np.

£ ze wzgledu na zmiane czasu na

— letni), nalezy dotkng¢ godziny
wyswietlanej na wyswietlaczu
(znajdujqcej sie w obszarze

informacji po prawej stronie).

Gdy widoczna jest biezgca godzina,
wyswietlacz przetqcza sie na tryb
niskiej jasnosci po 2 minutach od
ostatniej czynnosci wykonanej
przez uzytkownika.

IN

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie
moze by¢ ustawione na jezyk inny niz jezyk
uzytkownika. Na tym etapie zaleca sie
ustawienie zqdanego jezyka.

4. Na wyswietlaczu dotkngd przycisku

USTAWIENIA @ (znajdujgcego sie u
dotu 9 po prawej stronie).
5. Dotkngd przycisku WYSWIETLACZ

|

o
6. Obok pozycji Jezyk (w lewej czesci),

przewija¢ dostepne opcje (w prawej
czesci) i wybrac zqdany jezyk.

91477B706/B



7. Dotknad przycisku POTWIERDZ .

Ponowna aktywacja wyswietlacza

/ Jezeli dla opcji ,,Wys’wietl

— | godzine” wybrane jest ustawienie
~WYL" i wyswietlany jest ekran z
zegarem, wyswietlacz wytgczy sie
po 2 minutach od ostatnigj
wykonanej przez uzytkownika
CZynnosci.

Aby uaktywnic¢ wyswietlacz, gdy jest on
wytgczony:

e Otworzyc¢ drzwiczki.

Urzgdzenie emituje sekwencje dzwiekdw, a
po uptywie kilku sekund witqcza sie
wyswietlacz. Po ponownym wiqgczeniu
wyswietlacza pojawi sie menu gtdwne.
Wytaczanie wyswietlacza (tylko modele z
przyciskiem ON-OFF)

Aby recznie wytgczyé wyswietlacz, nalezy:
e Nacisngd i przytrzymacd przez kilka

sekund przycisk ON-OFF .> , dopoki
nie rozlegnie sie dzwiek.

Ponowne wtaczanie wyswietlacza (tylko
modele z przyciskiem ON-OFF)

/ Jezeli dla opcji ,, Wyswietl

— | godzine” wybrane jest ustawienie
~WYL" i wyswietlany jest ekran z
zegarem, wyswietlacz wytgczy sie
po 2 minutach od ostatnigj
wykonanej przez uzytkownika
€zZynnosci.

Aby uaktywnic¢ wyswietlacz, gdy jest on
wyitgczony:

e Przytrzymad przycisk ON-OFF @
wecisniety przez kilka sekund, dopdki nie
rozlegnie sie sekwencja dZzwiekdw.

Wyswietlacz wigczy sie po kilku
sekundach. Po ponownym wtgczeniu

91477B706/B

wyswietlacza pojawi sie menu gtéwne.

/ W pewnych sytuacjach przycisk

— 1 ON-OFF d) nie wytgcza

wyswietlacza. Na przyktad, kiedy:
e dziata jedna z funkgji;

e drzwiczki sq otwarte;

e aktywny jest minutnik;

e tryby Show Room i/lub
Demo sqg aktywne.

Minutnik

/ Ta funkcja nie przerywa trwajgcej
& | funkcji, uaktywnia wytqcznie sygnat
dzwiekowy.

minuty do maksymalnie 12 godzin i
59 minut.

/ Zakres dziatania minutnikéw to od 1

1. Dotkngé przycisku MINUTNIKA g
(znajdujgcego sie w obszarze dolnym i
9), aby wejs¢ do menu minutnika.

Mozna ustawi¢ maksymalnie 2 minutniki:

2. Dotkngé przycisku MINUTNIKA 7

, ktérego zamierza sie uzyd.

3. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

A g4 dJp N

®=00:0

v ‘n’l ﬂ'l‘ Vv

4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania.

/ W obszarze dolnym 9 pojawia

sie przycisk KOSZ pozwalajgcy
na ewentualne skasowanie
wybranego minutnika.

5. Powtdrzyd czynnoscé w przypadku
innych minutnikéw, ktérych zamierza sie
uzyd.
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6. Na koricu dotkngé ponownie przycisku

POTWIERDZ , aby potwierdzi¢
wybrane minutniki.

Aby anulowad te czynnosé, nalezy
dotkng¢ przycisku POWROT .

IN

Aby usung¢ minutniki, nalezy
ustawic zliczanie na wartosci zero.

Gdy dany licznik jest aktywny, nie
mozna wytgczy¢ wyswietlacza za

pomocq przycisku ON-OFF .)

Na nastepnym ekranie pods$wietlony

przycisk MINUTNIKA - oznacza, ze jeden

lub kilka minutnikéw zostato

uaktywnionych.

7. Poczekad, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

IN| 1IN
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Programy wymagajace zimna

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqgce
bezpieczeristwa.

/ Wstepnie ustawione czasy trwania
£ dla kazdej wybranej funkcji majg

— 1 charakter wytqcznie orientacyjny/

e Przy kazdym otwarciu drzwi,
trwajgca funkcja blokuje sie; po
zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie
wznowiony.

e Temperatura poczgtkowa
produktu spozywczego
(zwtaszcza jezeli jest on
ugotowany) moze rézni¢ sie od
czasdéw podanych w
programach.

e Produkty spozywcze o takiej
samej gramaturze, ale réznej
grubosci mogg wymagac innych
czasow niz te wskazane w
programach.

e Zaleca sie, aby nie naktadad na
siebie potraw i nie uktadad kilku
warstw.

e Nie zamrazad ani nie schtadzad
szokowo produktow
spozywczych w pojemnikach z
przykrywka.

e Na ruszcie uzy¢ pojemnika nieco
wiekszego od produktu
spozywczego, aby umozliwicé
optymalny przeptyw powietrza
w komorze.

e Nie napetniad pojemnika po
brzegi, aby umozliwic jego
pdzniejsze lepsze zamkniecie.

o W przypadku niektérych funkcji
nie ma mozliwosci wyboru wagi
potraw, gdyz nie ma ona wptywu
na czas dziatania funkgji.

e W przypadku programdw
zimnych nie mozna pominagc fazy
schtadzania wstepnego.

e Zaleca sie wymiane pojemnika
uzywanego podczas
przyrzqdzania potrawy
(zazwyczaj ze szkta pyrex,
ceramiki, zeliwa lub innego
materiatu ogniotrwatego) na
pojemnik aluminiowy, aby
unikng¢ zatrzymywania i
uwalniania nadmiernego ciepta
wewngtrz komory podczas
chtodzenia ugotowanych duzych
potraw.

IN
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zalecany. Mozna je dostosowac do
swoich potrzeb i preferencji.
Alternatywnie mozna ustawié
wszystkie parametry wedtug
wiasnych upodoban, wybierajgc
zqdangq funkcje z menu FUNKCJE

PROGRAMY WYM. ZIMNA

W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
(znajdujgcego sie w obszar
2

ze g'ownym
WARTO WIEDZIEC

W zaleznosci od wybranej funkcji
wyswietlane sg nastepujgce parametry:
e przycisk AKTUALNA TEMPERATURA

(wytgczony): wskazuje temperature .

PL

wewngtrz komory w czasie
rzeczywistym.
e przycisk TEMPERATURA

DOCELOWA (wytgczony): wskazuje

temperature, ktora ma by¢ osiggnieta
wewnatrz komory.

e przycisk CZAS TRWANIA FUNKC]I ®
do ustawiania czasu trwania funkcji.

o przycisk KONIEC FUNKC]I
S do

(wytgczony): wskazuje cza
zakonczenia dziatania funkcji.

SCHLADZANIE WSTEPNE
Niektdre funkcje wymagajgce zimna

(SCHEADZANIE SZOKOWE ISl i

N y

ZAMRAZANIE [l poprzedzone sq fazq

. \

schtadzania wstepnego

umozliwia szybsze osiggniecie przez
urzqdzenie ustawionej temperatury.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiqggniecia
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temperatury.

/ Zaleca sie, aby nie wprowadzad
& | potraw do komory urzgdzenia

— podczas fazy schtadzania
wstepnego.

Po zakonczeniu schtadzania wstepnego
rozlega sie sygnat akustyczny, a na
wyswietlaczu pojawia sie ostrzezenie z
informacjq, ze potrawe mozna wprowadzic
do komory urzgdzenia.

Satt in matratten och bekrafta

>

1. Dotkng¢ przycisku SCHLADZANIE

SZOKOWE #Ié |

2. Wybrad rodzaj potrawy, ktéra ma
zostad schtodzona szokowo (np.

WARZYWA | DODATKI

3. Wybrad kawatek produtu
spozywczego, ktéry ma zostad
schtodzony szokowo (np. CALE

)

WARZYWA g8

4. Wybrad stan zywnosci, ktéra ma byc

schtodzona szokowo (PRODUKT

SUROWY lub PRODUKT
k2

UGOTOWANY/UPIECZONY ).

kd

Uruchamianie funkgji

Po zakonczeniu schtadzania wstepnego:
Otworzy¢ drzwiczki

Wiozyd potrawe do komory.
Zamkng¢ drzwiczki.

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby uruchomid funkcje.

Faza ta jest sygnalizowana przez
sukcesywne zwigkszanie sie poziomego

paska.

A wNpE

2| . SUROWA ZYWNOSC :
k2

odnosi sie do zywnosci, ktéra jest
w temperaturze pokojowej lub
zimnej z lodéwki lub ktéra w inny
sposéb wymaga gotowania i/lub
podgrzewania. »

e UGOTOWANA ZYWNOSC

% : jest to zywnosd, ktéra

zostata wiasnie ugotowana i jest
jeszcze ciepta.

/ Dotkng¢ przycisku STOP E aby

— | przerwac funkcje w dowolnym
momencie.

5. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage
produktu spozywczego wymagajgcego
schtodzenia szokowego.

SCHEADZANIE SZOKOWE

d Ta funkcjo umozliwia szybkie

schtadzanie w temperaturze +3°C
surowych lub dopiero co
ugotowanych produktéw
spozywczych.
Produkty spozywcze schtadzane
szokowo mogq by¢
przechowywane w lodéwce (+4°C).

/ Schtadzanie szokowe blokuje

£ proliferacje bakterii i pozwala na
— | zachowanie nienaruszonej jakosci
produktéw.
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6. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ E
(znajdujgcego sie w obszarze dolnym
po prawej), aby potwierdzié

wybrang wartosc.
7. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

lub odnosnej wartosci.
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8. Przewija¢ wartodci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

N AU/ ILI-'/\
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9. Dotkngd przycisku POTWIERDZlq w

celu potwierdzenia wprowadzonyc
ustawien.

10. Dotkng¢ przycisku URUCHOM E aby

rozpoczqd faze schtadzania wstepnego,
a nastepnie schtadzania szokowego
(patrz rozdziat WARTO WIEDZIEC).

Zakonczenie funkgcji

Po zakonczeniu funkgji urzgdzenie
automatycznie przechodzi w stan

PRZECHOWYWANIA >]< i pozostaje w

tym stanie do momentu nacisniecia

przycisku STOP E

wolno przechowywad wewngtrz
urzgdzenia.

ZAMRAZANIE
3 Funkcja ta umozliwia szybkie

68l obnizenie temperatury produktow
§ spozywczych do -18°C.

Podczas zamrazania nie nalezy
przykrywac blach lub pojemnikéw
pokrywkami lub folig izolacyjna.

Przed zamrozeniem potrawy zaleca

IN | IN

sie nattuszczenie blachy lub

/ Stan przechowania utrzymuje
& | zywnos¢ w odpowiednie]

— | temperaturze w zaleznosci od
uzywanej funkcji.

Wskazowki dotyczgce schtadzania

szokowego produktow spozywczych

e Przed wprowadzeniem gorgcych
produktow spozywczych do
schtadzania szokowego zawsze zaleca
sie przeprowadzenie cyklu schtadzania
wstepnego (pustej) komory, aby skrécié
czas i zmniejszy<¢ zuzycie energii.

e Upewnic sie, ze pojemniki nadajg sie do
stosowania w niskiej temperaturze.

e Prawidtowo rozmiescic blachy i
pojemniki w urzqdzeniu, nie uktadajqc
ich jeden na drugim, aby umozliwic
swobodny obieg powietrza.

e Przed schtodzeniem szokowym
gorgcych produktéw spozywczych
nalezy unikac przetrzymywania ich w
temperaturze pokojowej, aby zachowad
ich wiasciwosci.

e Schtodzong szokowo zywno$¢ nalezy
przechowywacd w lodowce, w state]
temperaturze réwnej + 4°C.

e Schtodzonej szokowo zywnosci nie

91477B706/B

pojemnika.
1. Dotknqc przycisku ZAMRAZANIE [SEORE.
2. Wybrad rodzaj produktu spoZyvvcego,

ktory ma zostac zamrozony (np.

DESERY | frres).

s

- AL
3. Wybrad specyfikacje produktu
spozywczego, ktéry ma zostad
zamrozony (np. MIEKKIE CIASTA

4. rinqc’ wartosci, aby ustawié¢ wage
produktu spozywczego, ktéry ma byc
zamrozony.

5. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrang wartosc.

6. Dotkngc przycisku CZAS TRWANIA
lub odnosnej wartosci.

7. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

8. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ@ w
celu potwierdzenia wprowadzonyc
ustawien.

/ Nie mozna wprowadzié¢ wartosci
= | czasu ponizej 15 minut.

/ W przypadku niektdrych typow
& | potraw nie mozna zmienic czasu
— trwania.

9. Dotkng¢ przycisku URUCHOM E] aby

rozpoczqd faze schtadzania wstepnego,
a nastepnie zamrazania (patrz rozdziat
WARTO WIEDZIEC).

Zakonczenie funkcji
Po zakoriczeniu funkcji urzgdzenie
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automatycznie przechodzi w stan
AN

PRZECHOWYWANIA i pozostaje w

. / . .
tym stanie do momentu naci$niecia

przycisku STOP E

/ Stan przechowania utrzymuje

zywnos¢ w odpowiedniej
temperaturze w zaleznosci od
uzywanej funkcji.

2. Wsung¢ ruszt wielofunkcyjny w pozycji
odwrdéconej do géry nogami do wnetrza
komory.

Wskazowki dotyczgce przechowywania

mrozonej Zywnosci

e Zamrozonej zywnosci nie wolno
przechowywadé wewngtrz urzqgdzenia.

e Przykryc¢izabezpieczy¢ zywnosc folig
spozywczg, szczelnymi lub
prézniowymi wieczkami w loddwee lub
zamrazarce.

e Oznakowac etykietq zamrozong
zywnos¢ przeznaczong do
przechowywania w zamrazarce przez
6-12 miesiecy, ze wskazaniem
zawartosci, dnia przygotowania i daty
waznosci.

e Zamrozong zywnos¢ nalezy
przechowywacd w zamrazarce, w statej
temperaturze réwnej -18°C.

Tabela czaséw przechowywania mrozonej
Zywnosci

Produkty Czas
; maks. 10-12 mie-
Owoce, wotowina siecy
’ . [ maks. 8-10 mie-
Warzywa, cielecina, dréb siecy

Dziczyzna maks. 6-8 miesiecy

Wieprzowina maks. 4-6 miesiecy
Mieso mielone maks. 4 miesigce

Chleb, ciasta, gotowe
potrawy, ttuste ryby

Podroby
Kietbasa, chude ryby

SCHEADZANIE NAPOJOW

ST To funkcja umozliwia schtodzenie
réznych typéw napojéw do idealnej
{ temperatury spozycia.

maks. 3 miesiqce

maks. 2 miesigce

maks. 1 miesigc

1. Otworzy¢ drzwiczki.
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/ Trzony z zagieciami muszg by¢

£ skierowane do géry, natomiast

—— mechaniczne blokady
bezpieczenstwa muszg byd
zwrdécone do tytu komory
urzgdzenia.

3. Umiesci¢ butelki do schtodzenia na
ruszcie wielofunkcyjnym.

/ Zaleca sie wktadanie butelek
27 | poczgwszy od pozycji sSrodkowe;.

4. Zamkngd drzwiczki.
5. Na wyswietlaczu na ekranie funkcji
wymagajgcych zimna nacisngd przycisk

%/

SCHEADZANIE NAPOJOW I

6. Nacisng¢ na nazwe quqne napoju

(np. CZERWONE WINO g\

7. Wybrac liczbe butelek do schiodzenia,
przewijajgc wartosci od 1 do 10.

8. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrang wartosc.
9. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

oZo , . 7.
lub odnosnej wartosci.
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10. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

N AU/ ILI-'/\
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11. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ E/g w

celu potwierdzenia wprowadzonyc
ustawien.

/ Nie mozna wprowadzi¢ wartosci
= | czasu ponizej 5 minut.

Faza schtadzania

12. Dotkng¢ przycisku START E] aby
uruchomic funkcje.

Faza ta jest sygnalizowana przez
sukcesywne zwiekszanie poziomu

schtadzania.

— | przerwac funkcje w dow
momencie.

/ Dotknaq¢ przycisku STOP E aby
= olny

Zakonczenie funkgcji

Po zakonczeniu funkcji na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat ,Funkcja
zakoniczona” i nastepuje krétki sygnat
akustyczny, ktéry mozna wytqczyc,
dotykajgc dowolnego miejsca na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

e Dotknqgc przycisku HOME . aby
wyjsc z tej funkgiji.

Rodzaje napojow

ZE WONE WINO

Mtode czerwone wina

Wina rézowe dojrzate

i ¢ Wina biate dojrzate, z barrique

91477B706/B

e Mtode biate wina

e Strukturyzowane i ewoluowane
biate wina

Biate wina passito

Biate wina likierowe

Mtode rézowe wina

Mtode grappy

BIAtE WINO NIEMUSUJACE

WINO MUSUJACE
i e Szampany
e Wina musujgce
e Wina pdtmusujgce

Porter

Blanche, Witbier

APA (American Pale Ale)
Pilsner

Strong Belgian Ale
Trappista

IPA (Indian Pale Ale)
Weiss

Bock

Stout

LIKIER (NAPOJE WYSOKOPROCENTOWE)
Grappa

Winiaki gronowe

Gin

Koniak

Tequila

Waédka

Whisky

Rum

LIKIER (WINA WZMOCNIONE)
Porto

Marsala

Madera

Sherry (Xeres)

NAPOJE
52 e Napoje gazowane
0‘5 e Soki owocowe
S e Soki z sokowirdwki
WODA
a e Mineralna
\ e Gazowana
é | o Aromatyzowana
e Zimna kawa
e Herbaty, herbatki ziotowe i zimne
napary
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PRZECHOWYWANIE
A ~unkcja ta utrzymuje zywnosc¢ w
* pozgdanej temperaturze.

1. Na wyswietlaczu, na ekranie funkgji
wymagajgcych zimna, nacisngd

przycisk PRZECHOWYWANIE

2. Wybrad rodzaj produktu spoZyczego,
ktory ma by¢ przechowywany (np.

LODY g)

/ w tej funkgcji nie ma mozliwosci
£ zmiany czasu i temperatury. Aby
— 1 mdc ustawi¢ parametry wedtug
wiasnych upodoban, nalezy wybrad

opcje PRZECHOWYWANIE z menu

FUNKCJE RECZNE

/ Ustawione wstepnie parametry:
Schtadzanie wstepne w

temperaturze - 30°C przez 30

minut

e Zamrazanie w temperaturze -
30°C przez 4 godziny

e Przechowywanie w
temperaturze - 20°C przez 24
godziny

1. Dotkngc przycisku SANITYZACJA

SUROWA RYBA

2. Dotkngé przycisku URUCHOM m aby
rozpoczq¢ faze schtadzania wstepnego,
a nastepnie zamrazania (patrz rozdziat
WARTO WIEDZIEC).

/ w tej funkcji nie ma mozliwosci

£ zmiany czasu i temperatury. Aby

— | mdc ustawié parametry wedtug

Faza przechowywania

3. Otworzy¢ drzwiczki.

4. Wiozy¢ do komory potrawe
przeznaczong do przechowywania.

5. Zamknqg¢ drzwiczki.

6

. Dotkng¢ przycisku START m aby
uruchomic funkcje.

Termin przechowywania
Aby zakonczyd funkcje przechowywania

7. Dotkng¢ przycisku STOP E aby
olny

przerwac funkcje w dow
momencie.

8. Dotkngc przycisku HOME . aby
wyjs¢ z tej funkgji.

SANITYZACJA SUROWA RYBA

d Ta funkcja o dlugim czasie trwania

& (ok. 28 godzin) umozliwia

N sanityzacje potrawy z
jednoczesnym zachowaniem jej
wiasciwosci organoleptycznych, jej
smaku, konsystencji i wyglgdu.

surowej ryby jest niezwykle
niebezpieczne: pasozyty, bakterie i
wirusy mogg wywotac powazne
infekcje i zatrucia. Funkcja ta ma
kluczowe znaczenie dla
zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci i ochrony zdrowia.

f Niepoddanie procesowi sanityzacji
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wiasnych upodoban, nalezy wybrad
opcje ZAMRAZANIE z menu

FUNKCJE RECZNE

Zakonczenie funkgji

Po zakorczeniu funkgji urzqadzenie
automatycznie przechodzi w stan

PRZECHOWYWANIA

tym stanie do momentu naci$niecia
przycisku STOP E

/ Stan przechowania utrzymuje

£ zywnos¢ w odpowiedniej

— | temperaturze w zaleznosci od
uzywanej funkgji.

i pozostaje w

Programy wymagajqce ciepta

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.
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Przy kazdym otwarciu drzwi,
trwajgca funkcja blokuje sie; po
zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie
wznowiony.

e Zaleca sie, aby nie naktadad na
siebie potraw i nie uktadad kilku
warstw.

o W przypadku niektérych funkcji
nie ma mozliwosci wyboru wagi
potraw, gdyz nie ma ona wptywu
na czas dziatania funkcji.

e W przypadku programdw

cieptych nie mozna poming¢ fazy

wstepnego nagrzewania.

Wstepnie ustawione parametry dla
kazdej wybranej funkcji maja
charakter wytgcznie orientacyjny/
zalecany. Mozna je dostosowad do
swoich potrzeb i preferencji.
Alternatywnie mozna ustawic
wszystkie parametry wedtug
wiasnych upodoban, wybierajgc
zqgdang funkcje z menu FUNKCJE

IN

RECZNE

W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PROGRAMY WYM. CIEPLA -
(znajdujgcego sie w obszarze gtdwnym
27

WARTO WIEDZIEC

W zaleznosci od wybranej funkgji

wyswietlane sq nastepujgce parametry:

e przycisk AKTUALNA TEMPERATURA
(wytqgczony): wskazuje temperature
wewnqtrz komory w czasie

rzeczywistym.
e przycisk TEMPERATURA

DOCELOWA (wytgczony) lub .

(tylko w niektorych funkcjach): do
ustawiania temperatury do osiggniecia
wewngtrz komory.

e przycisk TEMPERATURA ZMIERZONA

PRZEZ SONDE (wytgczony i tylko w

niektdrych funkcjach): wskazuje
temperature wewnaqtrz potrawy w
czasie rzeczywistym.

e przycisk SONDA, TEMP.

DOCELOWA (tylko w niektérych
funkcjach): do ustawiania temperatury
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do osiggniecia wewnaqtrz potrawy.
o przycisk CZAS TRWANIA FUNKCJI

(wytgczony) lub (tylko w niektdrych

funkcjach): do ustawiania czasu trwania
funkcji.

e przycisk KONIEC FUNKCJI
as do

(wytgczony): wskazuje cz
zakonczenia dziatania funkcji.

NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektdre funkcje wymagajgce ciepta
(GOTOWANIE/PIECZENIE W NISKIEJ

~ Z

TEMPERATURZE i JOGURT )

poprzedzone sq fazq nogrzewomo

55 e
ktéra umozliwia szybsze

osiggniecie przez urzqdzenie temperatury
przyrzgdzania potrawy.

Ponadto w niektdérych funkcjach faza ta jest
ustawiona na 65°C, aby utatwic skuteczng
higienizacje komory urzqdzenia.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiqggniecia
temperatury.

/ Nie zaleca sie wktadania produktu
& | do piekarnika podczas etapu

— 1 nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

Po zakorczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujqgce, ze mozna
wiozy¢ potrawe do przyrzgdzenia do
komory.

Satt in matratten och bekrafta

>

Uruchamianie funkgji

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania:
1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Wiozyc¢ potrawe do komory.

3. Zamkngd drzwiczki.
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4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby uruchomic funkcje.

Faza ta jest sygnalizowana przez
sukcesywne zwiekszanie sie poziomego

paska.

=— | przerwad funkcje w dowolnym
momencie.

/ Dotkng¢ przycisku STOP E aby

PRZYRZADZANIE POTRAWY W NISKIE]

TEMPERATURZE (z sondg temperatury)

SO Przygotowywanie potraw w niskich

temperaturach to dtugi proces

% { gotowania/pieczenia, w ktérym
potrawy zachowujqg swoje soki,
dzieki czemu nie wysychajqg i nie
twardniejq.

Przed przyrzqdzeniem potrawy w
niskiej temperaturze zaleca sie uzy¢
funkcji schtadzania szokowego dla

ryby.

IN

/ Aby uzyskac optymalne rezultaty,
£ zaleca sie zrumienienie potraw
— | przez kilka minut na patelni lub za
pomocq grilla w piekarniku przed
lub po gotowaniu/pieczeniu w
niskiej temperaturze (w zaleznosci
od przepisu).

1. Dotknad przycisku PRZYRZADZANIE
POTRAWY W NISKIE] TEMPERATURZE

-\5\ 4
e |

2. ybrcnc’ rodzaj potrawy, ktéra ma

zostad przyrzqdzona (np. RYBA

3. Wybrad kawatek produktu
spozywczego, ktéry ma zostac.

przyrzqdzony (np. tOS0OS P
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4. Przewingd¢ wartosci, aby ustawié wage
potrawy do przyrzgdzenia w niskiej
temperaturze.

5. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ [V}

aby potwierdzi¢ wybrang wartosc.
6. Dotkngd przycisku SONDA, TEMP.

poceLowA I znajdujgcego sie w

obszarze gtéwnym )

7. Przewijad wartosci temperatury
docelowej, az do wybrania zgdanej
temperatury.

8. Dotknac przycisku POTWIERDZ [V)
aby potwierdzi¢ wybrang temperature
sondy.

/ Symbol E wskazuje, ze sonda nie

— | jest podtqczona do urzgdzenia.

9. Dotkng¢ przycisku URUCHOM [a aby

rozpoczq¢ faze nagrzewania
wstepnego, a nastepnie funkcje
przyrzgdzania potrawy w niskiej
temperatyrze (patrz rozdziat WARTO
WIEDZIEC).

Zakonczenie gotowania/pieczenia w
niskiej temperaturze

Funkcja zostaje zakonczona, gdy
temperatura chwilowa osiggnie
temperature docelowa.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wyjag¢ sonde z produktu spozywczego.
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3. Odkreci¢ nakretke pierscieniowq i
odfgczy¢ wtyczke sondy temperatury od
gniazda znajdujgcego sie wewngtrz
urzgdzenia.

4. Wyjqg¢ produkt spozywczy z komory.

b. Zamkngd drzwiczki.

ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI
B Funkcja recznego rozmrazania.
Wybierz potrawe, wprowadz
N parametry temperatury i czasu
trwania wymagane w celu
prawidtowego rozmrozenia
potrawy.

14. Dotkngé przycisku URUCHOM m aby
rozpoczqdé rozmrazanie wedtug wagi.

Po zakoniczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytqczy,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki. Urzqdzenie
automatycznie przechodzi w stan

PRZECHOWYWANIA MESE i pozostaje w
tym stanie do momentu naci$niecia
przycisku STOP E

/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest
£ wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
—1 jest natychmiast wytgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
»Temperatura wewngtrz za wysoka,
prosze czekad na schtodzenie”.
Przed uruchomieniem funkcji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

Stan przechowania utrzymuje
zywnos¢ w odpowiednigj
temperaturze w zaleznosci od
uzywanej funkgcji.

IN

Czas rozmrazania zalezy od
ksztattu i wymiaréw rozmrazanego
produktu.

IN

Otworzyc drzwiczki.

Po zwazeniu potrawy umiescic¢
naczynie wewngtrz komory.
Zamkng¢ drzwiczki.

Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDtUG

a
wacl IESR

o

AW NP

5. Wybrad rodzaj zywnosci do
rozmrozenia z kategorii MIESO - RYBA -
CHLEB - DESERY - OWOCE.

6. Przewingd¢ wartosci, aby ustawié¢ wage
potrawy do rozmrozenia.
7. Dotknaé przycisku POTWIERDZ q w

celu potwierdzenia wprowadzonyc
ustawien.

8. Dotknagd przycisku TEMPERATURA
DOCELOWA Iub odnosnej wartosci.

9. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury.

10. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ E/g

aby potwierdzi¢ wybrang temperature
przyrzgdzania potrawy.
11. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

lub odnosnej wartosci.

12. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania

13. Dotkngé przycisku POTWIERDZ E/g w

celu potwierdzenia wprowadzonyc
ustawien.
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Podczas rozmrazania produktéw
ciezkich i/lub o nieregularnych
ksztattach (np. kurczaka, ryb itp.)
zaleca sie obrécenie ich wewngtrz
komory piekarnika co najmniej raz o
180°.

WYRAST. CIASTA

Funkcja ta jest szczegdlnie
P przydatna przy wyrastaniu ciasta.

IN

Jezeli wewnetrzna temperatura jest
wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wytqgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
»Temperatura wewngtrz za wysoka,
prosze czekad na schtodzenie”.
Przed uruchomieniem funkcji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pieczenia pojemnik z woda.

IN

Otworzy¢ drzwiczki

Umiesci¢ ciasto do wyrosniecia na
drugim poziomie.

3. Zamkngd drzwiczki.

4. Wybrac¢ WYRAST. CIASTA .

N =
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5. Wybrad rodzaj wyrastania ciasta (6
godz. lub 24 godz.).

/ WYRASTANIE 6 GODZ.: idealnie sie

£ sprawdza w przypadku ciast

—1 zawierajgcych znaczng ilos¢
drozdzy i potrzebujgcych dosc
krétkiego czasu odpoczynku.

/ WYRASTANIE 24 GODZ.: idealnie
£ sie sprawdza w przypadku ciast
—1 zawierajgcych minimalng ilos¢
drozdzy i potrzebujgcych dosc
dtugiego procesu odpoczynku.
Ustawione wstepnie parametry:
e 4°Cprzez 18 h

e 28°Cprzez6h

6. Dotknqgd przycisku POTWIERDZ E/g w

celu potwierdzenia wprowadzonyc
ustawien.

7. Dotkng¢ przycisku URUCHOM E] aby
uruchomic funkcje Wyrastanie ciasta.

/ w tej funkcji nie ma mozliwosci
zmiany czasu i temperatury. Aby
mac ustawié parametry wedtug
wiasnych upodoban, nalezy wybrad
opcje WYRAST. CIASTA z menu

FUNKCJE RECZNE

Po zakorczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

Wskazowki dotyczace optymalnego

wyrastania ciasta

e Uzywad pojemnikéw metalowych,
ceramicznych lub z materiatu
odpornego na dziatanie temperatury do
80°C.

e W przypadku magki z wysokim
oznaczeniem W, nalezy uzy¢ mniejszej
ilosci drozdzy i ustawic dtuzszy czas
wyrastania.

e Uzywad ograniczonych ilosci drozdzy,
na przyktad 4 gramow na 1 kg ciasta i
pozostawiac do wyrastania przez
dtuzszy okres czasu, aby ciasto byto
bardziej aromatyczne i lekkostrawne.
Przykry¢ ciasto folig spozywczq.

Uzy¢ zakwasu chlebowego, aby
uzyskad bardziej miekkie, 1zejsze i
lekkostrawne ciasto.

e Aby zapewnic lepsze wyrastanie ciasta,
nalezy zmniejszy¢ ilos¢ drozdzy oraz
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umozliwi¢ wyrastanie w statej
temperaturze.

e Jezeli pozgdane jest szybkie wyrastanie
ciasta (miedzy 60 a 120 minut), zaleca
sie uzycie funkcji WYRASTANIE
RECZNE i ustawienie temperatury 35°C.

JOGURT
d Ta funkcja o dtugim czasie dziatania

(14 godzin) przeznaczona jest do
§ produkcji jogurtéw.

-

w tej funkcji nie ma mozliwosci
zmiany czasu i temperatury.

Ustawione wstepnie parametry:

e Nagrzewanie wstepne w
temperaturze 30°C

e Fermentacja w temperaturze
43°C przez 10 godzin

e Przechowywanie w
temperaturze 4°C przez 4
godziny

IN| N

Przygotowanie mieszanki

1. WIla¢ litr mleka do rondla i podgrzewad
na matym ogniu do temperatury okoto
38-45°C.

2. W miedzyczasie wlac do pojemnika 125
gramow jogurtu (lub saszetke
dostepnych w sprzedazy liofilizowanych
kultur mlecznych).

3. Gdy mleko osiggnie temperature, zdjgd
je z ognia i wlewad po trochu do
pojemnika z jogurtem (lub kulturami),
mieszajgc przy pomocy trzepaczki.

4. Po zakonczeniu rozprowadzic¢
mieszanke do 5 — 6 niewielkich
pojemnikéw i zamknagd je hermetycznie
lub przykry¢ przezroczystq folig.

Uzywanie funkcji Jogurt

5. Otworzyc drzwiczki

6. Umiescié pojemniki w komorze.
7. Zamkngd drzwiczki.

8. Wybrad funkcje JOGURT .

9. Dotkng¢ przycisku URUCHOM m aby

rozpoczq¢ faze nagrzewania
wstepnego, a nastepnie funkcje Jogurt
(patrz rozdziat WARTO WIEDZIEC).
Po zakorczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.
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Wskazowki dotyczace przygotowania

jogurtu

e Uzywacd pasteryzowanego petnego
mleka UHT i jednego kubeczka biatego
jogurtu.

e Aby uzyskad jogurt o obnizonej
zawartosci ttuszczu, nalezy uzyd
odttuszczonego lub czesciowo
odttuszczonego mleka UHT i kubeczka
chudego jogurtu.

e Do przyrzqdzenia jogurtu owocowego
najlepiej uzy¢ zwartych owocow
sezonowych.

e Zaleca sie obranie i pokrojenie owocow
w drobng kostke i gotowanie ich w
rondelku przez okoto 15 minut,
pamietajgc o czestym mieszaniu. W
celu uzyskania stodszego smaku mozna
dodad brgzowego cukru podczas
gotowania lub syropu z agawy po
zakoriczeniu gotowania.

e Aby uzyskac bardziej kremowq
konsystencje, mozna zmiksowad
ugotowane wczesniej owoce.

e Pozostawic¢ powstatg mase owocowq
do ostygniecia przed dodaniem jej do
jogurtu.

¢ Doda¢ (ostudzong) mase owocowq do
jogurtu przed umieszczeniem go w
komorze urzqdzenia.

e Ewentualnie przyprawic jogurt kilkoma
kroplami aromatu (cytrynowego,
pomaranczowego, mandarynkowego
itp.) dodanymi do mleka tuz przed
wlaniem go do kubeczka. Zalecana
dawka to 2 tyzki stotowe aromatu na litr
mleka.

Funkcje reczne

Korzystanie z funkgji recznej

2. W menu funkcji recznych przewingé w
prawo lub w lewo i wybrac¢ zqgdang
funkcje.

/ W przypadku funkcji
£ SCHEADZANIA SZOKOWEGO

ﬁ wystepujq dwa podmenu
unkel.

3. W zaleznosci od wybranej funkgji
mozna ustawié nastepujgce parametry:

o przycisk ODLICZA] CZAS R (wyt):
sygnalizuje postep czasowy danej
funkcji.

o przycisk cZAS TRWANIA @Y do

ustawiania czasu trwania tunkcji.
e przycisk KONIEC FUNKC]I : do
ustawiania czasu zakonczenia funkgji.

/ Nie jest mozliwe ustawienie czasu

£ | koKica FUNKCJIjeZeIi nie =
zostat ustawiony CZAS TRWANIA

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

Przy kazdym otwarciu drzwi,
trwajgca funkcja blokuje sie; po
zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie wznowiony.

Nz

Wiekszos¢ funkcji wymagajgcych zimna i
ciepta, ktére juz przeanalizowalismy,
zgrupowana jest w tym menu, ale z
mozliwoscig swobodnego wyboru
niektérych ustawien, takich jak temperatura
i czas trwania funkcji.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

FUNKCJE RECZNE (znajdujgcego

sie w obszarze gtéwnym 9).

91477B706/B

e przycisk AKTUALNA TEMPERATURA
(wytgczony): wskazuje temperature
wewnaqtrz komory w czasie
rzeczywistym.

o przycisk TEMPERATURA KOMORY [ﬂ‘*’ :
do ustawiania temperatury, ktéra ma
by¢ osiggnieta wewngtrz komory.

e przycisk TEMPERTURA ZMIERZONA
PRzEZ SONDE Il (wytqczony):
wskazuje temperature wewnqtrz
potrawy w czasie rzeczywistym.

e przycisk SONDA (tylko w niektérych
funkcjach): do ustawiania TEMP.

DOCELOWE] SOND do

osiggniecia wewnqtrz potrawy.

/ Przyciski w kolorze szarym sq

27 | wyftqgczone.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrang wartosc.

5. Dotkng¢ przycisku URUCHOM E] aby
uruchomic funkcje.
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WARTO WIEDZIEC

SCHEADZANIE WSTEPNE lub
NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektdre funkcje poprzedzone sqg fazg

schtadzania wstepnego lub

podgrzewania wstepnego (w

zaleznosci od wybranej funkcji), ktéra
umozliwia szybsze osiggniecie przez
urzqdzenie zadanej temperatury.
Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby uruchomic funkcje.

Faza ta jest sygnalizowana przez
sukcesywne zwiekszanie sie poziomego
paska.

lub

IN

Dotkng¢ przycisku STOP E aby

c
o

Zaleca sie, aby nie wprowadzad
potraw do komory urzgdzenia
podczas fazy schtadzania
wstepnego.

IN

Mozna poming¢ etap schtadzania
wstepnego i nagrzewania
wstepnego. Dotkngé odnosnego

przycisku . lub (w obszarze

dolnym )i potwierdzi¢, dotykajgc
przycisku , TAK".

IN

przerwac funkcje w dowolnym
momencie.

W przypadku niektérych funkgji
urzgdzenie automatycznie
przechodzi w stan

PRZECHOWYWANIA ﬁ i
pozostaje w tym stanie do momentu

nacisniecia przycisku STOP E

IN

Funkcja zaprogramowana czasowo

/ Funkcja zaprogramowana czasowo
£ to taka, ktdra zostaje zakoriczona

po uptywie okreslonego czasu
ustawionego przez uzytkownika.

Dla niektérych funkcji nie istnieje
mozliwos¢ ustawienia czasu ich

IN

trwania.

Po zakoriczeniu schtadzania wstepnego lub
nagrzewania wstepnego rozlega sie sygnat
akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia sie
ostrzezenie z informacjq, ze potrawe

mozna wprowadzi¢ do komory urzqdzenia.

Satt in matratten och bekrafta

>

1. Po wybraniu funkcji dotkng¢ przycisku

czAs TRWANIA F@Y 1ub odnognej

wartosci.
. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zgdanego czasu trwania.

N

Uruchamianie funkgji

Po zakoriczeniu schtadzania wstepnego lub
nagrzewania wstepnego:

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Wiozyc¢ potrawe do komory.

3. Zamkngd drzwiczki.
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3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , T OROARDOWE SCHEADZANIE

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania. Ta funkcja umozliwia szybkie

schtadzanie w temperaturze +3°C
{ surowych lub dopiero co

/ Wartosci godzin i minut wybiera sie

=7 | oddzielnie. ugotowanych produktéw

— spozywczych.
Przewidywany czas zakonczenia funkcji Produkty spozywcze schtadzane
pojawia sie ponizej czasu jej trwania. szokowo mogq by¢

przechowywane w lodéwce (+4°C).

4. Dotkng¢ przycisku URUCHOM E] aby

uruchomic funkcje zaprogramowang
CZasowo.

Standardowe schtadzanie szokowe
rozpoczyna sie od schtodzenia
wstepnego do temperatury - 10°C.

IN

Zaprogramowana funkcja
J Mianem zaprogramowanej funkcji t AGODNE SCHEADZANIE SZOKOWE
£ okresla sie mozliwos¢ zakoriczenia = Ta funkcja umozliwia szybkie

— funkcji czasowej w okreslonym schtadzanie w temperaturze + 3°C
delikatnych surowych potraw.

przez uzytkownika czasie, co
skutkuje automatycznym
wytgczeniem urzgdzenia.

Schtadzanie szokowe soft jest
poprzedzone schtadzaniem
wstepnym do temperatury - 10°C.

jest mozliwe ustawienie samego
czasu zakonczenia funkcji bez
zaprogramowania czasu jej
trwania.

/ Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie

Schtadzanie szokowe blokuje
proliferacje bakterii i pozwala na
zachowanie nienaruszonej jakosci
produktéw.

N s B

1. Po ustawieniu funkcji zaprogramowane;j
czasowo dotkng¢ przycisku KONIEC

FUNKC]I lub odnosnej wartosci.

2. Przewija¢ wartosci az do wybrania
zgdanego czasu zakonczenia funkgiji.

Do funkcji schtadzania szokowego
nalezy réwniez wykorzystanie
sondy temperatury. Temperature,
jakg zamierza sie osiggnaé
wewnaqtrz zywnosci, ustalona jest
na poziomie 3°C.

IN

ktérych zaleca sie schtadzanie
szokowe SOFT z zastosowaniem

N | Z Tj' N Delikatne warzywa, w przypadku

=12 : 30~

IN

folii to:
‘ ‘ e cykoria
Vv 12 21 A\ e kapusta wioska
e kapusta
e szparagi
e fasolka szparagowa

/ Wartosci godzin i minut wybiera sie
£~ | oddzielnie. .
— ZAMRAZANIE
, ) , Funkcja ta umozliwia szybkie
3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ v obniZ(Jenie temperatury pyroduktéw
aby potwierdzi¢ wybrany czas ) spozywczych do -18°C.
zakoriczenia funkgji.

SCHtLADZANIE NAPOJOW
SE% Funkcja ta umozliwia schtadzanie
. réznych rodzajéw napojéw do
| Zgdanej temperatury w przedziale
od 0°C do + 20°C.

Lista funkcji recznych
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PRZECHOWYWANIE

temperaturze w przedziale od -
20°C do + 20°C.

Po zakorczeniu dziatania funkgji
rozpoczyna sie 2-minutowe
odliczanie; jesli uzytkownik nie
podejmie interwencji, funkcja
zostanie automatycznie
wznowiona, az do kolejnej
interwencji ze strony uzytkownika.

Funkcja ta umozliwia
Bl przechowywanie produktéw
N spozywczych w zgdanej

SCHLADZANIE WSTEPNE

F 4 Funkcja ta schtadza komore

urzqdzemo do zgdanej temperatury
8 (pomiedzy -30°C a +5°C) w celu

przygotowomo do kolejnej funkcji
wymagajgcej zimna.

GOTOWANIE/PIECZENIE W NISKIE]

TEMPERATURZE

SO To funkcja o diugim czasie dziatania

jest przydatna do przygotowywania
§ potraw, ktére zachowujg wewnaqtrz

swoje soki, dzieki czemu nie
wysychajg i nie twardniejq.

niskiej temperaturze przewidziane
jest korzystanie z sondy
temperatury.

/ Podczas gotowania/pieczenia w

PODGRZEWANIE
Funkcja ta umozliwia ponowne
podgrzanie juz ugotowanych i
gamas przechowywanych w lodowce
potraw.
W komorze urzqdzenia mozna

ustawié na temperature w
przedziale od 65°C do 80°C.

WYRASTANIE CIASTA
Funkcja ta jest szczegdlnie
przydatna do wyrastania ciast.
{ W komorze urzqgdzenia mozna
ustawié na temperature w
przedziale od 4°C do 40°C.

ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

3 Funkcja ta umozliwia rozmrazanie

. potrawy w wybranej temperaturze

@ (od 25°C do 30°C). Nalezy

wprowadzié¢ czas rozmrazania
potrawy, a po uptywie ustawionego
czasu trwania funkcja zostaje
przerwana.
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Jezeli wewnetrzna temperatura jest
wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wytgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
»Temperatura wewngtrz za wysoka,
prosze czekad na schtodzenie”.
Przed uruchomieniem funkgji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

IN

/ Czas trwania rozmrazania wg

£ czasu zawiera sie w zakresie od
— | minimum 1 minuty do maksymalnie
12 godzin i 59 minut.

GOTOWE DO JEDZENIA

Funkcja ta umozliwia

doprowadzenie juz przyrzgdzonych

N potraw do idealnej temperatury
(pomiedzy 40°C a 70°C) w celu
spozycia o ustawionej wstepnie
godzinie.

/ Zaleca sie podgrzewanie wytgcznie
& | pokrojonych i podzielonych na

— kawatki potraw, o maksymalnej
wadze 1 kg.

Funkcje zaprogramowang mozna
ustawié, dotykajqc przycisku

KONIEC FUNKCJI.
HISTORIA

To menu jest szczegdlnie przydatne do
wyswietlania i ponownego wykorzystania
ostatnio uzywanych funkgji.

1. W ,menu gtdwnym” dotkng¢ przycisku

HisTORIA [§@)] (w obszarze dolnym (€)

po lewej stronie).

2. Wybrad funkcje, z ktdrej chce sie
ponownie skorzystac i uruchomic jg
zgodnie z opisem w poprzednich
rozdziatach.

IN

Kasowanie historii
Jezeli chce sie skasowad historie:
1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

HISTORIA .
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2. Dotknqg¢ przycisku KOSZ , aby
usung¢ historie.

9. Ustawid¢ zgdane parametry dla drugiej
funkgiji.

Czy chcesz usunac historie?

9 ©

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ %
aby potwierdzi¢ usuniecie historil (Tu

przycisku ANULUJ , aby anulowad
te czynnosd.

Funkcje pieczenia
wieloetapowego

/ Dodanie kolejnego etapu nie jest

£ mozliwe, jezeli dla sondy

— temperatury nie zostat ustawiony
czas trwania lub temperatura
docelowa (jezeli jest dostepna dla
wybranej funkgji).

/ Rozpoczecie procesu gotowania/

£ pieczenia nie jest mozliwe, jezeli dla
— | wszystkich etapdéw nie zostata
ustawiona zadna temperatura lub
temperatura docelowa sondy
temperatury (jezeli jest dostepna dla
wybranej funkgji).

Nie jest mozliwe wybranie funkgji
schtadzania butelek.

IN

/ Funkcje wieloetapowe oznaczajqg
£ mozliwos¢ wykonania sekwencji

— | dwdch réznych funkcji ustawionych
przez uzytkownika.

1. W ,menu gtéwnym” dotknqé przycisku
PIECZENIE WIELOETAPOWE [Eal (w

obszarze dolnym g po lewej stronie).

Dotkng¢ przycisku DODA] ETAP .

3. Wybraé zgdang funkcje dla pierwszego
etapu (funkcja wymagajgca ciepta lub
zimna).

4. Jak opisano w poprzednich rozdziatach,

dotknqd przyciskéw TEMPERATURA ,

czas TRWANIA i) (w zaleznosei od
wybranej funkgji), aby wybrad
parametry, ktére chce sie zmienic.

5. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zgdanych ustawien.

6. Dotkngd przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrane wartosci.
7. Dotkng¢ ponownie przycisku DODA]

ETAP .

8. Wybra¢ zqdang funkcje dla drugiego
etapu (funkcja wymagajgca ciepta lub
zimna).
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/ Nie wszystkie funkcje sq dostepne
= | wobu etapach.

10.Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ [v/]).
aby potwierdzi¢ wybrane wartoscr.

11. Dotkng¢ przycisku URUCHOM E] aby

uruchomic funkcje pieczenia
wieloetapowego.

W przypadku przerwy w dostawie
energii elektrycznej

Po przerwie w zasilaniu podczas
wykonywania funkcji urzgdzenie
automatycznie przywraca funkcje, ktérg
wykonywato, zachowujgc wszystkie
poprzednie ustawienia i odliczajgc tylko
czas funkgji, ktéry juz uptynat, jezeli czas
trwania przerwy w zasilaniu jest mniejszy
lub réwny 60 sekund.

Jezeli przerwa wystepuje w innym stanie,
urzqdzenie pozostaje przez pewien czas w
stanie oczekiwania na reczng zgode
uzytkownika na kontynuowanie lub
niekontynuowanie funkgji.

Jezeli funkcja zostanie ponownie wigczona,
ustawienia pozostajqg takie, jakie byty przed
przerwg w dostawie prgdu, z
uwzglednieniem czasu, ktéry juz uptynat.
Gdyby nie byto zadnej interwencji ze strony
uzytkownika, urzqgdzenie anuluje te funkcje i
na wyswietlaczu ponownie bedzie widniec

-l
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biezgca godzina.

/ (tylko modele SmegConnect)
& | Réwniez w aplikacji pojawia sig

— | powiadomienie o ponownym
potgczeniu.

Przerwa w dostawie energii elektrycznej

podczas funkcji zaprogramowanej

Jesli przerwa w dostawie energii

elektrycznej ma miejsce, gdy ustawione jest

pieczenie zaprogramowane:

e Jesli energia elektryczna zostanie
przywrdcona w ciggu ustawione;j
godziny, urzgdzenie pozostanie w trybie
oczekiwania na uruchomienie funkgji,
odswiezajgc czas pozostaty do

SCHEADZANIE SZOKOWE
ZAMRAZANIE
ROZMRAZANIE WEDtUG WAGI
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Zaleca sie uzywanie p&tki dolne;j.
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Wskazéwki na wyswietlaczu

@ Zaleca sie nie przykrywad potrawy
3% pokrywa/folig.

i‘ Zaleca sie uzywanie $rodkowej pétki. Aby zapewnic prawidtowy, jednolity i

Zaleca sie wymiane pojemnika
uzywanego podczas przyrzgdzania
potrawy (zazwyczaj ze szkta pyrex,
ceramiki, zeliwa lub innego materiatu przyrzgdzania potrawy.
ogniotrwatego) na pojemnik

Zaleca sie przykrywanie potrawy

uruchomienia.

e Jedli energia elektryczna zostanie
przywrécona po ustawionej godzinie
uruchomienia, urzgdzenie pozostanie w
trybie oczekiwania na uruchomienie
funkgcji i — jesli po pewnym czasie nie
bedzie zadnej interwencji ze strony
uzytkownika — urzgdzenie anuluje te
funkcje i na wyswietlaczu ponownie
pojawi sie biezgca godzina.

Wskazowki i sugestie dotyczace funkgciji

Ponizej zamieszczono tabele poglgdowqg
wskazdwek pojawiajgcych sie na
wyswietlaczu, wraz z informacjami
szczegdtowymi.

Szczegdtowe informacje

Aby umozliwi¢ prawidtowy proces
przyrzgdzania potrawy.

staty przeptyw powietrza wokét
potrawy.

Aby unikngd zatrzymywania i
uwalniania nadmiernego ciepta
wewngtrz komory podczas procesu

Zaleca sie utozy¢ potrawe na ptasko, Aby umozliwié¢ réwnomierng
bez zachodzenia na siebie jej czesci.

ekspozycje potrawy na dziatanie
zimnego powietrza.

Aby umozliwic¢ prawidtowy proces
przyrzgdzania potrawy bez
uszkadzania czesci majgcych
bezposredni kontakt z przeptywem
zimnego powietrza.

Aby zapewnié prawidtowy, jednolity i
staty przeptyw powietrza wokét
potrawy, nie powodujqc, ze bedzie
ona miata bezposredni kontakt z
czesciami komory.
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w

2

e)

5 w

N Z

0 <
N

5 3

Z o

N E

[a) <

< N

ad

I

O

(93]

GOTOWANIE W NISKIE] TEMPERATURZE

>

I 5

91477B706/B

ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Wskazéwki na wyswietlaczu

Zaleca sie nie schtadzad szokowo,
nawet w cyklu schtadzania
szokowego soft, niektérych
delikatnych warzyw.

Zaleca sie uzywanie Srodkowej péki.

Zaleca sie schtodzi¢ szokowo
potrawe przed zamrozeniem jej.

Zaleca sie umiescic foremke na
ptaskim pojemniku.

Zaleca sie rozcienczyd 1 porcje
syropu 3 porcjami wody.

Zaleca sie przyrumienienie potrawy
na patelni lub przyrzgdzenie jej z
zastosowaniem funkg;ji grill.

Zaleca sie zwigzanie potrawy, aby
zachowad jej ksztatt.

Zaleca sie podsmazy¢ potrawe na
patelni przed przyrzgdzaniem jej w
niskiej temperaturze w schtadzarce
szokowej.

Zaleca sie wtozy¢ potrawe do blachy
przed przyrzgdzaniem jej w niskiej
temperaturze w schtadzarce
szokowej.

Zaleca sie schtodzi¢ szokowo
potrawe przed przyrzgdzeniem jej w
niskiej temperaturze.

Zaleca sie doprawienie ryby
wybranymi przyprawami przed
uruchomieniem funkgji.

Szczegdtowe informacje

Aby unikng¢ zmian strukturalnych
potrawy, jak ma to miejsce w
przypadku warzyw o cienkich lisciach,
w tym szpinaku, zidt, sataty i
pomidordéw.

Jesli wymaga tego wysokogd
pieczywa, nalezy uzy¢ dolnej pétki.

Aby ograniczy¢ namnazanie sie
bakterii i szybko obnizy¢ temperature
potrawy.

Umozliwia powstawanie zwartych
lodéw wodnych lub kostek lodu o
regularnym ksztatcie.

Aby uzyskad lody wodne o odpowied-
nio wywazonym smaku.

Aby umozliwic¢ zachowanie w
potrawie jej odzywczych sokdw.

Aby poprawié konsystencje potrawy i
wzmocni¢ jej smak.

Okoto 15 minut, z dodatkiem oleju/
masta, do smaku, aby zatrzymac
ptyny wewngtrz potrawy.

Aby unikngé zatrzymywania i
uwalniania nadmiernego ciepta
wewnaqtrz komory podczas
przyrzqdzania potrawy w niskiej
temperaturze.

Aby unikng¢ rozwoju bakterii.

Mozna na przyktad uzyd: soli, pieprzu,
oleju, zidt lub plasterkow cytryny.
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PRZECHOWYWANIE
WYRAST. CIASTA
SANITYZACJA SUROWA RYBA

H H H SCHEADZANIE NAPOJOW

e

Ustawienia

Wskazéwki na wyswietlaczu

Zaleca sie wstepnie schtodzic¢ z pustqg
komorq.

Zaleca sie uzywanie srodkowej potki.

Zaleca sie utozyc butelki, poczynajqc
od $rodka komory, jesli jest ich wiecej
niz 1.

Zaleca sie wykonac funkcje czyszc-
zenia z pustg komorg po zakonczeniu
funkgji przechowywania zywnosci.

Zaleca sie wstepnie schtodzic¢ z pustqg
komorq.

Zaleca sie przykryc ciasto pokrywka/
folig.

Zaleca sie wyrobienie ciasta po
zakoriczeniu cyklu wyrastania.

Zaleca sie rozwatkowanie ciasta po
zakonczeniu cyklu wyrastania.

Zaleca sie nie przykrywad pokrywka/
folig ochronng.

Zaleca sie utozy¢ potrawe na ptasko,
bez zachodzenia na siebie jej czesci.

Szczegdtowe informacje

Aby zapewnic jednolitg temperature
srodowiska chtodzgcego.

Aby zapewnic prawidtowy, jednolity i
staty przeptyw powietrza wokét
potrawy.

Aby umozliwi¢ réwnomierng
ekspozycje potrawy na dziatanie
zimnego powietrza.

Aby unikngé zanieczyszczenia jej i
powstawania plesni oraz innych
mikroorganizmow.

Aby zapewni¢ izolacje w nieprzepu-
szczalnym Srodowisku, umozliwiajgc
proces fermentacji, wyrastania i dojr-
zewania.

Aby umozliwi¢ réwnomierng
ekspozycje potrawy na dziatanie
zimnego powietrza.

Po wyrobieniu pozostawi¢ ciasto na
blasze w temperaturze pokojowej na
czas nagrzewania sie piekarnika.

Po rozwatkowaniu pozostawic ciasto
na blasze w temperaturze pokojowej
na czas nagrzewania sie piekarnika.

Aby umozliwic¢ prawidtowe
schtodzenie potrawy.

Aby umozliwi¢ réwnomierng
ekspozycje potrawy na dziatanie
zimnego powietrza.

EKSPOZYCJA

4

W przypadku chwilowego odciecia
pradu, wszystkie spersonalizowane
ustawienia pozostang aktywne.

4

Menu przeznaczone dla witryn
wystawowych.

W tym menu mozna dokonad ustawien

urzgdzenia.

e W  menu gtéwnym” dotkngc przycisku

USTAWIENIA

(w obszarze dolnym

g po prawej stronie).

368 - UZYTKOWANIE

e W  menu ustawien @ dotkngd

przycisku EKSPOZYCJA
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Show Room (tylko w sklepie) Zegar cyfrowy

/ Umozliwia wytqczenie element6w / Umozliwia wyswietlanie biezqcej
& | grzejnych i jednoczesne £ | godziny w formacie cyfrowym.
—1 zachowanie aktywnego panela —
sterowania. / W przypadku chwilowego odciecia
& | prqdu, wersja cyfrowa pozostaje

/ Podczas normalnego

funkcjonowania o takim stanie aktywna.

swiadczy zaswiecona kontrolka ,
. , 1. Wybrac m Zegar cyfrowy.
w obszarze informagiji o ]
2. Wybrad Wt

Aby uzywad urzqdzenia w Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

g%rrpecg?{ r?%?fgg'cj%q\l;\eé{ ustawic aby uaktywnid tryb Zegar cyfrowy.

IN

1. Wybrad Show Room.

2. Wybrad Wi i
3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

E/g w celu uaktywnienia trybu
ow Room.

Tryb demo (tylko w sklepie)

Czas w trybie gotowosci

Wiqcza/wytgcza wyswietlanie
zegara, gdy urzgdzenie jest
/ Zupetnie podobnie jak w przypadku wytgczone.

£ trybu Show Room, wraz z

=1 aktywacjqg tego trybu po okreslonym Funkcja Czas w trybie gotowosci
czasie bezczynnosci na jest ustawiona fabrycznie jako
wyswietlaczu pojawia sie demo wyfqczona.
poszczegdlnych ekrandw
obrazujgcych potencjat tego

IN

IN

Jezeli funkcja Czas w trybie

IN

urzqdzenia. gotowosci jest ustawiona jako
wigczona, urzgdzenie (w trybie
Aby uzywad urzgdzenia w gotowosci) pokazuje na _
_/ normalny sposéb, nalezy ustawidé wyswietlaczu aktualng godzine
— dla tego trybu opcje Nieaktywny. przy stabym oswietleniu.
4 DEMO Ustawienie funkcji Czas w trybie
L Wybrcnc, Tryb demo. _/ gotowosci jako olitywnej pov)\//oduje
2. Wybrac¢ Wt — | wieksze zuzycie energii przez
Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ ’ urzgdzenie w trybie gotowosci.
aby uaktywnic Tryb demo. / Tylko w modelach z funkcjg
ZEGAR & | SmegConnect: Jezeli funkcja Czas w
— | trybie gotowosci jest ustawiona jako
/ Menu, w ktérym mozna ustawid nieaktywna, fqcznose v_vy+_qczcn sie
£ | godzing i rodzaj wyswietlania. automatycznie po przejsciu zegara

w tryb gotowosci.

¢ W menu ustawien @ dotkngd

przycisku USTAWIENTA ZEGARA L. Wybrac (] Wyswietl godzine,
2. Wybrad Wt
- 3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby uaktywnié¢ wyswietlanie zegara.
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Format godziny

/ Wigcza/wytgcza wyswietlanie

£~ | zegara w formacie 12 lub 24 godzin.

fabrycznie ustawiona jest opcja
24h.

/ Dla funkcji Format godziny

1. Wybrad Format godziny.

2. Wybrad 12h lub 24h.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ g«]
aby uaktywnic¢ zqgdany format godziny.

WYSWIETLACZ

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby uaktywnic tryb Blokada sterowania.

/ Podczas normalnego
£ funkcjonowania o takim stanie

— 1 $wiadczy zaswiecona kontrolka

w obszarze informacji 0

Aby podczas pieczenia chwilowo wytqczy¢

blokade, nalezy:

4. Dotkng¢ jednej z wartosci, ktére
zamierza sie zmienié.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat

informujqcy, jak wytgczyé tymczasowo tryb

Blokada sterowania.

/ Menu, w ktérym mozna zmienié
jezyk i zmodyfikowad ustawienia
—1 wyswietlania niektdérych
parametrow.

e W  menu ustawien @ dotkngd
przycisku USTAWIE

WYSWIETLACZA .

Jezyk

/ Umozliwia wybranie jezyka
£ | wyswietlacza.

Naciskaj ikone przez 3 sekundy,
aby dezaktywowac blokade sterowania

©

5. Dotkng¢ na 3 sekundy ikony .
Dzwiek

/ Po kazdym wecisnieciu jednego z

£ symboli na wyswietlaczu,

— 1 urzgdzenie wyemituje jeden dzwiek.
Za pomocq tej funkcji mozna go
dezaktywowad.

1. V\/ybroc’[ﬁjezyk.

2. Przewing¢ liste dostepnych jezykdw i
wybrad zgdany jezyk. ,

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ
, aby potwierdzi¢ wybrany
jezyk.

Blokada sterowania

1. Wybrad Dzwiek.
2. Wybraé Wyt

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby wytqczy¢ dzwiek towarzyszqcy
dotykaniu symboli na wyswietlaczu.

Format temperatury

/ Pozwala na automatyczne

£ zablokowanie sterowania, po

— | uptywie jednej minuty
funkcjonowania bez zadnych
interwencji uzytkownika.

1. Wybrad Blokada sterowania.
2. Wybrad Tak.

370 - UZYTKOWANIE

/ Umozliwia ustawienie zakresu

& | temperatury w stopniach Celsjusza
—1 (°C) lub w stopniach Fahrenheita
(°F).

/ Dla funkcji Format temperatury
£~ | fabrycznie ustawiona jest opcja °C.

=

Wybrad Format temperatury.
Wybrac °C lub °F.

Dotkna¢ przycisku POTWIERDZ [)
aby uaktywnié zgdang temperature.

w N
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Jasnosc wyswietlacza

(w obszarze dolnym 9 po prawej

/ Umozliwia wybranie poziomu stronie).

2 | jasnosci wyswietlacza. o
=1 Y Reset ustawien

7 Funkcja Jasnodé¢ wyswietlacza jest J Ta czynnosc przywraca wszystkie
£ ustawiona fabrycznie na poziom & | ustawienia do warunkéw
— 1 Wysoki. — | poczgtkowych, zgodnie z

ustawieniami fabrycznymi.

=

Wybrad m Jasnosc wyswietlacza. o } ]
Wybrac sposrdd pozycji Wysoka - * W.menu ustawien @ dotknqc
Srednia - Niska. przycisku FACTORY RESETm (w
3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ dokonany wybdr.

N

obszarze dolnym 9 na srodku).
1. Dotkngc przycisku ,Tak”, jesli majg

Typ wagi zostac przywrdcone oryginalne
/ Umozliwia ustawienie jednostki ustawienia fobrylcuztr)we.
£ miary, aby waga byta wyswietlana , . . ,
=1 w kilogramach (kgJ lub w uncjach 2. Dotkngc przycisku ,Nie”, aby anulowac
(02). operacje.
PODLACZENIE (tylko modele
/ Dla funkgcji Typ wagi fabrycznie SmegConnect)
=7 | ustawiona jest opcja kg. B} .
= / Menu, w kt+orym wyswietlane sg
£7_ | parametry tgcznosci.
1. Wybroc’Typ wagi. =" /
2. Wybrac kg lub oz. e W ,menu ustawien ﬁ dotkngd
3. Dotknqc przycisku POTWIERDZ , _ py
aby uaktywni¢ zgdang jednostke miary przycisku POLACZENIE gxel.
wagi.
Informacje o systemie / Informacje na temat ustawien
/ Menu, w ktérym wyswietlane sg = POLACZENIA znajdujqg sie w
£ | informacje o numerze seryjnym i instrukcji obstugi: ,tgcznosc
WersJr oprogramowania. schtadzarki szok'o’\’/vej do
e W menu ustawien @ dotkngd BN
przycisku INFORMA O SYSTEMIE

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzadzenia Natozyd produkt na wilgotng Sciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
Patrz Ogdine zalecenia dotyczqce wytrze¢ migkkq szmatkgq lub sciereczkq z
bezpieczenstwa. mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Czyszczenie powierzchni Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy

Aby utrzymad powierzchnie w dobrym unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i ostrych skrobakéw.

ostygnigciu regularnie je czyscic. Stosowad zwykte produkty, niedcierne,
Codzienne czyszczenie ewentualnie uzywajgc Idrevvnicmych lub )
Stosowad wytgcznie produkty plastikowych przyrzqdow. Doktadnie umyc
niezawierajgce substancji $ciernych, wodg, nastepnie wytrzec miekkqg szmatkg
kwasnych lub na bazie chloru. lub Sciereczkg z mikrofibry.
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Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ emalie
wewnqtrz urzgdzenia.

Czyszczenie komory

W celu zachowania dobrego stanu komory
nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu.

Nie dopuszczad do zasychania resztek

jedzenia wewnatrz, poniewaz mogg one
zniszczy¢ powierzchnie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.

Zawsze usuwac state pozostatosci.

/ W przypadku uzywania specjalnych

£ srodkow czyszczqcych zaleca sie

— | uruchomienie urzgdzenia w
maksymalnej temperaturze przez
okoto 15 - 20 minut w celu usuniecia
wszelkich pozostatosci.

zaleca sie przeprowadzenie dwdéch
cykli automatycznego czyszczenia,
aby zapewnic optymalng
higienizacje komory.

/ Po zakonczeniu kazdego uzycia

Suszenie

Gotowanie/pieczenie i schtadzanie
szokowe/mrozenie zywnosci generuje
wilgoé wewngtrz komory. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie wptywa na
prawidtowe dziatanie urzgdzenia.

Po kazdym uzyciu:

pozostawic urzgdzenie do ostygniecia;
usung¢ zanieczyszczenia z komory;
osuszy¢ komore miekkq $ciereczka;
pozostawic¢ otwarte drzwiczki na tyle
dtugo, aby komora mogta catkowicie
wyschngc.

hrwWNE

Wyjecie ramek na ruszty/blachy

Wyjecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

e Za pomocq sredniej wielkosci
$rubokreta szczelinowego odkrecic
sworznie mocujgce rame do Sciany

372 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

bocznej komory.

R ——
O—__

— |
_—©@

/ Przytrzymac mocno rame jedng
& | rekq, aby zapobiec jej upadkowi i

— | uszkodzeniu powierzchni
urzqdzenia.

W celu zamontowania ramek na ruszty/

blachy nalezy:

e Ustawic rame na Scianie bocznej
komory i wkreci¢ w nig sworznie
mocujqce.

~
s

Czyszczenie auto

SEWY Funkcja automatycznego
czyszczenia ma za zadanie
N oczyszczenie wnetrza komory z
nieprzyjemnych zapachdéw
powstajgcych podczas korzystania
z funkcji urzgdzenia.

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku
(znajdujgcego sie w obszarze
dolnym 9).

2. Otworzy¢ drzwiczki.

3. Nacisng¢ przycisk URUCHOM m aby
uruchomic automatyczne czyszczenie.

/ Automatyczne czyszczenie nie jest
£ uruchamiane, jezeli drzwiczki sq

— | zamkniete.

/ Jezeli podczas dziatania funkcji

£ drzwiczki zostang przypadkowo
— zamkniete, urzqdzenie przerywa
dziatanie funkcji w oczekiwaniu na
ponowne otwarcie drzwiczek.

91477B706/B




4. Po zakoriczeniu automatycznego
czyszczenia nalezy doktadnie osuszy¢
komore urzgdzenia.

5. Zamkngd drzwiczki.

MONTAZ

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczace konserwacji uszczelki
Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej ggbki i letniej wody.

Podtaczanie do instalacji elektrycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

A

Informacje ogolne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elektrycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocg przewodu dtuzszego niz pozostate
o przynajmniej 20 mm.

Urzgdzenie moze funkcjonowad:

e 220-240V~
10 2 220-240V~™
- 20 mm
L — N \\\\‘-

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm2.

/ Wskazane wartosci dotyczg
=7 | wewnetrznego przekroju kabla.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odfgcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podtaczenie za pomoca gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wtyczka i gniazdo sqg tego
samego typu.

Unikad uzywania przejsciéwek,
przedtuzaczy i bocznikdw, poniewaz mogqg
powodowac nagrzewanie lub przepalenie.

Ustawianie

A

Pozycja kabla zasilajgcego

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

"f{ép[ i T ]
Il ) I )

( ] ( )( ] ( )

[+]

[
|
[

Tuleje mocujgce

Wymiary kabli zasilajgcych
uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg
EN 60335-2-6).

7

Podtaczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzgdzenie, ktére umozliwi odtgczenie
opisywanego urzgdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takq
odlegtoscig otwierania sie stykéw, ktéra
zapewni kompletne odtgczenie urzqdzenia
w warunkach kategorii przepieciowej Il
zgodnie z zasadami instalacji.

91477B706/B
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1. Zdjad zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.
2. Umiesci¢ urzgdzenie w meblu.
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3. Przymocowad urzgdzenie do szafki za
pomocq srub.

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wczesniej
zatyczkami.

Gabaryty urzadzenia (mm) 45°
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Zabudowa na kolumnie (mm)

f min. 200 cm”

min. 200 cm

/ *Upewnié sie, ze w gérnej/tylnej
= | czesci szafki znajduje sie otwér o
gtebokosci okoto 60 mm.
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