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A Ostrzezenia

1 Ostrzezenia funkcjonujgcego urzqdzenia.

X ) * Czynnosci zwigzane z
1.1 Ogélne zalecenia

dotyczqgce bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

* Urzqdzenie i jego dostepne
elementy stajq sie bardzo
glgorqce podczas uzytkowania.
rzymac urzqdzenie z dala od
dzieci.
Podczas przekrecania
Zywnosci w komorze
pleczenia nalezy chronié rece
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

Nie nalezy ning Erébowoc’
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylqczy¢ urzqdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywa lu
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz 0soby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lu
nieposiadajgce odpowiedniego
oswiadczenia lub wiedzy, o ile
pozostajg one pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i zwigzanych z nim
potencjalnych zagrozen.
Urzgdzenie nie stuzy do
zabawy.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzgdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.
Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
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czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Upewnic¢ sie, ze korony
znajdujq sie na swoim miejscu
oraz posiadajq naktadki.
Pamietad, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo
szybko. Nie podgrzewad
&Usfych garnkdw.

iebezpieczenstwo
przegrzania.

Nalezy stale nadzorowac
roces gofowania. Proces
rotkiego pieczenia nalezy

stale nadzorowad.

W przypadku podgrzania

ffuszcz i olej mogq sie zapali¢.

Podczas przygotowywania

positkow z uzyciem oleju lub

ftuszczu zaleca sie pozostanie

w kuchni. Jezeli ttuszez lub olej

zopo|q sie nie gasi¢ ognia

wodg. Przykry¢ garne
pokrywkgq i wytgczy¢ strefe
grzewcza.

Podczas gotowania nie ktas¢

na powierzchni grzewczej

metalowych przedmiotéw,
takich jak naczynia lub sztucce,
poniewaz moglyby sie
nagrzac.

Nie nalezy wktada¢ ostro

zakonczonych metalowych

przedmiotéw (sztuéce lub
przyrzady| do szczelin
urzqdzenia.

Nie wlewac¢ wody



Ostrzezenia

bezposrednio na bardzo
gorqgce blachy.

Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszg by¢
zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wigczony ijeszcze gorgey.
Przedmioty w schowku mogq
by¢ bardzo gorgce po
korzystaniu z piekarnika.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczy¢ urzgdzenie.

Nigdy nie ciggng¢ za
przewdd, aby wyjge wiyczke.
NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPAINYCH W
SCHOWKU (JEZELI
WYSTEPUJE) LUB W POBLIZU
URZADZENIA.

W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

NIE WPROWADZAC ZMIAN

W URZADZENIU.

Przed jokagkolwiek interwencjg
na urzgdzeniu (montaz,

onserwacja, ustawienie lub
orzesuniecie| zawsze nalezy
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;.
Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtowne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowac
naprawia¢ urzqdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

W celu zapobiegania wszelkim
niebezpieczenstwom, jedli
przewod zasilania elekirycznego
lest uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowad sie z
serwisem fechnicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzqdzenia

Nie stosowa¢ agresywnych
defergentéw o dziataniu
Sciernym lub ostrych metalowych
skrobakéw do czyszezenia
szklanych drzwiczek piekamika,
poniewaz mogq porysowad
powierzchnie I spowodowad
pekniecie szkia.

Ewentualnie uzywac
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
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A

wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.
Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zopobie%o]q ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrdcone do

dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

Nie zostawia¢ urzqgdzenia bez
nadzoru podczas
przyrzadzania potraw
mogaqcych wydziela¢ Huszcz
lub olej, ktéry moze ulec
rzegrzaniu i zaptonowi.
Ewrécié maksymalng uwage
Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
ktas¢ przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.

Nie rozpyla¢ produkiéw w
sprayu w poblizu urzgdzenia.
W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywa¢ do przyrzgdzania
potraw naczyn stotowych lub
pojemnikow z plastiku.

Nie umieszcza¢ w komorze
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pieczenia puszek lub innych
pojemnikéw zamknietych.
Wyijaé¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzgdzenia folig aluminiowg
lub cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktécat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewnqtrz
urzqdzenia.

Nie ktas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewnqtrz
obwodu ptyty kuchenne;.
Dno wszystkich garnkow musi
by¢ ptaskie i gtadkie.

W przypadku przelania lub
wylania usung¢ ptyn z piyty
kuchenne;j.

Nie wylewa¢ na plyte
kwasnych substancji, takich jak
sok z cytryny lub ocet.



Ostrzezenia

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Nie kfas¢ pustych gamkow i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowaé materiatéw
chropowatych, $ciernych ani
ostrych metalowych
skrobakow.

Nie stosowaé produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich
jak kratki, korony i naktadki.

Nie uzywac otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowaé klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzqdzenia.

A

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NA tODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowaé na zadne;j
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Przed rozpoczeciem instalaci
nalezy upewni¢ sie, ze lokalne
warunki dystrybucii (rodzaj i
ci$nienie gazu) oraz regulacjo
urzqdzenia sq kompatybilne.
Niniejsze urzgdzenie nie jest
podigczone do systemu
odprowadzajgcego produkty
spalania. Nalezy je
zainstalowa¢ i podigczy¢
zgodnie z obowigzujgcymi
wymogami instalacyjnymi.
Nalezy zwréci¢ szczegolng
uwage na zalecenia
dotyczgce wentylacii.
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Ostrzezenia

A

* Ustawienia dla omawianego » Podigczenie elektryczne

urzqdzenia wskazano na
etykiecie regulaciji gazu.
Podigczenie gazowe powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel.
Przy podtgczeniu za pomocg
gietkiego przewodu dfugosc
instalacji nie moze
przekraczaé 2 metréw w
przypadku gietkich stalowych
przewodow oraz 1,5 metra w
przypadku gumowego weza.
Przewody rurowe nie mogg
wchodzi¢ w kontakt z
ruchomymi cze$ciami i nie
mogq by¢ przygniecione.
Gdzie wymagane,
wyregulowa¢ cisnienie
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Po kazdej interwencji
sprawdzi¢ moment
dokrecenia

przylgczy gozowych; musi
sie zawiera¢ w przedziale

od TONm do 15 Nm.

Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za
pomocg wody z mydtem,
nigdy nie stosowa¢ ognia.
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powinno by¢ wykonane przez
auforyzowany persone
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykonaé
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.
Uzywad przewoddw
odpornych na temperature co
najmnie] 90 °C.

Moment dokrecenia $rub
Frzewodéw zasilajgeych
istwy zociskoweWowinien
wynosi¢ 1,5 -2 Nm.

Informacje na temat
omawianego urzqdzenia

Przed wymiang zarowki
upewnic sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone.

Nie opierac sie ani nie siada¢
na otwartych drzwiczkach
urzqdzenia.

Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

1.2 Odpowiedzialnosé¢

producenta

Producent nie ponosi zadne;

(@)

osobowe lub

dpowiedzialnosci za szkody

rzeczowe powstate

w wyniku:

uzycia urzgdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem;
nieprzestrzegania zalecen
zawartych winstrukcji
uzytkowania;

naruszenia chociaz jedne;j
czeéci urzgdzenia;



Ostrzezenia

* uzywania nieoryginalnych
czesci zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzgdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest niewlasciwe.

 Urzqdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania z
zewnetfrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe;.

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng czes$¢ urzgdzenia i musi
by¢ przechowywana w catosci oraz
w zasiegu reki uzytkownika przez
caty okres eksploatacii.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja
E Niniejsze urzqdzenie jest
&= | zgodne z dyrektywg

europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakoriczeniu
iego eksploatacii nie nalezy go
wyrzucaé wraz z innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substancji w
ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
$rodowiska, zgodnie z
obowigzujgcymi dyrektywami
europe;jskimi.
Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia
nalezy:
* Odigczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem
z whyczka.

Napiegcie elekiryczne
Niebezpieczerstwo
porazenia prgdem
* Odfgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.

* Odfgczy¢ urzgdzenie od
zasilania elekirycznego.
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* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim centrom
selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych
lub odda¢ sprzedawcy w
momencie zakupu podobnego
urzqdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato
wykonane z materiatéw, kidre nie
zanieczyszczajq $rodowiska i
nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich
punktow selektywnej zbiorki
odpaddw.

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczgce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
PPN Informacije o uzytkowaniu
urzgdzenia i akcesoriéw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczgce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukgji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Ostrzezenia A

1.8 Oszczednosé energii 1.9 Wskazéwki dla europeiskich

* Aktywowaé nagrzewanie organéw kontrolnych

wstepne tylko, jezeli jest ono Fan forced mode

wskazane w przepisie. funkcja ECO wykorzystywana w celu

* Przed wlozeniem zamrozonego okreslenia klasy efektywnosci
produkiu do komory pieczenia, energefycznej jest zgodna ze
o i chvba 3 specyfikacjami normy europejskiej EN
nalezy go rozmrozi¢, chyba ze 80350.1
wskazano inaczej na . .
opakowaniu. Dane techniczne efektywnosci

energetycznej
* W przypadku przyrzgdzania kilku gelyczhel
Informacje zgodnie z rozporzgdzeniami

pofraw, ,ZO|.(—3CO S1e p|ecz§n|e europejskimi w zakresie etykiet
produktéw jeden po drugim, aby efektywnosci energetycznej i eko-projekiu

jak najlepiej wykorzystac znajduijq sie w osobnym dokumencie
nagrzang juz komore. dotgczonym do instrukeji produktu. Dane te
L . widniejg w ,Karcie informaciji o produkcie”,
* Najlepiej uzywac ciemnych ktérg mozna pobra¢ ze strony internetowe;
metalowych foremek: lepiej w zaktadce poswieconej przedmiotowemu
pochtaniajg ciepfo. produkiow.
* Wyiq¢ z komory pieczenia Zrédta $wiatta
wszystkie blachy i ruszty, kiore nie Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
sq uzywane podczas pieczenia. $wiatla wymienne przez uzytkownika.

* Wylgczy¢ pieczenie kilka minut
przed uptywem ustawionego NN

czasu. Pieczenie tfrwa przez _‘Q’_ — _‘Q’_
pozostate minuty dzieki wysokiej - &L <

temperaturze w komorze.

o Zrodha $wiatta znajdujgee sie w tym

* Nie otwiera¢ zbyt czesto produkcie sq przeznaczone do
drzwiczek, aby nie rozpraszad dziatania przy temperaturze otoczenia =
ieot 300°C i do korzystania z nich w
ciepfa. . -
) zastosowaniach o wysokie]
 Zawsze utrzymywac komore temperaturze, takich jak piekarniki.
pieczenia w czysfosci. * Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia

$wiatta o klasie efektywnosci ,G".

441



Opis

2 Opis
2.1 Opis ogdiny

! ! K ]

L \ / \ o el
6/1; I
L —8

1 Panel 6 Drzwiczki
2 Plyta kuchenna 7 Wentylator
3 Panel sterowania 8 Schowek
4 Lampka X Ramki na ruszty/blachy

5 Uszczelka

442



2.2 Ptyta kuchenna
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SR = Pét-szybki UR = Ultraszybki
2.3 Panel sterowania
1 2 3 4 5
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)- @
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1 Pokretto temperatury 3 Kontrolka blokady drzwiczek
Za pomocq tego pokretta mozna wybraé Wiqgcza sie po uaktywnieniu cyklu
temperature pieczenia, czas frwania, automatycznego czyszczenia (pirolizy).

ustawi¢ zaprogramowane pieczenie, .

biezqcq godzine i wigczy¢ lub wytgezy¢ 4 Pokretto funkeii

wewnetrzne o$wietlenie komory. Za pomocq tego pokretta mozna
wigczy¢/wylgczyé urzadzenie i wybrac

2 Zegar programowania funkeje pieczenia.

Do wyswietlenia biezgcej godziny, o

ustawienia zaprogramowanego pieczenia 5 Pokreftia palnikéw piyty

i minutnika. Do wigczania i regulowania palnikéw
piyty.
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Aby wigczy¢ dane palniki weisngé i Oswietlenie wewnetrzne

rzekrecié¢ pokretto w | n rtoéé . ) )
przexrecic pokretio wiewo na warlosc Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia

.. Przekreca¢ pokretto w zakresie od wigcza sie:

maksimum . do minimum ., aby * po otwarciu drzwiczek;
wyregulowa¢ plomien. * po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
Przywréci¢ pokreffa na pozycie . aby wyiqtkiem funkcji .

wyltgezyé palniki.

Wentylacja

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia Poziomy

sie podczas pieczenia. Urzgdzenie posiada poziomy do
Funkcjonowanie wentylatora powoduje umieszczania na nich blach i rusztéw na
przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie z roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
tylnej czesci urzqdzenia i moze trwad sie od dotu do géry [patrz 2.1 Opis
przez kilka chwil nawet po jego ogdlny).

wyltgczeniu.

2.5 Dostepne akcesoria

f ' Gteboka blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.
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Ruszt

Do podirzymywania naczyn z pieczong

potrawaq.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu

pieczenia produkiow, kiére mogg kapad.
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3 Uzytkowanie

Ostrzezenia




Wydobywanie sie gazu moze
spowodowaé wybuch.

W razie wyczucia zapachu gazu lub

usterek instalacji gazowej nalezy:

* zamkng¢ natychmiast zasilanie gazem
lub zamkng¢ zawér butli gazowe;;

* wylgczyé natychmiast wszystkie otwarte
plomienie i zgasi¢ papierosy;

nie uzywaé wigeznikéw pradu lub
urzqdzen ani nie wyjmowad zadnej
wiyczki z gniazdka energii elekirycznej;
nie korzysta¢ z telefonéw lub komérek
wewngtrz budynky;

* ofworzy¢ okna i przewietrzyc¢
pomieszczenie;

wezwad serwis lub dostawce gazu.

I-q
=

Nieprawidtowe dziatanie

Kazdy z wymienionych ponizej warunkéw

$wiadczy o nieprawidtowym dziataniu

urzqdzenia i wymaga podjecia

odpowiedniego dziatania:

* Przyzétkniecie plyty palnika.

* Uszkodzenie narzedzi kuchennych.

* Nieprawidtowe wigczanie sie palnikow.

* Trudnosci w utrzymaniu wigczenia
palnikow.

* Wylqczanie sie palnikéw podczas
funkcjonowania.

* Trudnosci w przekreceniu kurkow
gazowych.

Jezeli urzqdzenie funkcjonuje

nieprawidfowo, nalezy skontakiowad sie z

najblizszym Autoryzowanym Centrum
Serwisowym.

3.1 Pierwsze uzycie

1. Usungé¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqcq sie na zewngtrz lub
wewnatrz urzqdzenia lub akcesoridow.

2. Usung¢ ewentualne etykiety
(za wyjatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriow i komér
pieczenia.

3. Wyiq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

4. Rozgrza¢ puste urzqdzenie do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.
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3.2 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wiozyc.
W ten sposéb bedzie mozna zebra¢
fuszcz z pieczonego produkiu.

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne ramki, az do punkiu zatrzymania.

Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny byé¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

3.3 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujqg sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzgdzenie jest wyposazone w
elekironiczny zapton. Wystarczy weisng¢ i
przekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazowek zegara, na
symbol maksymalnego pfomienia, dopoki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciggu pierwszych 15 sekund, przekrecic¢
pokreffo na . i ponowi¢ prébe po
uptywie przynajmniej 60 sekund.

Po wigczeniu przytrzyma¢ pokretto przez
kilka sekund, aby termopara rozgrzata sie.

W momencie puszczenia pokretfa palnik
moze zgasnq¢: oznacza to, ze termopara
jeszcze sie nie rozgrzata. Poczeka¢ chwile
i powtérzy¢ czynnos$¢. Przytrzymad
pokreffo przez dfuzszq chwile.




Uzytkowanie

Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewnic sie,
ze korony i ich naktadki znajdujq sie na
prawidowej pozycji. Upewnic sie, ze
otwory korony 1 odpowiadajq pozycji
termopar 2 i $wiec 3.

1

Praktyczne porady dotyczqce
stosowania ptyty

Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikéw i
minimalne zuzycie gazu oraz, aby ptomien
nie przypalat bokéw gamka nalezy
stosowaé naczynia z pokrywkg i o
wymiarach odpowiednich do palnika.

W momencie wrzenia obnizy¢ pfomien,
aby ptyn nie wykipiaf.

/ Srednica naczyn:
= |* AUX: 12-14cm.

e SR:16-24 cm.
e R:18-26cm.
e UR: 18-28cm.

3.4 Uzytkowanie urzqdzenia

Wiqczenie piekarnika
Aby wigczy¢ piekamik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokretta funkcii.

3

2. Wybra¢ temperature za pomocg
pokreffa temperatury.

e | Upewnic sig, ze zegar
1 programatora pokazuje symbol

Czasu pieczenia , %

przeciwnym razie nie jest mozliwe
wigczenie piekarnika.

Nacisng¢ jednoczesnie przyciski

& i & aby wyzerowa¢ zegar
programowania.

Spis funkgji

7\ Grzatka gérna i dolna

\~ Cieplo pochodzqgce réwnoczesnie
z goéry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie tradycyine nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaiju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

1)

Wentyl.+grz. dolna

Z
&

Potgczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
wymagajq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

(
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Uzytkowanie

o=s Maty grill

L 2l

=
PN
=
5

N

)
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Taka funkcja, poprzez dziatanie
ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji miesa i
ryb, przygotowywanie szaszlykéw,
tostow i wszelkich grillowanych
warzyw.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
mk—iso sredniej i matej wielkosci, aw
polqczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. ldealne do
ieczenia kietbasy, zeberek,
Eoczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza migsa.

Wentylator+grill

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
vvie*kos’ci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa [np.
golonka wieprzowal.

Obieg powietrza

Dziafanie termoobiegu w
pofgczeniu z fradycyjnym systemem
zapewnia rébwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
o pieczenia ciasfek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na ki|\<u poziomach
uzywaé 2-ego i 4-ego poziomu)

Turbo

Potgczenie systemu wentylatora z
fradycyinym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produktéw
umieszczonych na réznyc
poziomach, bez przesyfania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
pofraw o duzej objetosci,
wymagajqeych infensywnego
pieczenia.

Termoobieg

Potgczenie termoobiegu z okraglq
grzatkg (wbudowana w tylng czesé
piekarnika) pozwala na pieczenie
pofraw na réznych poziomach, o
ile wymagajq tej samej temperatury
i fakiego samego rodzaju
pieczenia. Obieg gorgcego
powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachoéw i
smakow.
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Uzytkowanie

Eco

Ta funkcja jest szczegodlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekirycznej. Jest zalecana
do wszystkich rodzajéw potraw z
wyijatkiem tych, kiére mogg
wydziela¢ duzo wilgoci (na
przyktad warzywa). Aby uzyskaé
maksymalng oszczednos¢ energii i
ograniczy¢ czas, zaleca sie
wkiadanie produkiéw bez
nagrzewania komory.

Piroliza

Po ustawieniu tej funkcji piekarnik
osigga temperature nawet do
500°C, eliminujgc wszelki tuszcz
osadzajgey sie na wewnetrznych
$ciankach.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

W funkcji ECO czas pieczenia |i
ewentualnego nagrzewania) jest
duzszy.

Funkcja ECO jest funkcig
delikatnego pieczenia i jest
zalecana do pieczenia, kidre nie
wymaga femperatury wyzszej niz
210°C; Do pieczenia
Wymagajqcego Wyzszej
temperatury zaleca sie wybranie
innej funkcii.

3

3.5 Porady dotyczqgce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowad jedng z
funkeji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

Przy takiej samej wadze, czas pieczenia
produkiu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produktu w
iednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosc,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie tyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkcji
Grilla

Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zaréwno do zimnego urzqdzenia jak i
do nagrzanego, jezeli chee sie zmieni¢
rezultat.

W funkcji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.

W funkeiji Grilla zaleca sie przekrecenia
pokretta temperatury na najwyzszg
wartoé¢, na symbol #7* w celu
zoptymalizowania pieczenia.
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2 Uzytkowanie

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produkiu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minuti uzywad
wylgcznie funkeji z wentylatorem.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzgdzenia zamrozony produkt bez

opakowania w pojemniku bez pokrywki.

Nie naktada¢ produktow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.
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* Owoce i chleb, jezeli sq podzielone na

kawatki, wymagaijq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.
Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczedno$é energii

* Wylgczy¢ pieczenie kilka minut przed

uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepfa.

Urzgdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewngtrz.



Uzytkowanie

3.6 Uzytkowanie schowka 3.7 Zegar programowania
W dolnej czesci kuchni znajduje sie
schowek, kiéry mozna otworzy¢
pociggajqc do siebie uchwyt. Mozna do
niego wlozy¢ garnki lub mefalowe
przedmioty niezbedne podczas
uzytkowania urzqdzenia.

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara
Przycisk zwiekszania wartosci

* Nie otwiera¢ schowka, kiedy o
& piekarnik jest wigczony i jeszcze o | Upewnic sig, ze zegar
iest cieply: temperatury w jego 1 programatora pokazuje symbol
wnefrzu mogq by¢ bardzo czasu pieczenia , w
wysokie. przeciwnym razie nie jest mozliwe
* Nie umieszczaé w jego wnetrzu wiqczenie piekarnika.
materiatow tatwopalnych, Weisngé przycisk , aby

$ciereczek lub papieru. ,
wyzerowaé zegar

programowania.
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Ustawianie godziny

o | Jesli czas nie jest ustawiony, nie
1 jest mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry | "_-[ ,’,’:,’ na wyswietlaczu.

|

. Weisng¢ przycisk zegara na

2 sekundy. Miga punkcik miedzy

godzinami i minutami.

. Za pomocq przyciskow zwiekszania

warfosci i zmniejszania wartosci

= mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzyma¢ przycisk dla szybkiej
zmiany.

. Odczekaé 7 sekund. Punkcik miedzy

godzinami i minutami przestaje migad.

. Symbol fllf] na wyswietlaczu wskazuje,
ze urzqdzenie jest gofowe do
rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzine przyirzymac
£ | jednoczesnie przyciski

zwigkszania wartosci i

zmniejszania wartosci = przez

2 sekundy; nastepnie
wyregulowa¢ godzine.
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2 Uzytkowanie

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcjg,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakonczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

1. Przytrzyma¢ przycisk zegara ,

dopdki nie pojawi sie symbol m
2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara .

Na wyswietlaczu pojawiq sie symbole

m i napis AD'LI%I- na zmiang z

biezqgcq godzing.

3. Uzy¢ przyciskéw zwiekszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zgdane minuty pieczenia.
4. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.
5. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez
weciskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z

symbolami i m

Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wytgczone. Na

wyswietlaczu wylgczy sie symbol ,

symbol m bedzie migat i uaktywni sie

sygnat dzwiekowy.

6. Aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy
wystarczy weisngé jakikolwiek przycisk
zegara programowania.



Uzytkowanie

7. Wecisnq¢ przycisk zegara , aby

wyzerowaé zegar programowania.

Nie mozna ustawi¢ czasu trwania
pieczenia dfuzszego niz

10 godzin.

[

/ Aby zresetowac ustawione
£ zaprogramowanie jednoczesénie
przytrzymaé wciéniete przyciski

zwiekszania wartosci i

zmniejszania wartosci = a

nastepnie recznie wylgczyé
piekarnik.

Zaprogramowane pieczenie

e | Pieczenie zaprogramowane jest
1 funkcijq, kiéra pozwala na
rozpoczecie pieczenia w
ustalonym czasie i zakonczenie
po uplywie czasu ustawionego
przez uzytkownika.

1. Ustawi¢ czas frwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
"Pieczenie na czas”.

2. Wecisng¢ przycisk menu na

2 sekundy.
3. Ponownie wcisngé przycisk menu .

Na wyswietlaczu pojawiaiq sie na

przemian cyfry ’ ,':,’”,’:,’,’:,’ oraz napis
eI el iccnoczesnie miga symbol

EA (na przykiad aktualna godzina to
17:30)

'3
lub [ aby

ustawi¢ zgdane minuty. (na przykiad
1 godzina)

5. Nacisngé przycisk menu . Na

wyswietlaczu pojawi sie wpis (R
na przemian z aktualng godzing
zsumowangq z ustawionym wczesniej

czasem frwania pieczenia. (na przyktad
wyswietlana godzina korica pieczenia

to 18:30).

6. Naciska¢ przyciski = lub , aby

ustawi¢ koniec pieczenia. (na przyktad

na 19:30).

4. Naciska¢ przyciski =

/ Nalezy wzigé pod uwage, ze do

&7 | czasu frwania pieczenia nalezy
doda¢ kilka minut wymaganych w
celu rozgrzania piekarnika.

7. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez
weciskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawia sie biezgca godzina i

zaswiecaiq sie symbole [t} i .
L
8. Wybra¢ funkcije i temperature pieczenia.

9. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wytgczy sie symbol /
symbol m bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.
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10. Przywréci¢ pokretta funkcii i
tfemperatury w pofozenie 0.

11. Aby wylgczy¢ dzwonek wystarczy
weisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

12. Jednoczesnie wcisngé przyciski = i
, aby wyzerowa¢ zaprogramowane

ustawienie.
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Minutnik

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisng¢ przycisk zegara na kilka
sekund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfry

;0 [

miedzy godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zgdane minuty.

3. Odczekac okofo 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakonczy¢ ustawienie funkcji. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezgca

godzina z symbolami i m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie
sygnat dzwiekowy.
4. Wecisnq¢ przycisk zwigkszania wartosci

=, aby wytqczy¢ sygnat dzwiekowy.




Uzytkowanie

Zmiana ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .

2. Uzy¢ przyciskow zwiekszania wartosci

i zmniejszania wartosci = oby

ustawi¢ zgdane minuty.

Kasowanie ustawionych danych

1. Weisnqé przycisk zegara .

2. Réwnoczesnie przytrzymad wcisnigte
przyciski zwiekszania wartoéci i
zmniejszania warfo$ci =

3. Nastepnie recznie wylgczy¢ piekarnik,
jezeli frwa pieczenie.

Wybér sygnatu dzwiekowego

Glosnose sygnatu dzwigkowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach.
1. Réwnoczesnie przytrzymad wcisniete

przyciski zwiekszania wartosci i

zmniejszania wartosci =

2. Wecisng¢ przycisk zegara .

3. Wecisng¢ przycisk zwigkszania wartosci

=, aby wybra¢ inny sygnat
dzwiekowy.

3
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Przyktadowa tabela pieczenia

Lasagne 3-4 Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
Zapiekanka 3-4 | Grzatka gémaidolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecing 2 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 Q0 - 100
Schab 2 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1,5 Wentylator+grill 4 MAKS. 15
Rostbef 1 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 200 40-45
Krolik pieczony 1,5 Termoobieg 2 180 - 190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180-190 110-120
Pieczony baleron 2-3 | Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 | Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 65-70
Stona 1 Srona2.
Kotlety 1,5 Wentylator+grill 4 MAKS 15 5
Zeberka 1,5 Wentylator+grill 4 MAKS 10 10
Bekon 0,7 Grill 5 MAKS 7 8
Filet wieprzowy 1,5 Wentylator+gill 4 MAKS 10 5
Filet wotowy 1 Girill 5 MAKS 10 7
Pstrag 1,2 | Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 150 - 160 35-40
Zabnica 1,5 | Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 160 60-65
Turbot 1,5 | Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 MAKS. 8-9
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Grzatki z ob. pow. 180- 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta z dzemem 1 Termoobieg 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg 2 160-170 55-60
Nadziewane 1 Turbo/Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150 - 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo/Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe | 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

458



4 Czyszczenie i konserwacja Czyszczenie plyty kuchennej

1. Wyla¢ niescierny detergent na wilgotng
szmatke i wytrze¢ powierzchnie.

Ostrzezenia

2. Doktadnie wytrze¢.

3. Wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkq
z mikrofibry.

Czyszczenie kratek plyty kuchennej,

koron i naktadek

1. Zdjq¢ elementy z plyty kuchenne;.

2. Wymy¢ je w cieptej wodzie z dodatkiem
niesciernego detergentu. Usungé
wszystkie stwardniate zabrudzenia

3. Doktadnie wytrze¢ miekkq szmatkq lub
$ciereczkq z mikrofibry.

4. Umiesci¢ elementy na ptycie kuchenne;.

4.1 Czyszczenie urzqgdzenia

Porady dotyczqce czyszczenia ptyty
kuchennej

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularmie je czyscié.
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Czyszczenie $wiec i termopar

* Jezeli konieczne wyczyscié $wiece i
termopary wilgotng $ciereczkaq.

* W przypadku zaschnietych resztek,
usunq¢ je drewniang wykataczkg lub

igla.

Iy

T

‘é\

Czyszczenie komory urzgdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczeka¢, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewnqtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
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Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:
e drzwiczek;

* ramek na ruszty/blachy;

* ewentualnych wyjmowanych
prowadnic;

4.2 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.




Czyszczenie i konserwacja ﬂ

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron Demontaz szybek wewnetrznych
obydwoma rekami, podnies¢ je ku

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
gérze pod katem okoto 30° i wyjqc.

rozmontowaé wewnetrzne szybki
QJ wchodzgce w skfad drzwiczek.

1. Pociggna¢ delikatie wewnetrzng
szybke ku gérze w czescitylnej, ruchem
wskazanym przez strzatki (1).

1z

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
ofworéw na piekarniku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu 2. Wysunq¢ wewnetrzng szybke 2
i po ich ustawieniu wyjaé sworznie z przeglnie] listwy (2], aby wyjac jq z
ofworéw zawiasdw. drzwiczek.

4.3 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

3. Wyja¢ érodkowe szybki, podnoszacje. ~ Wyjecie ramek na ruszty/blachy
Wyiecie ramek na ruszty/blachy ufatwia
czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,
nalezy:

* Pociggnq¢ ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze
znajdujgceych sie na tylnej ciance
gniozd B.

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wezesniej. Uzywac papierowych
recznikéw kuchennych. Uporczywe
zabrudzenia nalezy zmywa¢ wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.

* Po zakonczeniu czyszczenia powtérzyd
opisane czynnoéci, aby wlozy¢ ramkina
ruszty/blachy na miejsce.

5. Po wyczyszczeniu umiesci¢ srodkowg
szybke w odpowiednim miejscu na
drzwiczkach.

6. W celu wlozenia wewnetrznej szybki
wsunqé jej gormg czeséé do listwy
drzwiczek i lekko dociskajqc, zaczepi¢
2 tylne sworznie w odpowiadajgcych im
gniazdach.
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Reczna dezaktywacja dzwigni 1. Przesung¢ w prawo dzwignie

blokujqcej drzwiczki blokowania drzwiczek az do jej
- ¥

(S mp
Dzwignia blokowania drzwiczek znajduje (widok od géry)

sie w pierwszym ofworze po lewej sfronie
pod panelem elementéw sterowania, w
czedci gomej boku piekarnika.

N

Podczas normalnych czynnosci
zwiqzanych z czyszczeniem moze
nastgpi¢ przypadkowe uaktywnienie
dzwigni blokowania drzwiczek.

2. Zwolni¢ delikatnie dzwignie blokowania
drzwiczek.

Sprezyna mechanizmu przywraca
dzwignie blokowania drzwiczek w
potozenie nieaktywne.

Aby unikngé uszkodzenia mechanizmu, nie
nalezy nigdy probowa¢ dezaktywowad
dzwigni blokowania drzwiczek, pchajacjq
na sife w lewq strone.

=,
=)

(widok od géry)

dzwignia blokowania drzwiczek aktywna
(widok od géry)
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4.4 Piroliza e Zamkngé¢ drzwiczki.
Ustawienie pirolizy

1. Przekreci¢ pokreffo funkcji na symbol

. Na wyswietlaczu pojawi sie

napis Wa T el "C ZMiane z

minimalnym czasem trwania pirolizy
(2 godziny).

Uzy¢ przyciskdw = lub , aby
ustawié¢ czas trwania cyklu czyszczenia

w zakresie od minimalnie 2 godzin do
maksymalnie 3 godzin i 30 minut.

N

3. Aby potwierdzi¢ uruchomienie pirolizy
wcisngé przycisk .
4. Po minucie od rozpoczecia pirolizy

drzwiczki zostajg zablokowane przez
urzqdzenie uniemozliwiajgce ich
otwarcie (lampka sygnalizujgca
zablokowanie drzwiczek zaswieca sie).

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem pirolizy:

* Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedfug
zwyczajnej procedury czyszczenia.

* W przypadku frudnego do usuniecia
brudu, spryska¢ szybe produktem do
czyszczenia piekarnikdw (zwrécié
uwage na osfrzezenia zamieszczone nd 5 Po zakoriczeniu wszystkie numery na
produkcie); pozostawi¢ na 60 minut, wyéwietlaczu bedq migaé i zostanie
nastepnie przetrze¢ wodq i wytrze¢ wyemitowany sygnat dzwiekowy

szybke papierowym recznikiem lub wskazujgcy koniec cyklu automatycznej
szmatkg z mikrofibry. oirolizy

* Usunqg¢ catkowicie wszystkie akcesoria

z wnefrza komory pieczenia. 6. Ustawi¢ pokreffo funkciji na pozycji ,0".

* Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.
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7. Drzwiczki pozostajg zablokowane, az
do momentu, gdy temperatura wewnqtrz
piekarnika nie powréci do poziomu
bezpieczenstwa.

8. Poczekad na ostudzenie piekarnika i

zebrac¢ resztki za pomocg wilgotnej
szmatki z mikrofibry.

Ustawienie zaprogramowanego cyklu
pirolizy
Mozna zaprogramowaé godzing

rozpoczecia pirolizy tak samo jak inne
funkcie pieczenia.

1. Po uruchomieniu pirolizy (patrz
"Ustawienie pirolizy”) nacisngg i

przytrzymaé przycisk przez
2 sekundy.

2. Trzymad¢ nacisniety przycisk azdo
pojawienia sie na wyséwietlaczu napisu

ﬂ’-- \ﬁl-,
Llall §

3. W ciggu 5 sekund wcisng¢ przyciski

= i w celu ustawienia godziny,

o kiorej cykl czyszczenia ma sie
zakonczy¢.

4. Wecisngé przycisk , aby potwierdzi¢

ustawione dane.
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4.5 Konserwacja ponadplanowa 4. Wyjqé zaréwke.

Wymienié lampke o$wietlenia
wewnetrznego

1. Usunqé wszystkie akcesoria z wnetfrza
komory pieczenia.

2. Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

5. Whozy¢ nowq zarowke.

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
3. Zdjg¢ pokrywe lampy za pomocg do drzwiczek.
odpowiedniego narzedzia (na przykfod
$rubokreta).

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.




Czyszczenie i konserwacja

Co robi¢, jezeli...

Urzqdzenie nie funkcjonuje:

* Wylqgcznik jest uszkodzony: sprawdzi¢
skrzynke bezpiecznikowq oraz czy
wylqcznik nie jest zepsuty.

* Spadek mocy: sprawdzi¢, czy
funkcjonujq kontrolki urzqdzenia.

Palnik gazowy nie wigcza sie:

* Spadek mocy lub wilgo¢ na $wiecach:
wigczy¢ palnik gazowy zapalniczkg lub
zapatkami.

Piekarnik nie nagrzewa:

* Uszkodzony bezpiecznik: sprawdzi¢ i,
jezeli konieczne wymieni¢ wyfgcznik.

* Nie zostato ustawione pokretto funkcii:
ustawi¢ pokretto funkcj.

Wszystkie potrawy przygotowane w

komorze piekarnika szybko sie

przypalajg:

* Uszkodzony fermostat: skontakiowa sie
z Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Gdy piekarnik jest gorgcy szybka

drzwiczek zachodzi parg:

* Jestto normalne na skutek réznicy
tfemperatury: nie ma to zadnego wptywu
na funkcjonowanie piekarnika.

Z ptyty wydobywa sie dym:

* Plyta jest brudna. Nalezy wyczysci¢
plyte po ukonczeniu gotowania.

Uzywane garnki powodujq hatas:

* Nie ma zagrozenia dla ptyty kuchennej
ani dla gamka. Jest to normalne
zachowanie w przypadku niektérych
typow garnkdw.

Po otwarciu drzwiczek podczas trwania
funkcji z obiegiem powietrza wentylator
wylqcza sie:

* To nie usterka, fo przewidziane
normalne funkcjonowanie urzqdzenig,
pozwala na doprawienie lub
przekrecenie produkiu bez
wydobywania sie nadmiernego ciepta.
Po zamknieciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.

Wentylator nadal dziata, nawet po

wylgczeniu ptyty kuchennei:

* Jestto normalne zachowanie, poniewaz
ukfad elekironiczny wewnatrz
urzqdzenia musi sie schtodzi¢.

Stychaé hatas, jakby co$ trzeszczato lub
pstrykato:

* Jestto spowodowane wzgledami
technicznymi i nie mozna tego unikngé.

Po zakonczeniu automatycznego cyklu

czyszczenia (pirolizy), nie mozna wybraé

zadnej funkcii:

* Sprawdzi¢, czy wytgczyta sie blokada
drzwiczek. W przeciwnym wypadku na
urzqdzeniu jest wigczone
zabezpieczenie, kiore uniemozliwia
wybor jednej z funkcji podczas aklywnej
blokady drzwiczek. Dzieje sie tak,
poniewaz w urzqdzeniu ishieje jeszcze
wysoka temperatura uniemozliwiajgca
jakikolwiek rodzaj pieczenia.

/ Jezeli problem nie zostaf

& | rozwigzany lub w razie innych
nieprawidfowosci skontaktowaé

sie z najblizszym serwisem

technicznym.

467



5 Instalacja

5.1 Podiqczenie gazu

Informacje ogélne

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej
za pomocq gietkiego stalowego
przewodu o pefnych sciankach, zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami. W przypadku
zasilania innym rodzajem gazu
skonsultowa¢ rozdziat , 5.2 Przystosowanie
do innych rodzajéw gazu". tgcznik
doptywu gazu jest gwintowany 2"

zewnetrznie (ISO 228-1).

Podigczenie za pomocg gumowego

weza

Sprawdzi¢, czy sq spefione wszystkie

ponizsze warunki:

* waqz jest przymocowany do przylgcza
za pomocq odpowiednich opasek
zabezpieczajqeych;

* na zadnym odcinku nie wchodzi w
kontakt z gorgeymi powierzchniami

(maks. 50 °C);

* nie jest narazony na zadne sity
pociggowe i naprgzenia oraz nie jest
zgiety lub $cisniety;

* nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

* jezeliwaqz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do otoczenia,
nie naprawiac go: wymieni¢ na nowy;

* sprawdzi¢, czy nie uptynat wskazany
termin waznosci weza.

v

Wykona¢ podigezenie do sieci gazowe;
za pomocq gumowego weza zgodnego z
danymi wskazanymi w obowigzujgcych
przepisach (sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie takiej normy).

Doktadnie dokreci¢ przytgcze weza 3 do
przytgcza gazowego 1 (gwint /2"

ISO 228-1) urzqdzenia, nakfadajgc
uszczelke 2. W zaleznosci od $rednicy
zasfosowanego przewodu gazowego
mozna réwniez dokreci¢ przylgcze weza
4 do przylgcza weza 3.



Po dokreceniu przylgcza,/y weza nafozyé
przewdd gazowy 6 i przymocowad
opaskq 5, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podigczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przylqcze 3 do
przylgcza gazowego 1 urzgdzenia,
zawsze naklfadajqc uszczelke 2
znajdujgcq sie w wyposazeniu.

Podtqczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z przylgczem
bagnetowym

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego ze ztgczem bagnetowym,
zgodnego z normg BS. 669. Natozy¢
materiat izolujgey na gwint przewodu
gazowego 4 i dokreci¢ przejsciowke 3.
Dokreci¢ blokade do ruchomego
przylacza 1 urzgdzenia, zawsze
naktadajqgc uszczelke 2 znajdujgceg sie w
wyposazeniu.

1_
2_—

-
1
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Instalacja

Podigczenie za pomocq gietkiego Podigczenie do gazu ptynnego
stalowego przewodu z przylgczem

. Zastosowad regulafor cisnienia i wykonaé
stozkowym

przylgcze na butli zgodnie z zaleceniami
Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego  ustalonymi w obowigzujgeych przepisach.
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowiqzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przytacze 3 do
przylacza gazowego 1 (gwint V2"

ISO 228-1) urzgdzenia, zawsze
nakfadajge uszczelke 2 znajdujgeq sie w Cisnienie zasilania musi sie zgadzad z
wyposazeniu. Na gwint przyfgcza 3 wartosciami przedstawionymi w tabeli
natozy¢ $rodek izolacyjny, a nastepnie "Tabele danych palnikéw i dysz".
dokreci¢ gietki stalowy waz 4 do
przylacza 3.

Przedtuzenie przytqcza gazu

1. Odkreci¢ srubke A w tylnej czesci
urzgdzenia pod przyfgczem

gazowym.
1— 2. Za pomocq wykreconej wiasnie $rubki
22— — A umocowa¢ wspornik B z
3—@ wyposazenia na tylnej czesci kuchenki.
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3. Doktadnie dokreci¢ przytgcze 3 do 4. Przykreci¢ zmontowane przedfuzenie
przediuzenia 1, zawsze naktadajqc C do przylqcza gazowego D
uszczelke 2 znajdujgeq sie w urzqdzenia, zawsze naktadajgc
wyposazeniu. uszczelke 2 znajdujgeq sie w

wyposazeniu.

5. Na gwint zmontowanego
przedtuzenia C natozy¢ srodek
izolacyjny, a nastepnie przykreci¢
przewdd elastyczny E.
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Wentylacja pomieszczen

Urzqdzenie moze by¢ montowane
wylgcznie w sfale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowiqzujgce przepisy.

Do pomieszczenia, w kiérym jest
montowane urzqdzenie musi naplywad
odpowiednia ilo$¢ $wiezego powietrza,
niezbedna do normalnego spalania gozu i
ze wzgledu na konieczno$é wymiany
powiefrza w lokalu. Wymiary wlotéw
powiefrza, zabezpieczonych kratkami,
muszq by¢ zgodne z obowigzujgcymi
przepisami i umieszczone fak, aby w
zaden sposéb nie ulegly zatkaniu, nawet
cze$ciowemu. Pomieszczenie musi by¢
odpowiednio wentylowane, aby usung¢
ciepto i wilgo¢ wytwarzane podczas
gotowania: zwlaszcza po diugotrwatym
stosowaniu zaleca sie otwarcie okna lub
zwiekszenie predkosci ewentualnych
wentylatoréw.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

/ Niniejsze urzqdzenie nie jest
& | podigczane do urzgdzenia
odprowadzajgcego gazy
spalinowe. Nalezy je zainstalowad
i podigczy¢ zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami
w zakresie tego typu instalacii.
Nalezy zwréci¢ uwage na
wlasciwe wymogi zwigzane
z wentylacja.

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produkiow ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
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pozyciji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.

Po zakonczeniu interwenciji montazysta
musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

@« a'n
fE| ‘*?*
| & B[]
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1 Odprowadzanie za pomocq okapu
2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewnatrz przez $ciang

<:1 Powietrze
« Spaliny

% Wentylator elekiryczny



5.2 Przystosowanie do innych Regulacja minimum dla gazu ziemnego
rodzajéw gazu lub miejskiego
Wiqgczy¢ palnik i ustawi¢ go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokreto kurka gazowego i
uzy¢ $ruby regulacyinej znajdujqcej sie z
boku drgzka (w zaleznosci od modelu), az
do uzyskania minimalnego regulamego
plomienia.
Zatozy¢ pokretlo i sprawdzi¢ stabilnos¢
plomienia. Szybko przekreci¢ pokretto z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasng¢. Powtdrzy¢ czynnoéé na
wszystkich kurkach gazowych.

W przypadku podigczenia do innego
rodzaju gazu, nalezy wymieni¢ dysze
palnikéw i wyregulowaé minimalny ptomien
na kurkach gazowych.

Wymiana dysz

1. Usunq¢ kratki, naktadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do oston palnikéw.

2. Przystgpi¢ do wymiany dysz palnikéw
za pomocq klucza 7 mm, w zaleznosci
od stosowanego rodzaju gazu (patrz
Tabele danych palnikéw i dysz). Regulacja minimum dla gazu ptynnego

Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujgcg sie z boku drgzka kurka.

3. Prawidtowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.
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Smarowanie kurkéw gazu

7 czasem, moze sie okazad trudne
przekrecenie kurkéw gazu i moggq sie one
zablokowa¢. Nalezy je wyczysci¢ od
wewngfrz i wymieni¢ srodek smarny.

Wymiary gabarytowe
Pozycja przylgczen gazowych i
elekirycznych.

7" 79710m

A 51 mm
B 624 mm
C 126 mm
D 28 mm

E Przylgcze gazu
F Przytqcze elekiryczne
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Rodzaj gazu i Kraje

| Fodmigom T GBIEFRSE DE AT NL ES FT SE RU DK PLHU
e ——

G20 20 mbar

G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar

G30/31 30/37 mbar

G30/31 30/30 mbar

G30/31

G30/31 50 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 4,0
Srednica dyszy (1/100 mm) 72 o4 115 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (v) (v) (2)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 4,0
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 Q4 113 135
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) (H8) (S)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 40
Srednica dyszy (1/100 mm) 72 o4 121 148
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (v) (F2) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 4,0
Srednica dyszy (1/100 mm) 77 100 134 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (v) (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 3,9
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 134 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (v) (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 4,0

Srednica dyszy (1/100 mm) 94 120 165 210
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (Y) (v) (F3) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600

N
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Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,75 2,9 4.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 50 65 85 102
Wstepna komora (wskazana na dyszy) B B } .
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 127 211 291
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 125 207 286
R N
Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 4,0
Srednica dyszy (1/100 mm) 50 65 81 Q4
Wstepna komora (wskazana na dyszy) . } } .
Moc ograniczona (W) 450 550 800 1600
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 131 211 291
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 129 207 286
(VG GRSy A0 & R W
Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 3,8
Srednica dyszy (1/100 mm) 43 58 74 77
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (H2) (M) (Z) (F4)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1600
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 131 211 276
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 129 207 271
[OCmmEEICo-euts A B R O
Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,8 3,8
Srednica dyszy (1/100 mm) 145 185 260 340
Wstepna komora (wskazana na dyszy) /8 /2 /3 /13
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1400

Dysze znajdujqce sie w wyposazeniu mozna dosta¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych.
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5.3 Ustawianie Wymiary gabarytowe

A4
A
48 4

v

Q00 mm

600 mm

450 mm

Q00 mm

750 mm

450 mm

Q00 mm

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
$cianek lub od innych materiatow
tatwopalnych.

2 Minimalna szerokoé¢ szafki [=A).



Instalacja

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
ktéra wznosi sie ponad blat roboczy, w
minimalnej odleglosci 50 mm, tak jak to
pokazano to na Rys. Ai C odnoszqgeych sie
do klasy insfalacj.

Informacje ogdlne

wiw 0G/ Ui

Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszg sie zno]dowoé w
minimalnej odlegtosci 750 mm. Jezeli nad
plyta kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig
odlegtose.

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

B - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

[ PL |

A 3
>
in. 50 mm c\]ﬂ
S C 3
3 2
00 0000 3
3
3
A -Klasa 1

(Urzgdzenie niezabudowane)

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

Urzgdzenie musi zainstalowaé
wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

IN
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Ustawianie i poziomowanie Montaz na $cianie

1. Dokreci¢ ptytke mocujacq z tytu
urzqdzenia do $ciany.

Po podfgczeniv gazowym i
e|ektrycznym dokreci¢ do urzqdzenia
cztery nozki znajdujgce sie w
wyposazeniu.

e

=

2. Wyregulowa¢ wysokos¢ 4 ndzek.

Aby zapewni¢ wigkszqg stabilnose,
urzqdzenie musi by¢ dobrze
wypoziomowane na posadzce:

* Dokreci¢ lub odkreci¢ nozke w dolnej
czesci, az do wypoziomowania i
ustabilizowania urzgdzenia na
posadzce.

=
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3. Zmontowac listwe mocujgcq. 5. Wyréwna¢ podstawe listwy mocujqgcej
az do ziemi i dokrecié¢ éruby w celu
zablokowania wymiaréw.

.
-
—"
-
.

6. Uwzgledni¢ odlegtosé 50 mm od boku
urzgdzenia do otwordw w listwie.

< i »50 mm

]

4. Wyréwnac¢ podstawe haka listwy
mocujqcej z podstawq naciecia na
plytce mocujgcej do $ciany.
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7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢ Montaz panelu
pozycje otworéw do wykonania.

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiescic¢

i przymocowac do urzqdzenia.

1. Przy pomocy $rubokreta poluzowac
dwie $ruby znajdujgce sie z tytu plyty
kuchennej

8. Po wywierceniu otworéw uzy¢ kotkdw z
wkretami w celu przymocowania listwy
do $ciany.

9. Popchng¢ kuchnie do sciany i
jednoczesnie wlozy¢ listwe do plytki
przymocowanej do tylnej scianki
urzqdzenia.

2. Ustawi¢ panel na ptycie.

H
)

&
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3. Umocowa¢ zaczepy panelu ze 5.4 Podtqczanie do instalacji
szczeling wentylacying plyty. (A) elektrycznej

g

4. Przymocowac panel do piyty
poluzowanymi wczesniej 2 $rubami.

A

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.

o |
o.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Y
\2}

Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Urzqgdzenie moze dziataé w nastepujqcych
frybach (sprawdzi¢ przekroje kabli):
* 220-240V 2~

2 3 4 5 Q

|?+°4*°|°ﬁ>|?|

5.5 Dostep do listwy zaciskowej

Aby podigczy¢ przewdd zasilajgey,
Kabel tréiiy’fowy 3x2,5mm2 nalezy uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowej na tylnej ostonie:

* 220-240V 3~
v 1. Wykreci¢ $ruby mocujgce pokrywe do
1234589 ostony tylne;.
Lpletelotels]
L1 L2 L3—

Kabel czterozytowy 4 x 2,5 mm2.

e 220-240V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
i =

Kabel tréjzytowy 3 x 2,5 mm2. 2. Obroci¢ delikatnie pokrywq i wyjaé jq z
e 380-415V 2N~ iej gniozda.
123 4 5@

I?IOﬁIOﬁI?I

L1 N =
Kabel czreroiyfowy 4x2,5mm2

e 380-415V 3N~
1 23 4 5 Q@

|?|9|9|°ﬁ>|9|

L1 L2 13 N—

Kabel pigciozytowy 5 x 1,5 mm2.
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3. Poditgczy¢ kabel zasilajgey.

4. Nastepnie ustawi¢ pokrywe na tylnej
ostonie i umocowad jq wykreconymi
wczesdniej Srubami.

X

Podtqczenie state

Prever na linha de alimentacdo um
dispositivo que garanta a desconexdo da
rede omnipolar, com uma distancia de
abertura entfre os confactos que permita a
desconexdo completa nas condicées da
categoria de sobretensdo Ill, em
conformidade com as regras de instalacéo.

Odbiér

Po ukonczeniu instalacji nalezy dokonaé
krétkiego odbioru. Jesli urzgdzenie nie
bedzie dziala¢, po upewnieniu sie o
prawidtowym wykonaniu instrukcji nalezy

odiqczy¢ urzqdzenie od sieci elekirycznej i
zwrécié sie do Serwisu fechnicznego.
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Instalacja

5.6 Instrukcje dla instalatora

Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zgina¢ i nie przyciskac¢
kabla podigczeniowego do sieci
elekiryczne;.

Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

Nie probowa¢ odkrecac lub dziata¢
sifq na gwintfowanym kolanku zfgcza.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzqdzenia, co moze uniewazni¢
gwarancije producenta.

Na wszystkich potgczeniach, uzy¢
wody z mydfem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekéw gazu.

NIE uzywa¢ wolnego ognia do
wykrywania wyciekow.

Pojedynczo i réwnoczesnie wigczy¢
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zapfonu.

Przekreci¢ pokretto palnikow na
pozycje minimalnego ptomienia i
sprawdzi¢ jego stabilnosé na kazdym
palniku, pojedynczo i wszystkich
rownoczesnie.

Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowa sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidfowego
sposobu funkcjonowania.
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